RE STAURANT

WEINGARTEN




Suppen

Tomatencremesuppe 6,50€
mit Sahnehaube und Brotcroutons
(A1, A6, G, I)

Rinderkraftbrihe mit Fladle 6,50€
und frischen Kréutern

(A, C G, 1)
Rinderkraftbrihe mit hausgemachten Maultaschen 7,50€

und geschmelzten Zwiebeln
(A1, C G J D)

Salate

Kleine Variation von Blatt- und Rohkostsalaten 6,50€
(A1, C 1, L)

Variation von Blatt- und Rohkostsalaten 13,50€
(A, C 1)L

- mit Putenstreifen und gebratenen Champignons ~ 18,50€
(A1, C 1, J L)
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- mitknusprigen Maultaschenscheiben 17,50€ !
(A, C 1) L) :
1

- mit Thunfisch, Oliven und roten Zwiebeln 17,50€ i
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(A, G D, 1L L)

- mit zarten Streifen vom Rind 19,50€
(A1, 1) L)

Tomate-Mozzarella-Salat auf Rucola-Bett 12,50€
mit Balsamico-Vinigrette
(G)

Zu allen Salaten und Vorspeisen servieren wir Baguette.



Gefliigel

Putenschnitzel - paniert - 17,90€
mit Pommes frites (A1, C)

Putensteak - natur -

- mit Champignonrahmsauce und handgeschabten Spatzle 19,50€
(A1, C G)

- mit hausgemachter Krauterbutter und Pommes frites 18,50€
(G)

- mit Tomate und K&se Uberbacken auf Krauter Rahm-Nudeln  20,90¢€
(A1, C, G)

Schwein

Schnitzel ,Wiener Art" 17,90€

mit Pommes frites (A1, C)

Rahmschnitzel 18,90¢€
mit handgeschabten Spatzle (A1, C, G)

Jagerschnitzel 19,90€
mit Champignonrahmsauce und Kroketten (Az, C, G)

Saure Nieren 14,90€
mit Bratkartoffeln

Schwabische Linsen 13,90€
mit handgeschabten Spétzle und Saitenwirstchen
(A1, G 1,),3,6,7,10)

Hausgemachte Maultaschen 14,50€
mit Ei gerostet und frischen Krautern (A, C, G, 1)

Gemeinsam geniefien

Schlemmerplatte fir Zwei 64,00€
eine Auswahl an saftig gegrilltem Puten-, Schweine-, und Rindersteaks,

begleitet von Spatzle Kroketten und Pommes. Abgerundet

mit hausgemachter Champignonrahm-, und kraftiger Bratensauce.

(G;1:1A; O)



Rind

Schwabischer Zwiebelrostbraten
an kraftiger Rotweinsauce mit Bratkartoffeln

Rumpsteak
mit hausgemachter Krauterbutter, Grilltomate und
Pommes frites (G)

Rindergeschnetzeltes
in pikanter Pfefferrahmsauce mit frischem Gemuse und handgeschabten Spéatzle
(A1, C G, 1)

Rindertafelspitz

an Meerrettichsauce mit frischem Gemise und Krauterkartoffeln (A1, G, I)

Rinderbraten
an kraftiger Rotweinsauce mit frischem Marktgemise
und Serviettenknodeln (A1, C, G, 1)

Fisch

Doradenfilet gegrillt

auf gebratenem Gemuse mit Krauterkartoffeln (D, 1)

Zanderfilet gegrillt
an Riesling-Safransauce mit frischem Gemise und
Bandnudeln (A1, C, D, I, 15)

Zu allen Fleischgerichten und Fischgerichten servieren wir lhnen

gerne eine kleine Variation von Blattsalaten.

26,90€

28,50€

25,90€

19,90€

19,90€

22,90€

23,90€

6,50€



Vegetarisch / Vegan

K&sespatzle 13,50€
mit Rostzwiebeln (A1, C, G)

Hausgemachte Serviettenknddel 14,50€
mit gebratenen Champignons in Rahm und frischen
Krautern (A1, C, G)

Feines Bandnudelnest - vegan - 14,50€

in Truffelol geschwenkt, mit gebratenen Champignons, Kirschtomaten
und Rucola (A1, Q)

SulRkartoffelschnitte - vegan - 19,90€

an Rote-Beete-Sauce mit frischen Marktgemuse
und Pastinakenpuree (1)

Fiir unsere Kleine Giiste

Kinderschnitzel 6,50€
mit Pommes frites (A1, C)

Hahnchennuggets 6,50€
mit Pommes frites (A1, C)

Bandnudeln 5,50€

mit Tomatensauce (A1, C, G, I)

Spétzle 6,50€
mit Sofse (A1, C, G, |



Vesper

Wurstsalat ,Schweizer Art" 11,90€
mit zarten Kasestreifen und herzhaftem Bauernbrot
(A1, C G L)

Wourstsalat ,Schwabische Art" 11,90€
mit zarten Schwarzwurst und herzhaftem Bauernbrot
(A1, C G, J L)

Ochsenmaulsalat 13,90€
mit frischen Zwiebeln und Bratkartoffeln (J, L)

Saitenw{rstchen

mit Bavernbrot (A1, G, 1, J, 3, 6) 6,50€
mit Spatzle (A1, C) 8,50€
Pommes frites 5,00€

Ketchup / Mayo (3, 11)

Flammkuchen
mit Speck und Zwiebeln (A1, G, 3) 12,50€

mit gebratenem Gemuse (A1, G) 13,50€



Dessert

Lauwarmes Schokoladenttrtchen
mit Vanilleeis und frischen Frichten (A1, C, G, H)

Weildes Schokoladen Parfait

an Himbeersauce mit frischen Frichten (C, G, H)

Apfelkichle in Zimt/Zucker

mit Vanilleeis und frischen Frichten (A1, C, G, H)

Vanilleeis
mit heifsen Himbeeren und Sahne (C, G)

Gemischtes Eis
mit frischen Frichten und Sahne (C, G)

Sorbetbecher - vegan -
mit frischen Frichten

Eiskaffee
mit Vanilleeis und Sahne (C, G, H)

Eisschokolade
mit Vanilleeis und Sahne (C, G, H)

Uberraschung-Variation
was genau serviert wird bleibt eine Uberraschung — doch erwarten Sie
eine raffinierte Dessertkomposition aus Parfait, Frucht und sufden Akzenten

- FUreine Person
- Fir zwei Personen

Unsere Eissorten:

Erdbeere, Schokolade, Vanille und verschiedene Sorbets

7,90€

7,90€

7,90€

7,90€

7:50€

7,90€

7:50€

7:50€

8,50€
15,90€



Liebe Gdste ...

..wir sind verpflichtet unsere Speisen und Getrinke zu kennzeichnen,
sofern sie mit Zusatzstoffen oder Allergenen versetzt sind.

Zur besseren Unterscheidung haben wir die Zusatzstoffe mit einer
Zahl und die Allergene mit einem Buchstaben versehen.

Bitte teilen Sie uns vorab mit, ob Sie von einer Lebensmittelallergie betroffen sind, oder Bedenken
haben, damit wir Sie rechtzeitig beraten und entsprechend angepasste Speisen- und
Getrdnkeangebote unterbreiten konnen.

Deklarationspflichtige Allergene Kennzeichnung von Zusatzstoffen
A Glutenhaltiges Getreide 1.  mit Geschmacksverstirker

A1=Weizen/A2= Grinkern /A3 = Gerste | A4 = Hafer | A5 = Dinkel | A6 2. mit Farbstoff

- ROQQG’? 2.1 Azo-Farbstoff ,,kann Aktivitit und Aufmerksamkeit bei Kindern
B Krebstiere beeintrichtigen*
C Eier 3. mit Konservierungsstoff
D  Fisch 4. mit Nitritpokelsalz
E  Erdniisse S.
F  Soja 6. mit Antioxidansmittel
G Milch 7. geschwefelt
H  Schalenfriichte d.h. Niisse 8. geschwirzt

H1=Mandeln/H2 = HaselnUsse / H3 = Walnisse / H4 = KaschunUsse / 9 gewachst

Hg = PecanUsseH6 = ParanUsse / Hy = Pistazien / H8 = MacadamianUsse 10. mit Phosphat
I Sellerie 11. mit SiiBungsmittel
J Senf 12. mit SiiBungsmittel ,,Enthélt eine Phenylalaninquelle®
K Sesamsamen .

. 13. Koffein
L  Schwefeldioxid und Sulfite .
. - oo " ekt 14. Chinin

i trat ekt

in Konzentration von mehr als 10mg/Kg oder 1omg/L ausgedrickt als 15 Alkohol

SO2
M  Lupine
N Weichtiere
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