
Z
A

H
L

U
N

G
 
B

I
T

T
E

 
B

A
R

 
O

D
E

R
 
M

I
T

 
E

C
-
K

A
R

T
E

DINNER & SHOWDINNER & SHOW

T H E   G R E A TT H E   G R E A T

GATSBYGATSBY
31. MAI | 18:30

Eine rauschende Nacht der Goldenen Zwanziger

MIT DIXIE DYNAMITE VINTAGE DANCER

85,00€ p.P 

28. JUNI | 18:30

exzellentes 5 Gänge Menü 

inklusive Whisky & Rum-Verkostung 

absolutes Feel Good

70,00€ p.P

GENTLEMEN’S DINNER
4

ة ل ي ل و ة  ل ي ل ف  ل ا و د  ا ز ر ه ش

Shahrzad & 1001 Nacht
Orientalisches Menü

MIT TÄNZERIN NALIAH BELLYDANCE

60,00€ p.P 

17. MAI | 18:30

05. juli | 18:00

Freuen Sie sich auf einen Abend mit leckerem

Essen, Live musik der Band Trio-Heartlight,

Geschenken und tollen Angeboten!

50,00 p.P 

Jubiläum

Jahre



4C
L 

AL
P S

PIRITUOSE 3,00€

! !                        ! !
Hinweise :

-nur  zum Verzehr  vor  Ort ,  übriggebl iebene Speisen können
nicht  mitgenommen werden.  Wir  bitten Sie  daher ,  nur  so

viel  zu bestel len,  wie Sie  auch verzehren können.
-bei  Resten ab 100g pro Tel ler  berechnen wir  e inen

Aufpreis  von 5  Euro
-das Angebot gi l t  pro Person und kann nicht  mit  anderen
Gästen getei l t  werden,  bei  Verstoß behalten wir  uns vor ,

den vol len Preis  pro Person zu berechnen.

Alp Spir i tuosen:
Wadi  Rum, Aphrodite Rum, Ocean Rum, 
Chai  Whisky ,  Alp Cognac,  Emil io  Tequi la

BIS 26. MAI

Ćevapčići
MONTAGS UND DONNERSTAGS 

mit Djuvec-Reis und hausgemachtem Ajvar

ALL YOU CAN EAT 
NUR 17,90€ P.P

GEGRILLTE RINDER-HACKFLEISCH-SPIESSE

https://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen
https://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen
https://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen
https://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen
https://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen
https://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen
https://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen
https://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen
https://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen
https://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen
https://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen
https://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen
https://eatsmarter.de/rezepte/cevapcici-spiesse
https://www.kochbar.de/rezept/419130/Spinat-Ricotta-Strudel.html


Nachos mit Bohnensalsa (Mexiko)

Arepas con queso (Kolumbien)

Aceitunas oder Olivas

Aioli (Katalonien)

aipim frito (Lateinamerika)

Boquerones fritos (Andalusien)

Pimientos de Padrón (Spanien)

Puntillitas fritas (Südspanien)

BIENVENIDOS CASTELLANO

3. MAI | 18:30

Salitos4,90€

Paella

mit Muscheln und Garnelen

Tacos al Barbacoa (Mexiko)

empanada (Lateinamerika)

Maissuppe (Mexiko)

Fajitaa (Tex-Mex)

Tarta de quesillo (Venezuela) 

CASTELLANOBienvenidos

https://www.dia.es/recetas/receta/tarta-de-quesillo
https://www.dia.es/recetas/receta/tarta-de-quesillo


Menu

SHAHRZAD & 1001 NACHT

17. MAI | 18:30

MAZZA

Hummus

Babaganuche

Muhammara

Kibbeh Nayyeh

Yalanji

Makdous

Falafel

Tabule

SCHISCHBARAK

Joghurt Suppe

mit Hackfleisch-Taschen  und Walnüssen

oder 

mit vegetarischen Taschen und Walnüssen

COUSCOUS

mit geschmorter Lammhaxe

oder

mit Meeresfrüchten

HALAWET EL JIBN

mit Clotted Cream und Pistazien



Alp-Salat

Kräutersalat | Spargel | Tomaten | Erdbeere | Büffelmozzarella |

Mango-Joghurt Dressing | knuspriger Toast | 14,90€

Antipasti-Tatar

mediterraner Tatar | Walnuss | Kräuter-Croutons | Feta | Salat-Garnitur

13,90€ 

Alp

VORSPEISEN 

Empanadas de Pollo

EMPFEHLUNG DER ALP

gefüllte Teigtaschen mit Hähnchen | Gemüse | Käse | Salsa | 

2 Stück 10,90€ - 3 Stück 14,90€

Kleiner gemischter Salat

Karotten | rote Bete | Kartoffeln | Kohl | Gurken | Salatblätter | Rotweindressing | 7,90€

SALAT

Alp

Knusprig panierte Garnelen | 9,90€

Spargelcremesuppe

Alp

SUPPEN

Kräuter-Croutons | 8,50€

Hausgemachte Kalbssülze

Ei | Salat-Garnitur | Kräuter-Pommes | Zwiebeln | 14,90€

SPEISEKARTE

ZAHLUNG BITTE BAR ODER MIT EC-KARTE

JEDE UMBESTELLUNG 2,50€

EXTRA BROTKORB 3,00€

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN UND ZUSATZSTOFFEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICEPERSONAL

DIE PREISE GELTEN NUR FÜR DIESE KARTE 

KETCHUP:  0 ,50€ -  MAYO:  0 ,50€

https://www.kochbar.de/rezept/419130/Spinat-Ricotta-Strudel.html
https://die-kartoffel.de/rezepte/kartoffel-kuerbis-strudel/
https://die-kartoffel.de/rezepte/kartoffel-kuerbis-strudel/
https://die-kartoffel.de/rezepte/kartoffel-kuerbis-strudel/
https://die-kartoffel.de/rezepte/kartoffel-kuerbis-strudel/
https://die-kartoffel.de/rezepte/kartoffel-kuerbis-strudel/


Yasai Itame

vegetarische Gemüsepfanne | Zitronengras-Reis-Bällchen |

Hoisin Soße | 16,90€

美味しい

Tuna Tataki

Thunfischsteak im Sesammantel | Gemüsepfanne |

Zitronengras-Reis-Bällchen | Hoisin Soße | 22,90€

Yakitori

gegrilltes Hähnchenstück | Sesam | Gemüsepfanne | Zitronengras-Reis-Bällchen |

Hoisin Soße | 18,90€

Wagyu Beef Maki 

ca. 220g zartes und saftiges Wagyu-Hüftsteak im Reismantel | Gemüsepfanne |

Hoisin Soße | 27,90€

KIZAKURA

Hana Sake Junmai Ginjo

Reiswein 

Geschmack: sanft, fruchtig-nussig, leicht süßlich

als Aperitif und zu japanischen Gerichten

0,1l 07,00€

0,72l 34,90€

IKI BIER (ALKOHOLFREI)

0,33l 5,90€

SAPPORO BIER

0,33l 6,60€

CHOYA PFLAUMENWEIN

intensiv fruchtiges Aroma. lieblicher Geschmack

0,1l 05,00€

0,75l 24,90€

MEIJIAN PFLAUMENWEIN 

erfrischender Wein aus grünen Pflaumen, süßer und fruchtiger Geschmack,

angenehmes Aroma

0,1l 08,90€

MEIJIAN PFLAUMENWEIN SMOKY  

traumhafte Sinfonie aus fruchtigen, süßlichen und rauchigen Eindrücken, weich

und exotisch 

0,1l 10,90€

MEIJIAN GRÜNER PFLAUMENWEIN   

Pflaumenwein mit Mandarinengeschmack, süßlich, fruchtig

0,1l 12,90€

ab 17:30 Uhr

https://www.chefkoch.de/rezepte/3462161515772108/Graved-Lachs-Beize-mit-Roter-Bete-frischem-Meerrettich-Wodka-und-Dill.html
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://www.epicurious.com/recipes/food/views/chicken-yakitori-japanese-grilled-skewers
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://www.chefkoch.de/rezepte/3462161515772108/Graved-Lachs-Beize-mit-Roter-Bete-frischem-Meerrettich-Wodka-und-Dill.html
https://www.chefkoch.de/rezepte/3462161515772108/Graved-Lachs-Beize-mit-Roter-Bete-frischem-Meerrettich-Wodka-und-Dill.html
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/


Lachssteak

Ravioli al Gorgonzola con asparagi | 24,90€

HAUPTGERICHTE

Alp

Französische Barbarie Entenbrust

Beeren-Rotweinsoße | Blaukraut | Kartoffelpüree | 25,90€

UNSER KLASSIKER

Alptopf

Medaillons vom Schweinefilet | Rahmsoße | Gemüse | Spätzle | 19,90€

Rinderfiletspitzen

 Rotweinjus | Ofenkartoffel | Tzatziki | Salatgarnitur | 27,90€

TAGESEMPFEHLUNG

Wildschweinrücken (regional)

Wein-Honig-Orangensoße | Apfel-Kartoffelküchle | 24,90€

Spargel-Rahm Tafelspitz

Tafelspitz vom Rind | Spargel-Rahmsoße | Gemüse | Kartoffelpüree | 19,90€

Kalbsrollbraten

SONNTAGMITTAG

 Rahmsoße | Gemüse | Spätzle | 17,90€

Ravioli al Gorgonzola con asparagi

Ravioli gefüllt mit Kartoffeln | Spargel | Gorgonzola-Sauce | Tomatovingret | 19,90€

Hüftsteak-Medaillons

Rindfleisch von besonderer Zartheit (Irish Black Angus) 

Rotweinjus | Gemüse | Smoked Chili Cheese Pommes | 24,90€
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https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://www.chefkoch.de/rezepte/3462161515772108/Graved-Lachs-Beize-mit-Roter-Bete-frischem-Meerrettich-Wodka-und-Dill.html
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://www.gutekueche.de/apfel-kartoffelpueree-rezept-18001
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://die-kartoffel.de/rezepte/kartoffel-kuerbis-strudel/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/


DRY AGED KALB T-BONE

ca. 350g | Rücken mit Filet-Anteil | zartes und mageres Fleisch | mildes Aroma | 32,90€

ab 17.30 Uhr

REGIONALES FLEISCH

ROASTBEEF

ca. 250g | butteraged | ohne Fett | zart | 31,90€

WAGYU ROAST BEEF

ca. 220g | außergewöhnlich | exzellente Marmorierung | lecker | saftig | 33,90€

 außergewöhnlich | exzellente Marmorierung | mager |

Empfehlung: medium rare oder medium 

ca. 220g | 47,90€

ca. 330g | 59,90€

WAGYU BEEF FILET

ab 17.30 Uhr

WAGYU BEEF RIB-EYE

ca. 220g | außergewöhnlich | Marmorierungsstufe | saftig | 35,90€

DRY AGED DEUTSCHES FLEISCH VON DER STEINWITTENER FÄRSE

DRY AGED VICTORIA RINDERFILET

ca. 220g | höchste Qualität | hocharomatisch | schön marmoriert und sehr zart | mit

Cafè de Paris Kruste | mager | Empfehlung: medium rare oder medium | 39,90€

SURF & TURF

XXL Black Tiger Garnele auf 250g Roastbeef mit Trüffelcreme | 40,00€

Hummerschwanz auf 250g Roastbeef mit Trüffelcreme |  50,00€

STEAK-KARTE

Alp

https://www.otto-gourmet.de/hereford-herz-der-hufte.html


ENTRECÔTE VOM WASSERBÜFFEL

ca. 250g | marmoriert | saftig | zart | aromatische Note | 49,90€

Wasserbüffelfleisch bietet reichlich Eiweiß, Eisen, Vitamin B12 und weniger Fett und Cholesterin als andere Fleischsorten.

US BLACK ANGUS RIND 

Gentlemen's Steak 

dry aged Entrecôte | in Kräuterbutter gereift | herrlich marmoriert | 

zart | sehr aromatisch |

ca. 220g | 35,90€

ca. 330g | 41,90€

RINDERTOMAHAWK ab 17.30 Uhr

für 2 bis 3 Personen

höchste Qualität | 21 Tage am Knochen gereift

 8,00€ pro 100g
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AMERICAN TENDERLOIN

ca. 300g | US Black Angus Rinderfilet | in Orangen-Kräuterbutter gereift | besonders

zartes und edles Stück Fleisch | mager | 

Empfehlung: medium rare oder medium | 48,90€

ab 17.30 Uhr

Dry Aged Roastbeef

US Black Angus | buttrig | zart | saftig | 

vom Chef mit einer Beize aus Armagnac und Kräutern veredelt |

ca. 330g | 39,90€

„ALP-STEAK“

STEAK-KARTE

Alp

BEEF RIBS TEXAS STYLE

Smoked Rinder-Spareribs | Honig-Senf-BBQ-Sauce | 

Smoked Chili Cheese Pommes | Salatgarnitur | 19,90€

https://www.otto-gourmet.de/hereford-herz-der-hufte.html
https://doncarne.de/p/us-black-angus-roastbeef/4000525
https://www.otto-gourmet.de/hereford-herz-der-hufte.html
https://www.otto-gourmet.de/hereford-herz-der-hufte.html
https://www.otto-gourmet.de/hereford-herz-der-hufte.html
https://www.otto-gourmet.de/hereford-herz-der-hufte.html
https://www.hammer-beef.de/shop/premium-fleisch/butter-aged-fleisch/
https://www.hammer-beef.de/shop/premium-fleisch/butter-aged-fleisch/
https://www.hammer-beef.de/shop/premium-fleisch/butter-aged-fleisch/
https://www.otto-gourmet.de/hereford-herz-der-hufte.html
https://www.otto-gourmet.de/hereford-herz-der-hufte.html
https://doncarne.de/p/us-black-angus-roastbeef/4000525
https://www.otto-gourmet.de/hereford-herz-der-hufte.html
https://doncarne.de/p/us-black-angus-roastbeef/4000525
https://doncarne.de/p/us-black-angus-roastbeef/4000525
https://www.bestes-wildfleisch.de/produkt/rehmedaillons-aus-der-keule/
https://www.hammer-beef.de/shop/premium-fleisch/butter-aged-fleisch/
https://www.bestes-wildfleisch.de/produkt/rehmedaillons-aus-der-keule/
https://www.otto-gourmet.de/hereford-herz-der-hufte.html
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/
https://mixgenuss-rezepte.de/kaese-schmand-spaghetti/


CHATEAUBRIAND (RINDERFILET) ab 17.30 Uhr

EMPFEHLUNG DES KOCHS 

für 2 bis 3 Personen

in Kräuterbutter gereift | sehr zart | mager |

Empfehlung: medium rare oder medium 

 15,90€ per 100g

AUSTRALISCHES RINDERFILET JACKS CREEK

Flank Steak

ab 300g | dry aged | das Fleisch ist mager und schmeckt herrlich intensiv | gewürzt mit

Limetten, Knoblauch, Paprika, Steakpfeffer und braunem Zucker | 32,90€

BEILAGEN ZUM STEAK

HAUSGEMACHTE POMMES & GEMÜSE 

KNOBLAUCH, BBQ DIP UND ROTWEINJUS

STEAK-KARTE

Alp

Ocean Rum mit

   Zigarre

https://www.bestes-wildfleisch.de/produkt/rehmedaillons-aus-der-keule/
https://www.bestes-wildfleisch.de/produkt/rehmedaillons-aus-der-keule/
https://doncarne.de/p/us-black-angus-roastbeef/4000525
https://www.chefkoch.de/rs/s0/gem%C3%BCse+mit+sauce+hollandaise/Rezepte.html
https://www.chefkoch.de/rs/s0/gem%C3%BCse+mit+sauce+hollandaise/Rezepte.html


29. MAI 2025

11:30 bis 14:00 Uhr

18:00 bis 20:30 Uhr

ALL YOU CAN EAT

leckere Grillgerichte, Salat und Beilage

19,90€ p.P 

4CL ALP SPIRITUOSE 3,00€

VATERTAG

MUTTERTAG & PFINGSTEN

11. MAI

&

 8. UND 9. JUNI.2025

BRUNCH 

11:00 BIS 14:30 UHR

Nur das Beste für die Besten.

Verbringen Sie den Muttertag bei einem festlichen Brunch.

Freuen Sie sich auf ein reichhaltiges Brunchbuffet 

mit kulinarischen Köstlichkeiten und Kaffee & Kuchen

 inkl. O-Saft, Kaffee und Tee.

Ein besonderer Tag, um Ihre Mutter zu feiern und gemeinsam Zeit zu verbringen.

MUTTERTAG & PFINGSTEN

ABENDBUFFET 

18:00 BIS 20:30 UHR

Es wartet ein vielfältiges und exklusives

Buffet auf Sie! 

Wählen Sie die leckersten Speisen von unserer Salatstation über unsere

mediterrane Vorspeisenbar bis hin zu den verschiedensten Hauptgerichten.

 Verwöhnen Sie Ihren Gaumen abschließend mit einem köstlichen Nachtisch. 

Preis für Erwachsene: 35,00 Euro

Preis für 6-11-Jährige: 15,00 Euro

Kinder von 3-5 Jahren: 5,00 Euro

https://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen
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Baklava Eis

hausgemachte Pistazien-Baklava in Sahlab-Eis | 9,90€

NUR BEI UNS

Alp

Apfelröllchen

hausgemachter Mandel-Eierlikör | Rhabarber Sorbet | 8,90€

Kaiserschmarrn 

Kirschkompott | Vanillesoße | Vanilleeis | 12,90€

Eissorten (Carte d'or)

Kaffee | Vanille | Schokolade | Banane | Erdbeere | 3,50€

Sorbetsorten (Carte d'or)

Orange | Mango | Zitrone | 3,90€

HAUSGEMACHTE SORBETS

Brombeer-Rotwein-Sorbet | 4,90€

Erdbeersorbet mit Wodka | 4,50€

Himbeere-Rum-Sorbet | 4,90€

Bratapfel mit Wagyuspeck | 4,90€

Rhabarber Sorbet | 4,50€

Dessert

Alp

Tartelettes façon Kokos-Crème brûlée

Himbeere-Rum-Sorbet | 8,50€

Schoko-Soufflé

 Vanillesoße | Brombeer-Rotwein-Sorbet | 10,90€

https://www.otto-gourmet.de/hereford-herz-der-hufte.html
https://doncarne.de/p/us-black-angus-roastbeef/4000525
https://www.einfachkochen.de/rezepte/himbeer-sorbet-das-beste-blitzrezept
https://www.gutekueche.at/lebkuchen-kaiserschmarren-rezept-36942
https://www.daskochrezept.de/rezepte/brombeer-rotwein-sorbet
https://www.chefkoch.de/rezepte/1326851237499511/Schoko-Souffle.html
https://www.daskochrezept.de/rezepte/brombeer-rotwein-sorbet

