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Kréma U Parasutistu

*’f’%? JIDELNI LISTEK

STUDENE PREDKRMY:

1ks
100 g
1 ks
100 g
100 g

1 ks

NAS NAKLADANY HERMELIN S FEFERONKOU /A7/
ZAUZENE MATJESY S CIBULKOU /A4/
PIKANTNI UTOPENEC S CIBULI /A1, 3/
TLACENKA S CIBULIi A OCTEM /A1, 3/
PIVNi SYR S CIBULKOU, HORCICi A MASLEM /A1, 7/

SULC S CERVENOU CIBULI A OCTEM /A3, 7, 10, 12/

TEPLE PREDKRMY:

2 ks OLOMOUCKE TVARUZKY V DOMACiIM BRAMBORAKU /A1, 3, 7/
1 ks DOMACI KLOBASA S KRENEM A HORCICI /A1, 3, 6/
POLEVKY:

POLEVKA DLE DENNI NABIDKY

CESKE SPECIALITY:

cca 1000 g PEGENA ZEBRA V MARINADE /A1, 6, 10/

1300 g
200 g
200 g
200 g
200 g

500 g

PECENE KOLENO V MARINADE /A1, 6, 10/

STAROCESKY HOVEZi GULAS S DOMACiIMI BRAMBORACKY /A1, 3, 7/
PIVOVARSKY VEPROVY VRABEC, ZELi, BRAMBOROVY KNEDLIK /A1, 3, 10/
PLNENY DOMACi BRAMBORAK SE ZELIM A UZENYM MASEM /A1, 3, 7/
TATARSKY BIFTEK 6 KS TOPINEK /AL, 3, 10/

MIX SMAZENYCH RIiZECGKU (kufeci, veprové) /A1, 3/

140 Ké

140 Ké

120 Ké

120 Ké

145 Ké

125 Ké

145 Ké

140 Ké

70 Ké

325 Ké

385 Ké

275 Ké

275 Ké

275 Ké

320 Ké

455 Ké



MINUTKY

200g KOTLIK PARASUTISTY (smés masa, cibulka, kapie, keéup, opeé. brambor)
IA1, 6, 10/

200g SPiZ Z VEPROVE PANENKY BALENY V ANGLICKE SLANINE,
AMERICKE BRAMBORY /A1/

200g STEAK Z KURECIHO PRSICKA NA GRILU, SALAT COLESLAW
HRANOLKY /A1, 7, 10/

120g  GRILOVANY KRALOVSKY HERMELIN BALENY V ANGLICKE
SLANINE, BRUSINKY, ZELNY SALAT, OPECENY TOUST /A1, 7, 10/

SALATY

250 g SALAT CAESAR (kfehky listovy salat s grilovanym kufecim masem,
slaninou, dressingem, krutony, parmezan) /A1, 3, 7, 10, 2, 4/

200g SOPSKY SALAT S BALKANSKYM SYREM /A7/

250 g VELKY RECKY SALAT S FETOU
(rajce, okurka, paprika, olivy, €ervena cibule)

DEZERTY

1 ks MEDOVNIK /A1, 3,7, &/

1 ks DOMACI JABLECNY STRUDL SE SLEHACKOU /A7, 1, 13, 11, 8, 6/

DALE NABIZIME:

300 g

5049
5049
509
5049

SMAZENE HRANOLKY / AMERICKE BRAMBORY

podavané v kosi¢ku s tatarskou omackou /A1, 3, 6, 7/

PECIVOVY KOSICEK (pouze jako pfiloha k jidlu) /A1, 3, 6, 7, 11/

DOMACI TATARSKA OMACKA /A3, 10/

HORCICE /a10/

CERSTVY KREN /a7, 12/

OMACKY: CESNEKOVA, PEPROVA, BBQ /AL, 2, 3, 7/

DOMACI SMAZENE BRAMBOROVE CHIPSY, 2 DRUHY OMACEK /A1, 3, 6, 7/

INFORMACE O ALERGENECH V POKRMECH VAM POSKYTNE OBSLUHA.
DOBA PRIPRAVY JIDEL JE PRIBLIZNE 25 MINUT.

PRI PLNE VYTIZENOSTI RESTAURACE SE MUZE CEKACI DOBA PRODLOUZIT.
DEKUJEME ZA POCHOPEN].

295 Ké

325 Ké

315 Ké

170 Ké

270 Ké

135 Ké

235 Ké

110 Ké

110 Ké

125 Ké

55 Ké
45 Ké
45 Ké
45 Ké
45 Ké
125 Ké



