

Fondue Savoyarde                                 17.00 €
Fromage fondu (comté, beaufort, emmental, vin blanc, ail, kirsch, noix de muscade)

Servi avec une salade verte
Supplément assiette de charcuterie (3 sortes)                         3.00 €









Les Poissons 


Dos de cabillaud Crème de poivrons au chorizo                                                                    14,00 €


(Avec du riz)


Pavé de saumon sauce béarnaise                                                                                             14,50 € 


(Sauce béarnaise avec du riz) 



































Salade Caesar  au saumon                                                                                                    14,00 €


(Salade, tomates, saumon fumé, œuf dur, croûtons à l’ail, sauce Caesar, parmesan, vinaigre balsamique.)


Salade au Camembert rôti au miel                                                                                      14,00 €


(Salade, tomates, Camembert au lait cru rôti au miel et ses tartines, jambon italien)


Salade st-Marcelin                                                                                                                 13,50 €


(Salade, tomates, Saint-Marcellin chaud, lardons de xérès, crème de balsamique, croûtons à l’ail, abricots séchés et ses tartines)


Salade gésiers                                                                                                                         14,00 €


(Salade, tomates, gésiers au xérès, croûtons à l’ail, noix, vinaigre de xérès, crème de balsamique)











Assiette  du Montagnard pomme de terre grenailles, fromage à raclette, assortiment de charcuteries, salade            17,00 €  


Assiette Gourmande confit de canard, salade de gésiers, pommes de terre grenailles sous sa tomme de Savoie, jambon de pays  19,00 €





Les Entrées et Les Salades


Oeuf Mayonnaise (maison)                                                                                                     5,00 €                                                                                                                                                                                                        


Wrap de St Môret au thon                                                                                                      7,50 €


(Crème de St Môret au thon et ciboulette, citron, menthe fraiche poivron, tomate enroulée dans sa tortilla)


Chèvre rôti sur toast                                                                                                                9,50 €


(Salade, tomates, chèvre sur toast, lardons au xeres)            


Tartare d’avocat                                                                                                                    10,00 €


(Avocat façon guacamole, chair de crabe, crevettes, pamplemousse, pico de gallo de tomate, chips mexicaines)                                


Assiette de saumon fumé                                                                                                       11,50 €


(Saumon fumé, citron, beurre, toasts grillés, crème ciboulette)


Planche de charcuterie                                                                                                          13,00 € 


(Assortiment de charcuteries corse et italienne) 


Carpaccio de bœuf  140gr selon arrivage (frites)                                                                                                                      13,50 €


(Fines tranches de bœuf, copeaux de parmesan, pesto, crème de balsamique)


Assiette de foie gras                                                                                                               13,50 €





14,00 €


14,00 €


14,50 €

















 10,50 €





 11,50 €





 12,50 €





 13,00 €





 14,00 €











             Les Burgers


Au Coin De La Rue: Buns, steak haché 150 gr, tomme de Savoie lait cru, tomates fraîches, sauce cocktail maison.                                                          


L’Adamois : Buns, steak haché 150 gr, cheddar, sauce cocktail maison, cornichons, oignons, tomates fraîches, salade.


Le savoyard :Buns, steak haché 150 gr, sauce cocktail maison, fromage à raclette, salade, tomate, oignons, cornichons .





sauce cocktail maison : mayonnaise maison, ketchup, oignons rouges, cerfeuil 


Nos burgers sont servis avec des frites 











        Les Pâtes


Napolitaine 


Sauce à base de pulpe de tomates, carottes, céleri, oignons, ail et huile d'olive , basilic


Au pesto


Huile olives, parmesan pignon de pin 


Bolognaise


Sauce napolitaine, viande hachée, basilic


Carbonara


Crème, lardons fumés, jaune d’oeuf


Saumon


Sauce napolitaine, une pointe de crème, saumon fumé, basilic, 





       Les viandes


Tartare de bœuf  selon arrivage(frites)                                                                                                                                                      14,90 €


(Préparé par le chef avec moutarde, ketchup, câpres, Tabasco, sauce Worcester, cornichons, oignons, jaune d'œuf)


Côtelettes d’agneau sauce à l’ail et au thym   env 180 gr                                                             13,90 €


Magret de canard sauce au poivre.                                                                                                                  13,90 €


Confit de canard pommes de terre grenailles                                                                                                             13,50 €


Filet de poulet sauce curry                                                                                                                  12,50 €


Entrecôte  env 220 gr                                                                                                                       15,00 €


Pavé de rumsteak boeuf env 200 gr  origine france                                                                              14,00 €


Steak haché de bœuf                                                                                                                   11,50 €                                                                                  


Assiette  du montagnard pomme de terre grenailles, fromage à raclette, assortiment de charcuteries, salade                     17,00 €  


Assiette gourmande confit de canard, salade de gésiers, pommes de terre grenailles sous sa tomme de Savoie, jambon de pays            19,00 €


Fajitas de boeuf                                                                                                                            16,90 €


Viande de boeuf marinées dans l’huile d’olives et des épices mexicaine.


Garniture avec votre fajita : Tortillas et pots d’accompagnement (Pico de gallo, cheddar, guacamole, sauce salsa)


Fajitas de poulet                                                                                                                                                                                               16,90 €


Viande de poulet marinées dans l’huile d’olives et des épices mexicaine.


Garniture avec votre fajita : Tortillas et pots d’accompagnement (Pico de gallo, cheddar, guacamole, sauce salsa)





  Garniture au choix: 


Pommes de terre grenailles - Riz - Frites -Pâtes-Haricots verts-Salade garniture supplémentaire: 3 €





Sauce au choix: 


Nos viandes sont servies avec une sauce au choix Poivre, Béarnaise, ail et thym, fourme d’Ambert sauce supplémentaire: 1,50 €











Toutes nos viandes sont d’origine UE





 Menu gourmand 23,50€





Entrées 





Assiette de saumon fumé


Ou


Planche de charcuterie


Ou


Salade Saint-Marcellin 





Plats 





Pavé de rumsteak


Ou


Côtelettes d’agneau 


Ou 


Dos de cabillaud au chorizo


Ou 


Pâtes au saumon et citron





Desserts





Planche de fromages 


Ou


Dessert du jour Ou glace 2 boules





Les menus





Menu midi  *    


Plat                                                       10,00 €


Entrée+plat ou Plat+dessert     13,50 €


Entrée+plat +dessert                15,00 €





Entrées 





Entrée du moment 


Ou


Œuf mayonnaise


Ou


Wrap au st Môret





Plats 





Suggestion de la semaine 


Ou 


Pâtes au choix sauf saumon


Ou


Filet de poulet


Ou


Steak haché œuf à cheval   





Desserts





Fromage blanc                                                               


Au sucre ou Coulis de fruits rouges ou exotique au caramel 


Ou


Glace 2 boules Ou Dessert du jour











           





Menu enfant  7,90€





Steak haché ou nugget de poulet


Ou


Burger


Steak haché ketchup cheddar 


Ou


Pâtes bolognaise


+


Fromage blanc et son coulis 


Ou 


Glace  2 boules


Ou


Moelleux au chocolat


+


Boisson au verre 


Sirop à l’eau, coca cola ou jus de fruit





*Uniquement le midi, sauf samedi, dimanche et jour férié


Suppl pour café gourmand 1,50 € à la place du dessert





Les Apéritifs





Kir 14 cl                                                                4,20 €


Cassis, pêche, mûre, framboise, fraise


Kir royal 14 cl                                                      8,00 €


Cassis, pêche, mûre, framboise, fraise


Martini  5 cl                                                         4,50 €


Rosso ou bianco


Campari   5 cl                                                      5,00 €                                                            


Américano maison 8 cl                                       6,00 €


Porto 5 cl                                                              4,20 €


Ricard 2 cl                                                            4,20 €


Malibu 5cl                                                            4,50 €


Coupe de champagne 14 cl                                 8,00 €


Coupe de champagne rosé 14 cl                         8,00 €


Whisky coca ou orange                                       6,50 €


Jack daniel’s, clan campbell  4 cl                       7,00 €


j&b  4 cl                                                                6,00 €


Gin, Vodka ou Rhum 4 cl                                   5,00 €   


Ti punch                                                               6.00 €





Les cocktails  32 cl     


Mojito                                                                            7,50€ 


Rhum blanc, Perrier, angostura, citron vert, sucre roux et feuilles de menthe fraîche


Mojito fraise                                                                 8,00 €


Rhum blanc, Perrier, angostura, citron vert, sucre roux, purée de fraise et feuilles de menthe fraîche


Pina colada                                                                    7,50€


Rhum blanc et brun, lait de coco, jus d’ananas, sucre de canne


Cuba libre                                                                     6,50€


Rhum, coca, jus de citron


Planteur                                                                         7,00€


Rhum, jus ananas, orange, mangue, sirop de grenadine  


Gin tonic                                                                        6,00 €


Gin, Schweppes, rondelle de citron


Spritz                                                                             8,00 €


Apérol, prosecco, eau gazeuse





Les cocktails sans alcool 6,50 €


Virgin mojito


Perrier, citron vert, sucre roux et feuilles de menthe fraîche


Le Rara


Jus de mangue, orange, grenadine, crème chantilly 


Le Mina


Jus de mangue, jus d’orange, sirop de pêche 


Le Ninou


Jus d’orange, ananas, sirop de fraise 


Le Lola


Jus de pomme, jus de mangue, sirop de grenadine 

















Le Lola 








Les digestifs


Get 27, get 31, bailey’s, manzana 5 cl                    7,00 €


Cognac, Cointreau, grand Marnier  4 cl               8,00 €


Poire William’s, calva





Les Boissons chaudes


Café, Décaféiné,                                           2,00 €


Café noisette, allongé                                   2,20 €        


Cappuccino                                                  4,20 €


Café crème                                                   3,90 €


Café ou chocolat viennois                           4,20 €


Thé (Dammann)                                          4,00 €


Thé gourmand                                              8,00 € (thé, plus assortiment de desserts)


Café gourmand                                             7.50€ (café, plus assortiment de desserts)





Les Eaux


Vittel                               25 cl    2,50 € 


Perrier                           33 cl    3,50 € 


Evian                             50 cl    3,50 €    100 cl   4,50 € 


San pellegrino              50 cl    4,00 €    100 cl   5,00 €





Les Bières 


Pression          25 cl.          33 cl.          50 cl.


Affliggem            3,90 €         4,50 €       6,20 €


Panaché              3,50 €


Monaco               3,50 €


Bouteilles   


Desperados                           5,00 €


Heineken                               5,00 €





Les sodas & jus


Coca-cola, light ou zero 33 cl                       3,50 €                                      


Orangina 25 cl                                              3,50 €


Oasis   tropical    25 cl                                 3,50 €


Ice tea 20 cl                                                  3,50 €


Limonade   25 cl                                           3,50 € 


Sirop à l’eau                                                 2,00 €        


Vittel sirop                                                    3,00 €


Red bull         25cl                                        5,00 €


Jus de fruit Pampryl                                    3,30 €


Tomate, orange, ananas, abricot, pomme, ace


   


                                       


   Supplément sirop, jus ou soda   0,50 €





Les  Glaces





Les glaces / Les sorbets





1 boule   2,40€      2 boules      4,80€





Vanille, chocolat, café, confiture de lait, praline, nougat Montélimar, menthe chocolat,, fraise, citron vert, pistache  framboise, banane, ananas, pamplemousse rosé ,noix de coco.





Chocolat liégeois                                        6,50 €


Glace chocolat, sauce chocolat, crème chantilly


Café liégeois                                                6,50 €


Glace café, sauce café, crème chantilly


Dame blanche                                             6,50 €


Glace vanille, sauce chocolat, amandes effilées, crème chantilly


Madeleine façon profiterole                      7,50 €


Madeleines, glace vanille, chocolat chaud, amandes effilées, chantilly


Fraise melba (en saison uniquement)                      7,50 €


Glace vanille morceaux de fraises, coulis de fruits rouges, crème chantilly


L'exotique                                                                               7,50 €


Sorbet, ananas, sorbet pamplemousse rosé, suprême de pamplemousse , coulis de fruits rouges, crumble chantilly


La laitière                                                   7,50 €


Glace Montélimar, glace confiture de lait, brisures de granola, sauce chocolat, chantilly 


Douceur                                                    7,50 €


Glace praline, glace vanille, brisures d’oreo, sauce chocolat, chantilly


























Supplément Chantilly  1,50 €





Les Desserts





Planche de fromages                               6.90 €


Assortiment de fromages


Fraisier revisité                                        5,90 €


Crème de mascarpone, tartare de fraise, Madeleine, chantilly 


Carpaccio d'ananas                                 5,90 €


coulis de fruits rouges, glace coco, noix de coco râpée 


Mousse au chocolat                                 5,00 €


Crème Brûlée                                           5,50 €


Riz au lait et son caramel                                5,50 €


Moelleux au chocolat et glace vanille              5,50 €


Fromage blanc                                                                4,50 €


Au sucre ou Coulis de fruits rouges ou caramel






































Les alcoolisées                    8,50€


La Get 27


Glace menthe chocolat, get 27 4 cl


La blizzard 


Glace citron, vodka 4 cl


La Malibu


Sorbet coco, Malibu 4 cl


























Thé gourmand                                         8,00 €


(Thé, plus assortiment de desserts)


Café gourmand                                        7.50 €


(Café, plus assortiment de desserts)









