Die Lieblingsgerichte unserer Gdste

Australisches Rumpsteak auf griiner Pfefferrahmsauce mit
Bratkartoffeln und Salat 26°°

Zwiebelschnitzel mit Pommes-Frites und Salat 15%

Knuspriges Kartoffelgemiiserdsti mit
Krduterfrischkése auf Salat  14°°

Kalbsleber mit gebratenen Zwiebeln, Kartoffelpiiree und Salat 21

Gebratene Scampi am Spief3 mit frischen Krdutern und
Gemiise-Reis 25%

Jégerschnitzel mit Pommes-Frites und Salat  15%



Spezialititen des Hauses

90
Frische Sommersalat mit Serano Schinken und roten Zwiebeln 15

Schweinenackensteak im Senfkruste auf Thymian-Rotweinsauce mit
Bratkartoffeln und Salat  19%°

Australisches Rumpsteak mit gebratenen Austernpilzen, Gemiise und
Rosmarinkartoffeln  28°°

Lammbiifie auf Thymian-Rotweinsauce mit Gemiise und
Rosmarinkartoffeln 27%°



Vorspeisen und Suppen

Vorspeisen

Panierter Ziegenkdse auf Feldsalat in
hochwertigem Balsamico Dressing 13%

Gebratene Scampi am Spiefs an Salatteller
aus Mix- und Eisbergsalat mit Tomaten, Gurken

und Radieschen 14°°

Kartoffelsalat mit gerduchertem Lachs, Kapern
und Dill  15%°

Gebratene Austernpilze auf Rucola- und Blattsalat
mit Schafskéise und Brotcroutons 13%°

Gebratener Schafskdse mit Olivenkruste
auf Tomatensalat in Balsamicodressing 137

Suppen
Tomatencremesuppe mit Kréiutern der Provence 5%
Rinderkrafibriihe mit Suppenmaultaschen 6%

Kartoffelcremesuppe mit Speck und Majoran 5”



Fischgerichte

Schollenfilet in Butter gebraten mit firischen Krdutern,
Gemiise und Petersilienkartoffeln 17%

Gebratenes Zanderfilet auf Dill-Sahnesauce mit Gemiise
und Petersilienkartoffeln 21%°

Salatkarte

Gebratene Putenbruststreifen auf Salat 14%

Zanderfilet in Butter gebraten auf groffem Salatteller 177
Gebratene Kalbsleber auf Salatteller 18

Gegrillte Medaillons vom Schweinefilet an Salat mit Parmesan 15%°

Bunter Blattsalat mit Riucherlachs in Balsamico Dressing 17



So lecker essen Sie nur bei uns

Vom Rind

Balsamico - Zwiebelrostbraten vom Roastbeef
mit Kartoffelpiiree und Beilagensalat 26"

Australisches Rumpsteak
mit Brot 20%

Australisches Rumpsteak
mit Kréuterbutter, Kartoffelrosti und Salat 27

Australisches Rumpsteak
mit Zwiebeln, Bratkartoffeln und Salat 26"



So lecker essen Sie nur bei uns

Vom Schweinefleisch

Medaillons vom Schweinefilet
auffrischen Champignons in Sahnesauce
mit Wedges - Kartoffeln und Salat  20°°

Geschnetzeltes vom Schweinefilet
mit Bandnudeln und Salat 18%°

Bunter Fleischspief3 aus Medaillons vom
Schweinefilet und Putenbrustfilet auf Pfefferrahmsauce
mit Wedges - Kartoffeln und Salat 21°°

Schweineschnitzel gefiillt mit Schafskise auf Pfefferrahmsauce mit
Wedges-kartoffeln und Salat 17°°

Panierte Schweineschnitzel mit
Pommes-Frites und Salat 13’



Fiir unsere kleinen Gdste

Paniertes Schweineschnitzelchen
mit Pommes-Frites 8%

Fischstibchen mit Kartoffelchips
oder Pommes und Mayonnaise 11

Chicken Nuggets mit Pommes 11

Bandnudeln mit Tomatensauce 8%

Dessert

Rote Griitze mit Vanillesauce 7%
Vanilleeis mit heifien Himbeeren 8%
Gemischtes Eis mit Sahne 6%
Zitronensorbet mit Prosecco 11%°

Creme Brilée 7°°



Flaschen Weine

Bischoffinger Rivana & Riesling weif3, Kaiserstuhl, feinfruchtig.
Ein sehr feines und frisches Weifsweincuvée mit einem feinfruchtigen
Duft 0,751 26"

Sauvignon Bianco Arjent, Concilio, trocken, weify DOCG
Trentino. Am Gaumen dann griin, frisch, trockener und feinwiirziger
Ausprigung, zarter Schmelz im Abgang 0,751  29%

Einblick N*I Riesling, Weingut Kowerich Mosel Saar Ruwer,
trocken - Einblick No 1 klar, herrlich viel Frucht, etwas Apfel, weich
und fiillig 0,751  26°"

Bordeaux Superieur, Chéteau Martinon rot, im Chdteau abgefiillt.
Charakteristik: Die Nase ist sehr kirschbetont, der Gaumen
wunderschon saftig und konzentriert 0,751 29

Riolanc Vendimia Seleccionada, Rioja trocken rot. Rioja 85%,
Tempranillo und Mazuelo 15%. Ein kérperreicher Wein von
brillantem Kirschrot und intensiven Aromen von schwarzen

Beeren und langanhaltendes Finisch 0,75 [ 2950

Syrah Sicilia Rossa JGT, Vigneti Zubii, trocken, rot, Sicilien zeigt sich
elegant mit fruchtigem Charakter, gepaart mit Noten Vanille und
Gewiirzen 0,751 28%



Olffene Weine

Weifs

Bischoffinger Grauer Burgunder QbA trocken

Weifs, Baden, Keiserstuhl, WZG Bischoffingen.

Sehr fruchtig, apart und duftig im Bukett

Ein charaktervoller, klarer Burgundertyp 0,201 6%

Hallgartener Riesling QbA trocken,
Rheingau weifs. Frisch, mineralisch, wiirzig
mit einer gut ausbalancierten Siure 0,201 6%

Bacchus Kabinett, halbtrocken, Franken,
Weingut, Hirn. Dufi de Holunderbliite,
Maracuja, lebendig, rund 0,201 5%

Rose

Spdtburgunder Rose, trocken Pfalz,
Ruppertberger Hofstiick

Ein anregend frischer und fruchtiger
Sommerwein, trocken 0,201 5%

Rot

Bischoffinger Spdtburgunder Rotwein

ObA trocken Baden, Keiserstuhl, WZG

Bischoffingen, abgerundeter, harmonischer

Rotwein, fein herb, vollmundiger Geschmack 0,201 6%



Domfelder trocken, Wg. Diehl rot, Pfalz.
Ein Klassiker unter den Rotweinen, dunkle Farbe
mit einem schonen Kirscharoma 0,201 6%

Cabernet Sauvignon/ Merlot Concha y Taro
rot, ausgeprdgte Frucht, weich, elegant,
trocken 0,201 6%

Marques de Campo Real Tempranillo trocken,
rot. Der Wein wird im beriihmten Rioja Haus
Martinez Bujanda wie ein Rioja ausgebaut.
Aufder Zunge zeigen sich Aromen von Vanille,
reifer Kirsche und Mokka 0,201 6%



Spirituosen

Calvados Gilbert 2 cl 2%
Asbach Uralt 2 cl 2%
Hennesy 2cl 47

Jagermeister 2 cl 2%
Fernet Branka 2 cl 2%
Averna 4cl 4%
Ramazzoti 4cl 4%

Obstwasser 2 cl 2%
Kirschwasser 2cl 2%
Williams Christbirne 2 cl 2
Himbeergeist 2 cl 2%
Pflaumenbrand 2 cl 2%
Grappa di Prosecco 2 cl 2%

Wodka Moskosvskaya 2 ¢l 2%
Malteser Aquavit 2 cl 2%
Fiirst Bismarck 2cl 2%

Johnnie Walker Red Label 2 ¢



Hassia Mineralwasser kl. 2%
Hassia Mineralwasser gl: 5%
Fachinger (Stilles Wassel) k. 260
Rapp's Apfelsaft kl. 27"
Zitronenlimo k. (1,3) 27°
Fanta kl. (1,3) 27°

Coca-Cola k. (1,3,6) 27°
Coca-Cola light kl. (/,3,6) 27°
Bitter Lemon kl. (7) 250

Tonic Waterkl. (7) 250

Ginger Ale kl. (1) 2%
Orangensaft kl. (Rapp''s) 250
Traubensaft ki. (Rapp's) 250

Tasse Kaffee (6) 3
Cappuccino (6) 3"
Espresso (6) 3%

Latte Macchiato (6) 4%°

Glas Tee 310

Kénig Pilsener vom Fass kl. 3%
Weizenbier Benediktiner aus der Flasche gr. 500
Kénig Pilsener alkoholfrei aus der Flasche ki. 340



Alte Hochstédter kl. 2%
Alte Hochstédter kl. 5

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen MwSt.

Die Ziffern in den Klammern weisen auf enthaltende Zusatzstoffe in Getréinken

(1) Farbstoffe, (2) Konservier (3) Antioxidationsmittel, (4) Phosphat, (5) Milcheiweif
(6) koffeinhaltig, (7) chininhaltig, (8) Sii ittel, (9)Taurin




Mittagsangebote:

Dienstag bis Freitag ab 11.30 Uhr
Dienstags & Donnerstags ( abwechselnd jede
Woche ) - kurze Mittagskarte
Mittwochs - Schnitzeltag
Freitags - Fischtag
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