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Menu 1n italiano

TUTTO E FRESCO E FATTO IN CASA!
Anlipasti :

e Panisse marsigliesi croccanti, salsa tartara 11€
o Ceviche di orata, melagrana, verdure in agrodolce e olio al limone 16€
e Pomodori antichi e burrata cremosa, pesto al basilico 12€
e Gazpacho andaluso di pomodori freschi 12€
e [Freschezza di melone di Cavaillon, anguria, feta e olive 13€
¢ Pane tostato con avocado, formaggio fresco all’aglio e salmone affumicato 13€

Piatti principali :

e Parillada mediterranea di mare, verdure estive e salsa al prezzemolo e aglio 32€
e Tartare di due salmoni (fresco e affumicato), insalata agli agrumi 24€
e Spiedini di agnello alle erbe di Provenza, insalata di patate, cipollotti e olio d’oliva 27€
e Insalata Caesar dell’Horloge 22€
e Petto di pollo farcito con tapenade, fagiolini al prezzemolo e aglio 23€

e Bavetta di manzo Black Angus, patatine fritte fatte in casa, scalogni confit e marinatura al caffe ~ 26€

o Bowl del Sole, verdure di Provenza, formaggio di capra delle Alpilles oppure salmone affumicato ~ 24€

Formaggi e dessert :

e Tiramisu tradizionale servito al cucchiaio 11€
e Coppa di tre sorbetti (lime, ribes nero e mango) 9€

¢ Dame Blanche, gelato alla vaniglia, salsa al cioccolato fondente e panna montata 12€
e Crostaina alle albicocca, gelato alla vaniglia 11€
e Carpaccio di ananas flambé al Cognac, sorbetto al lime 12€
e Formaggio di capra fresco delle Alpilles, fico secco e confettura di fichi 14€

Pratto per bambini (sotto i 12 anni) 12€ : secondo [ispirazione del momento, chiedete al nostro cameriere

L’elenco degli allergeni potenzialmente presenti nei piatti ¢ esposto nel ristorante.



