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Krabben-
Cocktail recert22 85)

mit feiner Cocktailsauce,
dazu Toast und Butter

Geb. Camembert+ce' 8,90
serviert mit Preiselbeeren

und Mandelraspeln,

dazu Toast und Butter

Hawaii-Toast*¢'2c 10,50
mit Ananas, Schinken

und Kése tiberbacken
‘Damen-Toast*>** 13,00

kleines Schweinefilet mit
Spargel, Sauce Hollandaise
und K&se Uberbacken

DAMPFENDE SUPPEN

05 Fr. Zwiebelsuppe*s' 4,50

mit Kése Uberbacken
06 Goulaschsuppe* 4,50
07 Hiihnersuppe* 4,50
08 Tagessuppe 4,00

TOASTGERICHTE

12 Herren Toast* 15,50
Rumpsteak mit gerésteten
Champignons mit Zwiebeln

- VEGETARISCHE GERICHTE

13

Vegetarischer Teller

12,50

verschiedene Gemiise mit Djuvecreis, Sauce Hollandaise

und Kése uberbacken

Alle Salate mit Toast und Butter serviert.
Wibhlen Sie dazu ein Dressing lhrer Wahl: \
Joghurtdressing * Senf-Balsamico-Dressing ° Essig-Ol
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Salatteller ,Entenbrust”* 14,20
gemischter Salat mit gegrillten Entenbrust

und Dressing nach Wahl, dazu Toast und Butter

Landsalat* 13,50
gemischter Salat mit gegrillten Putenstreifen,

Essig/Ol Vinaigrette, dazu Toast und Butter

Bauernsalat*° 11,50
frische Paprika, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Schafskase und Toast
Salatteller ,Adria” 12,50
marktfrische Salate mit Thunfisch, Zwiebeln und Schafskase
Gemischter Salat 3,50
Salatteller ,Schwarzes Pferd” A=¢ 13,80
gemischter Salat mit gebratenen Champignons und Shrimps,

mit Dressing nach Wahl, dazu Toast und Butter

Salatteller ,Hiils"” ¢'22 12,50

gemischter Salat mit Schinken, Kase, Oliven und Zwiebeln



SPEZIALITATEN VOM GRILL

20 Cevapcici 11,50
Hackfleischrélichen mit Pommes frites,
Djuvecreis und Salat

24 Balkan-Leber® 11,50
gegrillte Rinderleber mit Grillspeck,
dazu Pommes frites, Djuvecreis und Salat

25 Grillteller ,Spezial” = 15,90
2 Cevapcici, 1 Riznjici, Pljeskavica, Kotelett und Speck,
mit Pommes frites, Djuvecreis und Salat

27 Balkan Hacksteak® 13,50
Hacksteak gefuillt mit Schafskase, dazu Pommes frites,
Djuvecreis und Salat

28 Hausteller 18,50

kleines Rumpsteak, Schweinefilet, Putensteak und
Hahnchenbrustfilet, mit Bratkartoffeln und Gemiise

L . RisCHOUTTAEERR L

104 Heringsstipp® % 12,50
in Sahnesauce, mit Bratkartoffeln

105 Rotbarschfilet2c® 15,50
mit Salzkartoffeln und Blattspinat

106 Schollenfilet*c® 14,50

paniert, mit Salzkartoffeln und Blattspinat

Taglich fangfrischer Fisch

Bei uns erhalten Sie ausschliellich frischen Fisch, den wir fiir Sie bei ausgesuchten
Fischhdndlern kaufen. Wir bitten daher um Versténdnis, dass der Tagespreis an
Fischgerichten téglich variieren kann. Fragen Sie unser Servicepersonal.

s S At ol T ) ...nu._..&:-.-:.:-._f_‘j




ORIGINAL ARGENTINISCHE STEAKS

Bei uns bekommen Sie nur Fleisch von argentinischen Angus-Mastrindern,
garantiert ohne chemische Masthilfen

Wir bereiten das Steak ganz nach lhrem Wunsch zu:
english = blutig rot * medium= rosa * well done = durchgebraten

Wenn Sie keinen Wunsch &uBern,
wird lhr Steak medium gebraten.

Zu den Steaks servieren wir lhnen
- einen gemischten Salat.

Argentinisches Huftsteak Argentinisches Rumpsteak
Bife de Cuadril Bife de Chorizo
35 klein 200g 15,50 37 klein 200g 19,90
36 grof3 300g 19,50 38 groB3 300g 26,90
73 Lustiger Bosniak®'#* 23,90

Rumpsteak gefiillt mit Schinken und Gouda Kaése,
dazu Pommes frites, Djuvecreis und Salat

DAZU EMPFEHLEN WIR:

45 Bratkartoffeln® 3,50 56 Broccoli 3,00
46 Salzkartoffeln 3,00 57 Prinzessbohnen* 3,50
47 Pommes frites 2,50 58 Blumenkohl 3,00
48 Djuwetschreis' 2,50 | 59 Ajvar 2,00
49 Butterreis 2,50 60 Sauce 3,50
50 Kroketten*! 2,50 Hollandaise
51 Ofenkartoffel 3,50 | 6! Sauce 3,50
mit Krautercreme®/ Béarnaise®*
Krauterbutter 62 Pfeffersauce*® 3,50
52 Champignons 3,50 63 Champ.-Sauce*® 3,50
s IR 64 Knoblauchsauce 3,50
53 Rbstzwiebgln oder 3,50 es Jagersauce / 3,50
Schmorzwiebeln Zigeunersauce*®
54 Kaisergemiise 3,00 66 Ketchup'®*/ 0,50
55 Blatspinat 3,00 Mayo©s"




