
Formule : 19,50 euros 

 Artichaut a la norvégienne : fond d’artichaut + céleri rémoulade + 

julienne de pommes + œuf poche + saumon fume 

 Ballottine de volaille aux morilles : cuisse de poulet désossée et farcie, 

garnie gratin dauphinois et tomate provençale 

 Fromage 

  Dessert     

 

 

 

 

Formule : 20 euros 

 Tomate antiboise aux écrevisses : tomate farcie avec macédoine de 

légumes + œuf mimosa, écrevisse, thon et anchois 

 souris d’agneau en cocotte au thym frais, garni pommes de terre champ 

vallon + mousseline de légumes 

 Fromage 

 Dessert  

 

 

Formule : 22,80 euros 

 Avocat caroline : avocat émincé + œuf poché + sauce cocktail + 

crevettes + quartiers pamplemousse 

 curry d’agneau garni riz Basmati au madras 

 Fromage 

 Dessert  

 

 

 



Formule : 25,50 euros : 

 Saumon confit maison aux agrumes sur mesclun, sauce mousseline 

 Paupiette de saumon aux petits légumes, sauce armoricaine, garni : flan 

de courgette et aux trois riz (blanc, rouge et noir) 

 Fromage 

 Dessert 

 

 

 

Formule : 27,50 euros 

 Salade landaise : panaché de salades, foie gras de canard maison, 

haricots verts, magret de canard fumé, gésier 

 Confit de canard, garni pommes de terre persillées au gratin 

 Fromage 

 Dessert 

 

 

 

Fromages et desserts :  

 Assortiment de fromages 

 Truffine au chocolat 

 Mousse à la vanille et poires caramélisées 

 Miroir au caramel, beurre salé 

 Soupe de fruits rouges au vin 

 Salade de fruits frais (selon la saison) 

 

 

pour l’apéritif : 1 pain surprise (40 pièces) : 31,00 euros 

 


