iy cnenr oo ox }\
Diguart. P @ '8

Qualiopi »

processus certifié

IE M REPUBLIQUE FRANGAISE

Organisme de formation Deluxe pizza Océan formation
N°75860170186

Pizza taille unique env.31cm

Marguerite tomate, mozzarella, olives a la Grecque 0.0 €
Flamme creme-fraiche, mozzarella, oignons, lardons 12.50 €
Chorizo tomate, mozzarella, chorizo doux 1200 €
Végétarienne tomate, mozzarella, champignons frais, oignons, poivrons, aubergines rities 13.50 €
Régina tomate, mozzarella, champignons frais, jambon 1250 €
Gorgonzola tomate, mozzarella, gorgonzola 13.00 €
Poulet tomate, mozzarella, champignons frais, poulet roti, curry jaune 1250 €
3 Fromages creme fraiche, mozzarella, chevre, gorgonzola 13.90 €
Aubergines tomate, mozzarella, champignons frais, aubergines roties, jambon, 13.50 €
Chévre & miel fomate, mozzarella, fromage de chevre, 13.00 €
Calzone tomate, mozzarella, jambon, créme-fraiche, champignons frais, oeuf 1450 €
Charolaise tomate, mozzarella, champignons frais, oignons, steak haché 14.00 €
Reine tomate, mozzarella, champignons frais, oignons, poivrons, jambon 15.50 €
Thai creme , pate de curry vert thai, mozzarella, champignons frais, poivrons, poulet réti 1450 €
Basquaise tomate, mozzarella, oignons, poivrons, ventricina (chorizo italien), poulet réti 1450 €
Ventricina tomate, mozzarella, poivrons, ventricina (chorizo italien) ¢ 1550 €

Horaires Ouverture

- Bocsson won aleoolisé (au chocr) S5el ZE€

Du Lundi au Dimanche

- Bocisson aleoolioé (au choix) S5el S€
18h30-22h (21h hiver) _, . . 7,z

03 16 830 135




Pizza taille unique env.31cm

Poivrons creme fraiche, mozzarella, champignons frais, poivrons, poulet réti, 14.50 €
Cancoillotte creme-fraiche, mozzarella, pomme de terre, champignon frais, cancoillotte a l'ail 1450 €
Parmi tomate, mozzarella, la.a0 €
Hawaienne fomate, mozzarella, oignons, poivrons, poulet roti, curry jaune, ananas 10.00 €
Arrabiatta tomate, mozzarella, champignons frais, oignons, ventricina (chorizo italien), steak haché 1650 €
Paysanne tomate, mozzarella, pomme de terre, reblochon, tranches lard fumé au bois de hétre 15.50 €
Tartiflette creme-fraiche, mozzarella, pomme de terre, oignons, lardons, tartiflette I6.00 €
Saumon tomate, mozzarella, oignons, I6.00 €
Reblochon tomate, mozzarella, champignons frais, reblochon, jambon 1750 €
Romaine tomate, mozzarella, champignons frais, artichauts a la romaine, olives a la grecque 1750 €
5 Fromages tomate, mozzarella, gorgonzola, chévre, reblochon, 1750 €
Giuseppe  créme, mozzarella, gorgonzola, ventricina (chorizo italien) 780 €
Deluxe tomate, mozzarella, champignons frais, poivrons, ventricina, reblochon, steak haché, olives 1880 €
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I M REPUBLIQUE FRANCAISE

Formation Professionnelle agréée de Pigzacole

Organisme de formation N°75860170186

Formale déconvente : pitrissage, boalage d la main, stockage, néalication fisza 1JOUR
Formale Pigzaiolo : (Qlassica, Téglia, poolish, caleals. pétrissage. divioion, boulage. otockage. 1 SEMAINE

Formale Pigzaiolo PRO: (lassica. Teglia, Biga. poolich, calenle, fitrissage, division, boalage, otockage.
ctalage. garnnisdage. les necettes de bade. cuidsons dlectrigue, gag et bocs, les encaissements, gestion ded
fJownnisseane, cliocy du matériels et maticres premiénes, organicalion du travall, cante. fiche technigue. 2 SEMAINES




