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I Mondeghili

Polpette milanesi di carne di bollito servite con salsa di zabaione salato

Brisaola dell’'Artigiano Fazari della Valchiavenna e Taroz
Taroz: patate schiacciate, cipolle e pancetta con fagiolini Verdi e formaggio casera

Lumache alla Bourguignonne
“Cavoli che Fior di Tagliere ! “
( Minimo Per due persone, prezzo a persona)

Cavolfiore con colata di zola allo zafferano, coperto da scaglie di tartufo nero,
la nostra selezione di salumi Bettella, polenta fritta e giardiniera fatta da noi

Uovo impanato, dal cuore tenero su Fonduta di Parmigiano 36 mesi

Pulled di Bue con Finocchi croccanti e Arance

Stocco della Dogana

Verticale di Acciughe dissalate del Cantabrico, pane e burro francese
Primi Piatti

I nostri Casoncelli

Torteghili in crema di Formaggio “Bonasorte”
Selezione Guffanti ( tipo grana ) degli allevatori sul fiume Adda

Plin di Coniglio al suo Sugo

Risotto Milanese
Riso invecchiato 24 mesi dall'azienda agricola Cattaneo in Lomellina

Riso al Salto

Paccheri Rigati di Pietro Massi, pomodoro Datterino e
Olio al basilico

Tajarin al Ragu di quaglia Royal con Tartufo nero
Quaglia cotta sui carboni, battuta a coltello, servita con salvia e tartufo nero

Spaghetti alle Vongole e Bottarga

Padellata di Paccheri rigati all'albume di “Pietro Massi” -
Ai frutti di mare

Secondi Piatti

Verdure BBQ - Verdure fresche sui carboni
Coniglio al forno con la sua Polenta

L'Ossobuco alla Milanese con Risotto allo zafferano

Costoletta alla Milanese
La Vera Milanese - Co(s)toletta di vitello

9€

16 €

15€

16 €

16 €

15€

18 €

18 €

15€

16 €

18 €

16 €

16 €

14 €

18 €

20€

22€

18 €

22€

28 €

32€
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La Tagliata di Controfiletto di Fassona Piemontese con
Patate sul piatto Ardente

L'Orecchia di Elefante del Borgo D’oro
La Co(s)toletta sbagliata alla milanese di lombata di maiale

La Steak Tartare di Fassona Piemontese, con Midollo.
Nel suo osso

Branzino al Forno
400/600 gr. Intero e spinato

Contorni
Verdure grigliate

La nostra insalata Russa con Giardiniera di verdure e
maionese Di latte di soia

Patate al Forno e Rosmarino

Foglie di Senape Selvatica di campo, Spadellata
La nostra Giardiniera

Insalata Verde

Insalata Mista

Dessert

Titirasu

Blanc de Blanc
Panna cotta, meringa con gelatina di champagne; bianco da bianca, pepe rosa ed evo

Créme Brulee

Crema Lodigiana ( con acquavite di sidro di mela) e i nostri biscotti
Cioccolato! Caldo Dolce e Cremoso

Pavlova ai Frutti Rossi

Coppa ai Frutti di bosco e gelato alla Vaniglia del Madagascar

Torta di Nocciole e Zabaione Freddo
Gluten free

Tarte Tatin di Mela

Coperto
Pane, coperto e servizio

22€

24 €

22€

22€

6€

6€

6€
8 €
8€
5€

8 €

7€

9€

7€
8 €
7€
8€
8€

7€

8 €

25€
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Sapori e profumi d'incontri



