1 RACION

22,00€
15.0’(
20,00 €
15,00 €
13,50 €
Croquetas Variadas (8 unidades).......c..... oo ool 1200 €
Timbal de Batata y AIMOGrote............ i oo onierens e 11,00 €
Crujientes de Langostingl.....A... ... ... cbeeve theeeoremtese e i eese et 1400 €
Ruavos LaCueval.. Ao, /0. Lo B o o b e e 1200 €
Heewbs Esgbcialgy.. . F & B 2 . 2. R . 2. 18 14,00 €
jogia..... 0. - .2 .5 .08. 9% veneene 1200 €

Gapmpres.. | . = S B E . . W12 10 Dok 1800 €
Boquerones... Al . 8 2. SN A .. . 2.1 10,006 13,00 €

vm 172 RACION 1

Pimierntos Padmon............ccoocoonee...
®BeBaknenss. 8. N S 8 5.\ 8. S 118 1 B Hod
Milhojs Ge Vemural.. 8. 2. 8 £ ... 8. 4. L4 8. 1. 8 o€
Alcachofas con jamon IDERCO............co..ooieeiie e 10,00 €
Ensalada Rulo Cabra.........c..coo oo 5
EnsaladaAhumBdos ... 0. 0 St ek 205D €
Ensalada Cueva (ojo lleva pollo)..........ooooo oo i

Bolitas de coliflor (8 unidades).............co.o oo 1200€
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YOGURT CARAMELO
MARACUYA
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SUAVES Y REFRESCANTES

BIENESTAR

18/70

Lo que empezd siendo una \
olgurb%‘ bczllras d|t: Donosti... Es ug':d uu"iﬁ'f."éem“‘“’“ de_barries
con pos lupulos [Num y p'ﬂE), 20 rubiq: Tanen
amargor que necesita. que le aportan e j._::f'
o

Temperatura Optima para servie 3 - & «C Grad
uacion botelie:
ol 6.2% Ax

Maridaje o Carne roja o Pescado blanco ° Guisos

AMSTEL ORO 0,0 TOSTADA

Elaborada por los maestros cerveceros de Am
tostadas en tres tiempos: secado, tostacién y gol
aportan el perfecto equilibrio de matices tostad
todo el sabor e intensidad de Amstel Oro con 0

stel con maltas
pe de fuego, que

0S para conseguir
,0% alcohol.

Temperatura 6ptima para servir: 2-4°C Graduacion botella: Vol. 0,0% Alc

Maridaje o Carne de cerdo o Ensalada 9 Jamén / embutidos

CRUZCAMPO’ RADLER

Cruzcampo Radler es la mezcla perfecta de cerveza Cruzcampo
Especial con zumo natural de limén, suave y con el punto citrico
ideal. Ahora puedes disfrutar de tu clara de siempre como nunca
antes: mas natural, mucho mas refrescante. Cruzcampo Radler. Con
zumo natural de limén, doblemente refrescante.

Temperatura 6ptima para servir: 0-3° C Graduacion botella: Vol. 2.2% Alc
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Maridaje o Pescado blanco o Ensalada @ Lo
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COMBINACION DE MANZANAS

CON CUERPO Y AROMATICAS

REFRESCANTE Y AFRUTADA

ATREVETE




SUAVES Y REFRESCANTES
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SUAVES Y REFRESCANTES

CELEBRA

CELEBRA

EL AGUILA DORADA

€1 Aguda Dorada regresa mpirada en w receta anginal
una cenvesa especial de color dorado brilante, con m’;?m;
haborada mrando

M¢mmmymmMol
un logue actual
Eavametaadon 1 sabor doreds de 1300, 7O © 1% monas

p » .
Temperatura oplima para servir 7 &' Crermtund W e el Vol 5 5% Ak

\¢ .

Maridage o Carne blanca o Pescado blanco ° Jamvon / embwiticos

EL AGUILA SIN FILTRAR

£l Aguila Especial sin filtrar se elabora con maltas caramelizadas y
Wipulos Perle y Lemondrop™, Naturaimente turbia por la presencia
de levaduras en suspension que la dotan de gran cuerpo,

Temperatura Gplima para servir: 2 &"C Graduacion botella: Vol 5.5% Alc

Mar idaje ° Marisco O Arroces @ Quesos

HEINEKEN

La cerveza Pilsen mas distribuida en el mundo. Elaborada
exclusivamente con ingredientes naturales, combina un perfil de
producto con cuerpo a la vez que es ligera, suave y facil de beber.

Graduacion botella: Vol. 5,0% Alc

O Hamburguesa O Pescado blanco O Arroces

responsable

SUAVES Y REFRESCANTES




LADRON DE MANZANAS

Ladion de Manzanas es una bebida con £
refrescante, con 4,5% de alcohol. Esta mﬂmf ?'fm
manzanas, la combinacién perfecta de manzanas dulces y Gcidas.
Disfratalo con hielo y um&« para conseguir un sabor aim mas
refrescante. “Las manzanas robadas saben mejor”,

A

Temperatura 6ptima para servir: 0°-2 Graduacion botefla: Vol 4,5% Alc

-
Al

Maridaje o Ensalada @ Quesos e Postres y chocolate

COMBINACION DE MANZANAS

PAULANER WEISSBIER

Originaria de Mdnich, donde a comienzos del siglo XII se
establecieron los monjes de St. Paulis. Elaborada con malta de trigo,
es naturalmente turbia por la presencia de levadura. De
fermentacion alta, su sabor es afrutado y natural.

Temperatura éptima para servir: 2-4° C Graduacién botella: Vol. 5,3% Alc
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Maridaje 0 Carne blanca O Pescado blanco @ Arroces

JUDAS

Judas es una cerveza estilo rubia belga, de fuerte color oro, sabor
muy intenso y contrapunto de notas dulces y amargas. Cerveza
original de Bélgica fue premio “Seleccion del mundo”

-

CON CUERPO Y AROMATICAS
EXPLORA

Temperatura optima para se vir: Se

fra

i

R 0 Cordero / asados O Carne roja 6 Postres y chocolate
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