RESTAURANT

KAVALA

SEIT 1981

Herzlich willkommen
in unserem Restaurant!

Wir witnschen IThnen einen schonen Aufenthalt
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80.

und einen guten Appetit!

IThr Kavala-Team

Empfehlungen

Fileto-Gemisto 22.50 €
Schweinefilet mit einer Tomaten-Schafskdsefiillung,
dazu Reis und gem. Salat

Filet-Pfanne 20.50 €
Schweinefilets in Metaxasauce, mit Kdse
tiberbacken, Pommes frites und gem. Salat

Hihnchenbrustfilet gegrillt 17.50 €
mit Sauce Bearnaise, Pommes frites
und gem. Salat "

Schnitzel-Hawaii 17.90 €
Schweineschnitzel mit Ananas Lgﬂd Kdse tiberbacken,
Pommes frites und gem. Salat """

Vegetarischer-Teller (Auflauf) 15.50 €
Broccoli, Blumenkohl, Méhren,
Salzkartoffeln, Sauce Bearnaise
mit Kdse tiberbacken, gem. Salat

Lammfilet gegrillt 24.50 €

in einer Knoblauchsauce, Broccolli,
G,
Pommes und gem. Salat

Lachsfilet gegrillt 24.50 €

(G,C.D)

(G,1.5)

(4,C.GI)

Broccoli, Salzkartoffeln und griiner Salat
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SUPPEN
Griechische Bohnensuppe " 5.50€
Ungarische Gulaschsuppe “*“° 6.00 €
Tomatensuppe mit Sahnehdubchen™" " 5.50€
Zwiebelsuppe, iiberbacken"""““" 5.50€
Broccolicremesuppe " 5.50€

VORSPEISEN

Octopus-Tentakel ™, gegrillt 18.50 €
Octopus-Salat”™, garniert 12.50 €
Tsatsiki 5.50€

griechischer Sahnejoghurt mit Gurke, gewiirzt
mit Knoblauch'”

Tarama (griechischer Caviersalat) 5.50€
Fischroggen geschlagen mit Kartoffelcreme,
Zitrone und Ol ©”

Melitsanosalata 5.50€
piirierter Auberginensalat mit Knoblauch
und Walniissen ™

Chtipiti 5.50€

piirierter, pikanter Kdsesalat mit Paprika ““"”

Peperoni und schwarze Oliven ” 5.50€
Gebratene Auberginen- & Zucchinischeiben 8.50 €
mit Tsatsiki ™"

wDolmadakia“ kalte Weinbliitter 7.50 €
gefiillt mit Reis, dazu Tsatsiki ™

Portion Schafskise (natur) 8.00 €
Saganaki (paniert) 9.50 €

gebratener Schafskise "
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VORSPEISEN

14. Paprika ,, Florinis“

8.50 €

gefiillt mit Schafskiise und mit Goudakdse iiberbacken

15. Gigantes

dicke weifle Bohnen mit Goudakidise tiberbacken

16. Athena-Salat

Tsatsiki, Tarama, Krautsalat, Tomate, Gurke,
. (G.D,3,9.C)

Schafskdse, Ei, Oliven und Peperoni
17. Pikilia-Teller

Tsatsiki, Tarama’, Meerefriichte, kleines Saganaki,

je 2 Auberginen- und 2 Zucchinischeiben
und 2 Weinbldtter'”>” """

SALATE

18. Griechischer Bauernsalat
Tomate, Gurke, Schafskdse, Ez Oliven, Peperoni,
Zwiebeln (Essig/Olivendl) “”

19. Salat nach ,,Art des Hauses*
Kopfsalat, Tomate, Gurke, gekochter Schinken,
Kiise und Ei, (Joghurtsof3e) "

20. Franzosischer Salat
Kopfsalat, Tomate, Gurke, gekochter Schinken,
Pfirsich und Ananas (Joghurtsofse) "

21. Thunfisch-Salat
Kopfsalat, Tomate, Gurke, Thunfisch, Kdse,
Mais, Zwiebeln, Oliven (Essig/ Olivenol) (@D

105. Hiihnchenbruststreifen
auf gem. Salat (Balsamico Essig/Olivendl) ”

115. Gyros auf gemischtem Salat
(Essig/Olivenol)

7.50 €

(F15,12)

9.50 €

16.50 €

10.50 €

10.50 €

11.50 €

11.50 €

14.50 €

14.50 €
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GRIECHISCHE KUCHENSPEZIALITATEN
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Makaronada ,,Bolognese“ 10.50 €
Spaghetti mit gewiirztem Hackfleisch “"“”

Mousaka 18.50 €
Kartoffelscheiben, Auberginenscheiben, Hackfleisch,
mit Bechamelcreme und gem. Salat ““

Gemista 18.50 €
mit Hackfleisch gefiillte Paprikaschote und Tomate,
Backkartoffeln und gem. Salat

Arni 21.50 €

Zarte Lammhaxe mit griechischen Backkartoffeln,
Reis und gem. Salat

Unsere gem. Salate bestehen aus Krautsalat (Essig/Ol)
und Kopf/Eisbergsalat (Joghurtdressing).

Auf Wunsch kinnen Sie auch mit Essig/Ol serviert werden.
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SPEZIALITATEN VOM GRILL

Gyros 14.90 €
gewtirztes Schweinefleisch,
Pommes frites und gem. Salat

Gyros ,,Spezial“ 15.90 €
gewtirztes Schweinefleisch,
Pommes frites, Tsatsiki und gem. Salat

Gyros ,iiberbacken* 17.90 €
mit Goudakdse in einer Metaxasauce,
Pommes frites und gem. Salat

Gyros “Tiganaki* 17.90 €
mit Goudakdse tiberbacken in einer Weifsweinsauce,
Pommes frites und gem. Salat ”

Souvlakia 16.50 €
Zwei Schweinefleischspiefse,

Pommes frites und gem. Salat

Hawaii-Spief; 20.50 €
Schweinefiletspiefs mit Ananas und Goudakdise

iberbacken, Pommes frites, Reis und gem. Salat @

Soutsoukakia 14.90 €
5 Cevapcici aus speziell gewiirztem Hackfleisch
mit Knoblauch, Pommes frites und gem. Salat ““"”

Arnissia - Souvlakia 20.50 €
Zwei Lammspiefse,
Pommes frites und gem. Salat ”

G)

Spezialteller ,,Pagidakia“ 22.50 €
4 Lammbkoteletts,

Pommes frites und gem. Salat

Hiihnchenspiefie 17.50 €

2 gegrillte Hihnchenspiefie,

Pommes frites und gem. Salat
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SPEZIALITATEN VOM GRILL

Thassos-Platte fiir 1 Person 19.50 €

1 Lammkotelett, 1 Schweinefleischspief3, 3 Cevapcici,
Pommes frites, halbes Ei, Schafskdse, Tsatsiki,
gem. Salat, Tomate und Gurke "%

Wodini Rumpsteak 280g 25.50 €
Rumpsteak mit Krdauterbutter, Erbsen -Mohren,
Pommes frites und gem. Salat “”

Mixed-Grill 20.50 €
3 Cevapcici, 3 Schweinefilets,
Pommes frites und gem. Salat

Spiefi-Makedonia 22.50 €
Schweinefiletspiefs mit Zwiebeln und Paprika, Reis,
griine Bohnen, Pommes frites und gem. Salat ”

(€I

Schweinefilet mit Krduterbutter 22.50 €
Reis, Pommes frites und gem. Salat ”
Schweinefilet-Apollo 18.50 €

4 Schweinefilets mit Krduterbutter,
Pommes frites und gem. Salat

Lukullus-Teller 22.50 €
3 Cevapcici, 3 Schweinefilets, mit Reis,
griine Bohnen, Pommes frites und gem. Salat

Hiihnchenbrustfilet gegrillt 17.50 €
in einer Weinchampignonsauce,
Pommes frites und gem. Salat ”

Theos-Platte fiir | Person 23.50 €
1 Schweinefleischspiefs, 1 Lammbkotelett,

2 Cevapcici, 1 Schweinefilet, Gyros,
Pommes frites, halbes Ei, Schafskdse,
Tsatsiki, gem. Salat, Tomate und Gurke

(C1J,G)

(C1J.G,3,9)
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SPEZIALITATEN VOM GRILL

47. Bifteki 16.50 €
Hacksteak gefiillt mit Schafskdse,
Pommes frites und gem. "

48. Gegrillte Leber vom Rind 14.90 €
mit gebratenen Zwiebeln,
Pommes frites und gem. Salat "’

PLATTEN FUR MEHRERE PERSONEN

49. Kavala-Platte fiir 2 Personen 45.50 €
Vorspeise: Tsatsiki, Tarama, Krautsalat, griiner Salat,
Tomate, Gurke, Schafskdse, Ei, Oliven, Peperoni
Hauptgericht: 2 Souvlakia, 4 Cevapcici, Gyros,

2 Lammkoteletts und Pommes frites ““""""”

50. Griechischer Teller fiir 2 Personen 49.50 €
Vorspeise: Tsatsiki, Tarama, Krautsalat, griiner Salat,
Tomate, Gurke, Schafskdse, Ei, Oliven, Peperoni
Hauptgericht: 2 Souviakia, 2 Cevapcici,

Gyros, 2 Lammbkoteletts, 2 Schweinefilets und
Pommes frites (CGLID3S

51. Thessaloniki-Platte fiir 3 Personen 68.50 €
Vorspeise: Tsatsiki, Tarama, Krautsalat, griiner Salat,
Tomate, Gurke, Schafskdse, Ei, Oliven, Peperoni
Hauptgericht: 3 Souvlakia, 6 Cevapcici, Gyros,

3 Lammkoteletts und Pommes frites ““""""”

52. Hausplatte-Kavala fiir 4 Personen 86.50 €
Vorspeise: Tsatsiki, Tarama, Krautsalat, griiner Salat,
Tomate, Gurke, Schafskdse, Ei, Oliven, Peperoni
Hauptgericht: 4 Souvlakia, 8 Cevapcici, Gyros,

4 Lammbkoteletts und Pommes frites “““""""”
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SPEZIELLE PFANNENGERICHTE
MIT SAHNE

Schweinefiletspitzen mit Pfifferlingen 18.50 €
in einer feina Sahne{créiutersauce,
Reis und gem. Salat

Schweinefilets ,, Tiganaki“ 18.50 €
Schweinefilets in einer Metaxa-Sahnesauce
mit Champignons, Reis und gem. Salat

Schweinefilets ,, Riganato 18.50 €
Schweinefilets mit diversen Gewiirzen und Zwiebeln
in Sahne & WeifSwein gediinstet, Reis und gem. Salat "’

Schweinefilets in einer
Sahne-Schafskiise-Sauce 18.50 €

Reis und gem. Salat

LAMMGERICHTE VOM GRILL

Lammfilets gegrillt 24.50 €
in einer Knoblauchsauce, Broccoli,
Pommes frites und gem. Salat

Lammsteak gegrillt 24.50 €
mit Krduterbutter Pommes frites,
griine Bohnen und gem. Salat "’

Alexandros-Teller fiir 1 Person 27.50 €
2 Lammkoteletts, 1 Lammspief3,

1 kleines Lammsteak, Pommes frites,

gem. Salat und Tsatsiki """

Griechische Lammplatte fiir 2 Personen 58.50 €
Vorspeise: Tarama, Tsatsiki, Kopfsalat, Tomate,
Gurke, Schafskdse, Oliven, Peperoni & Krautsalat
Hauptgericht: 2 LammspiefSe, 2 Lammkoteletts,

2 kleine Lammsteaks, 2 Lammfilets und Reis b6y

(G,D,3,9)
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SCHNITZEL

Schweineschnitzel ,, Wiener Art* 15.50 €
mit Pommes frites und gem. Salat “*"”

Schweineschnitzel ,,Jager Art“ 16.50 €

mit Pommes frites und gem. Salat “*"“”

Schweineschnitzel ,, Balkan Art* 16.50 €

mit Pommes frites und gem. Salat “*"“

Schweineschnitzel ,,Cordon Bleu* 16.50 €
gefiillt mit Goudakdse und gekochtem Schinken,
Pommes frites und gem. Salat “*"“®”

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Gyros 10.00 €
mit Pommes frites und gem. Salat
Souvlaki 10.50 €

Schweinefleischspiefs mit
Pommes frites und gem. Salat
Arnissio-Souvlaki 12.50 €
Lammspief mit Pommes frites

und gem. Salat "’

Cevapcici 9.90 €

mit Pommes und gem. Salat """

Spaghetti Bolognese " 8.50 €

(G)
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FISCHGERICHTE
70. Garnelen gegrillt 27.50 €
Pommes frites, Reis und griiner Salat “"”
71. Garnelen ,,Saganaki‘“ gebraten 27.50 €

in einer wiirzigen Tomatenknoblauchschafskdsesauce,
. . B.D,G,
Reis und griiner Salat "

72. Rotbarschfilet gebraten \ 18.50 €
Pommes frites und griiner Salat """

73. Kalamaria ,,Ringe* frittiert 19.50 €
Pommes frites und griiner Salat “"””

74. Baby-Calamares frittiert ‘ 19.50 €
Pommes frites und griiner Salat “"””

106. Baby-Calamares gegrillt 19.50 €

Broccoli, Pommes frites und griiner Salat ™"

75. ,, Fileto Glossa*“ gebraten 19.50 €

Seezungenfilet, Pommes frites
und griiner Salat """

76. Seezunge gebraten ‘ 26.50 €
Pommes frites und griiner Salat “"””

77. Dorade (Silberbrasse) gegrillt 22.50 €
Salzkartoffeln und griiner Salat

78. Zanderfilet gebraten 20.50 €

(41,D,G)

Salzkartoffeln und griiner Salat

80. Lachsfilet gegrillt 24.50 €

Broccoli, Salzkartoffeln und griiner Salat™”

81. Fischteller gegrillt 27.50 €
Lachsfilet, Zanderfilet, 2 Langustinos,
Broccoli, Salzkartoffeln und griiner Salat

(41,D,G)

Alle gebratene und frittierte Fischgerichte
werden in Mehl gewiilzt!

Unsere griinen Beilagensalate sind mit Joghurtsauce!
Auf Wunsch werden sie auch mit Essig/Ol zubereitet!
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SPEZIELLE PFANNENGERICHTE

MIT SAHNE

Vom Hihnchen

Marathon-Teller
Hdhnchenbrustfiletstiicke in einer
Spinat-Sahnesauce, Reis und gem. Salat

Santorini-Teller
Hdhnchenbrustfiletstiicke in einer
Gemiise-Sahnesauce, Reis und gem. Salat @

Afrodite-Teller
Hdhnchenbrustfiletstiicke in einer Curry-

Ananas-Sahnesauce, Reis und gem. Salat @

Vom Lamm

Mpykonos-Teller
Lammfiletstiicke in einer roten Weintrauben
Sauce, Reis und gem. Salat @

Zorbas-Teller

Lammfiletstiicke in einer Oliventomaten-
knoblauchsauce, Reis und gem. Salat @

Saucen

Metaxasauce ©
Sauce Bearnaise
Pfeffersauce CGLAD
Knoblauch-Sahnesauce

(C.G,A,J)

(G,Al)

18.50 €

18.50 €

18.50 €

22.50 €

22.50 €

3.00€
3.00 €
3.50€
3.50€
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WEITERE BEILAGEN

Pommes Frites*?

Griechische Scheibenkartoffeln, Patatakia “*

Salzkartoffeln

Griechische Backkartoffeln
Folienkartoffel mit Tsatsiki”
Kroketten “°

Gemiisereis

Griine Bohnen

¢¢ (B3L12)

Okraschoten ,,Bamies

¢¢ (E5L12)

Weisse Riesenbohnen ,, Gigantes
. (G)
Broccoli

DESSERTS

90. Kleines Eis

3.50€
3.50€
3.50 €
4.00 €
4.50 €
3.50 €
3.00 €
4.00 €
4.00 €
5.50€
5.00 €

4.00 €

1 Kugel Schokolade, 1 Kugel Vanille mit Sahne """

91. Gemischtes Eis
1 Kugel Schokolade, 1 Kugel Vanille,
1 Kugel Erdbeere mit Sahne """

92. Grofies gemischtes Eis
1 Kugel Schokolade, 1 Kugel Erdbeere,
2 Kugeln Vanille mit Sahne "

93. Griechischer Sahnejoghurt

mit Honig und Walniissen garniert

95. Griechisches Eis ,,KRI-KRI“
3 Kugeln in den Sorten Feige,

Kirsch und Rahm mit Sahne (C,G,12,H3)

(G,H3)

5.00€

6.00 €

5.90 €

6.50 €
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GETRANKEKARTE
BIERE

Brinkhoffs N°I" 0.31
Schlisser Alt' 0.31
Hefeweizenbier" 0.51
Hefeweizenbier", alkoholfiei 0.51
Jever-Fun', alkoholfrei 0.331
Jever-Fun" Radler, alkoholfiei 0.331
Malzbier" 0.31

ALKOHOLFREIE GETRANKE
Coca Cola™ 0.31
Fanta" 0.31
Cola-Fanta-Mix""’ 0.31
Sprite’ 0.31
Schweppes ,, Bitter-Lemon“*’ 0.21
Schweppes ,, Tonic-Water*' 0.21
Schweppes ,,Ginger-Ale*’ 021
Apfelschorle 0.31
Kirschschorle 0.31
Cola Zero™*" 0.31

MINERALWASSER

Selters Classic FI.0.251
Selters Classic FIL.0.751
Selters Naturell FI.0.251
Selters Naturell FIL.0.751

3.20€
3.00€
4.50 €
4.50 €
3.50€
3.50€
3.50€

3.00€
3.00€
3.00€
3.00€
3.20 €
3.20€
3.20€
3.00€
3.50€
3.00 €

2.80€
6.50 €
2.80€
6.50 €
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SAFTE
Apfelsaft 0.21
Orangensaft 0.21
Johannesbeernektar 0.21
Kirschnektar 0.21
Pfirsichnektar 0.21
Bananennektar 0.21
Multivitaminsaft 0.21

HEISSE GETRANKE

Tasse Kaffee ,,Lavazza“

Espresso ,,Lavazza*
Griechischer Mokka

Cappuccino mit Sahne

Tee ,,verschiedene Sorten

Gliihwein
Grog mit Rum
Kakao mit Sahne

SEKT UND PROSECCO
MMchen-Piccolo Sekt, trocken FI. 0.20 ]
MM-Sekt, trocken FlL.0.751
Asti Cinzano, Piccolo, mild Fl.0.201
Asti Cinzano, mild Fl.0.751

Mionetto Prosecco, Piccolo, Fl.0.201
trocken

Mionetto Prosecco, trocken FlL.0.751
ouzZo
Ouzo Plomari 40% Fl.0.21

Isipouro, IDONIKO 40% FL 021

2.90 €

3.30€
3.30€

3.30€
3.30€
3.30€
3.30€

2.50€
2.30€
2.50€
3.00 €
2.50€
4.50 €
5.00 €
3.00 €

6.50 €
19.50 €
9.50 €
25.50 €
9.50 €

25.50 €

12.50 €
13.50 €
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GRIECHISCHE OFFENE WEINE

343. Imiglykos, rot (lieblich)” 11% 021 5.00€
344. Imiglykos, rot (lieblich)" 11% 0.51 12.50 €
345. Imiglykos, weif3 (lieblich)"” 11% 021 5.00€
346. Imiglykos, weif3 (lieblich)” 11% 0.51 12.50€

347. Rotwein, (trocken)” 11,5% 0.21 5.00€
348. Rotwein, (trocken)” 11,5% 051 12.50€
349. Weifiwein, (trocken)"” 11% 0.21 5.00 €
350. Weifwein, (trocken)” 1% 051 1250 €

351. Naousa, rot (sehr trocken)”  12% 021 5.50 €
352. Naousa, rot (sehr trocken)” — 12% 0.51 13.50 €

353. Rosé, (trocken)” 11.5% 0.21 5.50€
354. Rosé, (trocken)” 11.5% 0.51 13.50 €
355. Rosé, (lieblich)"” 11.5% 021 5.50€
356. Rosé, (lieblich)" 11.5% 0.51 13.50€

357. Mavrodafni, rot (Likorwein)” 15% 0.21 6.00 €
358. Mavrodafni, rot (Likorwein)” 15% 0.51 14.50 €

359. Samos, sonnengelb (Liké'rwein)wl 5% 0.21 6.00¢€
360. Samos, sonnengelb (Likorwein)'15% 0.51 14.50 €

361. Retsina, weif3 (trocken, geharzt)w]l % 021 5.00€
362. Retsina, weif3 (trocken, geharzt) 11% 0.51 12.50 €

363. Retsina ,,Malamatina* 11%" FLO.51 10.50€

weif3, geharzt, trocken



364.
365.
366.
367.
368.

369.

370.

431.

371.
372.
373.
374.
375.

376.

377.
378.

379.
380.
381.

RESTAURANT

KAVALA

SEIT 1981

GRIECHISCHE

QUALITATS-FLASCHENWEINE 0.751

Rotwein

Imiglykos (lieblich), 11,5% "
Makedonikos (halbtrocken), 12%"
Antonopoulos, Merlot (irocken), 15%
Naousa (trocken), 12,5% "

Riga Koupa ,,King of Hearts“ Lazaridis
(trocken), 12%

(L)

Cabernet Sauvignon ,, Domaine Hatzimichalis ‘

(trocken), 13,5% ©

Epilegmenos Rapsani ,,Reserve
(trocken), 13,5% ©

Amethistos Lazaridis, (trocken), 14%

L

Weifiwein

Amethistos Lazaridis, (trocken), 13% "
Imiglykos (lieblich), 11,5%"
Makedonikos (halbtrocken), 11,5% "
Chalkidiki (trocken), 11,5 9%

Domaine Hatzimichalis Chardonnay
(trocken), 14% *

Dama Koupa ,,Queen of Hearts“ Lazaridis
(trocken), 12,5%

Lazaridis Chardonnay (trocken), 11,5%"

Malagouzia, Antonopoulos (trocken), 12,5% "

Rosewein

Rosé (halbtrocken), 12%"
Rosé, Akakies (trocken), 13% "
Amethistos, Lazaridis (trocken), 13% "

20.50 €
20.50 €
26.50 €
20.50 €
20.50 €

©28.50 €

29.50 €

30.50 €

28.50 €
20.50 €
20.50 €
19.50 €
27.50 €

20.50 €

24.50 €
28.50 €

21.50 €
27.50 €
29.50 €



382.
383.

384.
385.
386.
387.
388.
389.
390.
391.
392.
393.
39%4.
395.
396.

397

398.
399.
400.
401.

404.
405.

407.

RESTAURANT

KAVALA

SEIT 1981
SPIRITUOSEN
Aperitifs 2cl
Ouzo 38%
Tsipouro 40%
Edelkorn 40%
Korn 32%

Wacholder 38%
Samtkragen 38%
Malteser-Aquavit 40%
Jubildums-Aquavit 42%
Underberg 44%
Jiagermeister 35%
Fernet-Branca 40%
Fernet-Menta 40%

Sherry, trocken 15% 5cl
Sherry, medium 15% 5cl
Sherry, cream 15% 5cl

Ramazzotti 30%
Averna 30%
Killepitsch 42%
Sambuca 40%

Wodka Absolut 37.5%

Weinbrand/Cognac 2cl

Metaxa ***** 38%

Metaxa******* 4()%

Metaxa-Reserve 40%

250€
2.50€

250€
2.50€
2.50€
2.50€
3.00 €
3.00 €
3.00 €
3.00 €
3.00 €
3.00 €
4.50 €
4.50 €
4.50 €
3.50€
3.50€
3.50€
3.50€
3.00 €

4.50 €
5.00€

7.50 €
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Liquor 2cl
408. Amaretto Disarono 28% 3.50 €
409. Heifler Amaretto mit Sahne 4.50 €
410. Bailleys 17% 3.50 €
411. Jenever 20% 2.50€
Whiskys 4cl
412. Jack Daniels 40% 5.50€
413. Jack Daniels-Cola"”’ 6.50 €
414. Ballantines 40% 5.50€
415. Ballantines-Cola"”’ 6.50 €
416. Johny Walker 40% 5.50€
417. Johny Walker -Cola"*’ 6.50 €
Longdrinks
418. Wodka-Lemon' 6.50 €
419. Gin-Tonik 38% 6.50 €
420. Campari-Orange’ 6.00 €
421. Pernod’40% 4cl  5.00€
422. Pernod-Cola™ 6.00 €
423. Martini Bianco 15% S5cl  500€
424. Bacardi-Cola""’ 6.50 €
428. Aperol Sprit7""*" 6.50 €

In den Preisen sind Bedienungsgelder und Mehrwertsteuer enthalten
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ALLERGENE

Da in unserem Handwerklich arbeitenden Unternehmen fast alle
Allergene verwendet werden, kann trotz groter Sorgfalt, eine
Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien
oder Unvertraglichkeiten auslosen:

Glutenhaltiges Getreide Zusatzstoffe:

Weizen 1) mit Konservierungsmittel
Roggen 2) Koffeinhaltig

Gerste 3) mit Farbstoff

Hafer 4) Chininhaltig

Dinkel 5) mit Taurin

Kamut 6) mit SiiBstoff

Krebstiere 7) mit Antioxidationsmittel
Eier 8) mit Geschmacksverstarker
Fische 9) geschwarzt

Erdniisse 10) enthélt eine Phenylalaninquelle
Sojabohnen

Milch & Milchprodukte
(EinschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte

Mandeln

Haselniisse

Walniisse

Cashewniisse
Pecanniisse

Paraniisse

Pistazien

Macadamia oder Queenslandniisse
Sellerie

Senf

Sesamsamen
Schwefeldioxid und Sulfite
Lupinen

Weichtiere

Palmél / Pflanzliches Ol
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Zusatzstoffe: Kennzeichnung:

1 Farbstoff mit Farbstoff*

Konservierungsstoffe ,mit Konservierungsstoff*

Natrium- oder Kaliumnitrit, auch gemischt und in L,mit Nitritpokelsalz*

Mischungen mit Kochsalz, jodiertem Kochsalz oder

Kochsalzersatz

4 Natrium- oder Kaliumnitrat, auch gemischt ,mit Nitrat*

Natrium- oder Kaliumnitrit und Natrium- oder L,mit Nitritpokelsalz und Nitrat*

Kaliumnitrat, jeweils auch gemischt und in

Mischungen mit Kochsalz, jodiertem Kochsalz oder

Kochsalzersatz

Antioxidationsmittel ,mit Antioxidationsmittel”

Geschmacksverstarker ,mit Geschmacksverstérker*

Schwefeldioxid und/oder Sulfite Jgeschwefelt

E579 oder E585 bei Oliven Jgeschwarzt”

10 E901 bis E904, E912 oder

E914 auf der Oberflache von Zitrus-

friichten, Melonen, Apfeln. Birmen ,gewachst"

E338 bis E341, E450 bis E452 bei ,mit Phosphat*

11 Fleischerzeugnissen

12 SiBungsmittel ,mit SiRungsmittel” oder bei mehreren ,mit StiBungsmitteln*
wenn StiRungsmittel und ,mit einer Zuckerart und StiRungsmittel/n*

13 Zucker enthalten sind

fiir TafelstiBen und andere

14 Lebensmittel, die Aspartam enthalten L,enthalt eine Phenylalaninquelle”

15 E420, E421, E953, E965, bis 967 zusatzlicher Warnhinweis: ,kann bei tibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
16 Azofarbstoffe ,Kann die Aufmerksamkeit von Kindern beeintréchtigen”
17 Koffein Lenthalt Koffein. Fir Kinder und schwangere und stillende Frauen nicht empfohlen
18 Chininhaltig enthalt Chinin“
19 Gentechnisch verandert ,gentechnisch veréndert", ,unter Verwendung von gentechnisch veréndertem... hergestellt*
20 Taurin wenthalt Taurin“

21 Formfleisch ,aus Fleischstiicken zusammen gefiigt*
22 Krebsfleischimitat mit Krebsfleischimitat*

23 geréuchert ,gerauchert*

5
6
7
8
9




