


Vorspeisen

OT.

02.
03.

04.
07.
08.
20.

22.

23.

24.

25.

Canh Chua Tom - Suppe mit Garnelen Geschmackvolle, pikante
Garnelensuppe mit Tomaten, Okra, Ananas, Sellerie, Sojakeimen,
viethamesischen Krautern und Tamarinde ""*

Canh Chua Ga Hahnchensuppe mit Kokosmilch®

Canh Chua Hai San pikante Suppe mit Fisch, Meeresfriichten,

viethamesischen Krautern, Zitronengras, CHili und asiatischem Gemuse®°"

SuUp Mién Glasnudelsuppe mit Tofu und Gemdse
Edamame Sojabohnen Snack
Krabbenchips

Thit Heo NuGng Saftig gegrilltes, mariniertes Schweinefleisch
auf Kimchi und ,Nuéc Madm Sauce*

Goi Cudn Chay (vegetarisch) Beliebte frische Sommerrollen
mit Reisnudeln, Tofu und asiatischen Krautern **

Goi Cuén Tém Thit Beliebte frische Sommerrollen
mit Reisnudeln, Garnelen, Schweinefleisch und asiatischen Krautern®®

Cha Gio Thit Vietnamesische Friihlingsrollen: frittierte,
gefiillte Reispapierrollen mit Schweinefleisch, Karotten, Morscheln
und Glasnudeln, dazu ,Nuéc Madm Sauce“ zum Dippen *°

Cha Gio Chay (vegetarisch) Vietnamesische Friihlingsrollen:
frittierte, gefiillte Reispapierrollen mit Karotten, Morcheln,

Glasnudeln und Lauchzwiebeln, dazu ,Nuéc Mam Sauce* zum Dippen *°

7.90€
6,90€

8,50€
5,50€
6,50€
4,50€

5,90€

5,20€

7.20€

590€

5,20€



200.

201.

202.

203.

204.

206.

207.

208.

209.

Vorspeisen

Miso Shiru
Miso-Suppe mit Seetang, Tofuwlirfeln und Frahlingszwiebeln”

Miso Shiru Salmon
Miso-Suppe mit Seetang, Lachs und Fruhlingszwiebeln®

Ga Saté
HahnchenspieBle

Kimchi
Eingelegter Chinakohl in scharfer Sauce

Seetang Salat

Wiirzige Seetang-Algen, Rettich und Sesam”

Ha Cao

Geftllte Teigtaschen aus Reismehl mit Garnelen und Schweinefleisch

Ebi Tempura
Frittierte Garnele mit Chili-Chicken-Sauce®

Gyosa Yasai
Gedampfte Gemiliseteigtaschen oder Huhnerfleischteigtaschen

Ebi Shumai
Gedampfte Teigtaschen mit Garnelen und gehacktem Schweinefleisch

3,90€

4,90€

590€

4,90€

4,90€

590€

590€

590€

590€

206. HacCao



Salate

10.

13.

15.

16.

17.

Gemischter Salat Gurken, Tomaten, Sojasprossen,
Mo6hren und Paprika mit Sesam-Sauce

Goi Bo Dlinne Rindersteakstreifen mit Salat, Zitronengras, Erdniissen,
Chili und vietnamesischern Krautern *

Goi Xoai Aromatischer Salat mit Mango, Garnelen, Chili,
Basilikum und Poligonum ®°¢

Goi Ga Knackiger Salat mit Hahnchenfleisch, Basilikum, Minze,
Chili, Zwiebeln und Erdnussen *

Yoko Spezial-Vorspeise flir 2 Personen
Eine Platte mit verschiedenen Vorspeisen, Grill-Spezialitaten,
Kimchi, Reisnudeln und drei verschiedenen Sauce

BDN

5,20€

7.90€

9,50€

7,20€

20,00€



Cdl‘l‘l va Mi

Reis und Nudeln

30. Com Rang Ga Gebratener Reis mit Chicken Yaki und frischem Gemiise® 14,90€

31. Yaki Udon Tofu Gebratene japanische Udon Nudeln
mit frischem Gemuise und Tofu 14,90€

31. Yaki Udon Chicken Gebratene japanische Udon Nudeln
mit frischem Gemuse und Chicken 14,90€

31. Yaki Udon Ente Gebratene japanische Udon Nudeln
mit frischem Gemiise und Ente 16,90€

32.  Phd Xao Thap Cam Gebratene Glasnudeln mit Garnelen,
Rindfleisch, Huhnerfleisch, langen Bohnen, Champignons,
Pak Choi, Sojakeimen, Karotten und Schnittlauch”® 16,90€

33.  Mién Xao Thap Cam Gebratene Glasnudeln mit Garnelen,
Rindfleisch, Hiihnerfleisch, langen Bohnen, Champignons, Pak Choi,

Sojakeimen, Karotten und Schnittlauch”® 16,90€
34. Gebratene Nudeln mit Chicken und Gemiise® 16,90€
35.  Banh Canh Tém Udon-Nudeln mit Garnelen, frischem Gemiise

und Krautern in Curry-Erdnuss-Sauce® 16,90€
36. Gebratener Reis oder Nudeln mit Gemiise® 11,90€

37. Gebratener Reis oder Nudelh mit Ente und Gemiise® 16,90€




Pho

Reisbandnudelsuppe

Jeder, der Vietnam jemals besucht hat, wird sich an die Fabelhaft schmeckenden Suppen und Nudelspezialitdten
mit besonderer Freude erinnern. Sie sind von héchster Qualitdt mit wundervollen Gewiirzen zubereitet, die
jeden Gaumen verw6hnen, Nudelsuppe mit verschiedenen Fleischsorten und besonderen vietnamesischen

Gewiirzen als Beilagen wie Sojakeimen, Koriander und Basilikum.

40 Phd Bo Reisbandnudelsuppe mit Rindfleisch,
Frihlingszwiebeln und vietnamesischen Krautern *° 14,90€

41. Phd Bo Dac Biét Reisbandnudelsuppe mit dem Besten
aus verschiedenen Fleischsorten (Hdhnchen, Rindfleisch und Garnelen)**° 16,90€

43.  Udon Hai San mit Meeresfriichten in einem Fleischfond
mit Pak Choi, Sojasprossen und frischen Krautern 16,90€

45.  Bun Ca Geschmacksvolle pikante Reisnudelsuppe mit Lachs, Tomaten,
Okra, Ananas, Sellerie, Sojasprossen und viethamesischen Krautern *° 16,90€

46. Bun Tom Garnelen mit Tomaten, Pilze und viethamesischen Krautern 16,90€




&
Bun

Reisfadennudeln

Um Reisgerichte zu vervielf3ltigen, verwendet man in Vietnam 6fters Reisfadennudeln zu verschiedenen
Fleisch- und Gemiisegerichten. Reisfadennudeln sind sehr beliebt, gesund und besonders Fettarm.
Reisfadennudeln werden lauwarm in einer groBer Schale mit eingelegtem Kimchi oder Karotten-Kohlrabi-
Rettich-Salat, Fleisch und/oder Frithlingsrollen, vietnamesischen Kr3utern, Rostzwiebeln, gerdsteten Erdniissen
serviert. Natirlich darf dazu das Limetten-Dressing (Nuoc Mam-Dressing) zum Abschmecken nicht fehlen!

50. BUN Cha Gio Reisfadennudeln mit viethamesischer Frihlingsrollen
und ,Nuéc Madm Sauce* *°*" 16,50€

51. BUnN thit nuéng Cha Gio Reisfadennudeln mit Friihlingsrollen,
gegrilltem Rind- & Schweinefleisch) und ,Nuéc Mam Sauce*“ *°*" 19,50€

52. Bun Bo Nam B0 Reisfadennudeln mit kurzgebratenem Rindfleisch,
Zwiebeln, Zitronengras, Pfefferkérneern und ,Nuéc Mam Sauce* *°*" 17,50€

53. Cha ca La Vong gegrillter Lachs mit Dill, Zwiebeln, Zitronengras, Erdniissen,
Pfefferkérnern und ,Nudc Mam Sauce*. Serviert mit Reisfadennudeln *°*" 20,50€

54. Bun Cha Reisfadennudeln mit gegrilltem Schweinebauch
und gegrilltem Hackfleisch, verschiedene viethamesische Krauter 20,50€




Ga

60.

o1.

62.

63.

64.

606.

Huhnchen

wahlweise mit Jasminreis oder Nudeln

Ga Xao Sa Ot Gebratenes Hiihnerfleisch mit Zitronengras,
Chili, Pak Choi und frischem Gemuse

Ga Ca ri Po gebratenes Hiihnerfleisch mit rotem Curry, Peperoni,
Auberginen, griinen Bohnen, Zitronengras und Kokosmilch

Ga sot Lac Gebratenes Hiihnerfleisch mit griinen Bohnen, Paprika,
Basilikum in Kokosmilch und Curry-Erdnusssauce®®

Chicken Yaki Auster Huhnerfleisch, gebacken nach japanischer Art
mit Gemuse, Knoblauch und Austernsauce

Chicken Yaki Pfeffer Huhnerfleisch, gebacken nach japanischer Art
mit Gemuse, Knoblauch und Spezial-Pfeffersauce

Ga s6t chua ngot Knuspriges Hiihnerfleisch mit Ananas
und suB-sauer-Sauce

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€



BO

70.

VAR

72.

73.

74.

75.

76.

RindFleisch

wahlweise mit Jasminreis oder Nudeln

Bo Ca ri Do Rinderhiiftsteak mit rotem Curry, Peperoni, Auberginen,
grinen Bohnen, Zitronengras und Kokosmilch °

Bo S6t Tiéu Pen Rindehuftsteak mit Zwiebeln, Sellerie, Paprika,
Pak Choi und Pfeffersauce'

Bo So6t Pau Bép Rinderhuftsteak mit Zwiebeln, Sellerie, Paprika,
Pak Choi und Spezial-Barbecue-Sauce nach Art des Hauses '

Bo6 Xao Sa Ot Gebratenes Rindfleisch mit Zitronengras, Chili,
Pak Choi und frischem Gemise

Bo Nuéng Sot Toi Beef-Steak, gegrillt mit Gemiise,
Knoblauch und Basilikum

Yoko und mehr Beef-Steak und GroBgarnelenspieB,
gegrillt mit Thai Spargel, Zucchini, Paprika und Spezial-Pfeffer-Sauce °

Bo Nudng Ma Lai Beef-Steak medium gegrillt,
mit Pak Choi und Spezial YOKO-Sauce °

17,90€

19,90€

20,90€

19,90€

22,90€

22,90€

22,90€



90.
91.

92.

93.

94.

95.

Vit
Ente

wahlweise mit Jasminreis oder Nudeln

Vit Xao Rau knusprige Ente mit verschiedenem Gemiise '

Vit Ca Ri Do knusprige Ente mit rotem Curry, Peperoni,
Auberginen, griinen Bohnen, Zitronengras und Kokosmilch®

Vit Xao Ma Lai knusprige Ente, mit Zwiebeln, Sellerie, Paprika,
Pak Choi und Spezial YOKO-Sauce g

Vit S6t Bau Bép knusprige Ente, mit Zwiebeln, Sellerie, Paprika,
Pak Choi und Spezial-Barbecue-Sauce nach Art des Hauses

Vit S6t Tiéu knusprige Ente, mit Pfeffersauce, Zucchini,
Zwiebeln, Paprika und Spargel

Vit S6t Chua Ngot knusprige Ente, mit Ananas und siiB-sauer-Sauce

16,90€

16,90€

16,90€

16,90€

16,90€
16,90€



C3 .: hdi san - Xao

80.
81.

82.

83.

84.

85.

86.

87.

88.

89.

Fisch & MeeresFriichte - gebraten

wahlweise mit Jasminreis oder Nudeln

Tom Xao Rau Gebratene Riesengarnelen mit verschiedenem Gemiise ®

Tom Xao Xa Ot Gebratene Riesengarnelen mit Zitronengras,
Chili, Pak Choi und frischem Gemuise °

Tom Ca Ri D0 Gebratene Riesengarnelen mit rotem Curry,
Peperoni, Auberginen, griinen Bohnen, Zitronengras und Kokosmilch ¢

Tom So6t Dau Bép Gebratene Riesengarnelen mit Zwiebeln, Sellerie,
Paprika, Pak Choi und Spezial Barbecue-Suace nach Art des Hauses”®

Tom So6t Xoai Gebratene Riesengarnelen mit Zwiebeln, Zucchini,
Paprika, Pak Choi und Spezial Mango-Sauce °

Muc Xao Sa Ot Gebratener Tintenfisch mit Zitronengras, Chili,
Pak Choi und frischem Gemduse °

Muc Sot Tiéu Gebratener Tintenfisch mit Zwiebeln, Sellerie,
Paprika, Pak Choi und Spezial Pfeffersauce °

Muc Xao Ma Lai Gebratener Tintenfisch mit Zwiebeln, Sellerie,
Paprika, Pak Choi und Spezial YOKO-Sauce ®°

Po Bién So6t Tiéu Meeresfriichteplatte mit Lachs, Riesengarnelen,
Tintenfisch und Griinschalmuscheln mit Pfeffer-Sauce ®°

yoko BBQ Meeresfriichte aus Lachs, Riesengarnelen,
Tintenfisch und Griinschalmuschelnin Spezial BBQ-Sauce

17,90€

17,90€

17,90€

17,90€

17,90€

17,90€

17,90€

17,90€

22,90€

22,90€



119.

120.

121.

122.

123.

125.

126.

127.

128.

C3 .: hai san - Nudng

Fisch & MeeresFrichte - gegrillt

wahlweise mit Jasminreis oder Nudeln

Tom Nuéng Sét Soai
Gegrillte King Prawns mit Spargel, Gemuse und Mango-Sauce °

Tém Nudng Sét Toi
Gegrillte King Prawns mit Pak Choi, Gemuse und Knoblauch-Sauce ®

YOKO Gegrillte King Prawns mit Zucchini, Zwiebeln, Paprika,
Spargel und YOKO-Spezial-Pfeffersauce (enthalt Schweinefleisch)

Ca Hoéi Sét Chua Ngot Gegrillter Lachs mit Spinat, Spargel,
Gemuse, Ananas und SuB-Sauer-Sauce

Ca Hoi Nudng S6t Dau Hao
Gegrillter Lachs mit Spinat, Spargel und Austernsauce °

Ca Ngu Nuéng Soét BBQ

Gegrillter Thunfisch mit Gemuise und BBQ-Sauce nach Art des Hauses”
Ca Ngu Nuéng Sot Ma Lai

Gegrillter Thunfisch mit Gemuse und Spezial YOKO-Sauce

Ca Ngu Nuéng Sé6t Nhat Ban
Gegrillter Thunfisch mit Gemuse und Teriyaki-Sauce °

Tom S6t Chua Ngot
Gegrillte Garnelen mit Spargel, Gemuse, Ananas und Sii3-Sauer-Sauce °

18,90€

18,90€

20,90€

18,90€

18,90€

19,90€

19,90€

19,90€

19,90€



Mon an Chay

vegetarische Gerichte

wahlweise mit Jasminreis oder Nudeln

151. Mién Xao Chay Gebratene Glasnudeln mit griinen Bohnen,
Pak Choi, Sojasprossen, Karotten und Lauchzwiebeln 13,90€

152. Pau Hu Ca Ri Tofu mit Curry, Auberginen, Zwiebeln,
Champignons, Zucchini und Kokosmilch®* 13,90€

153. Pau HaG Sét Lac Tofu mit griinen Bohnen, Paprika,
Basilikum in Kokosmilch und Erdnusssauce “°* 13,90€

154. Pau HG S6t Ma Lai Tofu mit Zwiebeln, Sellerie, Paprika,
Pak Choi und Spezial YOKO-Sauce (enthalt Shrimps)®* 13,90€

Menus

5-G3ange-Menis - ab 2 Personen - 36,-<€ / p.P.

wahlweise mit Jasminreis oder Nudeln

140. 1.Gang: Canh chua Ga Hiihnerfleisch-Suppe mit Kokosmilch
2.Gang: Sommerrolle
3.Gang: Gebratenes Rindfleisch
mit Zwiebeln, Paprika, Pak Choi und Spezial-Barbecue
4.Gang: Lachs gegrillt mit Gemuse und Teryaki-Sauce
oder knusprige Ente mit Spezial YOKO-Sauce
5.Gang: Dessert Mochi Eis oder gebackene Banane mit Vanille Eis “°*

141. 1.Gang: SUp Mién Glasnudelsuppe mit Tofu und Gemdse
2.Gang: Ebi Shumai gedampfte Teigtaschen
mit Garnelen und gehacktem Schweinefleisch
3.Gang: King Prawns gegrillte Risengarnelen mit Pak Choi
4. Gang: knusprige Ente mit rotem Curry, Zitronengras und Kokosmilch
oder Gebratenes Rind mit Zitronengras, Chili,
Pak Choi und frischem Gemtse
5.Gang: Dessert Mochi Eis oder gebackene Banane mit Vanille Eis

BCGF



Desserts

160.
161.
162.

163

164.
165.
166.
167.
168.
1609.
170.
173.
174.
175.

Chuoi Chién gebackene Banane

Chudi Chién Vé&i Kem Gebackene Banane mit Vanille-Eis
Japanisches Mochi-Eis ,green Tea“ gefiilltes Reisdessert (2St.)
Japanisches Mochi-Eis ,Mango“ gefiilltes Reisdessert (2St.)

Jap. Mochi-Eis ,Strawberry Cheesecake” gefiilltes Reisdessert (2St.)
Japanisches Mochi-Eis ,Coconut” gefiilltes Reisdessert (2St.)
Japanisches Mochi-Eis ,Cheese Cake” gefiilltes Reisdessert (2St.)
Gebackenes Eis mit Sahne

Bananen-Split Gespaltene Banane mit Erdbeer-, Schoko- & Vanilleeis
Gemischtes Eis mit Sahne

Gemischtes Eis mit Obst

Mango-Eis 1/2 Mango, gefiillt mit Mago-Sorbeteis

Orange-Eis ganze Orange, gefiillt mit Orangen-Eiscreme

Zitrone-Eis ganze Zitrone, gefiillt mit Zitronen-Eiscreme

5,20€
6,20€
6,90€
6,90€
6,90€
6,90€
6,90€
6,90€
6,90€
6,50€
8,50€
7.90€
7.90€
7.50€




Sushi Platten

=

P2

P3

P4

P5

Po

Sushi Veggie 13,90€
1x Avocado Nigiri, 1x Tofu Nigiri,

6x Maki Gurke, 6x Veggie Tempura

Crispy Rocket
2x Nigiri Lachs, 6x Maki Avocado,
6x Alaska Crunchy

17,90€

Sushi for One
1x Nigiri Lachs, 1x Nigiri Thunfisch,
6x Maki Lachs, 8x California Inside Out

18,90€

Briicke - for Two m o 3450 €
2x Nigiri Lachs, 2x Nigiri Thunfisch, 2x Nigiri Ebi,

6x Maki Lachs, 6x Kapa Maki, m N;E
8x California Inside Out, 6x Alaska Crunchy ﬁg

YOKO Brucke - for Three B 64,50€
2x Nigiri Lachs, 2x Nigiri Thunfisch, ]
2x Nigiri Ebi, 6x Maki Lachs, 6x Maki Gurken,
8x California Inside Out, 8x Tiger Rolls,
12x Alaska Crunchy, 6x Sashimi Mix

O s rok: oo

YOKO Segelschiff - for More

2x Nigiri Lachs, 2x Nigiri Thunfisch,
2x Nigiri Ebi, 2x Nigiri Aal,

6x Maki Lachs, 6x Maki Thunfisch,

6x Maki Gurke, 8x Tiger Rolls,

8x California Inside Out,

6x Alaska Crunchy, 6x Tuna Crunchy,
6x Ebi Crunchy, 8x Sashimi-Mix




N
N2
NES
N4
N5
N
N7
NE
N9

Nigiri

2 Stuck

Inagi - Tofutasche

Avocado - Avocado

Unagi - gegrillter Aal

Ebi - Garnelen

Sake - Lachs

Maguro - Thunfisch

Sake Tataki - Lachs, flambiert

Maguro Tataki - Thunfisch, flambiert

Nigiri Tai - Brasse

4,90€
4,90€
6,90€
5,90€
5,90€
6,90€
6,90€
7.40€
5,90€



Maki

M1
M2
M3
M4
M5
M6
M7
M8
M9

6 Stuck

Kampyo - Reisrolle mit Kiirbis

Kappa - Reisrolle mit Gurke

Avocado - Reisrolle mit Avocado

Ebi Rucola - Reisrolle mit Garnelen und Rucola
Sake - Reisrolle mit Lachs

Tekka - Reisrolle mit Thunfisch

Hot Tuna - gekochter Thunfisch, Mayo Chili, Lauch
Kani - Reisrolle mit Surimi und Avocado

Sake Avocado - Reisrolle mit Lachs und Avocado

5,20€
5,20€
5,20€
6,90€
6,20€
6,50€
6,20€
5,50€
6,20€

M3 Avocado



Ul

U2

U3

U4

us

uo

u7

us

uo

Uramaki - inside out
8 Stuck

Alaska
Reisrolle mit Avocado, Lachs und Fischrogen

Tuna Kappa
Reisrolle mit Thunfisch, Gurke und Fischrogen

California
Reisrolle mit Surimi, Avocado, Fischrogen und Sesam

Tempura Lachs
Reisrolle mit Tempura Lachs, Avocado und Sesam

Chicken-Gurken Rolls
Reisrolle mit frittiertem Chicken, Gurke mit Sesam

Ebi Rolls
Reisrolle mit frittierter Garnele, Gurke mit Sesam

Osaka

9,90€

10,90€

9,90€

10,90€

9,90€

9,90€

9,90€

Reisrolle mit gekochtem Thunfisch, Gurke umwickelt mit Rostzwiebel

Rucola
Reisrolle mit Rucola, Gurke, Avocado und Philadelphia

Avocado
Reisrolle mit Avocado, Gurke und Philadelphia, Sesam

9,20€

9,20€

U3 California



CRI1

CR2

CR3

CR4

CR5

CRo6

Crunchy Roll

6 Stuck

Alaska Crunchy
Reisrolle mit Avocado, Gurke und Lachs

Tuna Crunchy
Reisrolle mit Thunfisch, Gurke und Avocado

Spicy Salmon Crunchy
Reisrolle mit Lachs, Avocado, Gurke, leicht scharf

Chicken Crunchy
Reisrolle mit frittiertem Hahnchen und Gurke

Ebi Crunchy
Reisrolle mit frittierter Garnele, Avocado und Gurke

Veggie Crunchy
Reisrolle mit Avocado, Gurke und Kiirbis

9,90€

10,90€

9,90€

9,90€

10,90€

8,90€

CR5 Ebi Crunchy



ulo

Uil

ulz

uls

Ul4

ul5

ulo

Uramaki Special Roll

8 Stuck

Tiger Roll 16,90€
Reisrolle mit Mango, Gurke, frittierte Garnelen, ummantelt, Lachs flambiert

Dragon Roll 16,90€
Reisrolle mit Mango, Gurke, und frittierter Garnele, ummantelt, Aal

Phonix Rolls 16,50€
Reisrolle mit Mango, Gurke, Rucola, umwickelt ,Thunfisch flambiert

Drei Farben 16,90€
Reisrolle mit Surimi, Avocado, umwickelt, mit Thunfisch, Lachs und Avocado

Tazuna Roll 16,50€
Reisrolle mit Lachs, Gurke, Avocado, umwickelt

Veggie Spezial 15,90€
Reisrolle mit Gurke, Avocado, Tofutasche und Avocado, ummantelt

Love Roll 16,90€
Reisrolle mit Tempura, Gurke, Mango, Erdbeere und Honig, umwickelt

U10 Tiger Roll



Sashimi

8 Stuck
S1  Sake-Lachs 18,90€
S2  Maguro - Thunfisch 21,90€
S3  Sashimi Mix - verschiedene Fischsorten, mit Lachs und Thunfisch 20,90€

S3  Sashimi Mix

Futomaki

6 Stuck
F1  Sumo Futo Maki 9,90€
mit Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurke, Kirbis, Fischrogen und Frischkase
F2  Sumo Futo Tori 9,90€

knuspriges Huhnerfleisch, Gurke, Sesam und Frischkase

F3  Sumo Futo Veggie 8,50€
Avocado, Gurke, Kiirbis und Frischkase

F1 Sumo Futo Maki



hausgemachte Getranke

alkoholfrei
G1 YOKO Eistee
aus schwarzem Tee gekocht, Zitronen-Geschmack 7.50€
G2 Melone Eistee
aus grunem Tee gekocht, Wassermelonen-Geschmack 7.50€
G3 Red Geisha
Limetten, Wild Berry, Sodawasser mit Beeren ) 7,50€
G4 Ginger Breeze J
Vietnamesiche Krauter in Eis
mit Ginger und Zitronengras __ ‘ 7,50€
G5 Frische Gurken Saftschorle \
Gurken, Limette, Frische Minze . 7.90€
G6 Maralover
Frische Passionsfrucht, Sodawasser 7.90€
G7 Limetten Drink !
Frische Limette, brauner Zucker und Minze 7,50€
G8 Lychee Land J
Lycheesaft, Limette, Soda . 7.90€
i
Fruchtsaft mit geraspeltem Eis
und Frischer Minze ,
G11 Mango - Summer Breeze '*** - 0,5l 6,90€
G12 Lychee - Summer Breeze '*** 0,51 6,90€
G13 Guave - Summer Breeze '*** 0,5l 6,90€



G21
G22
G23
G24
G25
G206
G27
G28
G29
G30
G31
G32

Stilles Wasser (Teinacher)
Sprudel (Mineralwasser)
Coca Cola'***
Coca Cola light'***
Fanta'****
Sprite'****
Mezzo-Mix'****
Oranginarot
Orangina gelb

i
[y fo

Bitter Lemon
Tonic Water

Ginger Ale

G41
G42
G43
G44
G45
G46
G47
G48

Lychee

Mango

Guave

Apfelsaft
Orangensaft
Johannisbeersaft
Maracujasaft

Saftschorle

'...-'I.I.
LA

Safte

&3, ik

Getranke

alkoholFrei
025! 3,20€
0251 3,20€
021 3,220€
021 3,20€
02l 3,20€
02l 3,20€
02l 3,20€

. |

fa

AT

alkoholFfrei
02l 3,50€
02l 3,50€
021 3,50€
02l 3,50€
02l 3,50€
021 3,50€
02l 3,50€
021 3,50€

-

0,751 6,50€
0,751 6,50€
04l 4,00€
04l 4,00€
04l 4,00€
04l 4,00€
04l 4,00€
0,251 3,90€
0251 3,90€
021 390€
021 3,90€
021 390€
04l 4,90€
04l 4,90€
04l 4,90€
041 4,90€
04l 4,90€
04l 4,90€
041 4,90€
04l 4,90€



warme Getranke

G51 Vietnamesischer Griiner Tee S — 3,70€
G52 Chinesischer Jasmin Tee 3,70€
G53 Frischer Mintee E 3,70€
G54 Frischer Ingwertee _ -J ) 3,70€
G55 Zen YOKO Tee 5,00€

Wertvoller & gesunder Tee - erfrischend & vitalisierend ( i 3

aus der asiatischen Heilkrauter-Medizin. g 3‘-: L

Mit Gojibeeren, Ume-Pflaume, St3holz, o :I

Chrysanthemenbliten und Asteraae-Wurzel. {
G56 Kaffee™ . 3,00€
G57 Espresso ' 3,00€
G58 Double Espresso 4,00€
G59 Vietnamesischer Kaffee" 4,00€
G60 Vietnamesischer Eis-Kaffee" 7.50€

Biere

G61 Karlsberg Ur-Pils 0,3l 3,30€ 0,5l 4,90€
G62 Radler / Panaché 0,3l 3,30€ 0,51 4,90€
G63 Cola-Bier / Gespritztes 0,3l 3,30€ 0,51 4,90€
GC64 Picon Bier = 0,3l 3,50€
G65 Flasche Franziskaner Weizen % g

hell / dunkel / alkoholfrei 0,5l 4,90€
G66 Flasche Karlsberg Ur-Pils ﬁ 3 0,33l 3,50€
G67 Flasche Griindelsh Fresh alkoholfrei = 0,33l 3,50€
GC68 Flasche Griindels alkoholfrei 0,33l 3,50€

iﬂ_
= -
G71 Flasche Saigon Bier 0 | 0,33l 4,00€
G72 Flasche Kirin Bier _.l r-—! & ° 4,00€
G73 Flasche Asahi Bier " sl 0,33l 4,00€
G74 Flasche Singha Bier ; 0,33l 4,00€
=



offene Weine

WeiBwein 0,11 0,2l 0,51

G101 Grauer Burgunder, trockenD.Q.-VJ)  3,40€ 6,20€ 14,00€
Strahlend gelb. Fruchtaromen von Birne und Pfirsich mit pikanter Saure.

G102 Grauer Burgunder Spatlese - Petgen  3,40€ 6,20€ 14,00€ ' E
Trocken, edel, ausdrucksstarker,voller Korper. Uberzeugt durch Leichtigkeit.

G103 Pinot Blanc - Gisselbrecht 3,40€ 6,20€ 14,00€ __
Der Pinot Blanc ist rund und delikat, mit sortentypischen Aromen. &
Rosé 0,11 02l 0,5l

G111 Chateau Mentone Cote de Provence 3,40€ 6,20€ 14,00€
Expressive Aromen von roten Friichten, Frische und mineralisches Finale.

G112 Chateau de Gairard Rosé - Bio 3,40€ 6,20€ 14,00€
Trockener Riesling aus hoch reifen Trauben von mind. 30-jahrigen Reben.

Rotwein 0,11 0.2l 0,5l
G121 Beaujolais Parcellaire - AB 3,40€ 6,20€ 14,00€

Kraftige rubinrote Farbe. Intensive, blumige Aromen mit fruchtigem Charakter.
G122 Rocca Bastia Primitivo IGP 3,40€ 6,20€ 14,00€

Intensiver Duft nach Kirschen, Brombeeren und Gewlirzen.
Am Gaumen prasentiert sich der Wein kraftig und gleichzeitig balanciert.

G131 Weinschorle 2,80€ 520€ 11,00€
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Jinro Soju

Koreanischer Reiswein

G201 Jinro Erdbeer 0351 9,50€

G202 Jinro Pfirisch ' 0351 9,50€

G203 Jinro Pflaume ﬁ ﬁ '»T E m 0351 9,50€

G204 Jinro Grapefruit &= & & \ ' ; ‘-"“ 0351 9,50€

G205 Jinro Traube ""’l‘ ﬂ‘f %’@ ' 0351 9,50€
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Cocktails

alkoholFfrei

G301 Cindarella Ananas, Orangensaft, Sahne, ][ 6,90€

Coconut cream, Grenadine '*
G302 CraciCoconut Mango, Guave, Maracuja, Coconut cream’ 6,90€
G303 Fruit Punch Zitroine, Orangensaft, Ananas, Mango,

Maracujasirup, Grenadine'* 6,90€
G304 Orangenwelt Orangen, Maracujasaft, Sahne, Mandelsirup 6,90€
G305 Pinacoco Ananassaft, Coconut cream, Sahne 6,90€
G306 Tennis-Drink Ananas, Banane, Orange, Maracujasaft, Mangosirup 6,90€

Cocktails
mit alkohol
J

G401 Planters Punch Orange, Zitronensaft, J

brauner Rum, Grandine ' 7,.90€
G402 Caipirinha Limette, Limettensirup, Zuckersirup, Cachaca Rum q 7.90€
G403 Sex on the Beach Wodka, Pfirsichlikér, Zitronensaft,

Orangensaft, Cranberry Juice '* f 7.90€

i

G404 Blue Jeans Wodka, Blue Curacao, Ananassaft, Grapefruitsaft > 7.90€
G405 Pina Colada Ananassaft, Coconut cream, Sahne, white Rum '* 7,.90€
G406 Maitai Limette, brauner Rum, Cointreau, Captain Morgan,

Mandelsirup, Limettensirup® 8,50€
G407 Phuket Coco Coconut cream, Mangosirup, brauner Rum, Captain Morgan 7,90€
G408 Suzi Wong Southern Comfort, white Rum, Cherry Brandy,

Zitronensaft, Kirschsaft, Ananassaft 8,50€
G409 Hattori Hanzo Limettensaft, brauner Rum, Pflaumenwein,

Maracujasaft und Wasabi 8,50€
G410 Shanghai Disaronno, Zitronensaft, Zuckersirup,

Ingwerscheiben, Ginger Ale *’ 7.90€
G411 Tiger an Dragon Gin, Minzblatter, Lime Juice Cordial,

Limettenscheiben, Ingwer und Sodawasser 7,90€
G412 Majito Limette, Rohrzucker, Minzblatter, white Rum und Midori Melon 8,50€



G501

15100
G503
G504
G505

G511
G512
G513
G514
G515

G521
G522
G523
G524
G525

Hugo's st.Germain Likor, ’
Prosecco, Soda, Limette und Minze J
Aperol Spritz

Lillet Wild Berry
Melone Spritz

Pinker Spritzer
mit Beerenmix

Crémant
Crémant Aperol
Campari Orange
Campari Soda
Gin Tonic

Martini weiB/rot/dry

Ramazzotti

Aperitifs

und Longdrinks

i

ST

M

Pflaumenwein (warm oder kalt)
Sake (japanischer Reiswein)

Ricard

G531
G532
G533
G534
G535
G536
G537
G538
G539
G540
G541

Reisschnaps
Vodka
Tequilla
Fernet Branca
Williams Birne
Johnnie Walker
Chivas Regal
Scotch

Remy Martin
Gin

Bailey's

Spirituosen

7,50€

7,50€

7,50€

7.50€

7,50€

" 0,11 4,50€
0,11 6,00€
0,11 5,50€
0,11 5,50€
0,11 5,50€
Scl 4,00€
Scl 4,00€
Scl 4,00€
Scl 4,00€
4c¢l 4,00€
2cl 3,50€
2cl 3,00€
2cl 3,00€
2cl 3,00€
2cl 3,00€
2cl 3,00€
2cl 3,00€
2cl 3,00€
2cl 3,00€
2cl 3,00€
4¢l 3,50€






Mittagstisch

M30

M31

M32

M33

M34

M35

M36

M37

M38

Von Montag bis Freitag, auRer an Feiertagen: 11.30 - 17.00 Uhr
Alle Sushi-Menis mit Miso Shiru oder Gyosa Yasai als Vorspeise

KAZUKI*

6 Tekka Maki

6 Sake Maki

8 gemischte vegetarische Rolls

NORIKO*?°

4 Nigiri

6 gemischte Maki
6 Fuji San Rolls

MINAKE*™"

2 Nigiri Sushi

4 Inside Out

6 gemischte Maki
8 Sake Rolls

VEGGIE® e RO e,
6 Maki Avocado, Gurke ‘w
8 Veggie Inside Out ¢

2 Nigiri Avocado, Inari

CHIRASHI SUSHI MIX

Grof3e Reisschale mit gemischtem Fisch
oder Aal und Gemuse

GrofB3e Reisschale mit flambiertem Thunfisch,
Zwiebeln, Aal und Lachskaviar

CHIRASHI SUSHI FIRE® .

VEGGIE LUNCH
2 Inari Nigiri, 6 Avocado Maki,
6 Kappa Maki, 6 Kurbis Maki

YOKO LUNCH
2 Sake Nigiri,
6 Avocado Maki,
8 Spicy-Rolls

SPECIAL LUNCH

2 Ebi Nigiri,

6 Kappa Maki,

8 Sake Rolls,

4 California Inside Out

14,50€

15,50€

16,00€

13,50€

15,90€

17,00€

13,50€

15,50€

16,00€



Mittagstisch

Von Montag bis Freitag, auRer an Feiertagen: 11.30 - 17.00 Uhr
Alle Menis mit HihnerFleischsuppe oder Mini-Frihlingsrolle als Vorspeise

M1  Com rang Nudng Gebr. Reis mit Chicken Yaki, Ei und frischem Gemuse'** 11,50€
M3  Com rang Rau Gebratener Reis mit Ei, und frischem Gemiise *¢ 10,00€

M4 Frische hausgemachte Eiernudeln mit Chicken Yaki
und frischem Gemiise'© 11,50€

M5  Frische hausgemachte Eiernudeln mit frischem Gemuse'© 10,00€

M7  Bun Bo Nam Bo6 Reisfadennudeln mit kurzgebratenem Rindfleisch,
Zwiebeln, Zitronengras, Pfefferkérnern und Nuéc mam Sauce*°* 11,50€

M8 Cari Do Gebratenes Hiihnerfleisch mit rotem Curry, Peperoni,
Auberginen, griine Bohnen, Zitronengras und Kokosmilch 11,50€

M9  Ga sé6t xoai Gebratenes Huhnerfleisch mit grinen Bohnen,
Paprika, Basilikum in Kokosnussmilch in Mango-Sauce 11,50€

M10 Ga sét lac Gebratenes Hihnerfleisch mit griinen Bohnen,
Paprika, Basilikum in Kokosnussmilch und Curry-Erdnusssauce®° 11,50€

M11 Chicken Yaki Huhnerfleisch gebacken nach ,japanischer Art*
mit Gemuse und Spezial-Pfeffer-Sauce* 11,50€

M14 Xao Vit Rau knusprige Ente mit verschiedenem Gemlise 12,50€

M15 Vit ca ri Do knusprige Ente mit rotem Thai-Curry, Peperoni,
Auberginen, griinen Bohnen, Zitronengras und Kokosmilch® 12,50€

M16 Vit Sot Lac knusprige Ente, mit griinen Bohnen, Pak Choi,
Sojasprosen, Karotten und Lauchzwiebeln’ 12,50€

M18 Dau hi ca ri mit Auberginen, Tofu, Zwiebeln, Champignons,
Zucchini und Kokosmilch®* 10,00€

M19 Pau hii sét lac Tofu mit griinen Bohnen, Paprika, Basilikum
in Kokosnussmilch und Erdnusssauce®* 10,00€

M21 Vit xét chua ngot knusprige Ente mit Ananas sti3-sauer Sauce 12,50€

M22 Ga x6t chua ngot paniertes Huhnerfleisch mit Ananas siiB-sauer Sauce 11,50€



