POMOCNIK PRZY USTALANIU MENU:

1. Powitanie chlebem i solg (rodzice weselni lub obstuga)
Szampan (wltasny) w sali kolumnowej

2. Obiad - zupa - wybor jednej z 5 propozycji
* rosot z kury z makaronem
* pulion z lanymi kluseczkami
* krem szparagowy z groszkiem ptysiowym
* krem z lesnych grzybow z grzankami
* krem szpinakowy z prazonymi migdatami

3. Dania migsne — wybor 4-5 pozycji
* kura w potrawce/klopsiki z kury
* kotlet de volaille
* medalion z indyka w sosie majerankowym
* sznycel z indyka w sosie winogronowym
* zraz zawijany z indyka ze szpinakiem
* filet z kurczaka w sosie miodowo-musztardowym
* udko faszerowane
* kotlet schabowy tradycyjny
* cordon bleu (z szynkq i serem)
* sakiewki schabowe (z serem zottym oraz farszem z papryki, cebuli, boczku)
* kotlet schabowy z pieczarkami
* zraz zawijany (boczek, cebula, ogorek) w sosie wtasnym
* schab pieczony z owocami
* poledwiczka wp w sosie nelsonskim
* eskalopki z poledwiczek wp
* karkowka duszona
* kotlet mielony
* pieczen huzarska (schab nadziewany mastem, butkq tartq, cebulg niepanierowany)
* roladki z pstrgga ze szparagami
* ryba w sosie orzechowym

4. Dodatki skrobiowe — wybor 3 pozycji
* ziemniaki z wody
* ziemniaki pieczone z ziotami
* ryz kolorowy
* pyzy drozdzowe
* kluski slgskie
* kopytka
* frytki

5. Dodatki warzywne na cieplo — wybor 2 pozycji — uwzglednic¢ sezonowosé
* marchewka z groszkiem
* bukiet warzyw
* szparagi z wody [w sezonie]
* fasolka szparagowa
* kapusta biala zasmazana



* kapusta czerwona zasmazana
*buraczki zasmazane

* brokut z wody

* kalafior z wody

* brukselka z wody

6. Dodatki warzywne na zimno — wybor 2 pozycji
* surowka z kapusty biatej
* surowka z kapusty czerwonej
* surowka z kapusty pekinskiej z koperkiem
* surowka z marchwi z ananasem
* surowka z selera z pomaranczami
* surowka z pory z jabtkiem

7. Zakgski —wybor do 6 pozycji

* terrina tososiowa

*terrina serowo-warzywna

* rolada szpinakowo-fososiowa

* pstrqg w galarecie

* roladki z pstrgga w sosie migdatowym

* tosos wedzony z cytryng

* losos wedzony na jajku w galarecie

* ryba w sosie greckim

* ryba opiekana w marynowana w pomidorowej zalewie

* sledzik w warzywach

* Sledzik w oleju

* sledzik po kaszubsku

* szynka ze szparagiem w galarecie

* poledwiczki wp w galarecie

* kurczak w galarecie

* tymbaliki drobiowe

* poledwiczki wp w ciescie francuskim

* ozorki w galarecie

* klopsiki w occie

* klopsiki w sosie meksykanskim

* befsztyk tatarski

* rozki z szynki

* miesa na zimno:
Rolada ze schabu
rolada trojbarwna,
rolada z migsem mielonym,
galantyna drobiowa,
keks migsny,
pieczen rzymska

* jajko faszerowane (np. szynkq, pieczarkami, tososiem)
* deska serow
* potmisek wedlin



Satatki — wybor 2 pozycji:
*jarzynowa tradycyjna
*grecka
*szynkowo-selerowa
*makaronowa

*ryzowa z kurczakiem
*krolewska

*mysliwska

*goralska

*2ydowska

8. Kolacja — zupa — wybor 2 pozycji (1 podana przed pétnocq, druga po péinocy)
* barszczyk
* Zurek staropolski
* flaczki
* gulaszowa
* zupa serowa po bawarsku

9. Dania kolacyjne — wybor 3 pozycji
* golonka gotowana
* golonka po bawarsku
* szaszlyki drobiowe
* szaszlyki z poledwicy wp
* boeuf strogonow
* golgbki
* klopsiki szwedzkie
* udko z kurczaka

10. Dodatki do kolacji — wybor 2 pozycji
* patrz surowki do obiadu
* surowka z kapusty kwaszonej
* kapusta kwaszona zasmazana z pieczarkami
* pieczarki faszerowane
* satatka z kapusty czerwonej, buraczkow i jablek



INFORMACJE DODATKOWE

Za dodatkowq optatq przygotowujemy:
1. chiopski stot (wedliny, kietbasy, marynaty, satatki, smalec, sosy itp.)[0k. 1200 zt bez udzca ,
ok. 1600 z{ z udzcem]
2. plongcey udziec z surowkami, talarkami i sosami (do kolacji)[wieprzowy, 1000 z#]
3. dziczyzne [cena catego dzika ok. 1500 z{ — uzalezniona od wagi i wybranego asortymentu]
(tusza dzika urozmaici wszystkie weselne positki - obiad uswietni pieczeniq mysliwskq, zakqski
pasztetem, a kolacje ptongcymi elementami podanymi z deski)
4. fontanne czekoladowq [fontanna 81cm z podswietlanym dwustopniowym podestem, czekoladg
mleczng owocami i obstugg — oK. 1600 zi-wg aktualnej wyceny dostawcy]

5. bufet owocowy — 10 z#/os.

Napoje w dwu smakach jabtkowym i pomararnczowym oraz woda w ilosci tqcznej 0,51/
0S./pdt na pol] , reszta wlasna lub za dodatkowym rozliczeniem. Kawa i herbata oraz woda
mineralna niegazowana uzupetniana blo;

napoje gorgce wystawione na bufecie razem z ciastami.

Alkohole (szampan, wino i wédka) oraz inne napoje Mtodej Pary

o obstugiwane przez druzbe - bezptatnie,

o obstugiwane przez kelnerow — ,, korkowe” 10,- zl/os. [nie mniej niz 350 z{]
e Szampan na powitanie — obstugujq kelnerzy.

Istnieje mozliwos¢ wystawienia barku alkoholowego — optata 50,- zt od jednego gatunku alkoholu.

Ciasto i tort weselny wlasne ewentualnie za dodatkowg optatg po uzgodnieniu ilosci i

asortymentu.

Dla dzieci do lat 2 — gratis, 3 — 8 lat (samodzielne miejsce przy stole) odptatnosé wynosi 50%

ceny, pow. 8 lat ptatne w catosci

Obstuga wesela (zespot muzyczny, fotograf, kierowca itp.) odptatnosé wynosi 50% ceny

6. Przyjecia odbywajq si¢ w salach restauracyjnych w cenie zamowionej konsumpcji,
natomiast odplatnos¢ za wynajecie sali balowej wynosi 2.500,- z1.
Istnieje mozliwos¢ przeniesienia uroczystosci ,,do grilla” za dodatkowq optatg w wysokosci 300 zi.
Positki serwowane na naczyniach jednorazowych. W przypadku porcelany, dodatkowa optata w

wysokosci 10 zt/osobe.



Istnieje mozliwos¢ wynajecia ekspresu z elektronicznym sterowaniem [kawa z mlekiem,
cappuccino, espresso, gorgca czekolada] w cenie 10 zt/osobe, jednak nie mniej niz 500 z1.
Istnieje mozliwosé wynajecia kuweciarki na 3 kuwety z lodami - 500 z¢

W Zamku mozna zorganizowaé ceremonig zawarcia zwiqzku matienskiego (slub
cywilny). Do dyspozycji w tym wzgledzie pozostaje sala kolumnowa, a w plenerze np.
tarasy zamkowe. Cala organizacja wymaga jednak szczegolowych uzgodnien w kwestii

organizacji oraz oprawy takowej uroczystosci.

Dekoracja estrady [slub cywilny] — 300 z{, dywan roztozony w fosie — 150 z{

10.

11.

12.

Standardowy wystroj Sali to obrusy w kolorze biatym, serwetki biate lub ecru,
udrapowane materialy w kolorze ecru. Inne elementy wystroju do ustalenia, za dodatkowq

oplatg.

Poprawiny (nastgpnego dnia w godzinach od 14.00 — 20.00) - cena 45,- z#/os (Serwowane
W postaci szwedzkiego stotu, dania pozostate z wesela). Poprawiny mozna rowniez

zorganizowac przy grillu w parku.

Dla gosci nocujgcych (cena noclegu weselnego 100,- zt/os; apartament dla Mitodej Pary —
gratis) Sniadanie podajemy w godzinach od 10.00 — 12.00 w formie bufetu. Na zZyczenie
klienta, za dodatkowq oplatg, wzbogacamy je o dania z wesela (np. zakgski lub ciasta) wg

szczegotowych wskazan.



