
A PARTAGER DÈS 18 HEURES
Assiette	d'antipasti	:		Charcuteries,	fromages,	légumes.																							 14	€

Polpette	de	bœuf,	sauce	tomate/basilic	et		burrata	 15	€

Ricotta	di	Bufala,	choux	de	Bruxelles	rôtis	et	lardons	de	guanciale. 13	€

Salade	de	fenouil	et	d'oranges	de	sicile,	mozzarella	di	bufala	et	poutargue	de	thon. 14	€

PLATS
Risotto	crémeux	à	la	truffe	noire	(10gr). 28	€

Liguini	al	ragù	d'encornets	à	la	mode	de	Catane. 22	€

Milanaise	de	veau	(200gr	origine	UE),	pasta	sauce	tomate	et	basilic	 25	€

Sotto	filetto	de	bœuf	(220gr,	origine	UE),	sauce	Gorgonzola,	potimarorn	rôti. 26	€

DESSERTS
Tiramisù	classico,	Marsala	aux	amandes	et	Amaretti.		 8	€

Panettone	façon	pain	perdu	et	glace	fiordilatte. 8	€

Pandoro	al	Limoncello	comme	un	baba,	lemon	curd	de	citron	bio	et	coulis	de	basilic. 8	€

fromage
Gorgonzola	 7	€

GLACE FIORDILLATE
Noisette	caramel	beurre	salé 8	€

Café	espresso	Amaretti	(affogato) 8	€

Amarena 8	€

Crème	et	concassé	de	pistaches	 8	€

MENU ENFANT
Pasta	à	la	bolognaise	ou	crème	de	Parmesan.	 13	€

Un	sirop	à	l'eau	et	un	dessert

Produits	frais,	préparés	et	cuisinés	ici

PRIX	NETS,	TAXES	ET	SERVICE	COMPRIS

LISTE	DES	ALLERGÈNES	À	VOTRE	DISPOSITION

RÉGLEMENTS	ESPÈCES	/	CARTE	BLEUE	/		CARTE	RESTAURANT	

BISTRÒ VALENTI
carte du soir


