j FrutTi DI MARE
- rvom Grill®,
B platessa Schole gobaer C) i are™
j Zanderfilet gebacken*™™* mit Kartoffel-Mayo-Salat 14,80
3 ? 7anderfilet gegrillt™ mit petersilkartoffeln und granem Salat ::2, gg
> | D ,
-- I{ Lamﬁ:;re(}arm Qfﬂzl'ﬁ(noblauch, dazu Bratkartoffeln und grﬂaner $alat
'* j } Cozze il mare™ Muscheln mit Knoblauch, Zitrone und WeiBweinsauce 1 3,80
| Gamberetti alla Mirano™™ | 16,80
o Scampi gebacken, mit Sauce Tartare und grinem Salat
I Gamberetti alla Rimini®™ Scampi vom Grill 16,80
it mit Reis und Cocktailsauce
Calamari fritti*™®™ - 10,80
Tintenfisch gebacken, mit
; Sauce Tartare und Salatgarnitur
Ay calamari alla griglia™ 12,80
Tintenfisch vom Grill mit
FHaRE) Reis und Knoblauchsauce
NN Cozze alla Napoletana® 13,80
Pt ) Muscheln in Tomatensauce
s 57504 Fischplatte (1 Person 21,00
sol oM Fischplatte (2 Personen)®™ 38,80
TN L2 ies.t Kabeljaufilet*™™ gebacken mit Kartoffelsalat 14,80
v el Branzino® Wolfsharsch mit Petersilkartoffeln und gem. Salat 17,00
R Orata™ Goldbrasse mit Petersilkartoffel'und gemischtem Salat 17,00
=& Pommes frites
B Reis
5 Mischgemuse ;
Ry Y e petersilkartoffeln, Bratkartoffeln
e "4 pizzastangerl*
BEvANDE
sossiy Coca Cola Dose0,33| 2, :
feo W Eistee, Fanta, Almdudler Dose0,33 2,60
oo Mineralwasser Dose0,331 2,30 &
e Wieselburger® Dose 0,33 3,40 =
S Bier" Dose0501 3,40 =
Alkoholfreies Bier" Dose 0501 3,40 &
S
| Osterr. WeiBwein® Fasche0,75 10,00
“’ Frascati’ Flasche 0,75 19,00
“o.w Osterr. Rotwein® _ |
Valpolicella’ . 19.0
Lambrusco’ " Flasche 075/ 15,0
= Flasche 0751 19,00

Chianti®

+3 %ﬂergeninfomi‘a;ﬁon gemdB Codex-Empfehlung: = Glutenhaltiges Getreide,
= . ngﬂare,: Eier, ) Fisch, &= Erdnuss, "= Soja, 8_ Milch od. Laktose,
 Schalenfrichte. =Sellerie, ™= Senf, "=Sesam, °= Sulfite, "= Lupinen, “=Weichtiere

gekennzeichneten Zutaten auch

er Kiiche verwendet werden!

sorgfiltiger Herstellung unserer Gerichte kGnnen neben den
Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess d
10.07.2014, BGBI Nr. 11/175/2014)

Marinara Tomatensauce, Knoblauch (
Margherita Tomatensauce, Kase

Cipolla Zwiebel

Romana® Sardellen
Ragazza® Spinat, Speck, EJ, Fetakise

siziliana® Sardellen, Kapern, Oliven

Funghi Champignons
Da Alexander® Schinken, Mais

Bianci Salami, Fetakase
Verdura® Champignons, Mais, frisches Gemuse

Mona Lisa Hihnerfleisch, Mais, Ananas
Salame Salami

irschnergasse 9

%ardinale Schinken s
oscana Schinken, Champignons ) = .
Spinaci Spinat, Fetakase 9,00 1 21 0 W|en Ku
Diavolo - scharfl® Speck, Schinken, Zwiebel, scharfe Pfefferoni 9,00 _’ TR 4 -22:30 UHR
Calzone (gerollt)® Schinken, Champignons, Sardellen 9,00 dffnungszeiten: Taglich 11 - 22
Mafia - scharf!® Schinken, Pfefferoni, Zwiebel, Speck, Salami 9,00
Hawaii® Schinken, Ananas , 9,00
Da Mario Schinken, Salami, Champignons 9,00
Fantastico® Schinken, Salami, Champignons, Speck, Ei 9,00
Bolognese Fleischsauce 9,00
Quattro stagioni® Schinken, Champignons, Artischocken 9,00
Quattro formaggi Tomaten und 4 verschiedené Kasesorten 9,00
Al tonno® Thunfisch, Zwiebel 8,50
Frutti di mare®® Meeresfriichte 9,50
Marecchiare®™ Thunfisch, Sardellen, Knoblauch, Oliven 9,00
provinciale® Schinken, Speck, Mais, Pfefferont 9,00
Capricciosa™ 9,00
Schinken, Sardellen, Champignons, Artischocken, Oliven
Rusticana® Schinken, Champignons, Artischocken, Ei, Oliven 9,00
Pizza Casa d'Oro® 9,50
Schinken, Salami, Speck Ei, Pfefferoni, Zwiebel
Familienpizza mit 4 Zutaten Ihrer Wahl 19,00
Extra Meeresfriichte 1,50
1,00

onstige Extraauflagen
Desserts UND Eis
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Tiramisu® hausgemacnt

Mohr im Hemd** 4,50 ,

Bananensplit® Vanilleeis, Bananen, Schokosauce, Schlagobers 4,50 s R s | S e

palatschinken’® 2 Stk mit Marillenmarmelade 4,50 unne + Hau eise} e S

Palatschi nken*® mit Nuss, Schokosauce und Schlagobers 4,50 ( ‘m ptsp X% ) ML

Eispalatschimken® mit Eis, Schokosauce und Schlagobers 4,50 GRAT‘S ZUSTELLUNG
4,50 im Umkreis von 4km ab € 9,00 Bestellwert, darunter € 2,00 Zustellgebuny

krapfen in Schokocreme und Schlagobers

B . i e el .—H' ""=":_

Profiteroles*®™ Brandteig
Wir akzeptieren gerne: soded | = |

Besuchen Sie uns und probieren Sie unsere abwechslungsreichen
Tagesteller (nach Saison), frischen Fische und Meeresspezialitaten

Wir organisieren gerne lhre privaten Feste

oder Firmenfeiern his zu 80 Personen
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: Suppen - ZuprpE RS "CRESPELLE AL FORNO - GEFULLY
.+ Minestrone * Italienische Gemiisesuppe 3,50 Alla Romana*® mit Fleischsauce
.4 Zuppa di cipolla* Zwiebelsuppe mit Kasecroutons 3,50 gl RSSO
& w Zuppa di pomodori® Tomatencremesuppe 3,50 _pm.qumwmq Nﬂ_n%_em __.,M_w_mﬁmav .
§ Zuppa di aglio® Knoblauchcremesuppe JSNRE. 3,50 mtmzm%mn% adﬂz%mm%mﬁuﬂhmﬂ 458 Uberbacken
: 8 Z uppa di pesce®™™ Fischsuppe \ﬁ.gi 9s N 90 _ und Fetakdse, mit Kase {iberbacken
{ Frittatensuppe* /.
B | Nudelsuppe* | Pasta - NupELGERICHTE
e | GrieBnocker Wcmumh . Spaghetti Napoletana* mit Tomaten und Knoblauch 8,00
...+ Gulaschsuppe mit Brot Spaghetti aglio e olio* 8,00
mit Olivenol, Knoblauch und scharfen Pfefferon
_J Spaghetti alla Bolognese® mit Fleis
Insalata verde® griner Salat meW:mS nmqwosm«@mﬁ gmm____.n.m :. w_ww
Insalata mista® groder gemischter Salat mit Schinken, Ei und Oberssauce 3 :
J Insalata pomodori® Tomatensalat ‘Spaghetti Calabreses _q 8,70
Kartoffelsalat mit 3:.&%&:? Zucchinl, | :
Insalata con pecorino® Melanzani und Mozzarella
Salatschiissel mit Fetakdse, Spaghetti frutti di marencsos 8,70
Oliven und Zwiebel mit Meeresfriichten,
; Insalata con tonno®™ Salatschiissel mit Thunfisch und Zwiebel 7,80 Tomatensauce und Knoblauch
T Insalata con frutti di mare®® Sajatschiissel mit Mesresfrichten 7,80 >paghetti amatriciana® | » 8,70
Y Insalata con prosciutto e uove®Salatschissel mit Schinken und Ei 7,80 Spa mﬂmwm.:_m__m?.wﬁmua%ﬂw_N.ﬁ_mwnﬂ L L 8.70
T et Salat mit gegri Putenstrej B =i bl ’
— t gegriliten streifen 7,80 mit Sardellen, Kapern, Tomatensauce, Knoblauch und Oliven _
Spaghetti provencialer® /8,70
P mit mu.%x_ Mais, Pfefferoni und Tomatensauce
mummrm:_*mmawm_‘m:mﬁm- | 8,90
R mit Shrimps und Knoblauch in rosa Sauce
5 Penne all’arrabiata - scharfiaco 8,70
i Maccheroni mit Tomaten, |
| Zwiebel und scharfen Pfefferoni
8 mit Pizzabrot Penne alla sorrentore 8.70
Mozzarella mit Mozzarella, A | _
o Basilikum und Pizzabrot frischen Tomaten und Basilikum M,
S - Maccheroni Pevarada - scharfias e 8,70
feeearneens B $ SMNTIPASTI cA : mit Rahmsauce, Pfefferkdrmern | _
A g und Mozzarella {iberbacken
BT Rahmsauce iberbacken g Tortellini alla panna™ mit Obersschinkensauce 8,70
PR 77 Cozze al forno™ Muscheiy 850 ; d.o_‘ﬂ..m:_:_ con broccoli® iy Rahmsayce ., 8.70
e o mit Knoblauchsauce und Kase dberbacken . lagliatelle mm_&ozm_.mﬁ mit Obersschinkensauce und Fj 8,70
erross o Zucchini al forno® Zucchini mit 8,50 w Maccheroni al forno® mit Figischsayce und Kase (iberbacken 8,70
cr ek Faschiertem und Kase dberbacken 3 Gnocch m alla romana*® mjt Fleischsauce und Kase iiberbacken 8,70
R T 2 Gnocchi al gorgonzola®s mit Osterkroncremesauce 8,70
il . L5 3 _.mumm:.m verde al forno*® 8.70
SeBR LIS Em‘mzwmz_ parmigiano® iy 8,50 m rune Lasagnebldtter mit Fleischsauce und mit Kése {iberbacken __
e mit Farmesan, Tomatensauce u. Kise iberbacken e .
RoCeiies _\m&z_,ﬂ %_:Jummmgﬁ%% Frischgemiise y 8,50 ; H AUSMANNSKOST
Y ey, - Nacn saison mit Sauce Tartare : . | it KA
v oo 1Mt il > Szegediner Gulasch® mit Kngdel
=7aes  Gemdiseplatte® Frischgemise gratiniert nach Saison 8,50 { Gergstete Kngd JACGO it i Snai 12,80
38N Gebackene Chamad e g sl - €7 mitEl und griinem Salat 8.50
e Mm . mmn»mm%m - ﬂmﬁﬁaoam Mit Sauce Tartare 8,50 :  Cevapcic™™ mit Pommes und Zwiebelsenf 8.50 -
wd T (9 . m‘- - : L 2 c
arfol* mit Sauce Tartare 8,50 ; Faschierte Laibchen®® mit petersilkartoffeln 850 &
§  Schinkenfleckerl* mit griinem Salat 850 °
744 Risotto alla pescatore®® Meeresfriichten 850 ° P mn_a.:mmhe i . 8,50 ;
4 Risotto pri s 4 '=n & Casa Doro™® Eiernocker! mit Salat 3 :
S8 lisotto Casy Doy 1 cemise ach Saiso 8,50 7 Hirseh Gulasch™ mit Semmelknide , B
-4 \isotto Casa D’oro mit Hilnerfleisch Gamice 7w § SR . 12,80 <
3 , Gemilse, Zwigbel 8,50 . :m_ 1 n“mwmqas___ gebacken mit Mayonnaisesalat 8 _mc £
e h : = _, m . mﬂh mﬁ.@m.ﬂm g iy : 3 ,w_..”
, ‘ g t mit Reis 8,50
|
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Bauerngordon A (Schwein)
mit Speck, Zwiebel und Bratkartoffeln
Wiener Schnitzel*s
(Schwein) mit Pommes
Cordon Bleu*™® |
(Schwein) mit Pommes
mﬁm_a%um:m al funghi® (Schwein)
hampignonschnitzel mit Reis

Costoletta all’aglio® - vl 14,80
2 Schweinskotelettes gegrillt, mit Knoblauchbutter und Bratkartotfeln ﬁ

Piccata Milanese® zarte Fleischsticke 14,80 s
mit Ei und Parmesan gebacken, dazu Spaghetti Napoletana

Saltimbocca alla Romana & | 14,80
Schweinslungenbraten (natur) mit Schinken, Salbei und Reis

Spare Ribso™ 16,80
mit Bratkartoffeln und Saucen |

Spare Ribs Diavolo - scharfiom
mit Bratkartoffeln

Costoletta della casa’ce

Schweinskotelette mit Speck,
Kdse, Ei iberbacken
dazu Spaghetti Napoletana
Mixed Grill del capo
Verschiedene Fleischstiicke
mit Pommes und Mischgemiise

Scaloppina Veroneses® Naturschnitzel . — 14,80
mit Schinken und Kise uberbacken, dazu Reis

Letscho Kotelette in pikanter Sauce mit Bratkartoffeln 14

Medailloni di Marsala Schweinslungenbraten
in Marsalaweinsauce mit Blattspinat, dazu Résti

Zwiebelrostbraten vom Rind mit Bratkartoffeln
Lammkotelette mit Reis und Gemiise
Fleischplatte fiir 2 Personeno™

3 verschiedene Fleischsorten mit Pommes, Reis und Gemiise

@mm_.m_mmn. (Hunn oper Pure)

Pollo specialee Ausgeloste Hihnerbrust

£ drmesan und Ei gebacken, dazu Spaghett pomodoro
HuhnerspieB mit Gemise und Reis

mnm_o%ﬂm_._m salsa bianca®
unnerbrust in Rahmsauce mit Broccoli und Reis

Pevarada mcazmngﬁm_ In milder Pfeffersauce mit Bratkartoffeln
Putenschnitzelrs gebacken, mit Pommes

Puten Cordon bleu* gehacken. mit Pommes

14,80

Putengeschnetzeltes in Champignonsauce mit Reis
Putenfleische

vom m:__ mit Gewiirzbutter, Grillgemiise und Bratkartoffeln
Putenschnitzel Hawaiie
mit Ananas-Currysauce, dazy Reis
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