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Les entrées

F até en croute, /o/'nfaa/c et C/mm/o{gnons noir (sé/cct/on, maison Bo/arc/ a 5a/ht~,4mour) 12€
Notre ficelle P/tarc/c 12€
[euilleté de boudin blanc Pommé, /:)oinfc trutfée 1 3€
(raviax de saumon, trio de créme d’avocat, betteraves ct /oo/vron 15 €
Tombé@ de /o/eurotcs, ceuf, /ooc/né et fore gras [ €

Notre fore gras traditionnel maison, contiture c/’o{gnons 7€

611P/c>/ém6/7t /égumc +4€)

Lcs P!ats

Eﬁciloché de canard, chouta de foie gras 20 €
Cassolette de rognon de veau aux champignons 20€
T éte de veau Poé]éc meuniére sauce brune 20€
T eéte de veau potau feu sauce gribichc 20€
Escalopes de saumon frais Poélées sauce fine tomatée et basilic 20€
Foisson des gourmets (voir tableau)
FPave de boeuf Poélé Poivraclc 25 €
Foélé de ris de veau meuniere aux p]eurotes sauce brune 30€

Filet de beeuf (250 grs) Poivrade, flambe par le chef encuisine! 32 €

Légumcs au choix a votre convenance

Pommes allumettes ou Patates grenailles sautées ou salade verte ou Risotto de chou-fleur

Dessert voir au tableau






