
*IN MANCANZA DI PRODOTTO FRESCO,
PRODOTTO SURGELATO ALL’ORIGINE O
ABBATTUTO SECONDO LE NORME VIGENTI.

IN CASO DI INTOLLERANZE O
REGIMI ALIMENTARI RIVOLGERSI
AL PERSONALE

COPERTO €2

ALLERGENI
a) arachidi e derivati b) frutta a guscio c) latte
e derivati d) molluschi e) pesce f) sesamo g)
soia h) crostacei i) glutine j) lupini k) senape
l) sedano m) solfiti n) uova e derivati

     staff@pirotrattoriagenovese.com

     +39 3404230990

      https://piro-trattoria-genovese.eatbu.com

DOLCI
REALIZZATI IN TRATTORIA

TORTINO AL CIOCCOLATO   6
CUORE CALDO

PANNA COTTA         6
[c]

CON CUORE CALDO
[c,n]

TIRAMISÙ      6
[c,i,n]

SORBETTO AL LIMONE       5
TORTINO DI MELE          6
con gelato alla crema
[c,i,n]

MILLEFOGLIE     6
con crema chantilly
[c,i,n]

SEMIFREDDO*   6
ALLE NOCCIOLE   
[b,c,n] 

FRUTTA FRESCA     6

MENUINFORMAZIONI



BACCIUGO    16
acciughe nostrane aperte a libro*
frittelle di baccalà
[d,e,f,h,i,n]

TARTARE     16
DI PUNTA D’ANCA DELLE LANGHE     
crema di pistacchi, melanzane fritte, latte, aglio
pomodori secchi e cialda di guttiau
[b,c,i]

MOSAICO DI MARE    17
ALL’ACQUA PAZZA
gambero* e tonno c.b.t. cialda di guttiau
cavolo cappuccio, bisque di gamberi
[e,d,i]

FLAN DI VERDURE DI STAGIONE  12
su crema in abbinamento 
[b,c,e,n]

CARPACCIO DI MARE    16
carpaccio di polpo o 
di pesce spada affumicato
cipolle marinate e pepe rosa
aceto, zucchero
[d,e]

FÜGASSETTE     12
stracchino e gocce di pesto
[b,c,i.n]

TAGLIERINI DEL PESCATORE     16
mitili arborea, gamberone*, calamari*, 
aglio, prezzemolo, pomodoro
[b,d,e,h,i,n]      

ZUPPA DI PESCE          19
CON FREGOLA
aglio, pomodoro, prezzemolo, 
pesce del giorno*
[b,c,d,e,h,i,n]

TROFIE DI SAN SIRO   14
calamari*, latticello, zafferano, aglio,
prezzemolo
[c,d,e,h,i,n]

RAIEU CO-O TOCCO      14
bovino, pinoli, funghi secchi, cipolla, 
carota
[b,c,i,n]

MANDILLI AL PESTO    13
basilico, pinoli, olio, formaggio
[b,c,i,n]

TAGLIERINI           15
AL RAGÙ DI CERVO
pomodoro, aglio, selvaggina*, burro
[c,i,n]

CONTROFILETTO CBT     22
CON CREMA DI TARTUFO 
E PATATE
[b,c,g,i,l,n]

Ü FRITU        21
Frittura mista di 
acciughe nostrane*, gamberi rosa*
calamari*
[d,e,h,i]

BACCALÀ MANTECATO   18
CON CIPOLLE CARAMELLATE
E PANE CARASAU
aglio, cipolle, mantecato con 
latte e patate
[b,c,e,i]

FILETTO DI MAIALE GLASSATO  19
CON PRUGNE E NOCCIOLE
CON PATATE
latte, aglio
[b,c,i]

ANTIPASTI PRIMI SECONDI

senza pane carasau

senza patate
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