ANISSOR & Fils

ch Z/OOwée/bgw de la gahernrne
MENU CHAMPAGNE 2019

Réalisé par notre Chef Sylvain et son équipe
Evénement exceptionnel, prix exceptionnel :
79.00 euros net dégustation de Champagne comprise*
(sur réservation uniquement)

Vendredi 8 Mars*(soir)
Samedi 9 (midi et soir) et Dimanche 10 Mars (midi)
Jean-Marc LEGLEYE et son équipe vous emmeénent a la découverte des crus séduisants
de la Maison JANISSON a Verzenay

Duo de mise en bouche :
- Huitre Normande aux 3 agrumes
- Médaillon de foie gras de canard nature au confit de Champagne et amandes grillées

@

Noix de Saint-Jacques roties,
poire confite & la Mandarine Napoléon, sauce mousseuse au Champagne

@

Quasi de veau en cuisson lente
lagué au miel d'acacias, légumes de fin d'hiver sur brioche tiéde

Croustillant aux premieres fraises et au thym,
biscuit dulcey au chocolat Manjari et coulis de vanille a la canelle

@

Café, mignardises et biscuits Champenois

Les commentaires seront assurés par Jean-Marc LEGLEYE, Restaurateur-Sommelier
et par Stéphane, Maitre d'Hbtel-Sommelier

*Vendredi 8 Mars au soir,
Monsieur Manuel Janisson nous fera 'honneur d'étre parmi nous
et nous parlera de cette belle Maison de Champagne
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