
A la carte  

Prix TTC/pers
Le début de la faim

35€ Foie gras sur sa tranche 
  Cuit au torchon

OU

38€ Noix de Saint-Jacques fraîches 
 en émulsion au soja et citron

e#e

39€
Ris  de veau 

 mitonné au savagnin, à la crème 
Morilles cuites au vin jaune supplément de 10 euros TTC

OU

39€
Poulet de Bresse  

généreux en deux cuissons, le ballon rôti , la cuisse à la crème   
Morilles cuites au vin jaune supplément de 10 euros TTC

OU

39€ Dorade royale (la pièce de pêche pour deux) 
 rôtie au thym citron et à la gousse d'ail en chemise 

 découpée devant vous, pour deux personnes

OU

38€
Filet de bœuf  

origine France 
Morilles cuites au vin jaune supplément de 10 euros TTC

e#e

9€ Les fromages de notre région  
blanc à la crème , ail, ciboulette, échalotes, coulis fruits rouges ... ou affinés...

9€ à 15€
Ou 

Les douceurs du moment  
 Envie de desserts chaud? Patientez à leur préparation et cuisson.

Menu "Les gourmets sont à la fête " 
Fromage ou dessert 67€ 
Fromage et dessert 75€ 



€ 

A la carte  

Prix TTC/pers
Le début de la faim

26 €
Feuilleté de cervelle de veau 

 en émulsion à l'anchois demi-sel 
 Fricassée de champignons.

OU

26€ Soufflé au Comté  
de la fruitière et morilles cuites au vin jaune 

e#e

30€
Omble chevalier 

Cuisson unilatérale , en écailles de pommes de terre 
Morilles cuites au vin jaune supplément de 10 euros TTC

OU

30€ Paleron de veau confit au savagnin 
Morilles cuites au vin jaune supplément de 10 euros TTC 

e#e

9€ Les fromages de notre région  
blanc à la crème , ail, ciboulette, échalotes, coulis fruits rouges ... ou 

affinés..

9€ à 15€
Ou 

Les douceurs du moment  
 Envie de desserts chaud? Patientez à leur préparation et cuisson.

Nos tarifs s'ententend TTC, service compris 
Liste des allergènes sur demande

Menu "Si le Jura m'était comté" 
Fromage ou dessert 47€ 
Fromage et dessert 55€ 


