
TAPAS  
 SALMONE – Salmone Affumicato con Insalatina di Arance [4]   € 7,00 

 CANTABRICA – Acciughe del Mar Cantabrico su Crostini con Burro [1.4.7] € 6,00 

 ALICETTE – alici Marinate con Stracciatella e Scorza di Limone [1.4.7]  € 7,00 

 SALUMI – Salumi DOP con Piadina [1.7]      € 6,00  

 ALBESE – Battutina di Vitellone all’Albese [10.11]    € 7,00  

 SPAGNOLA – Jamon Iberico con Carciofone      € 7,00 

 MOLISANA – Burratina con Pomodorini e Rucola [7]    € 5,00 

 LODI – Tris di Formaggi del Territorio con Noci e Miele [7.8]   € 6,00 

 ZOLA – Crostino con Gorgonzola e Cipolla Caramellata [7.8]   € 5,00 

 

PIATTI 
 Tagliolini Tartare di Gamberi al lime, Stracciata, Pomodorini Confit [1.4.7] € 15,0 

 Quinoa Zucchine, Feta, Olive Taggiasche, Pomodoro Secco, Menta [7]  € 13,0 

 Riso Basmati con Pollo e Verdure al Curry [9.11]    € 13,0 

 

 Tagliata di Vitellone con Patate al Forno      € 19,0  

 Tonnato  con Patate e Fagiolini  [3.4]      € 14,0  

 Tartare di Tonno su Guacamole Scomposto [3    € 19,0 

 Bufala Campana DOP con Rucola, Melone e Pepe Nero [7]  € 14,0 

 

DESSERT 
 CHEESE CAKE con crema ai Frutti di Bosco   [1.3.7.8]  € 6,00 

 TORTIONATA DI LODI con Gelato   [1.3.7.8]  € 6,00 

 SALAME CIOCCOLATO con Panna Montata  [1.5.7]   € 6,00 

 TIRAMISU’ all’ENORAFA     [1.3.5.7.8]  € 6,00  

 STRUDEL DI MELA con Cannella   [1.7]   € 6,00 

 PESCHE con Gelato     [7]   € 6,00 

 

 

 Coperto € 1,00 

 

[1.2.3.4.5.6.7.8.9.10.11]  sono gli allergeni come da tabella seguente 



 

 
 


