
Boissons 
SOFTS
Vittel  2.50€
San Pellegrino 50cl  2.50€
San Pellegrino 1L  4.90€
Coca cola 33cl  3.20€
Coca cola zéro 33cl  3.20€
Coca cola cherry 33cl  3.20€
Fuze tea / Sprite / Fanta /schweppes 33cl  3.20€

LIMONADES ELIXIA DEPUIS 1856
Artisan de qualité reconnu par le Collège Culinaire de France
Cola artisanale à la vanille de Tahiti   3.50€
Nature   3.20€
Fraise des bois   3.20€
Framboise   3.20€
Fruit de la passion  3.20€
Mangue  3.20€
Myrtille   3.20€

MAISON MENEAU DEPUIS 1879
Jus et nectar de fruits & thés glacés Bio
Citronnade BIO Bella Lula  3.50€
Thé glacé Pêche BIO  3.50€
Jus de Pomme BIO  4.20€
Jus de Grenade   4.50€
Jus de Raisin  4.20€
Jus d’Ananas  4.20€

BRASSERIE DES CUVES 
Bières artisanales brassées avec passion au pied du Vercors
Blonde   4.50€
Blanche   4.50€
Rousse   4.90€
IPA  4.90€
Frise  4.90€

VINS 12CL 37,5CL  75CL

Rouge
Sicilia DOC - Zabù Nero d’Avola 5.50€  26.00€
Abruzzo IGT - Terre Di Chieti - Caldora Sangiovese 5.50€  26.00€
Côtes de Toul AOP - Vincent Laroppe 5.60€ 16.00€ 28.00€
Toscane - DOCG Chianti Classico - Peppoli 8.90€  47.00€

Blanc
Pétillant - Prosecco - DOC Treviso   23.00€ 
Ortonese - Abruzzo IGT Terre Di Chieti - Caldora Malvasia 5.30€  25.00€
Côtes de Toul AOP - Vincent Laroppe 5.30€ 15.00€ 26.00€

Gris
Côtes de Toul AOP - Vincent Laroppe 5.30€ 14.00€ 25.00€ 

Rosé
Bardolino DOC - Tommasi Chiaretto 6.20€  31.00€

Lambrusco
blanc / rouge / rosé   13.00€

Desserts
DESSERTS MAISON
Mousse au chocolat  5.90€
Tiramisu café  6.90€
Tiramisu spéculoos  6.90€
Panna cotta fruits rouges  6.90€
Panna cotta caramel  6.90€

DESSERTS ARTISANAUX
Entremet 3 chocolats  9.90€
Entremet yuzu  9.90€
Entremet fruits rouges   9.90€
Tentation cacahuète   9.90€
Paris Brest   8.90€
Foccacia choco noisette   8.90€

GLACES ET SORBETS ARTISANAUX
Terre à délice 120 ml  4.90€

Glace Caramel à la crème salée
Glace Vanille gousse
Glace Menthe feuilles
Glace Café
Glace Fraise 
Glace Myrtille
Sorbet Châtaigne / marrons confits
Sorbet Citron
Sorbet Chocolat Noir A. Morin
Sorbet Mangue
Sorbet Framboise

Boissons chaudes
Espresso  2.00€
Ristretto  2.00€
Longo  2.00€
Double espresso  3.50€
Thé ou infusions Bio  2.00€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour. www.mangerbouger.fr 

Prix nets TTC, service compris - Hors livraison 
Une carafe d’eau vous est servie gratuitement sur demande. 

La liste des allergènes est disponible en restaurant. Conception graphique : Agence ZOO

N’oubliez pas de partager votre expérience et 
n’hésitez pas à nous recommander sur :



Entrées
LES FOCACCIA
A base de mozzarella française

Ciboulette fraîche  8.90€

Lardons fumés / Chorizo  9.90€

Bleu d’Auvergne AOP / Reblochon / Tomme de Savoie  
9.90€

Ossau-Iraty et piment d’Espelette  9.90€ 

LES BRUSCHETTA
Servies avec une petite salade d’accompagnement

Bruschetta Italienne  11.90€
Mozzarella di bufala, jambon sec, tomates cerises, roquette.

Bruschetta Poulet  10.90€
Poulet mariné, tomates cerises, oignons rouges frais, filet d’huile d’olive, 
roquette.

Bruschetta Saumon  12.90€
Mozzarella française, saumon fumé frais, tomates cerises, oignons rouges frais, 
roquette.

Bruschetta Lune de Miel  9.90€
Mozzarella française, crème fraîche, chèvre, miel.

Salades
Servies avec du pain fait maison
Choix de la salade : Multi-feuilles ou roquette

Parma  15.90€
Jambon sec, pétales de parmesan, burrata, oignons frits et crème balsamique.

Nordique  14.90€
Saumon fumé frais, oignons rouges frais, tomates cerises, ciboulette fraîche et 
crème balsamique.

Fermière  13.90€
Poulet mariné, pétales de parmesan, oignons frits, ciboulette fraîche et crème 
balsamique.

Fraîcheur Végétale  11.90€ 
Champignons de Paris, poivrons frais, oignons rouges frais, tomates cerises, 
ciboulette fraîche et crème balsamique.

Vinaigrette maison.

Menu Boutchou 9.90€
Pizzetta + Boisson + Surprise

SUPPLÉMENTS
Légumes 1.50€ / fromages 2.50€
viandes 2.50€ / produits d’excellence 4€ 
(Burrata, Mozzarella Di Bufala, Saumon fumé frais)

VOUS N’AVEZ PAS TROUVÉ VOTRE BONHEUR ? PAS DE PANIQUE ! ;)
Composez votre salade ou votre pizza avec 3 ingrédients au choix.
PIZZA 26CM Ø : 12.90€  31CM Ø : 15.90€      SALADE : 14.90€

Pizzetta
Servies avec une petite salade d’accompagnement

Marguerite  8.90€
Sauce tomate, mozzarella française, origan, filet d’huile d’olive.

Végétarienne  9.90€
Sauce tomate, mozzarella française, champignons de Paris, poivrons frais, 
oignons rouges frais, origan et filet d’huile d’olive.

Reine  11.90€
Sauce tomate, mozzarella française, jambon blanc, champignons de Paris, 
origan et filet d’huile d’olive.

Chorizo  11.90€
Sauce tomate, mozzarella française, chorizo, oignons rouges frais, origan.

4 fromages  11.90€
Sauce tomate, mozzarella française, Tomme de Savoie AOP, 
Bleu d’Auvergne AOP, Reblochon de Savoie AOP et origan.

Nordique  12.90€
Crème fraîche, mozzarella française, saumon fumé frais, 
après cuisson : roquette et filet d’huile d’olive.

Pizza
LES INTEMPORELLES 26CM Ø 31CM Ø

Margherita di Bufala 9.90€ 12.90€
Sauce tomate, mozzarella di Bufala Campana DOP, 
origan et filet d’huile d’olive.

Romaine 10.90€ 13.90€
Sauce tomate, mozzarella française, jambon blanc, origan et filet d’huile 
d’olive.

Végétarienne 10.90€ 13.90€
Sauce tomate, mozzarella française, champignons de Paris, oignons rouges 
frais, poivrons frais, olives noires, origan et filet d’huile d’olive.

Royale 12.90€ 15.90€
Sauce tomate, mozzarella française, jambon blanc, champignons de Paris, 
œuf, origan et filet d’huile d’olive.

Chorizo 12.90€ 15.90€
Sauce tomate, mozzarella française, chorizo, oignons rouges frais, 
olives noires et origan.

Calzone italienne  13.90€
Sauce tomate, mozzarella française, champignons de Paris, 
jambon blanc et pétales de parmesan.

Bolognaise  12.90€ 15.90€
Sauce tomate, mozzarella française, bœuf haché, oignons rouges frais, 
pétales de parmesan, filet de crème et origan.

Nordique 13.90€ 16.90€
Crème fraîche, mozzarella française, saumon fumé frais, 
après cuisson : roquette et filet d’huile d’olive.

Lune de miel 11.90€ 14.90€
Crème fraîche, mozzarella française, chèvre, miel et thym.

Salade d’accompagnement : 2.50€

LES TERROIRS 26CM Ø 31CM Ø

4 fromages 12.90€ 15.90€
Sauce tomate, mozzarella française, Tomme de Savoie AOP, Bleu d’Auvergne 
AOP, Reblochon de Savoie AOP et origan.

Lorraine 11.90€ 14.90€
Crème fraîche, mozzarella française, lardons fumés, oignons rouges, munster, 
ciboulette fraîche.

Basque 12.90€ 15.90€
Sauce tomate, jambon sec, Ossau-iraty AOP affiné, piment d’Espelette AOP et 
ciboulette fraîche.

Savoyarde 12.90€ 15.90€
Crème fraîche, mozzarella française, lardons fumés, Reblochon de Savoie 
AOP et oignons rouges frais.

Montagnarde  11.90€ 14.90€
Sauce tomate, jambon sec, Bleu d’Auvergne AOP. Après cuisson : roquette.

Marcelina 11.90€ 14.90€
Crème fraîche, mozzarella française, tomme de St Marcellin affinée, 
lardons fumés et ciboulette fraîche.

Forestière 12.90€ 15.90€
Crème fraîche, mozzarella française, champignons de Paris, lardons fumés, 
tomme de Savoie AOP et ciboulette fraîche.

LES SIGNATURES 26CM Ø 31CM Ø

Mamie H 12.90€ 15.90€
Sauce tomate, tomates cerises, après cuisson : 
jambon sec, burrata et filet d’huile d’olive, graines de pavot.

Burrata lovers 12.90€ 15.90€
Sauce tomate, tomates cerises, burrata, après cuisson :  
roquette et filet d’huile d’olive, graines de pavot.

La Marrakech 12.90€ 15.90€
Crème fraîche, mozzarella française, poulet mariné maison, 
oignons rouges frais, amandes effilées grillées, miel et curry.

Tonton 12.90€ 15.90€
Sauce tomate, mozzarella française, jambon sec 
Après cuisson : roquette, pétales de parmesan et filet d’huile.

La Shawarma 12.90€ 15.90€
Crème fraîche, mozzarella française, poulet mariné maison, oignons rouges, 
tomates cerises, ciboulette et crème d’ail.

God save the cheese  13.90€ 16.90€
Sauce tomate, mozzarella française, bœuf haché, poitrine paysanne fumée 
au bois de hêtre, oignons rouges et cheddar.

Viande à gogo  13.90€ 16.90€
Sauce tomate, mozzarella française, chorizo, bœuf haché, poitrine paysanne 
fumée du bois de hêtre, oignons rouges et origan.


