
E n t r é e
O eu f  p a r fa it ,  cr ème  d e  chor i z o

ou
Vitel l o  ton ato  

P l a t

P al er on  d e  b o eu f  cu it  15 h ,  pu r é e  g r a nd -
mèr e  et  s a  s au c e  p a pr ik a  fu mé

ou
B al l ot t i ne  d e  vol a il l e ,  fr i c a s s é e  d e

ch a m p i g non s  et  s a  s au c e  for e st i èr e  

D e s s e r t

E nt r emet  fr a mb o is e / p a s s i on ,  coul is
fr u it s  r ou ge s  et  s on  s or b et  exot i qu e

ou
mou s s e  au  cho col at  “ XO C O  62 % ”

Menu du jour
Uniquement le midi du lundi au samedi

plat du jour 20€
entrée/plat ou plat/dessert 25€

entrée/plat/dessert 30€
(hors boissons)

(Dans la limite du stock)



E n t r é e
C r é m e u x  c è p e s ,  f o i e  g r a s  e t  b r i s u r e s

d e  m a r r o n s
o u

O e u f  p a r f a i t  c u i t  à  6 4 °  f a ç o n  m e u r e t t e

P l a t

P o i s s o n  d u  m o m e n t ,  s a u c e  c u r r y  e t  s e s
p e t i t s  l é g u m e s

o u
M a g r e t  d e  c a n a r d  e t  s a  t r i l o g i e  d e

c o n d i m e n t s  

D e s s e r t

B i s c u i t  b r e t o n  c a c a o ,  c r é m e u x
c h o c o l a t / t o n k a  e t  s a  g l a c e  v a n i l l e

o u
T a r t a r e  d e  f r u i t s  e x o t i q u e s  e t  s o n

s o r b e t

Menu Saint-Rémi
Uniquement le soir et week-end

45€ (hors boissons)
“Fait maison avec des produits de saison”

F r o m a g e s  s u p p  8 €
A s s i e t t e  d e  f r o m a g e s  e t  s o n  m e s c l u n


