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| M Tom Yam Gung Garnelensuppe mit 3,60
, Zitronenblatt und Champignons
sauedich und leicht scharf) 511
A2 Tom Kah Gai Hiihnerfleisch o. Tofu mit 3,20
Zitronengras, Zitronenblatt und Champignons 312
in Kokosmilchsuppe (leicht scharf)
. (O3 513
NFLEISCH-GERICHTE
(inTopf servier) B 514
mMu Ped- Ente 12,50 515
grine Bohnen,
mit Kokosmilch, 516
d gruner o. roter Curry-Sauce (leicht scharf)
‘ 'Klqmu«knuspnge Ente mit Chili, 12,50 517
“ , Bambus, Auberginen R ]
: W 518
mn
CH GERICHTE ™
N

10,50

) Muh Pad Man Hoi - gebratenes
?“* mit Champignons, Zwiebeln
~ undgri Bohnen in Austern-Sauce
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10,50

H-GERICHTE

Ga M d Gai Hiihnerfleisch 11,00 |
mit griiner o. roter Curry-Sauce, Bambus, Bohnen P2
: in Kokosmilchsauce (leicht scharf)

d Kraprau - gebratenes 11,00

W7 " mit Chili, Bambus, Basilikum
Bohnen Knoblauch (leicht scharf)

ord Rat Prig - gebratener,
,* mit Chili, Bambus, Bohnen,
ginen und Basilikum

| ’ SCH-GERICHTE
“Mﬂt)

d Nuah - Rindfleisch mit 11,00 | P9
m Curry, Kok osmilch, Auberginen, »
JEE 1 (ot schar 11,00

Rindfleisch mit Chili

Rl Ly
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“lch liebe Dich" Knusprige Ente
mit Hihnerfleisch und Gemiise

“Ich bin der Konig" Hiihnerfleisch
mit Bambus, Paprika, Champignons
"Gliicklicher Tag" Schweinefleisch
mit Bambus, Paprika und Champignons

Knusprige Ente mit Hilhnerfleisch 12,50

und GroRgarnelen, Gemiise

Knusprige Hiihnerbrust mit 12,00 -
Schweingﬂeisch und Entenfleisch, Gemiise ‘
"Oho - Uberraschung" Gliicksteller 12,50 i
mit Ente, Schweine. und Hithnerfleisch

Knusprige Hiihnerbrust mit 12,00 i
Schweinefleisch, GroRgarnelen und Gemiise

HeiRer Topf knusprige Ente und 12.50 ;
knusprige Hiihnerbrust mit 8 Kostbarkeiten |
"Uberraschung des Hauses" 1250 B

Knusprige Ente mit chinesischen Friichten
(Longan, Leeches, Ananas, Mandarinen)

HEISSE PFANNE

(Nur im Haus)

Die heile Pfanne ist eine uralte chinesische
Zubereitungsform, die verschiedensten Fleisch und
Gemiisegerichte dank des gusseisemen Brattellers ofenfrisch
auf den Tisch bringt. Diese, verfeinert durch spezielle
Zutaten unsres Kiichenchefs, prasentiert

Ihnen einen vollig neuen Gaumenkitzel .

"Alles Gute" Hihnerfleisch, Schweinefleisch,
GroRgarnelen, versch. Gemiise

Rindfleisch mit frischen Paprikaschoten,
Zwiebeln, Bambussprossen,

und Knoblauch (scharf)
Rindfleisch mit Zwiebeln, Porree,
Paprika und Bambus
Schweinefleisch mit Bambussprossen,
Paprikaschoten, Champignons,

griinen Bohnen, Spargel und Mohren
Kung-Po-Huhn knusprige Hiihnerbrust 11,50
mit frischen Paprikaschoten, Champignons, 1
Bambus und Ingwer (scharf) -
Kung- Po- Ente mit frischen Paprikaschoten, 11,50 |,
Champignons, Bambus und Ingwer (scharf)

Knusprige Ente 11,50

mit spezieller Hoi- Sin- Sauce ey
GroRgarnelen mit Zwiebeln, Porree, Ingwer 11,50

und Bambussprossen
GroRgarnelen mit Paprika,
Bambussprossen,

Mahren, Zwiebeln,
Champignons, Knoblauch
Tintenfisch mit Zwiebeln,
Porree und Bambussprossen (scharf)
Tintenfisch mit Paprika, Bambussprossen,
Méhren, Champignons, Knoblauch .
Tintenfisch mit Curry, Zwiebeln,

11,50

11,50

T

11,50
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11,50

Paprikaschoten, Bambus und Champignons
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Liebe Gaste! Bei Fragen nach Zusatzzstoffen oder Allergenen,

REISTAFEL

Reistafel

fiir 2 Pers

fiir 3 Pers

Vorspeise : Pekingsuppe
oder Frihlingsrolle
Hauptgericht : * Schweinefleisch nach "

Art des Hauses"

* Knusprige Ente nach "Art des Hauses" ,
* Knuspriges Hiihnerfleisch mit 8 Kostbarkeiten 4
Dessert : chinesische Friichte

35,00

Reistafel fiir 4 Pers '

Vorspeise : Pekingsuppe |

oder Friihlingsrolle

Hauptgericht : * Schweinefleisch

nach "Art des Hauses"

* Knusprige Ente mit GroRgarnelen,
Bambus und Paprika e |

* Hihnerfleisch mit chinesischen

Pilzen und Champignons

* Rindfleisch mit grinen

Bohnen, Bambus und Knoblauch (scharf)

Dessert : chinesische Friichte

SPEZIALITATEN
DES HAUSES

" N

Acht Schatze im Topf mit
GroRgarnelen, Hihner-, Schweine- und
Rindfleisch sowie verschiedenem Gemise

11,50

Meeresfrichte im Topf

mit GroRgarnelen,

Tintenfisch, Fischfilet, Bambus
mit China-Pilzen und Strohpilzen

11,50

7 |

26,00
35,00

"Shanghai-Art"

nach Art des Hauses

fiir 2 Pers

fiir 3 Pers

Vorspeise : * Peking-Suppe
oder Frihlingsrolle

Hauptgericht * Knusprige Ente mit Bambus
und Curry (scharf)
* Hihnerfleisch mit griinen
Bohnen, Paprika und Knoblauch ts ‘
* Schweinefleisch mit chinesischen
Pilzen und Strohpilzen
Dessert : chinesische Friichte

"' Tofu ist ein Produkt aus Sojabohnen.

werden Sie sich bitte an das Verkaufspersonal. Danke!

Party Service bis 50 Pers.
Getranke auf anfragen ! Alle Preise incl. MwSt.
Alle Bilder sind nur fiir Beispiele

Orginal asiatische Kiiche

-Immer frisch zubereitet-

SONLJ

S Bahnhof
Franz-Jacob- -

Offnungszeiten
Mo. Sa. von 11.00 -22.00 Uhr
So. & Feiertage von 12.00 -22.00 Uhr
(im Jun. Jul. & Aug. So. geschiofen)

Sie konnen

20

Anrufen-Bestellen-

selbst abholen
030 / 9799 §3

LIEFER SERVICE
nach Vereinbarung

Kunden Nr. s or e
Party Service bis 50 Pers.
Getranke auf anfragen !

Alle Preise incl. MwSt.

B 2T

Y Ab15.05 2017 alle vorherigen Preislisten verl Al
‘ rige verlieren lhre Gilligkelt.



Mo.-Fr. von 11.00 bis 17.30 Uhr

s s

2 ¢ . B
M1 Gebratene Nudeln mit
knuspriger Hahnchenbrust und Gemise

M2 Gebratene Nudeln mit
Wem und Gemiise
M3 Chinapfanne gebratene Nudeln mit Hiihner.,
WW oder Rindfleisch und Gemise
Geb Nudeln oder Reis mit Gemise
C ener Reis mit knuspriger

brust und Gemise

e "Art des Hauses”
phnterSauoe
gh " mit
und Gemise
JF Gemuse, Orangen SoRe
Ananas,
er Sauce
ﬂieamsem Currysauce
e r Cbampignons&Spargel
u ;': "Szechuan -Art"
G ", nobl: -» undp'kanterSauce

Pap ka & anebeln
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werden eine Sauer-Scharf-Suppe serviert (aufler Feiertage)

5,50
6,50
4,50

4,00
5,50

6,50
5,00
6,50
6,50

6,50
6,50

6,50
6,50
6,50

7,50

5,50
6
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5,90
5,50
5,50 '
5,50

5,50
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5.90
5,90
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THAILANDISCHE- MENU

Pat Gra Prau Gai - gebratenes Hiihnerfl. mit
Bambus, Bohnen, Paprika, Chili,

Basilikum und Knoblauch (schar)

Gaeng Panaeng Gai gebratenes Hiihnerfl. 6,50
mit rotem Curry, Bambus, Bohnen

in Kokosmilch-Sauce ﬁ
Par Gra Prau Muh gebratenes 6,50
Schweinefleisch mit Bambus, Bohnen, Paprika,
Chili, Basilikum und Knoblauch (scharf)
Gaeng Panaeng Muh gebr. Schweinefl.
mit Kokosmilch, Bambus, Bohnen,
Basilikum in roter Curry-Sauce
Gaeng Pet Ped knusprige Ente mit
Kokosmilch, Bambus, Bohnen, Basilikum,
in roter Curry-Sauce
Ped Ki Mau - knusprige Ente mit Gemiise,
Bambus, Bohnen, Paprika, Chili, Basilikum
und Knoblauch (scharf)
GOi Mi€n Ga hodc Bo Salat (groR) mit
Huhnerfleischstreifen oder Rindfleisch, Glasnudeln
und frischer Gemdise. Erdniisse und wiirzen mit
Koriander, viel frische Krauter und leicht sauerlich -
scharf. Dressing aus Limetten, Ingwer und
Fischsauce (auch vegetarisch mit Tofu)

6,50

6,50

6,90

6,90

6,00

ErdnuBsauce und Gemiise mit Hihnerfleisch 6,50
oder Schweinefl. oder Rindfleisch

ErdnuBsauce und Gemiise mit Ente kross 6,90
Mangosauce und Gemiise mit Hihnerfleisch 6,50
oder Schweinefl. oder Rindfleisch

Mangosauce und Gemise 6,90
mit Ente kross gebacken

~ (Alle Gerichte werden mit Reis serviert Nudelbeilage 1,00 € Aufpreis)

SUPPEN

Eierblumensuppe \ 1,80
Peking-Suppe sauer-scharf 1,80 |
Hiihnersuppe mit Spargel und Champignons 1,80
Gemiisesuppe mit Glasnudeln 1,80
Currysuppe “Soto”mit speziellen 2,00
indonesischen Hihnerfleisch

Wan-Tan-Suppe 2,20
Kung-Fu-Suppe mit Hihnerfleisch 2,00
~Tsa-Soi" und Bambus (scharf)

Krebssuppe mit Bambus und chinesische Pilze 2,00

VORSPEISEN

12
13
14

15
16
17
18
19

Krupuk (Krabbenchips)
Gebackener Wan-Tan mit si3-sauer Sauce

sa-Tie-Hiihnerfleisch mit Erdnuss-Sauce

GEMUSESALAT

Gemiisesalat
Sam-Sien-Salat
Sojabohnensalat
Tomatensalat
G&i Mién Ga hodc BO Salat (grof) mit
Hiihnerfleischstreifen oder Rindfleisch, Glasnudeln
und frischer Gemise. Traditionell geben wir dazu
Erdniisse und wilrzen mit Koriander, viel frische
Krauter und leicht sauerlich -scharf.

Dressing aus Limetten, Ingwer und

Fischsauce (auch vegetarisch mit Tofu)

CHINESISCHE
GERICHTE

Verschiedene

Gemiisesorten und Glasnudeln
Gebratene Nudeln mit knuspriger
Hahnchenbrust und Gemuse
Gebratene Nudeln mit

knuspriger Ente und Gemiise
Chinapfanne Gebratene Nudeln
mit Hihner, oder Schweine,

oder Rindfleisch und Gemuse
Gebratene Nudeln oder Reis mit Gemiise
Gebratener Reis mit knuspriger
Hahnchenbrust und Gemise
Gebratener Reis mit

knuspriger Ente und Gemiise
Gebratener Reis mit Hilhnerfl. & Gemiise
Knusprige Ente

"Art des Hauses”

mit GemUse und pikanter Sauce
Ente "Shanghai-Art"

mit scharfer Sauce und Gemiise
Knusprige Ente mit Gemiise

und Orangen SoRe

Knusprige Ente mit Ananas,
‘Bambus in siiR-sauer Sauce

Knusprige Ente mit Gemiise und Currysauce
Knusprige Ente mit Champignons & Spargel
Knusprige Ente nach "Szechuan -Art"

mit Gemiise, Knoblauch und pikanter Sauce
Knuspriger Rotbarsch mit versch. Gemiise
Knuspriger Rotbarsch

mit Ananas, Bambus

jer Rotbarsch
ischen Pilzen und Bambus
orige Hanchenbrust
Bambus in sii-sauer Sauce

1,50
2,50
3,20

2,50
3,00
2,00
2,50
6,00

5,50
5,90

6,90
5,50
4,90
5,90
7,00
5,50
6,90
6,90
6,90
6,90
6,90
6,90
6,90
6,50
6,50
6,50

5,90
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Hiihner,, oger Rind., oder Schweinefleisch

oder Fisch mit Champlgnons Spargel

Knusprige Hihnerbrust mi Gemiise,

Knoblauch ung pikanter Sauce b
"Chop-Suey” Gemiise mit Hihnerie 5,

oder Schweinefl. oder Rindfleisch

Knusprige Ente mit

GroRgamelen

und Gemdse (scharf)

Rindfleisch gebraten mit versch:

Gemsesorten in Curry-Sauce

Rindfleisch gebraten mit Paprika

GroBgamelen mit versch. Gemiis:

To-Fu 7 gebraten mit Austernsauce (

versch. Gemisesorten

To-Fu " gebraten mit 6,50
Kokosmilch, Bambus, Bohnen,

Basilikum in roter Curry-Sauce(leicht scharf)

Gebratene Hilhnerleber mit Zwiebeln, 7,50
Bambus, Paprika

Zweimal gebratenes Hiihnerfleisch 6,50

ich "Szechuan -Art"

t Knoblauch (scharf)

roBgarnelen mit Spargel
Champignons

\ILANDISCHE
RICHTE

“at Gra Prau Gai -gebratenes
hnerfleisch mit Bambus, Bohnen,
ka, Chili, Basilikum und Knoblauch (scharf)
ng Panaeng Gai gebratenes
>rfl. mit rotem Curry, Bambus,
1 in Kokosmilch-Sauce(leicht scharf)
ra Prau Muh gebratenes
nefleisch mit Bambus, Bohnen, Paprika,
3silikum und Knoblauch (scharf)
| Panaeng Muh gebr. Schweinefl.
)smilch, Bambus, Bohnen,
n in roter Curry-Sauce(leicht scharf)
' Pet Ped knusprige Ente mit
ch, Bambus, Bohnen, Basilikum,
Jrry-Sauce(leicht scharf)
Mau - knusprige Ente mit Gemise,
Bohnen, Paprika, Chili, Basilikum

auch (scharf)

6,90

auce und Gemuse
rfleisch oder

oder Rindfleisch

Juce und Gemuse
)ss gebacken

yce und Gemuse

neisch oder Schweinefl. oder Rindfleisch

yuce und Gemise
s gebacken

6,90

7,50
6,90

7,50
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