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Nos différents Vins au Verre...

La Champagne

Les Vins d’Alsace

Les Vins du Beaujolais

Les Vins de Bourgogne

Les Vins du Val de Loire

Les Vins de Bordeaux

Les Vins du Sud-Ouest

Les Vins du Coteaux de Languedoc
Les Vins de la Provence

Les Vins de la Vallée du Rhéne

Les Accords « Mets et Vins » conseillés

Page 2
Page 2
Page 3
Page 4
Page 5
Page 6
Page 8
Page 10
Page 12
Page 14
Page 16
Page 17

Page 18




crment bien eonumencer velre ff;éezd 9

N %&#ad do Sorillant... 12CL

A.O.P Champagne brut « Domaine Fernand LEMAIRE » 8€50
1/3 PINOT MEUNIER - 1/3 PINOTNOIR - 1/3 CHARDONNAY. Ce Champagne vous séduira a chague mstant.
Ce Champagne est tres frais et délicat, les bulles sont fines avec une fraicheur en fin de bouche.

= A.O.P Crémant d’Alsace « Domaine André HARTMANN » 6€00

Bulles fines, bel équilibre : fraicheur-rondeur et acidité.
Notes de fleurs blanches toastées qui rehaiisseront vos rencontres gastronomigues les plus variées tout au long du repas.

% A.O.P Pétillant Rosé de Touraine « L’Eclat de Rosé » « Domaine DES PINS » 6€00

Ce rosé est élaboré selon une méthode traditionnelle {(Vins effervescents) a partir du cépage + Cabernet franc
Beaucoup de fruit, du frais, duu naturel, de la gourmandise..
Cette cuvée trouvera toute sa place aussi bien a l'apéritif gu'en dessert en laissant une sensation de fraicheur trés agréable en bouche,
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% %#&d de % @}mﬂ& .%ﬂ//amm... 12CL

fiA.O.P Coteaux du Layon « LE CLOS DU BEUGNON » 5€50
FiA.O.P Pacherenc du Vic Bihl « Domaine DU MOULIE » 7€50
% %#&d de % %}ﬂﬂfﬂ gé& el %ﬁéﬁ&’f A 12CL
A.O.P Pinot Blanc « Domaine André HARTMANN » 5€50
A.O.P Savenniéres « Domaine DU PETIT METRIS » Clos de la Marche 6€00
A A.O.P Gewlirztraminer « Domaine André HARTMANN » 6€00
Fi11.G.P des Pays d’'OC « Domaine LES MAELS » Les Matelles 6€00
%?ﬂﬁ %iﬂ& de % %&’. o 12CL
[.G.P Gamay rosé « Domaine Bernard MARTIN » 6€00

%iﬂﬂ %i‘ﬂ& de %- mt?&... 12CL

FA.O.P Anjou Gamay rouge « LE CLOS DU BEUGNON » 6€00
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A.O.P Champagne Millésimeé ......... « Domaine Fernand LEMAIRE » 60€00 -
100% CHARDONNAY
Ce « Nectar » révéle un Champagne complexe plein d'expression, hérité de la plus pure tradition champenoise.

A.O.P Champagne brut « Domaine Fernand LEMAIRE » 50€00 8€50
1/3 PINOT MEUNIER - 1/3 PINOTNOIR - 1/ 3 CHARDONNAY

Ce Champagne est trés frais et delicat, les bulles sont fines avec une fraicheur en fin de bouche.

Ce Champagne vous séduira a chague instant.
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OVéns DBlanes | -- - 75CL 12CL

m A.O.P Alsace Pinot Blanc « Domaine ANDRE HARTMANN » .......... 16€00 5€50
Vin leger anix aromes de fleurs blanches toastées, pain grillé, fleurs d'oranger. Vin a apprécier sur des charcuteries, viandes blanches.
i A.O.P Alsace Riesling « Domaine ANDRE HARTMANN » .......... 19€30 -

Ce Riesling est issu de la Cite Saint-Nicolas constituée de marne et de loess avec en profondeur des cailloutis trés importants de gres
qul sont en train de se désagréger. Avec un rendement de 7Ohectolitres a l'hectare, ce vin présente une belle finesse et vivacité, de
belles notes d'agrumes, citron et pamplemousse 4, le tout souligné par une finale minérale. Age de la Vigne : 30ans

% A.O.P Alsace Gewiirztraminer « Domaine ANDRE HARTMANN » ........ 28€00 6€00
Notes de rose au nez ; bouche généreuse en fruits exotigues sans trop de sucrosite. Vin d'apéritif, de fromages ou de dessert.
# A.O.P Alsace Riesling Bildstoécklé « Domaine ANDRE HARTMANN » .......... 28€80 -

Vin i1ssu d'un sol gréseux en profondeur recouvert de loess et de marne en surface. Vin présentant de beaux aromes typé « Riesling » au
nez. Une belle vivacité ot les notes d'agrumes, citron et pamplemousse sont présentes et ot la mineralité vient conclure la bouche.

2 A.O.P Alsace Gewrtirztramuner « Domaine ANDRE HARTMANN » .......... 39€50 -
ALSACE GRAND CRU HATSCHBOURG
Issu d célébre « Grand Cru Hatschbourg ¢ : Un terroir marno-calcaire drainé par des cailloutis, ce vin présente de belles notes de pétales

de roses, de litchis agrementées de notes r:a’E? [fruits exotiques (mangue et fruits de la passion), de pain d'épices voire un coté mentholé
en finale. Age de la Vigne : 40ans - Rendement : 50 hectolitre a 'hectare.

& A.O.P Alsace Gewiirztraminer « Domaine ANDRE HARTMANN » .......... 56€50 -

SELECTION DE GRAINS NOBLES 50CL
Véritable chef d'ceuivre de la nature, cette cuvée sublime les notes de fruits confits, poires, abricots, compotée de mangue ; elle est
rehaussée par des effluves de pain d'épices des plus savoureux et termmnée par une finale des plus gourmandes. ..

A.O.P Alsace Pinot Gris « Domaine ANDRE HARTMANN » .......... 60€90 -

VENDANGES TARDIVES 75CL
Issues d'une vieille vighe de « la Céte St Nicolas », exposition plein Est.
Nez aux notes imtenses de coings, de miel. Bouche toute en rondeur : coing, powre, miel et pan d 'épices forme une farandole virevoltante.

OVénd Raages 75CL 12CL

% A.O.P Alsace Pinot Noir « Domaine ANDRE HARTMANN » .......... 21€50 -

Couleur rouge rubis et nez fruits rouges. La bouche vous emporte sur des notes de framboises, miures et cerises qui égaieront le palais.
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Oins DBlanes 75CL 37,5CL
9A.0.P Beaujolais « Domaine LA PLAIGNE » .......... 23€50 14€30

100% Chardonnay. Le beaujolais blanc représente moins de 2% de la prodhiction en Beauijolais.
Robe vive et brillante. Nez intense, oit se fondent les parfums de fleurs blanches, aubépine, ronce,... avec une finale de tilleul
Palais : souple et frais, fin et trés tendre.

OVénd mftjﬁé 75CL 37,5CL

% A.O.P Fleurie « Domaine BERROD » Les Roches du Vivier .......... 23€50 14€30

Cepage : Gamay. Sa robe rubis a reflets grenat révele un nez réglisse, Zan, cerise noire et pwoine. Sa degustation nous offre des aromes
de fruits nows. Legérement acidulée, qui s 'ouvre sur des tanins ronds et amples.

A.O.P Moulin a vents « Domaine BERROD » .......... 27€00 14€60

VIEILLES VIGNES - CUVEE ELEVEE EN FUT DE CHENE
Cepage : Gamay. Belle couleur grenat, son nez est tres mtense avec des notes de Zan, violette, fruits nows frais. L'attagque en bouche
offre des notes vanillées, puis des tanins puissants apparaissent avec une grande longueur synonyme d un beau potentiel de garde.

Oins QRoses 75CL 37,5CL
A.O.P Beaujolais Villages Rosé « Domaine LA PLAIGNE » .......... 20€80 13€10

Céepage : Gamaiy.

Robe framboise et de nuances saumonées. Nez de groseilles et fleurs blanches.
En bouche des fruits croquants aux notes subtiles, belle fraicheur et rondeur.
Idéal sur les salades, mets a base de léegumes, cuisine légerement epicées.
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OVins OBlanes 75CL 37,5CL

% A.O.P Bourgogne Blanc « Domaine DANJEAN-BERTHOUX » ......... 22€90 :

Cepage : Chardonnay - Parcelle de 0,90 hectare.

La Robe de couleur or léger possede des reflets verts signe de jeunesse.

Le Nez aux notes fleurs blanches mélées d aromes d'agrumes promet une belle vivacité en bouche.

L Attaque en bouche est encore vive, avec une persistance acidulée au palais caractéristique au ceépage aligoté.

A.O.P Chablis « Domaine BARAT » .......... 28€00 15€50

Cépage : Chardonnay - Parcelle de 10 hectares - Age des Vignes : De 15 a 50ans.

La robe est impide avec présence de reflets verts. Le nez est aromatique et raffiné par la présence de notes de fleurs blanches type
acacias, et tilleul. La bouche minérale et 1odé procure un vin équilibré et de caractéere avec une belle persistance.

C'est un apeéeritif agréable et a servir avec des poissons.

4 A.O.P Givry 1¢r Cru « Domaine DANJEAN-BERTHOUX » LaPlante .......... 30€30 18€40

Cépage : Chardonnay - Parcelle de 1,90 hectare dont 1 hectare de blanc.
Ce Gwry ler cru a de jolis reflets or paille. Le nez est expressif avec des notes de fleurs blanches {aubépine) et des aromes de vanille

qui s'estomperont avec le vieillissement. L attaguie en bouche reste encore vive, avec une bonne persistance, et un bon velume en fin de
bouche.

Ce Vin gouleyant et frinté, devrait attendre 2 a 3 ans pour étre consommie.

A.O.P Chablis 1ler Cru « Domaine BARAT » Monts de Milieu .......... 35€50 23€40

Cépage : Chardonnay - Parcelle de 1 hectare 13 - Age des Vignes : De 35ans.

Cette robe de couleur « Or paille » deéveile une complexité en bouche. En effet c'est la rnichesse gui s'exprime, ce chablis ler cru est le
phis complexe des chablis.

En bouche cette complexité se fait ressentir avec de la rondeur, les tanins sont fondus et au final une bonne persistarce.
Des notes d'arome de fruit a chawr blanche, péche de vigne — Un vin de grande garde.

C'est la richesse qui s'exprime, il est complexe : Rond, fondu avee une bonne persistance en bouche, arome de fruit a chair blanche
(péche de vigne).

Dins Roages 75CL 37,5CL
% AO.P Bourgogne Pinot noir « Domaine DANJEAN-BERTHOUX ».......... 23€90 -

Cepage : Pinot Noir - Parcelle de 2 hectares de Bourgogne rouge.

La Robe est de couleur pownpre. Le nez est franc et offre des aromes de fruits rouges.

L ’Attaque de bouche reste encore vive. Vin encore fermé, mais qui mérite d'attendre 1 an

Peut étre consomme entre 3 et 5 ans selon les années, avec des terrines, une viande rouge rotie et un fromage léger.

% A.O.PGivry 1er Cru « Domaine DANJEAN-BERTHOUX »cClos duCraslong.......... 32€30 19€90
Ceépage : Pinot Noir - La Famille Danjean-Berthoux exploite 1.5 hectare du Clos du Cras Long.
La Robe est d'une couleur rubis intense. Le Nez reste franc, avec des aromes de grillés encore marqueés par le fit.
En bouche, une belle rondeur en attague se fait sentir en fin de bouche.
Ce vin accompagnera a merveille une viande rouge grillée, une viande en sauce et les fromages.

% A.O.P Mercurey « Domaine DANJEAN-BERTHOUX ».......... 35€00 -

Cepage : Pinot Noir - Parcelle de 0, 70 hectares de Mercureyy.

La Robe de couleur rubis fait ressortir des reflets violets avec une trés belle impiditeé.

Le Nez est franc, avec des aromes de fruits noirs [cerises, miires) et quelgue peu vanillé.

L’Attague de bouche est encore vive, avec des notes boisées, dans laguelle on retrouve des saveurs épicées.
Un bel accord avec une viande rouge rotie, un gibier en sauce, et un fromage a caractere.
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OVins DBlanes 75CL 37,5CL
A.O.P Muscadet Sur Lie « Domaine DES TROIS VERSANTS » .......... 13€00 10€50

100% cépage Melon de Bourgogne. Vin sec, vif aux aromes floraux et fruites élevée sur lie, leger « perlant » en bouche.
"Les Trois Versants" sont issus de vieilles vignes particulierement bien exposeées. 1/.3 de la production est vinifiée en fiits de chéne.

g A.O.P Coteaux du Layon « LE CLOS DU BEUGNON » .......... 17€00 5€50 12cL

Cépage : Chenin. Ce temroir est constitué de schistes gréseux.
Le Coteanix du layjon est un vin typique de notre région. Nous devons atteindre une certaine maturité du raisin. Le botrytis colonise alors
les baies de raisins pour les concentrer en sucre et donner ce gout minitable au vin. Vendanges effectuées a la mamn en phisieurs

passages. Récolte de raisins sur miiris et concentrés par ['action de la powrriture noble et du passerillage. Les raisins sont pressés avec
un MMM cde S0INs.

A deguster seul a l'apéritif. S'accommode avec des toasts de foie gras, les desserts a base de pdte d'amande et de frangpane.... Les
fromages a pate persillée (fourme d’ Ambert, Roguefort...).

A.O.P Menetou Salon « LA TOUR SAINT-MARTIN » Morogues .......... 27€00 16€80
Cepage : Sauvignon blanc.

Age de la Vigne : 20 ans - Rendement : 50 hectolitre & Uhectare et 7100 pieds a lhectare. Vin blane aromatique au bouquet riche.

Sa robe pale et dorée s'ouvre sur un nez riche et complexe de pamplemousse, de citron, de fruits blancs et de notes mmerales.
En bouche, I'attaque est fraiche avec des saveurs mmerales et fruitées typiques du terroir de Morogues.

i A.O.P Savenniéres « Domaine DU PETIT METRIS » Clos de laMarche . ......... 28€30 6€00 12cL

Cepage : Chenin - Ce vin de connut sa consécration voila un demi-siecle en devenant l'un des trois « arus » d AnjoiL
Il se distimgue par sa robe or aux reflets ambres. Une subtile harmonie d aromes de tilleul, d anis et de miel.
Un délicat bouquet de saveurs : noisette, épices douces, citron. Le Nez est boisé fondu, fruité. La Bouche est souple et épaisse.

OVéns m&yﬁ 75CL 37,5CL

z A.O.P Saumur Champigny « Domaine GUILLOTERIE » .......... 18€50 12€50
Cépage : Cabemet Frane, Un vin fruaté et ample, bien structuré aux tanins fins.
Cette cuvée est 'aboutissement d'un suwi rigoureux de la vigne a la mise en bouteilles. Bel accord avec une viande grillée ou en saiice.

A.O.P Saint-Nicolas-de-Bourgueil « Domaine RODAIE » .......... 19€00 13€00

Ceépage : Cabemet Franc. Cette cuvée est gourmande, trés aromatigue, légere et fruité. Elle enchante le palais, en bouche elle dépose
ses notes de fruits rouges avec des tanins fins. Le nez trés expressif est trés parfumé.

A.O.P Bourgueil « DOMAINE LES PINS » Vieilles Vignes .......... 21€50 -

Cépage : Cabemet franc. Sol argilo-calcaire. Age de la vigne : 50ans.
La belle robe d une couleur profonde, rouge intense avec des reflets violacés laisse prétendre a un vin trés concentre,

Au nez, les fruits noirs se liberent et se prolongent en bouche, doublés de tanins charmeurs, offrant une belle aptitude au
vieilllissement.

+ A.O.P Saint-Nicolas-de- Bourgueil « Domaine RODAIE » Levant .......... 24€60 .

Cepage : Cabemet Franc.
La cuvée Levant est issue d'une parcelle unmgue, qui se situe sur les hauteurs du St Nicolas de Bourgueil, le terrowr y est done caleaire.

C'est une cuvée qui est donc charpente, assez longue en bouche, avec un coté légérement minéral Les tanins en bouche sont tout en
douceur et en rondeur, les notes parfumeées se portent plus sur les fruits tels que le cassis.

La finesse accompagnant la puissance, fait de cette cuvée un moment de plaisir.

A.O.P Menetou Salon « LA TOUR SAINT MARTIN » Pommerais .......... 28€50 16€80

Cépage : Pinot Noir. Age de la Vigne : Environ 20 ans Un vin rouge tout en finesse, qui se démarque par son fruité et sa fraicheur |
Sa robe profonde aux reflets violacés s'ouvre sur un friand et doucereux vin mélant aux fruits rouges des notes épicées.
La bouche est ample, expressive, associée a une belle maturité du fruit et beaucoup de minéralité. Les tanins sont fermes.

OVins R vécs 75CL 37,5CL

[.G.P Gamay « Domaine BERNARD MARTIN » .......... 16€00 12€00

Ce rosé sec (sans sucre résiduel) est souple et fruité : l'acidité est faible en raison d'une belle maturité.
La couleur rosé est typique des vins du Val de Loire. Le parfum est expressif et frais.

A.O.P Saint-Nicolas-de- Bourgueil « Domaine RODAIE » La Farandole ... ....... 20€90 -

Cepage @ Cabemet franc. La cuvée Farandole, comme son nom l'indique, est une cuvee pleine de plaisir et de moments a partager
Ce rosé de saigné a une jolie couleur framboise, tout en gourmandise. Lorsqu'on la déguste bien fraiche, cette cuvée gui posséde un bel
equilibre entre les parfums fruite, et gourmand et son coté légerement sec.




OCEAN ATLANTIQUE

1, Medoc
2. Saint Estéphe
\ 3. Pauillac
/ 4, Haut-Medoc
o Saint-Julien
f 6. Listrac-Médoc
7 Moulis
]-. 8. Margaux
L.E,,’ermém io Eessac- Léognan
. raves
I 11, Cérons
! 12. Barsac
( T3 Loupiac
14, Sauternes
10! Sainte-Croix-du-Mont
16. Bordeaux et Bordeaux supérieur
17. Cotes de Bordeaux St Macaire
18. Bordeaux Haut-Benauge
et Entre-Deux-Mers Haut-Benauge
19. Blaye-Cotes de Bordeaux
20. Entre-Deux-Mers
21. Sainte-Foy-Bordeaux
/ 22, Cotes de Castillon (1)
/ . 23. Cotes de Francs
| 24.  Cbtes de Castillon (2)
'- 25. Puisseguin Saint-Emilion
26. Saint-Emilion
/./‘ 27. Lussac Saint-Emilion

28. Saint-Georges-Saint-Emilion
29. 29 Montagne-Saint-Emilion
30. Pomerol

315 Lalande-de-Pomerol
Ciron 32, Canon-Fronsac
a3 Fronsac
b W it o i 34, Graves-de-Vayre
Ay | e NS ' 35. Bordeaux et Bordeaux supérieur
Vet et N R\ 36. Cétes de Bourg
37. Blaye et Premieres Cotes de Blaye

@Eflmbia? WE&J@A«Q%&&WWW&PQ&E@MW @aﬁaw@eﬂ@w%@m184?, E&&ﬂﬁ?’bﬂ.ﬂtﬂéﬁ:eﬁ»{f
ﬂwﬁa@dﬁaﬂmm
tranail commun. of don innastissements dalinss. Guxploitants aujowd hui 45 hectares, Shicwy ot Denis ank su bixer la force 3 fours




Oéns OBlaneds 75CL 37,5CL
A.O.P Bordeaux Blanc « Chdteau DU PAYRE » .......... 19€30 14€80

95% Sauvignon blanc, 5% Sauvignon gris.

Ce blanc sec offre de belles notes de fraicheur avec des aromes de cifron et pamplemousse mas, également, de fleurs blanches et
d’'abricot.

Au palais, le gras est présent des ['attague. La bouche, particulierement ample et puissante pour ce type de vin, se prolonge sur une
Jolie fraicheur citronnée. La finale est amplifiée par une touche complexe apportée par la combinaison « Sauvignon blanc et Sauvignon

gris &

OVénd Roages 75CL 37,5CL
A.O.P Bordeaux « Chdteau MOULIN DE SERET ».......... 19€00 14€50

90 % Merlot et 10% Cabernet Sauvignorn
Robe intense. Nez assez marqué de notes de cerise et framboise. Attaque assez fraiche et charmeuse.
Les tanins sont présents mais assez fondus qui disparaissent. Vin de caractere bien équilibré, trés facile a boire.

A.O.P Cadillac « Chateau DU PAYRE » .......... 20€80 16€10

80 % Merlot, 15% Cabernet Franc et 5% Cabernet Sauvignon.

Belle robe brillante, rouge rubis. Souple et franche sur des notes de petits fruits rouges, attaque ronde sur les tanins fondus, cette cuvée
accompagnera parfaitement toutes vos charcuteries, viandes de Beeuf, Agneait et Gibier et méme certains desserts : poélée de raisins,
figues au four ou poires pochées.

Age de la Vigne : 40ans - Rendement : 40 hectolitre a U'hectare.

iz A.O.P Graves Rouge « Chateau des GRAVIERES » Prestige .......... 31€60 18€50
80% Merlot, 20% Cabernet Sauwvignon. 100% en barrigue de chene francais pendant 12 mois dont 1/3 de barriques neuves.
Robe superbe avec de beauix reflet grenats, notes boisées et fruitées de fruits rouges murs. Trés belle palette complexe et équilibré.
L'attaque est souple, puis des aromes vanilles et une sucrosité dus a l'élevage en barriques se dégagent. Fruits rouges présents et final
en bouche réglissé. Ce vin est puissant et complexe, avec un bon équilibre boisé-fruité.

w A.O.P Saint-Emilion-Grand Cru « Chateau MALINEAU » .......... 39€50 -
100% Merlot.
Elaboré a partir d'une parcelle de vignes dgées de plus de 50 ans. Concentration des jus au moment des vendanges. Fermentation et
longue macération en cuves thermo-régulées puis élevage en fiits de chéne francais pendant 12 mois.
Vin fin, élegant, fruité finement boise.

#iA.O.P Pomerol « Chateau BELLEGRAVE » .......... 65€50 29€80
= 75 % Merlot et 25% Cabernet Franc.
D'une superficie de ¥ hectares, cette exploitation tres ancienne, est exploitée depuis phisieurs génerations par la famille BOULDY de
Pére en fils. La culture de la vigne est traditionnelle, avec un soin particulier apporté aiux raisins.
Le vignoble est situé au Sud-Ouest de Uappellation, sur un plateau de graves fins. Ce sol typigue du POVMEROL procure a ce vin puissance
et finesse. L'élevage se fait en fiits de chéne. Grace a tous ces soins, ce vin est puissant, fin et genérewx, aux aromes de fruits et d'épices.

.. A.O.P Margaux « Chdteau DU TERTRE » Margaux 5éeme Cru Classé 2002 85€90 -

32 % Cabernet Sauvignon, 33% Merlot, 30% Cabernet Franc et 5% Petit Verdot.
Point culminant de l'appellation « Margauix +, le Chateau du Tertre est une proprieté millenaire dont le vignoble de 52 hectares, jouissant
d'une superbe exposition, reste mchange depuis 1855. C'est au XNilXe siecle que les vins du Chdteau du Tertre vont connaitre une
renommee mondiale, notamment grace au classement de 1855 qui fait de Chateau du Tertre un Grand Cru Classé Margaiix.
Ce vin est la parfaite expression d'un exceptionnel terroir de graves et résulte de l'assemblage minutieux des quatre cépages.
Le bois neuf tres présent se revele dexcellente qualité et se méle aiux aromes de fruits rouges et de poivron miir. La Bouche est ronde,
assez douce, aux tanins bien intégres. Ce vin se remargue par sa grande richesse aromatique comme par son beait potentiel de garde.

Oine QRlrses 75CL 37,5CL
A.O.P Bordeaux Rosé « Chédteau DU PAYRE » .......... 19€30 14€80

50% Merlot et 50% Cabernet Sauvignorn.
La Cuvée Bordeaux Rosé est un vin a la fois moderne et eéléegant. Présentant une robe rose pidle, il se distingue par un bougquet aux
aromes floraux et fruités, stimulé par une note minérale. Des saveurs acidulées marguent le palais et laissent en finale une trés grande

fraicheur.
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OVéns DBlaned 75CL 37,5CL

A.O.P Pacherenc du Vic Bihl « Domaine DUMOULIE » .......... 41€80 TES D12eL

1/ 3 Gros Manseng, 1/.3 Petit Courbu et 1/.3 Petit Manseng. 1,50 hectares.

Robe est limpide et brillante, dorée auix reflets argentés. Le premier nez est marqué par des aromes de poire. Aprés aération se révéle
un bouguet explosif abricoté accompagne d'une pointe de coing et de noisette.

L'attaque est franche et vive, la bouche trés gourmande sur des notes de mangue et de powre. Une bouche équalibrée, plaisante et
harmonieuse.

Le Pacherenc du Vic-Bilh moelleux est idéal de l'apéritif en passant par le foie gras, jusqu'cux desserts a base de chocolat.

OVéns Rouges 7SCL  37,5CL

** A.O.P Madiran tradition «Domaine DUMOULIE ».......... 20€90 e
70% Tanndt, 20 % Cabernet Franc, 10% Cabemet Sauvignon et Fer Servadou.
La Robe est brillante, impide avec une profonde couleur rubis. Le nez est intense, élegant sur des aromes de fruits neoirs cassis, miire,
pruneaii et de fruits rouges.
L'attague est franche et harmonieuse avec une palette aromatigue rappelant les aromes du nez=
La bouche est onctueuse, les tanins sont fondus avec une belle sucrosité en finale.
Ce Madiran s'accorde parfaitement avec des viandes rouges grillés ou roti d'agneau, de beeuf, de pore, le canard, les fromages puissants
amnsi gu avec les spécialités du Sud-Cuest.
A.O.P Irouléguy « Domaine MOURGUY ».......... 28€60 16€00
60% de Tanndt, 2 0% de Cabernet Franc, 20% de Cabernet S auvignon.
Couleur rouge cerise, soutenue et uimmneuse, la teinte est tout au début de son evolution.
Nez franc, complexe et éléegant; la palette aromatique est constituée de notes d 'épices, agrémentée d une légere touche boisée, vanillée.
En bouche le vin est typé et souple. Le tannin fin apporte la structure nécessaire pour équilibrer la vinosite provenant de l'excellente
maturité des raisins. Le bois est bien fondu
I'ensemble est savoureux.

A.O.P Madiran « Domaine DU MOULIE » cuvée Chiffre .......... 33€00 -~

80% Tanndit, 20 % Cabernet Franc.

La Robe est Iimpide, brillante, rouge intense aux reflets orangés.

Le premier nez est marqué par des notes d'eucalyptus puis se révele un bouguet aromatique complexe fruits noirs, cassis miir, groseille,
réglisse le tout souligné par un boisé subtil

La bouche est trés ronde onctueuse avec une belle structure bien fondue. Il s'agit d'un vin a maturite.

% OR 2464 75CL 37,5CL
A.O.P Irouléguy « Domaine MOURGUY ».......... 23€80 -

1/ 3 de tannat, 1/ 3 de cabernet franec, 1/3 de cabemet sauvignon

Une belle robe de couleur rose vif et brillant.

Le Nez est fin, frais, fiuité et charmeur.

Présence de Notes d'agrumes.

En bouche l'attaque est toute en fraicheur, puis apparait de la douceur. Rondeur et finesse a l'evolution, fraicheur et élegance en finale.
Ce rosé de gastronomie, au visuel charmeur, mettra aussi bien en valeur des mets peu colorés, gque des mets de couleurs
complémentaires, cette association de couleurs prépare a ' association de gotits : le plaisir des papilles est a son maximum.
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OVins DBlanes 75CL 37,5CL

[.G.P des Pays d’Oc « Domaine des MIAELS » Les Matelles .......... 20€50 6€00 12cL

Au-dessus du village d Argens, cut lleu-dit des Matelles, ce cépage « 100% Roussanne » s exprime sur un sol argilo-calcaire.
Robe léegerement paille aux reflets dorés et brillants. Joli nez ouvert sur des notes beuirées et toastées (pointe de grillé).
La bouche, franche est dotée d'aromes fins et délicats de fruits secs (noisette grillée) présente un bel équulibre entre fraicheur et

mineralite.
Son profil lui permettrait d 'étre associé au poisson en sauce, d une cocotte de la mer a base de crustaces.
% A.0.P Faugéres « La Tour PENEDESSES » Montagne Noire .......... 29€50 -

60% Vermentino, 30% Roussanne etl (0% Viognier.

Ce Cru excluswement constitué sur des schistes détritiques et marbriers, la structure superficielle et sombre de ces terroirs de coteaux
cura donné son nom a la parcellaire « LA MONTAGNE NOIRE .,

Sa robe est jaune or aux reflets doreés, le nez trés marque avec des notes primaires d agrumes, pamplemousse, citron, de fleurs, tilleul
et verveine, avec de jolies touches miellées et de cire. La bouche est racée, ample et ronde avec une trés jolie fraicheur et mmeéraliteé, la

finale est plutot longue sur des notes anisees. On l'aimera avec un turbot ou Saint Pierre grillé avec du fenouil Il se boit jeune de
préférence.

% %#j&é 7TSCL 37,5CL

A.O.P Minervois « Domaine des MAELS ».......... 20€90 -

33 % Grenache, 33% Carignan, 33% Syrah

Au-dessus du village d'Argens, aut lieu-dit du Montesclat, ce minervois s exprime sur un sol calcaire a argiles rouges.

Larobe est tissée de rouge cerise plutot sombre. Le premier nez est floral puis, l'aération permet la perception olfactive de notes grillées
et épicées. On pense au péepin cragquant et croquant des grains de raisin a l'origine de ce vin,

Le nez chaleureix s'ouvre encore peu a peu developpant un caractere fruit rouge avec une pointe de garriguie.

La bouche est franche et structurée a la palette aromatique bien méridionale.

Point de zele, Point de sur extraction ; l'ensemble est de caractére, équilibré et harmonieux.

La finale est remarquable par une belle persistance aromatique sur les fruits rouges et les épices.

4 A.O.P Faugéres « La Tour PENEDESSES » MontagneNoire .......... 29€50 17€90
60% Syrah, 20% Grenache, 12% Mourvedre, 4% Cinsault, 4% Carignar.

Ce Cru exchisivement constitué sur des schistes détritigues et marbriers, la structure superficielle et sombre de ces terrows de coteaiix
aura donne son nom a la parcellaire « LA MONTAGNE NOIRE ».

La robe est profonde de couleur grenat avec de trés nombreux pleurs rendant une information importante sur la sur-maturité de ces
vendanges.

Au nez, le bouquet est assez aromatique et trés diwversifie. Nez velouté oii se devine le mariage de la barngue avec les notes éepicees,
garrigue, olives noires, le ciste et le petit fruut nowr (miire et cassis). Des arémes de réglisse avec quelgues notes délicates kirschs.

La bouche est concentrée due aux tanins structurants liés au mariage des Syrah et Carignan. Premiere bouche fraiche et d'une belle
genérosité, la structure concentrée et soyeuse o se devine l'élevage montre une garde de 3 a ¥ ans pour ce cru de belle distinction

i1 A.O.P Minervois « Domaine des MAELS » Clos du Pech Laurié .......... 33€50 -

8 0% Grenache, 20% Syrah {l'assemblage est deéja fait sur la parcelle).

La robe est pouiprée avec de légers reflets rouge brigue. Le nez, ouvert et chaleureux apparait de suite complexe avec une large gamme
aromatiguie.

¢ L'arumal » fcuir) se bouscule avec les herbes de la garrigue fromarin), les notes mentholées le boisé et le Zan (réglisse). Mélees, toutes
ces odeurs se superposent aux notes de sous-bois créant un vrai cocktail de fragrances. Les mots finesse, élégance, velours s'imposent
apres la mise en bouche. C'est un vin puissant et tendre a la fois. Rond et racé, il délivre une trame serrée aux tanins miirs et velouteés.
La finale longue reléve de la réglisse et de l'épice. Un grand vin pour un vrai petit bonheur. ..

OViné R ries 75CL 37,5CL

- A.O.P Minervois « Domaine des MAELS ».......... 21€50 -

50% Syrah, 50% Grenache.

Sa robe est pdle et brillante parée de rose framboise un peu groseille. Le nez est frais et friand de petits fruits rouges acidulées évoquant
la fraise avec une pointe de grenadine.

La bouche est legere et souple, équilibrée et sans aspérité, a la chair rafraichissante et acidulee.

Aux beauix jours, ce vin rafraichira les palais autour de viandes grillées, de salades printanieres ou simplement d'un apéritif...
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miA.O.P Cotes de Provence « Chateau TOUR SAINT-HONORE » Cuvée TSH....... 20€00 15€20

''''' 70% Vermentino, 30% Ugni Blanc.
Le nez est fringant, dominé par les agrumes, citron frais, cédrat puis évoluant a l'ouverture vers la fleur d'oranger, l'amande et le miel
avec quelgues notes de fenoul et de powre blanc.
La bouche est elancée, alliant rondeur et fraicheur. Tres deésalterant !
Se sert frais sur des crustacés, du poisson ou tout simplement sur du fromage.

75CL SOCL

OVéns Roages 75CL 37,5CL

A.O.P Cotes de Provence « Chdteau TOUR SAINT-HONORE » Cuvée T.S.H....... 20€00 15€2 05
~ 40% Grenache, 30% Syrah, 15% Cinsault, 10% Carignan.

Robe mtense aux reflets violines. Puissant et élégant, le nez marie des notes de fruits rouges et d 'épices.

La bouche est sur le fruit et la fraicheur, étayyée par des tanins fins et soyeux.

Se sert chambré sur une viande telle que le Punta de Lomo, le médaillon de cerf, le Supréme de Pigeon, des Cétes d agneau roties. ..

i A.O.P Bandol « Chdateau ROMASSAN » Domaine OTT ........... 39€50 23€90

8 0% Mourvedre, 20% Grenache.

Ce terrain pauvre est constitué de calecaire, de gres et de marnes du crétace supérieur marin.

La Robe de couleur« grenat », reflete un nez complexe aix notes de fruits rouges, fraise des bois, cuir, épice mais aussi de la fraicheur
avec des notes réglissées. Belle attaque, tanins ronds, l'ensemble est suave et on retrouve en bouche une belle expression.

Véns R vses 75CL 37,5CL

A.O.P Cotes de Provence « Chdteau TOUR SAINT-HONORE » Cuvée TSH....... 20€00 13€20
T 40% Grenache, 40% Cinsault, 10% Mowrvedre, 5% Rolle, 5% Tibouren
Ce rosé est paré d une belle robe pale et lumineuse aux reflets saumoneés Son nez delicat dévoile des notes de fruits frais aux nuances
exotiques, agrémentées dune pomte dagrume. La bouche fraiche et gourmande présente une bonne longueur aromatigue.
Se sert frais, 10® a 12° sur un poisson grillée, sur des petits farcis...

74 A.O.P Bandol « Chateau ROMASSAN » Domaine OTT Ceeurde grain .......... 39€50 23€90

58 % Mourvédre, 32% Cinsault, 10%Grenache.

Terrain pauvre, constitué de calcaire, gres et marnes du crétacé supérieur marin.

La Robe rosé pdle avec reflet églantine refléte, au premier nez, le temroir Bandol au travers des aromes du mouwrvedre avec des notes
d'agrumes et 'expression de notes plus fraiches, réglissées. Le nez évolue vers les fleurs blanches (lilas). En bouche, bel équilibre entre
fraicheur et vivacité avec des aromes de fruits a chair blanche. Le coté acidule, a la fois soyeux et frais, avec une belle longueur.
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Oins DBlanes 75CL 37,5CL
A.O.P Chateauneuf du Pape « Domaine André MATHIEU ».......... 36€90 21€90

Cepages : Clairette 50%, Grenache Blanc 40%, Picpoul 5%, Bourboulenc 5%, 1 hectare.
Robe jaune pdle éclatante et cristalline avec de légers reflets verts. Le Bougquet est fin et délicat d'aromes fleuris et de fruits a chair
blanche, suivi d'une note rafraichissante d'agrume et d'anis.
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Une bouche ronde et onctueuse qui évolue avec une belle fraicheur sur des aromes de fleurs blanches, d'agrumes et de poire
accompagnes d une pointe anisée. Il sera le parfait compagnon de vos apéritifs, poissons en saiice et fromages. ..

Dins Roages 75CL 37,5CL
A.O.P Cotes du Rhone « Domaine André MATHIEU » Seriziers .......... 20€90 15€40 s0co

80% Grenache, 20 % Syrah, 4 hectares.

Une robe + Rubis » intense, profonde et brillante avec des reflets violines ; Des ardmes fruités de cerises et fraises cuites sont
accompagnées de notes d'épices et de réglisse. La bouche est friande et gourmande avec une belle fraicheur et longueur en bouche.
Tres bel équulibre en bouche pour ce vin généreux et ample, les tannins sont souples et soyeux.

2 A.O.P Saint-Joseph « Domaine Bernard GARAYT »Cerisiers .......... 34€80 17€80

Le Samnt Joseph rouge est a la base du cépage syrah.
C'est un vin trés aromatigue a la fois souple et d'une longuewr mcomparable il accompagnera beaucowp de plats (grillades, viandes,
charcuteries et fromages). Le Samnt-Joseph est un vin particulierement frunté et qui peut vieillir 4 et 5 ans dans une bonne cave.

A.O.P Chateauneuf du Pape « Domaine André MATHIEU » .......... 40€90 26€50

Les 13 cépages de U'appellation en majorité du Grenache, 9 hectares.
Une Robe « Rubis » aux reflets violines. Un Bouquet expressif de fruits rouges compotés amsi que d 'épices douces et de réglisse.
Une bouche ronde et équilibrée évoluant avec une belle fraicheur sur des notes de framboises et cerises confites, de musc et de garngue.

-;;S-A.O.P Cote Rotie « Domaine Bernard GARAYT » Valdebert .......... 65€50 .

" Le Cote rotie est a base de syrah et de viognier.
Il est plus tannigue et deviendra aut fil des années un vin soyeux aux ardomes extraordinaires et vous laissera une délicatesse
mcomparable en bouche. Le viognier (cépage blanc) lun apporte beaucoup d'arome et de finesse. Ce vin peut vieillir jusqu'a 10 ans.

OVéns R wées 75CL 37,5CL
A.O.P Tavel « Chateau LA GESNESTIERE »......... 23€60 17€20

90% Grenache, 10% syrah.

Sa robe est rose grenat avec des reflets violacés. Le nez est délicat et complexe sur des notes d’épices {poivre blanc) et de fruits rouges
gourmands et frais. La bouche est riche et équilibrée. Grande persistance aromatigue. Il s'agit d'un rosé de gastronomie qui
accompagnera, a merveille, une cuisine relevée et épicée, des plats salés-sucrés ou de la nowrnture asiatigue.




ACCORD « METS & VINS » : LES CONSEILS DE MARYLINE

Maryline LE COINTE, passionnée de vins, est a votre disposition pour mettre en lumiere
Quelques-unes de nos références grace a ses suggestions.

@VIN BLANC

& VIN ROUGE

@ VIN ROSE

- Carré de Foie gras aux Pommes

- Foie Gras au Cacao et Magret de
Canard fumé « Maison », Compotée
de tomates

Coteaux du Layon

Gewilirztraminer

Pacherenc du Vic Bihl
- Chateauneuf-du-Pape

Bourgogne Pinot Noir
Givry 1 Cru
Chateauneuf-du-Pape
Pomerol rouge

Bandol
- St-Nicolas-de-Bourgueil

- Noix de Saint-Jacques juste poélées
A P’effeuillé de Saumon fumé

- Langoustines et Poulpes a la fondue
de Poireaux

- Riesling
Rieshing Bildstoécklé
Minervois

- Faugeres Blanc

St-Nicolas-de-Bourgueil
Menetou Salon rouge
Cotes de Provence rouge
Givry 1 Cru

- Beaujolais Villages
Bordeaux rosé
Bandol

- Assiette de Saumon fumé « Maison »
- Saumon et Magret de Canard fumés
par nos soins. ..

- Savenniéres
Beaujolais blanc
CGles de Provence Blanc

Moulin a Vents
Fleurie
Pinot Noir d” Alsace

Minervois
Bordeaux rosé

- Médaillon de Lotte au lard, Créme de
Potimarron €picée

Chablis
Chablis ler Cru

- Minervois Blanc

Moulin a Vents
Fleurie
Bourgogne Pinot Noir

Beaujolais Villages
Bordeaux rosé

- Filet de Lieu Jaune en cuisson douce | - Pinot Blanc d’ Alsace - Graves Rouge Bandol
- Bourgogne Blanc - Chateauneul du Pape rouge
- Bandol rouge

- Punta de Lomo a la Moutarde . 5 g :

: - Madiran « Cuvée Chiffre »
vine e Minervois rouge
- Tournedos de Beeul au lard fumé, : i & |

: : - Mmervois « Clos Pech Laurié » et

nappé d’une Poivrade de Cepes - Tavel

- Poitrine de Canette aux arachides
grillées

Saint Joseph
Graves rouge

_Brochette de Beeuf grillée 2 la Créme T SOk
: - Margaux

Béarnaise
- Mercurey

Irouléguy

Assiette de fromages :

1) Pétes a crotite lavées
2) Croutes fleuries
3) Pites persillées
4) Pites pressées cuiles

| -Gewiirztraminer
2-Cidre

3-Coteaux du Layon
3-Pacherenc du Vic Bihl
4-Muscadet Sur Lie

1-Faugeres

1 -Madiran

2-Saint-Emilion Grand Cru
3-Porto Rouge

4-Menetou Salon

| -Bandol
4-Irouleguy

- Tarte aux Pommes a la Cannelle
- Nougat glacé au Miel sur Framboises

Coteaux du Layon
Pacherenc du Vic Bihl

Saumur Champigny
Menetou Salon

Beaujolais villages
Minervois

- Creme brilée au Lait de Coco...

- Forét de Poires Joconde glacée au
Caramel

- Millefeuille inversé au crémeux de
Chocolat

- Giteau « Nocturne aux Framboises »
- Charlotte aux Fruits exotuques

Pineau de Charentes
Crémant d’ Alsace
Champagne
Champagne millésimé

Madiran tradition

Madiran « Chiffre »
Mmervois rouge
Minervois « Clas Pech Laurié »

Pétillant Rosé de
Touraine

Pineau de Charentes
Rubis

N’hésitez pas a me demander conseil !
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Alexandre DUMAS




