| e Goiit des [ {6tes

3 bis chemin du chateau 69330 /Dus{gnan — OF-72-05-10-26

Lcs E_ntrccs

| es formules déjeuner
vy

« Saime ce qui me nourrit : Je boire, le manger, Jes
fivress
[ tienne de [ a Roétie 1530-1563
Nos menus changcnt tous les Iijours pour
le Plaisir de tous....

Menu servi du lundi Z6janvicr au vendredi 6

février

Tcrrlnc de foie gras maison For‘to et Cognac et chutncy
de myr‘tn“cs aux 4 épices (5upp :2.50€)

e [riandde moules au curry

o Velouté de toPinambour aux épices tandoori

° Saladc de carottes, chou, céleri rave, gingcmbrc aux

amandes etala coriandrc, sauce aux agrumes

| lentrée géante :

Lcs entrées Pcuvcnt étre servies en formule

géante et rcmp/accr ainsi le p/at a’ujour

| es plats dujour:

Plat du jour 15.00€
[ ntrée géante 15.00€
[ ntrée géante / Dessert 21.00€
E ntrée / Plat 21.00€
Plat / Dessert 21.00€

[ ntrée/ Plat / Dessert 26.00€
Cafe gourmancl 9.00€ / T he gourmand 10.00€

e Poulet Birgani (gingcmbrc, curry vert, yaourt, safran) et
riz basmati

° Kougail de Poisson et boulgour

¢ (Chana massala au mais (P]at indien épicé a base de Pois
chiche) (P/at végétan’cn)

. Saint~Jacciucs Poéiécs sur une fondue de Poircaux etriz

basmati (5uplo: 3.00€)

Lcs Dcssc rts : [ ous nos desserts sont « maison »

e T arte amandine 3 la confiture de cerise
. Fognc Pcrduc
] browng aux noix

5aladc de fruits frais
Glacc et sorbet (Cbanttf!y sup I’€7




