
@caffevistarini

PER INFO E

+0371 67955
@Caffevistarini

PrenotazioniAperti
SIAMO 

Dal martedì alla domenica 
11:00 am - 12:00 pm

https://www.instagram.com/caffevistarini?igsh=dWRsM293cTYwZnls
https://www.instagram.com/caffevistarini?igsh=dWRsM293cTYwZnls


Margherita……………………………………………………….8€
(pomodoro, mozzarella, basilico) 
Quattro formaggi……………………………………………..9€
(mozzarella, cheddar, brie, gorgonzola, parmigiano) 
Napoli Cantabrica…………………………………………..10€
(pomodoro, mozzarella, acciughe del cantabrico) 
Modena…………………………………………………………….9€
(mortadella, mozzarella, crescenza, pistacchi) 

“TAGLIERI” 
Misto di salumi nazionali con bruschette e
focaccia…………………………………………………….……15€
Degustazione di formaggi con miele e
marmellate di Az.Costa Verde……………………….15€
Carpaccio di Bresaola con rucola, datterini
giallorossi, scaglie di grana…………………………..12€
Roast-beef all’inglese con olio evo, pepe nero,
salsa tartare e crostini di pane……………………. 12€
Vitello tonnato con capperi e taggiasche……..12€

“PIZZE ROMANE”

“INSALATONE”

“ PIADINA DELLA SETTIMANA”

Caesar salad……………………………………………….12€
(lattuga romana, pollo, crostini di pane,grana,olio
d’oliva, limone, Salsa Worchestershire) 
Burrata salad……………………………………………..12€
(burrata,pomodorini colorati, tonno,olive
nere,origano,pane Carasau) 

Spianata, Scamorza, Rucola, Tabasco, Ketchup..6€

*Menu valido solo all’orario di pranzo

CAFFE VISTARINI

Pranzo di lavoro



Menù serale
CAFFE VISTARINI

“PER INIZIARE”
-Gran tagliere della casa con crostini, miele e marmellate
azienda Costa Verde………………………………………………………….15€
-Tagliere con salumi, formaggi e chicche Toscane…..……..19€
-Degustazione di formaggi con le composto di stagione..15€
-Fonduta di Raclette Svizzera servita con patate calde e 
cipolle borettate……………………………..…………………………………14€
-Nachos messicani con mozzarella, cheddar, salsa dip,
guacamole, fagioli rossi…………………………………………………….10€

“CROSTONI”
-Polenta, scamorza, funghi, miele……………………………………12€
-Würstel, crauti,senape,pepe……………………………………………12€
-Burrata, alici del cantabrico,pomodori secchi, rucola……12€
-Salsiccia fresca di Bressani, olio evo, scaglie di grana…..12€
  

“PIZZE ROMANE”
-MARGHERITA………………………………………………………………………10€
(pomodoro, mozzarella, bufala, fior di latte, basilico) 
-NAPOLI CANTABRICA……………………………………………………..….12€
(mozzarella pomodoro, alici del Cantabrico, burrata, origano) 
-CINQUE FORMAGGI……………………………………………………………10€
(mozzarella, grana, taleggio, gorgonzola, cheddar)
-SUD…………………………………………………………………………………….12€
(spianata, olive nere, scamorza, pomodoro, mozzarella) 
-VISTARINA………………………………………………………………………….14€
(crudo, pomodoro, mozzarella,rucola, fior di latte) 

“FOCACCE TOSCANE”
-CRUDO, POMODORI SECCHI, BURRATA, PESTO………………..12€
-GORGONZOLA DI CARENA, CIPOLLE CARAMELLATE…………10€
-BOLOGNA, CRESCENZA,PISTACCHI…………………………………...10€
-COTTO, BUFALA, ORIGANO, PATATE…………………………………10€

*Menu valido solo all’orario di cena



Happy Hour 

“ IL BRUNCH
DELLA

DOMENICA” 

“Promozioni”
-Long drink+tagliere ape/cena…………….12€
-Long drink+ Tagliere salumi e
formaggi…..………………………………………….20
-Long drink+ Pizza Margherita…………….14€

Ogni terza domenica del mese proponiamo il
nostro Breakfast/Lunch con il seguente menu:

-Croissant
-Puncake
-Torte
-Biscotti
-Yogurt con cereali
-Frutta fresca
-Uova strapazzate 
-Bacon

-Salsiccia
-Fagioli
-Würstel 
-Verdure
-succo d’arancia
-acqua 
-bibite25 € a persona

25 € a persona



I Nostri Dolci 

CAFFE
VISTARINI 

-Torta di Lodi servita con
panna e vino liquoroso……. 6€
-Tiramisù……………………………6€
-New York cheese cake……..6€
-Maritozzi con panna e
amarene…………………………….6€
-Crostata di sambuco e
lamponi servito con crema
pasticcera…………………………..6€
-Gelato di fiordilatte con frutti
di bosco……………………6€



IL NOSTRO
BARMAN

PROPONE

“LONG DRINK”
                       
-Spritz……………………………..7€
(aperol, prosecco, seltz) 
-Spritz Campari………………….7€
(Campari, prosecco, seltz) 
-Provenza…………………………..8€
(Prosecco, Violetta, seltz) 
-Maracuja…………………………..8€
(Prosecco, aperol,
seltz,maracuja) 
-Hugo…………………………………8€
(Prosecco,sambuco, menta,
seltz) 
-Veneziano…………………………7€
(Select, Prosecco, seltz) 
-Americano………………………..8€
(Campari, vermouth,seltz) 
-Old fashioned…………………..8€
(Bourbon whisky,angostura,
zolletta di
zucchero,soda,guarnito con
ciliegina) 
-Negroni…………………………….8€
(Campari, vermouth, gin) 
-Boulevardier…………………….8€
(Bourbon whisky,vermouth,
bitter) 
-Bloody Mary……………………..8€
(vodka, pomodoro,succo
limone, salsa worchestershire,
sedano, pepe,Tabasco)

                 

  “ANY TIME”
-Mojito………………………………...8€
(rum, zucchero di canna,
lime,soda, menta) 
-Moscow mule…………………….8€
(lime spremuto, vodka, ginger
beer) 
-Long island………………………..8€
(gin,vodka,rum, tequila, triple
sec, lime, zucchero liquido,
coca cola) 
-John Collins…………………….….8€
(Gin,succo di limone, sciroppo,
acqua gasata) 
-Gin Fizz……………………………...8€
(Gin,zucchero, succo di limone) 
-Whisky Sour……………………….8€
(whisky, succo di
limone,zucchero, albume
d’uovo) 
-Amaretto sour……………………8€
(amaretto, zucchero, succo di
limone,soda) 
-Kamikaze……………………….…..8€
(vodka, cointreau,succo di lime,
limette) 
-Pirata……………………………….…8€
(rum speziato, liquore
all’arancia,maraschino,
angostura,mandorla, limone,
lime,sprite, ciliegina) 
-Black Russian…………………….8€
(vodka, liquore al
caffè,ghiaccio) 
-Mai Tai…………………………..…..8€
(rum chiaro, rum scuro, orzata,
orange curaçao,succo di lime) 
-Cosmopolitan……………………8€
(vodka, succo di limone,
cramberry, triple sec) 




