
- S P A R G E L  C R E M E S U P P E                         9       

(A,B,C,H,1,3,5,9)

- B Ä R L A U C H S U P P E                                 9
 

(B,G,L,O,3,5)

V O R S P E I S E

- B L A C K  T I G E R  P R A W N S                         1 6

mit Knoblauch, Riesling, frischen Kräutern und Baguette
(B,A,G,O,3,5)

- T A C C H I N O  T O N N A T O                            9

- B R U S C E T T A  M I T  B U R R A T A                    9      

Mit Cherrytomaten ,  Basilikum, Olivenöl und 20 Jahre altem
Balsamico.
G,H,A,O,3,5)

- P I N S A  M E D I T E R A N                               8

Mit Parmesan ,  Creme-Fraiche ,  Frühlingszwiebel und
Cherrytomaten. 
(D,C,G,L,M,O,3,4,5)

Dünn aufgeschnittene putenbrust aus dem eigenen smoker,
thunfischsauce, kapern und brot
(A,C,G,L,M,O,3,4,5,7)

1



- A U S  D E M  G A R T E N -

Tomatensalat, Gurkensalat, Coleslaw, verschiedene
Blattsalate, Wiesenkräuter, Sprossen, Kresse und
Wildkräutersalat
(H,1,2,3,4,5)

- S A L A T V A R I A T I O N  M I T                         2 3
R I N D E R F I L E T  S P I T Z E N                  

Wildkräutersalat mit kandierten Nüssen,
Cherrytomaten dazu Riesengarnelen vom Grill,
Brot und pikantes 
(A,B,E,G,H,1,2,3,4,5)

- B L A C K  T I G E R  M E E T S                             2 4
S A L A D

marinierter spargel mit wildkräutersalat
,rhabarber und erdbeeren
(A,C,E,F,G,1,2,3,4,5)

- L A U W A R M E R  S P A R G E L S A L A T                1 8     

2

- K L E I N E R  B U N T E R  S A L A T                      7

- G R O S S E R  B U N T E R  S A L A T                      1 2

(A,C,E,G,H,1,2,3,4)

(A,C,E,G,H,1,2,3,4)

- S P A R G E L  M I T  P E T E R S I L I K A R T O F F E L    2 2
U N D  H O L L A N D A I S E                                  

dazu bestellbar:
Lachssteak                                                                                                     +17
Maispouladenbrust                                                                                        +15
Kalbsrückensteak Rosa Gebraten                                                                +20
(A,C,F,1,3,5,9)



- B Ä R L A U C H P A S T A                               1 9        

mit Bärlauch, Parmesan, Brokkoli und
Cherrytomaten 
(A,E,G,H,1,2,3,4,5)

- H A U S G E M A C H T E  P A S T A -

- P A S T A  B L A C K  T I G E R                         2 5
G A R N E L E N                                                 

 Tagliatelle mit Black Tiger Garnelen,
Krustentiersoße und Blumenkohl
(A,B,E,1,2,3,4)

- P A S T A  M E D I T E R A N                           2 4

Mit Rinderfiletspitzen, Cherrytomaten,
Knoblauch, frische Kräuter, Olivenöl und
Parmesan
(A,C,F,3,5)

3



- J O E S  S M O K E R  B E E F -                            4 5
B A R B E C U E                                                 

FLEISCH AUS DEM SMOKER
Brisket vom US Prime Beef (12h smoked)
Short Ribs vom Black Angus (14h smoked)
Pulled Beef (14h smoked)
Fried Chicken (würzig & knusprig paniert)

BEILAGEN
Ofenkartoffel mit Sourcream
Grillgemüse

SALATE                              DIPS
Coleslaw                                       Aioli
Tomatensalat                               Barbecue Soße 
Gurkensalat                                 Chimi Churri
(A,C,G,I,1,2,3,4)

H A U P T S P E I S E N

- B E E F  B R I S K E T  V O M                              3 2
U S  P R I M E  B L A C K  A N G U S
                 Saftiges unglaublich geschmackvolles Brisket
vom US Prime Beef 14h im Smoked, mit
Ofenkartoffel & Sourcream, Coleslaw und
Barbecue Dip
(C,E,F,G,1,2,3,4,5)

- F E I N E S  A U S  D E M  S M O K E R -

4

Aus unserem Smoker kommen nur die besten Stücke –
langsam bei niedriger Temperatur gegart und über Stunden
im aromatischen Rauch veredelt. Diese traditionelle „Low

& Slow“-Zubereitung macht das Fleisch besonders zart,
saftig und intensiv im Geschmack. Eine feine Rauchnote,

kräftige Kruste und butterweiches Inneres sorgen für
echtes BBQ-Erlebnis auf dem Teller. Perfekt für alle, die
ehrliches Handwerk, volle Aromen und unverwechselbaren

Geschmack lieben.



5

- E N T R E C O T E  V O M  B L A C K      2 2 0 G           3 3
A N G U S                                  3 0 0 G           4 5      

mit Ofenkartoffel, Sourcream & buntes Gemüse
vom Smoker
(G,1,2,3,4)

- R I N D E R H Ü F T S T E A K  M I T      2 2 0 G             2 6
S Ü S S K A R T O F F E L P O M M E S       3 0 0 G             3 4  

Gemüsebeet und Schalottenreduktion
(G,1,2,3,4)

- M A I S H Ä H N C H E N B R U S T                         2 9
S U P R E M E                  

- R U M P S T E A K  V O M  B L A C K     2 2 0 G            3 3
A N G U S                                 3 0 0 G            4 2  

mit Skin on Pommes, Zwiebeljus und Buntem
Gemüse
(G,1,2,3,4)

mit cremiger Parmesanpolenta, Buntes Gemüse,
und Rotweinjus
(G,1,2,3,4)

- L A M M R Ü C K E N  R O S A  G E B R A T E N           3 7      

mit Buntem Gemüse, cremiger Parmesanpolenta
und Thymian Portweinjus
(A,C,F,1,3,5,9)

- M E I S T E R S T Ü C K E  V O M  F L E I S C H -

- L A C H S S T E A K  A U F  D E R  H A U T                2 9
G E B R A T E N                 

auf Rahmlauch mit Petersilienkartoffeln,
Buntem Gemüse und Zitrusbuttersoße.  
(A,E,1,2,3,4)



F Ü R  U N S E R E  G Ä S T E  V O N  7  B I S  1 2  J A H R E N
B I E T E N  W I R  F O L G E N D E  G E R I C H T E

F Ü R  U N S E R E  K L E I N E N
G Ä S T E

- F R I E D  C H I C K E N  V O M                          1 0
F R E I L A N D H U H N                       
knusprig und lecker mit Pommes und Dip
(A,E,G,C,1,2,3,4,5)

- H Ä H N C H E N B R U S T  S T E A K                    1 0
V O M  G R I L L                                        
mit Pommes, Gemüse und Dip
(G,C,E,1,2,3,4,5)

mit Pommes, Gemüse und Dip
(1,3,4)

- K L E I N E S  R I N D E R S T E A K                      1 1      

U N S E R E  K L E I N S T E N  G Ä S T E  B I S  E I N S C H L I E S S L I C H  6
J A H R E  E S S E N  B E I  U N S  K O S T E N L O S  ( N U R  G Ü L T I G  I N
V E R B I N D U N G  M I T  E I N E R  H A U P T G A N G
B E S T E L L U N G )

6

mit süßer Überraschung
(A,G,C,H)

D E S S E R T S

- E S P R E S S O                                          7

- S E K T  S O R B E T                                    1 1

dazu wahlweise Zitronen, Johannis oder Mango-
Maracuja  Eis
(A,E,G,H,S,1,2,3,4,5)

- L I M O N C E L L O N  T A R T U F O                  1 1
A U F  A C A I I   B E E R E N S O S S E                       

- C H E E S C A K E  M I T  K A R A M E L L S O S S E     1 1
U N D  R H A B A R B E R K O M P O T T                           

(C,F1,3,5,9)

(A,C,F,H,1,3,5,9)



Kürzel Allergen

A
Glutenhaltiges Getreide (z. B.
Weizen, Roggen, Gerste)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnüsse

F Soja

G Milch (inkl. Laktose)

H
Schalenfrüchte (z. B. Mandeln,
Haselnüsse, Walnüsse)

I Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L
Schwefeldioxid und Sulfite (>10
mg/kg oder l)

M Lupinen

N
Weichtiere (z. B. Muscheln,
Tintenfisch)

Kürzel Zusatzstoff

1
Mit
Konservierungsstoff(en)

2 Mit Farbstoff(en)

3 Mit Antioxidationsmittel

4
Mit
Geschmacksverstärker(n)

5 Mit Süßungsmittel(n)

6 Geschwärzt

7 Mit Phosphat

8
Geschwefelt
(Schwefeldioxid/Sulfite)

9
Wachshaltig
(Oberflächenbehandlung)

10 Mit Nitritpökelsalz

11 Koffeinhaltig

12 Chininhaltig

13
Genusstaugliche
Verpackung aus
Kunststoff

7


	VORSPEISE
	-SPARGEL CREMESUPPE                        9
	(A,B,C,H,1,3,5,9)

	-BÄRLAUCHSUPPE                                9
	(B,G,L,O,3,5)

	-TACCHINO TONNATO                           9
	-BLACK TIGER PRAWNS                        16
	-BRUSCETTA MIT BURRATA                   9
	-PINSA MEDITERAN                              8

	-AUS DEM GARTEN-
	-SALATVARIATION MIT                        23 RINDERFILET SPITZEN
	-BLACK TIGER MEETS                            24 SALAD
	-LAUWARMER SPARGELSALAT               18
	-KLEINER BUNTER SALAT                     7
	(A,C,E,G,H,1,2,3,4)

	-GROSSER BUNTER SALAT                     12
	(A,C,E,G,H,1,2,3,4)

	-SPARGEL MIT PETERSILIKARTOFFEL   22 UND HOLLANDAISE

	-HAUSGEMACHTE PASTA-
	-BÄRLAUCHPASTA                              19
	-PASTA BLACK TIGER                        25 GARNELEN
	-PASTA MEDITERAN                          24
	HAUPTSPEISEN

	-FEINES AUS DEM SMOKER-
	-JOES SMOKER BEEF-                           45 BARBECUE
	-BEEF BRISKET VOM                             32 US PRIME BLACK ANGUS
	Aus unserem Smoker kommen nur die besten Stücke – langsam bei niedriger Temperatur gegart und über Stunden im aromatischen Rauch veredelt. Diese traditionelle „Low & Slow“-Zubereitung macht das Fleisch besonders zart, saftig und intensiv im Geschmack. Eine feine Rauchnote, kräftige Kruste und butterweiches Inneres sorgen für echtes BBQ-Erlebnis auf dem Teller. Perfekt für alle, die ehrliches Handwerk, volle Aromen und unverwechselbaren Geschmack lieben.


	-MEISTERSTÜCKE VOM FLEISCH-
	-ENTRECOTE VOM BLACK     220G          33 ANGUS                                 300G          45
	-RINDERHÜFTSTEAK MIT     220G            26 SÜSSKARTOFFELPOMMES      300G            34
	-MAISHÄHNCHENBRUST                        29 SUPREME
	-RUMPSTEAK VOM BLACK    220G           33 ANGUS                                300G           42
	-LAMMRÜCKEN ROSA GEBRATEN          37
	-LACHSSTEAK AUF DER HAUT               29 GEBRATEN

	FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE
	UNSERE KLEINSTEN GÄSTE BIS EINSCHLIESSLICH 6 JAHRE ESSEN BEI UNS KOSTENLOS (NUR GÜLTIG IN VERBINDUNG MIT EINER HAUPTGANG BESTELLUNG)
	FÜR UNSERE GÄSTE VON 7 BIS 12 JAHREN BIETEN WIR FOLGENDE GERICHTE
	-FRIED CHICKEN VOM                         10 FREILANDHUHN
	-HÄHNCHENBRUST STEAK                   10 VOM GRILL
	-KLEINES RINDERSTEAK                     11

	DESSERTS
	-ESPRESSO                                         7
	-SEKT SORBET                                   11
	-LIMONCELLON TARTUFO                 11 AUF ACAII  BEERENSOSSE
	(A,C,F,H,1,3,5,9)

	-CHEESCAKE MIT KARAMELLSOSSE    11 UND RHABARBERKOMPOTT
	(C,F1,3,5,9)



