RESTAURANT 6

VORSPEISE

-SPARGEL CREMESUPPE
<A7B7C7H7I>375>9)

-BARLAUCHSUPPE

(B7G7L7073>5)

-TACCHINO TONNATO

DUNN AUFGESCHNITTENE PUTENBRUST AUS DEM EIGENEN SMOKER,
THUNFISCHSAUCE, KAPERN UND BROT

<A7C>G,L>M7O>3,4~>577)

-BLACK TIGER PRAWNS

MI1T KNoBLAUCH, RIESLING, FRISCHEN KRAUTERN UND BAGUETTE
(B,A,G,0,3,5)

-BRUSCETTA MIT BURRATA

Mit CHERRYTOMATEN , Basitikum, OLIVENOL UND 20 JAHRE ALTEM

BarsaMmico.
G7H7A70>375)

-PINSA MEDITERAN

Mit ParMESAN , CREME-FRrAICHE , FRUHLINGSZWIEBEL UND

CHERRYTOMATEN.
(DacaG)Lal\17O>3>475)

16



-AUS DEM GARTEN -

-SALATVARIATION MIT 23
RINDERFILET SPITZEN

ToMATENSALAT, GURKENSALAT, COLESLAW, VERSCHIEDENE
BrLatTsaLATE, WIESENKRAUTER, SPROSSEN, KRESSE UND

WILDKRAUTERSALAT

(H>I>27374->7)

-BLACK TIGER MEETS 24
SALAD

WILDKRAUTERSALAT MIT KANDIERTEN NUSSEN,
CHERRYTOMATEN DAZU RIESENGARNELEN voM GRILL,
BROT UND PIKANTES

(A,B,E,G,H,1,2,3,4,5)

-LAUWARMER SPARGELSALAT 18

MARINIERTER SPARGEL MIT WILDKRAUTERSALAT

yRHABARBER UND ERDBEEREN

(A>C>E7F>G,I,273>4>5>

RESTAURANT (fjr

-KLEINER BUNTER SALAT 7

(A>C>E7G>H>I>2>3,4)

-GROSSER BUNTER SALAT I2

(A>C>E7G>H>I>2>3>4)

-SPARGEL MIT PETERSILIKARTOFFEL 22
UND HOLLANDAISE

DAZU BESTELLBAR:

LAcCHSSTEAK +17
MAISPOULADENBRUST +1y
KaLBsSRUCKENSTEAK Rosa GEBRATEN +20

(A>C>F71737579)



RESTAURANT 6

-HAUSGEMACHTE PASTA -

-BARLAUCHPASTA

MIT BArRLaUCH, PARMESAN, BROKKOLI UND
CHERRYTOMATEN
<A7E7G>H7I72>37475)

-PASTA BLACK TIGER
GARNELEN

TacrLiaTELLE MIT Brack TiGer GARNELEN,
KRUSTENTIERSOSSE UND BLUMENKOHL
(A,B,E,1,2,3,4)

-PASTA MEDITERAN

M1t RINDERFILETSPITZEN, CHERRYTOMATEN,
K~xoBrLaucH, FRISCHE KRAUTER, OLIVENOL UND

PARMEsAN

<A7C7F73>5)

19

25

24



HAUPTSPEISEN

-FEINES AUS DEM SMOKER -

-JOES SMOKER BEEF- 45
BARBECUE

FLEISCH AUS DEM SMOKER

BriskeT vom US PrimE BEEF (12H SMOKED)
SuorT Ries vom Brack ANGus (14H SMOKED)
PurLep BEEF (14H SMOKED)

Friep CHickeN (WURZIG & KNUSPRIG PANIERT)

BEILAGEN

OFENKARTOFFEL MIT SOURCREAM

GRILLGEMUSE

SALATE DIPS
CoLEsLAwW Artorr
TOMATENSALAT BARBECUE SossE
GURKENSALAT Cuimi Caurrr

(4,C,G,1,1,2,3,4)

-BEEF BRISKET VOM 32
US PRIME BLACK ANGUS

SAFTIGES UNGLAUBLICH GESCHMACKVOLLES BRISKET
voMm US PriME BEEF 14H IM SMOKED, MIT
OFrENKARTOFFEL & SOURCREAM, COLESLAW UND
Bareecue Dip

(C,E,F,G,1,2,3,4,5)

RESTAURANT cfjr

AUs UNSEREM SMOKER KOMMEN NUR DIE BESTEN STUCKE -

LANGSAM BEI NIEDRIGER TEMPERATUR GEGART UND UBER STUNDEN

IM AROMATISCHEN RAUCH VEREDELT. DIESE TRADITIONELLE ,Low
& SLow“-ZUBEREITUNG MACHT DAS FLEISCH BESONDERS ZART,
SAFTIG UND INTENSIV IM GEscHMACK. EINE FEINE RAUCHNOTE,

KRAFTIGE KRUSTE UND BUTTERWEICHES INNERES SORGEN FUR

ECHTES BBQ-ERLEBNIS AUF DEM TELLER. PERFEKT FUR ALLE, DIE

EHRLICHES HANDWERK, VOLLE AROMEN UND UNVERWECHSELBAREN

GESCHMACK LIEBEN.




RESTAURANT cfjr

-MEISTERSTUCKE VOM FLEISCH -

-ENTRECOTE VOM BLACK 220G

ANGUS 300G

MIT OFENKARTOFFEL, SOURCREAM & BUNTES GEMUSE
vVOM SMOKER

(G7I727374)
-RINDERHUFTSTEAK MIT 220G
SUSSKARTOFFELPOMMES 300G

GEMUSEBEET UND SCHALOTTENREDUKTION

(G>I>2>374-)

~-MAISHAHNCHENBRUST
SUPREME

MIT CREMIGER PARMESANPOLENTA, BUNTES GEMUSE,
UND ROTWEINjUS

(G7172)3>4-)

~-RUMPSTEAK VOM BLACK 220G
ANGUS 300G

MIT SKkIN oN PoMMES, ZWIEBELJUS UND BUNTEM
GEMUSE

(G>I>2,374-)

-LAMMRUCKEN ROSA GEBRATEN

MIT BUNTEM GEMUSE, CREMIGER PARMESANPOLENTA
uND THYMIAN PORTWEINJUS

<A7C7F’I’37579)

-LACHSSTEAK AUF DER HAUT
GEBRATEN

AUF RaHMLAUCH MIT PETERSILIENKARTOFFELN,
BuxTEM GEMUSE UND ZITRUSBUTTERSOSSE.
(A7E7I72>3>4-)

33
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FUR UNSERE KLEINEN
GASTE

UNSERE KLEINSTEN GASTE BIS EINSCHLIESSLICH ¢
JAHRE ESSEN BEI UNS KOSTENLOS (NUR GULTIG IN
VERBINDUNG MIT EINER HAUPTGANG
BESTELLUNG)

FUR UNSERE GASTE VON 57 BIS 12 JAHREN
BIETEN WIR FOLGENDE GERICHTE

-FRIED CHICKEN VOM I0
FREILANDHUHN

KNUSPRIG UND LECKER MIT POMMES UND DIP

(AE,G,C,1,2,3,4,5)

-HAHNCHENBRUST STEAK 1o
VOM GRILL

miT PommEs, GEMUSE unp Di1p
(G,C,E,1,2,3,4,5)

-KLEINES RINDERSTEAK 11

MIiT PomMmEs, GEMUSE uxp Dip

(1,3,4)

DESSERTS

RESTAURANT 6

-ESPRESSO 7
MIT sUsSER UBERRASCHUNG

(4,G,C,H)

-SEKT SORBET 11

DAZU WAHLWEISE ZITRONEN, JOHANNIS ODER MANGO-
Maracuja Eis
(A,E,G,I‘I,S,I,2,3,4.,5)

-LIMONCELLON TARTUFO 1
AUF ACAII BEERENSOSSE

(A7C,F7H7I737579)

-CHEESCAKE MIT KARAMELLSOSSE II
UND RHABARBERKOMPOTT

(C7FI737779)



RESTAURANT 6

KUrzEL

ALLERGEN

GrutenHALTIGES GETREIDE (2. B.

WEeizex, RoGGEN, GERSTE)

KREBSTIERE

Eier

Fiscu

ExrDNUSSE

Soja

MiccH (1NkL. LAKTOSE)

SCHALENFRUCHTE (z. B. MANDELN,

HaseLNUssE, WALNUSSE)

SELLERIE

SENF

SESAMSAMEN

ScuWEFELDIOXID UND SULFITE (10

MG/KG ODER L)
LupINEN

WEICHTIERE (z. B. MUSCHELN,

TINTENFISCH)

KUrzEL

10

II

12

13

Z USATZSTOFF

Mit

KONSERVIERUNGSSTOFF(EN)

Mit FaresTOFE(EN)

MiT ANTIOXIDATIONSMITTEL

Mit

GESCHMACKSVERSTARKER(N)

Mit SUSSUNGSMITTEL(N)

GESCHWARZT

Mirt PHOSPHAT

GESCHWEFELT

(SCHWEFELD1OXID/SULFITE)

WACHSHALTIG

(OBERFLACHENBEHANDLUNG)

Mi1t NITRITPOKELSALZ

KOFFEINHALTIG

CHININHALTIG

GENUSSTAUGLICHE
VERPACKUNG AUS
KuNsTSTOFF
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