ﬂ n tipClS L Vorspeisen

1.

2%

10.
Al

2
14.

Burro d’Aglio

Hausgemachtes Brot *“¢ mit Krauterbutter ©

Gebratene Paprika
in Joghurt-Tomaten-Sauce °©

Antipasto di Melanzane
Aubergine in Tomaten-Sauce mit Parmesan ©

Prosciutto e Melone

Parmaschinken 2% mit Melone

Carpaccio
hauchdiinnes Rinderfilet (roh), Brot *¢¢, mit Rucola

Gemischte Vorspeisenplatte (fiir 2 Personen) ce

Gemischte Vorspeisenplatte (fiir 1 Person) =<«

Weiflkase ©

gebacken, Weif)kase mit Tomaten
Bruschetta <

Mozarella ¢ auf Tomate mit Pesto

P
4

Auppe  Suppen

15.

16.

L7

Zuppa di Cipolle

Franzosische Zwiebelsuppe

Minestrone all” Ortolana
Gemiisesuppe nach Gartnerinnen Art

Tomatencreme-Suppe

6,00
3,00
8.00
12,00

15,00
25,00
15,00

11,00
7,00
11,00

6,00

7,00
6,00



Insalate [rische Salate

Alle Salate servieren wir mit hausgemachtem Dressing ' und Brot <.
20. Mix Salat ® 12,00
Mediterraner Salat nach Art des Hauses

21. Insalata della Casa (fiir 1 Person)
Eisbergsalat, Gurken, Paprika, Tomaten, Kase ¢, Schinken 24,

Thunfisch ¢, Zwiebeln, Oliven und Peperoni 15,00
22. Insalata Mista
Eisbergsalat, Gurken,Tomaten, Paprika und Zwiebeln 8.00

24. Insalata Pomodoro
Tomaten und Zwiebeln 9,00

26. Insalata Contadina
Bauernsalat: Krautsalat, Tomaten, Gurken, griiner Salat,

Zwiebeln, Weifikase ¢, Oliven und Peperoni 15,00
27. Insalata Nizza
Eisbergsalat, Tomaten, Thunfisch ¢, Zwiebeln und Peperoni 12,00

28. Insalata della Casa (fiir 2 Personen)
Eisbergsalat, Gurken, Paprika, Tomaten, Kase ¢, Schinken !*4,

Thunfisch ¢, Zwiebeln, Oliven und Peperoni 25,00

50. Insalata Chianti Classico
Eisbergsalat, Tomaten, Ei ¢, Paprika, Zwiebeln, Artischocken 4,

Oliven und Peperoni 14.00
31. Insalata San Marino

Griiner Salat, Tomaten, Gurken, Hahnchenbruststreifen *'™ 15,00
335. Insalata Gamberetti

Gurken, Tomaten, griiner Salat, Krabben * und Zwiebeln 15,00
d34. Beilagensalat 4.50

37. Rnoblauchbrot 4,00




Pizza
Die italienische Kiiche verdankt einen grofsen Teil ihres Erfolges bei
uns sicher der Pizza. Knusprig braun gebacken und individuell fiir
Jedermann belegt, stellt sie einen grofien Genuss dar!

a8.
9.

40.

41.

42.

45.

44,

45.

46.

47.

48.

49.

ol.

2.

553

o4.

Pizzabrot 2<e

Pizza *<¢ Salami 1254

Pizzasauce, Kase ¢, Salami '#24

und Oregano

Pizza *<¢ Parma
Pizzasauce, Kase ¢, Parmaschinken
und Oregano

124 Rucola, Parmesan

Pizza << Romana
Pizzasauce, Kase ¢, Kapern, Sardellen ¢ und Oregano

Pizza *<= Magherita
Pizzasauce, Kase ¢ und Oregano

Pizza << Boscaiola
Pizzasauce, Kase ¢, Schinken %4, Salami !> und Oregano

Pizza »<= Aglio e Olive

Knoblauch, Oliven, frische Tomaten, Pizzasauce, Kase ©
und Oregano

Pizza »< Funghi

Champignons, Pizzasauce, Kase ¢ und Oregano

Pizza < Proscuitto
Schinken 2?4, Pizzasauce, Kase ¢ und Oregano

Pizza «<¢ Carciofi
Artischocken 4, Pizzasauce, Kase ¢ und Oregano

Pizza *<¢ Cipolla

Zwiebeln, Pizzasauce, Kase ¢ und Oregano

Pizza < Contadina
Pizzasauce, Kase ¢, Schinken 24, Zwiebeln, Champignons
und Oregano

Pizza »<¢ Diavolo
Salami 224, Oliven, Paprika, Peperoni, Pizzasauce, Kase ©
und Oregano, pikant

Pizza »<< Bella
Schinken 24, Champignons, Pizzasauce, Kase ¢ und Oregano

Pizza »<< Piemonte
Salami 224, Champignons, Pizzasauce, Kase ¢ und Oregano

Pizza *<¢ Torino
Schinken 24, Thunfisch ¢, Pizzasauce, Kase ¢ und Oregano

3,00

12,00

16,00
15,00
10,00

15,00

15,00
12,00
12,00
12,00

11,50

14,00

15,00
15,00
15,00

14,50



56. Pizza *<< Tonno
Thunfisch ¢, Zwiebeln, Pizzasauce, Kase ¢ und Oregano 14,00

57. Pizza *<¢ Quattro Stagioni
Schinken %4, Peperoni, Champignons, Artischocken 4,
Pizzasauce, Kase ¢ und Oregano 15,00

98. Pizza *<* Capricciosa
Schinken %4, Champignons, Artischocken 4, Paprika, Oliven,

Pizzasauce, Kase ¢ und Oregano 15.00
59. Pizza *<c Mare
Meeresfriichte >*P<d° Pizzasauce, Kase ¢ und Oregano 15,00

60. Pizza <= Calzone (Taschenpizza)
Schinken %4, Champignons, Ei ¢, Pizzasauce, Kase ©

und Oregano 15,00
63. Pizza *<c Hawaii
Schinken 2%, Ananas, Pizzasauce und Kase © 13.00

064. Pizza *=c Vegetariana
Broccoli, Blumenkohl, Paprika, Champignons, Pizzasauce,

Kase ¢ und Zwiebeln 14.00
65. Pizza *e¢ Salmone
Lachs ¢, Zwiebeln, Tomaten, Pizzasauce, Kase ¢ und Oregano 17,00

67. Pizza *=c Spinaci
Spinat, Mozzarella ¢, Pizzasauce, Kase ¢ und Oregano 15,60

068. Pizza *¢ ,ai Quattro Formaggi”
Kase ¢, Weifikase ¢, Gorgonzola ¢, Mozzarella ¢, Oregano,

frische Tomaten und Oliven 15,00
09. Pizza *<¢ Pollo Hawaii

Schinken %4, Hiihnerfleisch '™ Ananas, Pizzasauce, Kise ¢,

Knoblauch und Oregano 15.00

70. Pizza < Gamberetti
Krabben ?, Pizzasauce, Kase ¢, frische Tomaten,

Zwiebeln und Oregano 16,00
72. Pizza *<< Chianti Classico

Pizza nach Art des Hauses 16,00
735. Pizza *<< Rucola

Rucola, Schinken 24 und Kase © 14.00

76. Pizza *<¢ [talia

Schinken 24, Champignons, Ei ¢, Mozzarella ¢, Pizzasauce,

Kase ¢ und Oregano 15.00




farinacei Nudelgerichte

7

30.

81.

32.

35.

34.

89.

37.

38.

90.

L

SF

95.

94.

9o.

100.

Gnocchi * e Gorgonzola

Kartoffelnudeln mit Gorgonzola ¢ in Tomaten-Sahnesauce ©
Ravioli * Spinaci

Ravioli mit Spinat in Sahnesauce ©

Ravioli * Porcini

Ravioli mit Champignons, Parmesan ¢ in Sahnesauce °©
Spaghetti * ai Olio

Spaghetti mit frischen Tomaten, Knoblauch, pikant, Peperoni,

in Olivenol

Spaghetti * alla Napoletana
Spaghetti mit Tomatensauce

Spaghetti * alla Bolognese
Spaghetti mit Fleischsauce ™

Spaghetti * alla Carbonara
Spaghetti mit Ei ¢, Sahne ¢ und Schinken '#*

Spaghetti* Curry
Spaghetti mit Zwiebeln, Paprika, Broccoli, frischen Tomaten

und Hahnchen in Currysauce, scharf =<

Spaghetti * Pesto
Spaghetti mit Basilikumsauce, Knoblauch, frischen Tomaten
und Zwiebeln

Spaghetti ® ai Frutti di Mare

Spaghetti mit Meeresfriichten ?*P<de

Spaghetti * al Gambas
Spaghetti mit Gambas in Knoblauch-Olivendl, pikant

Spaghetti * alla Chianti Classico
Spaghetti mit frischen Tomaten, Paprika, Zucchini
und Tomatensauce mit Knoblauch

Spaghetti * al Salto
Spaghetti mit Rosmarin, frischen Champignons,
Knoblauch in Sahnesauce ©

Tortellini * con Panna e Prosciutto
Nudeln gefiillt mit Hackfleisch ™ und Schinken !24

und Sahnesauce ©

Tortellini * al Pesto e Spinaci
Nudeln gefiillt mit Hackfleisch ™ mit Spinat, frischen Tomaten
in Basilikumsauce

Tagliatelle » Ciociara
Bandnudeln mit Pilzen, Erbsen, Schinken '?4, Sahne ¢

14,00
15,00

15,00

11,00
10,00
12,00

15,00

15,00

12,00
15,00

18,00

15,00

15,00

15,00

14,00

15,00



{0

)2

105.

105.

106.

107.

108.

109

110.

220.

Rigatoni * alla chianti classico
Makkaroni mit Auberginen, Zwiebeln, frischen Tomaten,
Knoblauch in Tomatensauce

Tagliatelle * al Salmone
Bandnudeln mit Lachs ¢ in Sahnesauce ©

Tagliatelle * ai Gamberetti e Spinaci
Bandnudeln mit Shrimps °, Spinat,
Tomaten in Tomaten-Sahnesauce ©

Rigatoni ¢ Verdura
Makkaroni mit Blumenkohl, Broccoli,
Zucchini, frischen Tomaten in Tomaten-Sahnesauce, pikant ©

Rigatoni * Gorgonzola
Gorgonzolasauce ©und
Knoblauch mit Tomaten-Sahnesauce ©

Rigatoni * all’ Arrabbiata
feine Makkaroni mit frischen Tomaten in
scharf-wiirziger Tomatensauce

Pasta » Mista (fiir 2 Personen)
vier verschiedene Nudelsorten * mit verschiedenen Saucen ¢

Rigatoni * dello Chef

Makkaroni mit Zwiebeln, Champignons, Schinken
und Knoblauch in scharfer Tomaten-Sahnesauce ©
Spaghetti * Pizzaiola

mit Kapern, Oliven, Peperoni, frischen Tomaten,

124 Paprika

in leicht pikanter Sauce

Auf Wunsch etwas Parmesan

@CIS ta Gratinata — Nudeln aus dem Backofen

120.

23S

152024

125.

124.

Rigatoni *<¢ Pollo Curry
mit Hahnchen, Broccoli, Zucchini, frischen Tomaten
und Currysauce

Tortellini * ai Tonno
Nudeln gefiillt mit Hackfleisch ™ mit Thunfisch ¢, Knoblauch
und Sahnesauce ¢ iiberbacken

Rigatoni * alla Toscana

Rigatoni mit Zucchini und Pizzakase °* in Tomaten-Sahnesauce ©

Rigatoni * alla Casalinga
Rigatoni mit Spinat, Sahnesauce ¢ und Knoblauch

Rigatoni ® ai Quattro Formaggi
Rigatoni mit 4 verschiedenen Kasesorten ¢©

15,00

16,00

15,00

14,00

15,00

12,00

50,00

14,00

15,00
2,90

16,00

15,00
14,00
14,00

15,00



125. Lasagne ® al Forno
Nudelgericht in mehreren Schichten ¢ 14,00

126. Lasagne * Vegetale

geschichtete Nudeln mit Champignons, Broccoli, Zucchini,

Auberginen, Zwiebeln und Kase ¢ iiberbacken 14,00
127. Cannelloni * Ripieni

gefiillte Teigrolle mit Fleisch 14,00
128. Timballo di Maccheroni ®

Pilze, Schinken!?* in Tomaten-Sahnesauce © 14,00

129. Tortellini ® iiberbacken

Nudeln gefillt mit Hackfleisch ™ mit Bolognese ™
und Sahnesauce © 14,00

130. Tris Italia

Gemischte Nudeln @ mit Broccoli, Blumenkohl, Champignons,

in Tomaten-Sahnesauce °© 15,00
132. Spaghetti * tiberbacken
mit Bolognese und Sahnesauce © 14.00

153. Gnoceci ® e Spinaci
Kartoffelnudeln mit Spinat in Sahnesauce ¢ iiberbacken 15,00

Verdura al forno — Gemase aus dem Backofen
155. Blumenkohl und Broccoli

in Tomaten-Sahnesauce ¢ mit Kase ¢ iiberbacken 15,00

136. Verschiedenes Gemiise

in Tomaten-Sahnesauce ¢ mit Kase ¢ iiberbacken 15.00
137. Zucchini und Auberginen

in Tomaten-Sahnesauce ¢ mit Kase © iiberbacken 15,00
138. Blattspinat mit Spiegelei ¢

mit Kase ¢ iiberbacken 15,00

139. Zucchini al Forno

Zucchini mit Tomaten-Sahnesauce ¢ 15.00



ﬂQiSChg QViCth — ltalienische und Internationale

Zu allen Fleischgerichien servieren wir Ihnen einen Beilagensalat.

140. Jagerschnitzel c*

mit Pommes frites 17.00
141. Balkanschnitzel c*
mit Pommes frites 17,00

142. Scaloppine al Zucchini

Schweinefilet mit Zucchini, Knoblauch und Mozzarella ©

im Ofen iiberbacken, dazu Pommes frites 21,00
143. Schnitzel Wiener Art
mit Pommes frites 15,00

144. Scaloppine al Limone
Schweinefilet mit Weiffwein und Sahnesauce ¢, dazu Kroketten 21,00

145. Scaloppine ai Funghi
Schweinefilet mit Champignons in Sahnesauce ¢,

dazu Kroketten 21.00
146. Scaloppine alla Gorgonzola ©

Schweinefilet und Gorgonzola, Sahnesauce ©

dazu Rigatoni ® 21,00
147. Scaloppine al Marsala
Schweinefilet in Marsalawein ¢ gediinstet mit Kroketten 21,00

148. Scaloppine Prosciutto di Parma
Schweinefilet mit Salbei und Schinken 24,
in Tomaten-Sahnesauce ¢ Weifiwein, iiberbacken,

dazu Bratkartoffeln 21,00




149.

150.

1o1.

152.

105.

156.

158.

Scaloppine alla Mozzarella ¢
Schweinefilet mit frischen Tomaten, Mozzarella, Basilikum,
in Tomaten-Sahnesauce ¢ iiberbacken, dazu Kroketten

Saltimbocca
Schweinefilet mit Schinken %4 und Kase ¢,
Rigatoni ® in Salbeisauce

Filetto d’Agnello
Lammfilet mit Tomaten-Gorgonzolasauce ¢ mit Knoblauch,
dazu Rigatoni ?

Lammfilet Florence
in Sahnesauce ¢, Champignons, dazu Bratkartoffeln

Rumpsteak al Pepe Verde
Rumpsteak mit Pfeffersauce, Knoblauch und Bratkartoffeln

Rumpsteak al Gorgonzola ¢
Rumpsteak mit Gorgonzolasauce, Knoblauch und Rigatoni ®

Rumpsteak Funghi
Rumpsteak mit Champignons in Sahnesauce ¢, Knoblauch
und Pommes frites

21100

21,00

50,00
50,00
29,00

29,00

29,00



Carne — Fleischgerichte vom Grill

Zu allen Fleischgerichien servieren wir Ihnen einen Beilagensalat.

165. Gegrilltes Lammkotelett
mit scharfen Spaghetti ®, Auberginen, Paprika, Tomatensauce 25,00

166. Cotoletta Dagnello alle peperonata
Lammbkotelettes mit Paprika, Zwiebeln, scharfen Peperoni

in Tomatensauce, Knoblauch und Bratkartoffeln 26,00
167. Spiedino Misto
Spiefl vom Rind- und Schweinefilet, dazu Bratkartoffeln 25,00

168. Grigliato Misto di Carne

verschiedene gegrillte Fleischsorten, Rind, Schweinefilet,

Héahnchenbrust '™ dazu Pommes frites und Gemiise 25,00
170. Spiedino della Casa

Spiefl mit Gambas, Rumpsteak, Paprika und Bratkartoffeln 50,00
175. Rumpsteak

gegrillt mit Rostzwiebeln und Bratkartoffeln 29.00

174. Piatto alla Romana (fiir 2 Personen)
Schweinefilet, Rind, Hahnchenbrustfilet %™,
geschmortes Gemiise und Pommes frites 48,00




@OllO — JHdhnchenspezialitciten

Zu allen Héhnchengerichten servieren wir Thnen einen Beilagensalat.

181. Pollo alla Griglia

Hahnchenfilet '™ gegrillt, Bratkartoffeln, Krauterbutter © 18,00
182. Pollo ai Funghi
in Rahmsauce ¢, Pilze und Kroketten 19,00

183. Petto di Pollo al Forno

Héahnchenbrust '™ Kase ¢ gebacken, mit Tomaten, Paprika,
Zwiebeln, in einer pikanten Sauce, dazu Pommes frites 19,00

184. Pollo con Salsa alla Pizzaiola

Hahnchenfilet '™ in Tomatensauce mit Oliven, Kapern,

Knoblauch, dazu Kroketten 19,00
185. Pollo Curry

Héahnchengeschnetzeltes '!m

mit Broccoli, Zwiebeln,

Paprika, Ananas in Currysahnesauce ¢ dazu Pommes 20,00




Pesci — Fischgerichte

Zu allen Fischgerichten servieren wir Ihnen einen Beilagensalat.

190. Calamari — Fritti

Calamariringe >*"<d° frittiert mit Knoblauchsauce,

dazu Pommes frites 16.00
191. Scampi Griglia

Riesenscampi " gegrillt mit Pizzabrot *¢¢, Knoblauchdl ¢,

Gemiise 28,00

192. Gamberoni alla Siciliana
geschdlte Riesenscampi ® in scharfer Tomatensauce,

Spaghetti ® 28,00
195. Gamberoni al Pepe Verde

Gambas " mit griiner Pfeffersauce,

dazu Spaghetti ® 28,00
194. Filetto di Salmone

Lachsfilet ¢ in der Pfanne gebraten mit Gorgonzolasauce *,

Spinat 28,00

195. Salmone al Cartoccio
Lachsfilet ¢ iiberbacken, mit Zwiebeln, Paprika

in Tomatensauce, dazu Gemiise 28,00
196. Rotbarschfilet ¢

gebraten mit Zitronensauce und Gemiise 25,00
197. Rotbarschfilet

paniertes Rotbarschfilet *¢¢ mit Gemiise 25,00

198. 1 Portion Muscheln 3+*<d° (nur in der Saison)
in Weiflwein oder Tomatensauce 19,00




Beilagen

200.
206.
207.
208.
209.
210
220.

Pommes frites

Kroketten

Tzaziki mit Brot ¢

Geschmorte Champignons mit Brot
Bratkartoffeln

Mayonnaise oder Ketchup

Parmesan

Nur fiir unsere kleinen Geiste

251.

252.
2353.

254.

259.

256.

257.

258.

Rigatoni Napoli

Makkaroni ? in Tomatensauce
Lasagne * al Forno

Schnitzel =«
mit Pommes frites und Majo

kleine Pizza
(Schinken 24, Salami 224 oder Champignons)

Spaghetti * Bolognese ™
Spaghetti mit Fleischsauce

Rigatoni Gorgonzola ¢
kleine Portion

Hahnchenbrustfilet '+'m
mit Pommes frites

Chicken Nuggets !ace

Nuggets mit Pommes frites und Mayo

4,50
4,50
6,00
7,90
9,00
0,00
2,00

3,00
10,00

12,00
10,00

9,00
10,00
14,00

9,00

Alle unsere verwendeten Gemiisesorten sind frisch und ohne Konservierungsstoffe.



Desserts

240.

241.

245,
244.
245.
246.
247.

Tiramisu ©*
frische Hauszubereitung

/abaione

Eierschaumcreme ¢ mit Marsala ©

Gemischtes Eis ¢
Coupe Danemark ¢
Sanfter Engel ©
Schokoladenbecher ¢
Kinderbecher ©

Warme Getrcinke

248.
249.
250.
201.
252.
295.
204.
299.
256.
257.
298.

Espresso Macchiato «
Double Espresso
Espresso

Kaffee °

Cappuccino ©

Heifle Schokolade ©
Tee

Amaretto mit Sahne °
Glihwein

Latte Macchiato ©
Milchkaffee ©

6,00

7,00
7,90
7,90
6,00
7,90
2,00

3,00
4,00
2,00
3,00
3,00
4,50
2,00
4,00
4,50
4,50
4,50



Aperitif

260. Martini Dry 15% 5 cl 5,00
261. Martini Bianco 14,4% 5 cl 5,00
262. Martini Rosso 14,4% 5 cl 2,00
263. Pernod-Cola » 40% 0.21 4,50
264. Campari-Orange ° 25% 0.21 6,00
265. Limoncello 28% 2 cl 4,50
266. Sherry medium 15% 5 cl 4,50
267. Sherry dry 15% 5 cl 4,50
268. Marsala ¢ 14,5% 5 cl 4,50
500. Aperol Spritz ? 15% 021 6,00
501. Limoncello Spritz @ 15% 0.21 7,50
502. Campari Spritz 3 15% 0.21 7,90
Alkoholfreie Getrdnke

259. Stilles Wasser Flasche 0,25 1 2,50
269. Stilles Wasser Flasche 0,70 1 5,00
270. Mineralwasser Flasche 0,25 1 2,00
271. Mineralwasser Flasche 0,70 1 5,50
272. San Pellegrino Flasche 0,25 1 5,00
273. San Pellegrino Flasche 0,70 1 6,050
274. Coca Cola 53 L2 42150 275. 041 4,00
298. Coca Cola zerot#01t 21 2,50 299. 041 4,00
276. Sprite @Il 2150 2701041314100
278. Fanta 34 021312160 279. 041 4,00
280. Spezi 7438 0,21 2,60 2815040400
282. Orangensaft 021 3,00 283. 041 4,50
284. Maracujaschorle 0: 289100 28a:: 11041135100
286. Traubensaft B2t i50 287. 041 5,00
288. Apfelsaft 021 3,00 289. 041 4,50
290. Apfelschorle 021 3,00 291. 041 4,50
292. Bitter Lemon *? 021 3,50 293. 041 5,00
294. Rhabarberschorle 0iZ15h %S 100 299t d 1100

296. Ginger Ale ° 0,21 3,90 29730514 11435100



Biere vom -Fass

d13. Konig Pilsener 031 3,90
315, Kostritzer WEINHESS)
S317. Alster 031D
Flaschenbiere

520. alkoholfreies Bier

d21. Vitamalz

522. Erdinger Hefeweizen

d23. Erdinger Hefeweizen alkoholfrei

NMagenbitter
d31. Jagermeister
d32. Malteser
d33. Fernet Branca
d34. Fernet Menta
d35. Ramazzotti
336. Averna

d37. Vodka

d38. Ouzo

d39. Korn

Spirituosen
545. Calvados
d46. Amaretto
d47. Sambuca
d48. Baileys

Whisky

d09. Johnnie Walker
d56. Dimple

d57. Jim Beam

398. Southern Comfort

Grappa
d65. Grappa Gold Riserva
d66. Grappa della Casa dry

al4. 051
a16. 0,51
318. 0,51

30%
40%
39%
30%
30%
29%
37,9%
37,0%
32%

40%
21%
40%
17%

40%
40%
40%
30%

40%
42%

0,551
0,551
0,001
0,001

2l
2 il
2 cl
2 il
4 cl
4 cl
ek
Ziicl
Zicl

Piicl
2iial
2l
24|

2 cl
b el
Zial
2 cl

2 cl
2 cl

2,00
2,00
2,00

3,90
3,00
2,00
2,00

3,00
3,00
3,00
3,00
4,50
4,50
3,00
2,90
2,00

4,00
3,00
3,00
4,00

4,50
2,00
2,00
2,00

2,00
3,00



Longdrinks

360. Jack Daniels mit Cola
361. Jim Beam mit Cola
362. Barcardi mit Cola
363. Charly

Cognac

570. Mariacron

d572. Hennessy

d574. Vecchia Romagna
375. Metaxa

576. Asbach

Offene Rotweine

382. Chianti

383. Chianti

384. Bardolino
385. Bardolino
d88. Lambrusco
389. Lambrusco
390. Rotweinschorle
d391. Glas Wein
392. Primitivo

393. Primitivo

Offene WeifSiweine

400. Pinot Grigio
401. Pinot Grigio
402. Chardonnay
405. Chardonnay
404. Frizzantino
405. Frizzantino
406. Weifiweinschorle
407. Glas Wein

56%
40%
38%
40%
38%

trocken
trocken
halbtrocken
halbtrocken
Perlwein

Perlwein

trocken

trocken

trocken
trocken
halbtrocken
halbtrocken
Emilia suf

Emilia suf

onsl
24
524!
021

2 cl
241 |
2 cl
2 el
el

0.251
0,001
0,251
0,001
0,251
0,001
0,201
0,201
0,251
0,001

0,251
0,001
0,251
0,001
0,251
0,001
0,201
0,201

6,00
6,00
6,00
2,00

5,00
2,00
4,50
4,50
4,50

7,00
15,00
6,00
12,00
6,00
12,00
2,00
6,00
6,00
12,00

6,00
12,00
6,00
12,00
6,00
12,00
9,00
6,00



Offene Roséweine

A386. Roséwein trocken 0,251 6,50
387. Roséwein trocken 0,501 12.00
Prosecco

415. Prosecco Otz 26,00
416. Glas Prosecco 0,101 4. 50

Rotweine 0,75

420. Valpolicella strahlend, rubinrot, trocken, mild 26,00
421. Bardolino rubinrot, frisch, trocken 24 .00
422 . Corvo kérperreich, vollmundig, elegant 24 .00
424 . Carbernet trocken, zart, samtig 24.00
425. Merlot trocken, vollmundig, samtig 22.00
426. Chianti Classico starkes Bukett, trocken 52,00
435. Lambrusco Perlwein, lieblich 22,00
434 . Barolo sehr trocken, wiirzig 50,00

WeifSiweine 0,75

440. Frascati Secco trocken 24 .00
441. Chardonnay aus Friori trocken, fruchtig 24,00
444 . Pinot Grigio trocken, fruchtig, frisch 24 .00
445. Vernaccia trocken, aromatisch, fruchtig 27.00
446. Bianco Regaleali sizilianisch, trocken, fruchtig 32.00
Zusatzstoffe: 1. mit Geschmacksverstérker, Allergene: Enthalt: a. Glutenhaltiger Weizen,

2. mit Konservierungsstoff, 3. mit Farbstoff, b. Krebstiere, c. Eier, d. Fisch, e. Kuhmilch,

4. mit Antioxidationsmittel, 5. geschwarzt, k. Sesam, 1. Senf, m. Sellerie, n. Soja,

6. mit Aromastoff, 7. Phosphat, 8. koffeinhaltig, 0. Weichtiere, p. Schalenfriichte/Niisse.

9. chininhaltig, 10. mit Siifungsmittel,

11. enthélt eine Phenylalaninquelle Alle Weine enthalten Sulfite.

Es kann keine Garantie fiir die Vollstandigkeit der Angaben iibernommen werden.






