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MENÙ



LE IMMAGINI INSERITE SONO SOLO A SCOPO ILLUSTRATIVO

I prodotti di pesce somministrati crudi all’interno del nostro ristorante sono stati preventivamente sottoposti 
a trattamento di abbattimento di -20°c per almeno 24 ore come da legge. 
Qualora abbiate particolari intolleranze o allergie, vi preghiamo di informare il nostro personale che è a vostra 
disposizione per fornirvi l’agenda degli allergeni di tutti i nostri prodotti (reg.ue 1169/2011) 
* ingredienti che per motivi stagionali o di reperibilità possono essere di origine surgelata/congelata.

Coperto/Cover € 2,50

PIATTO PICCANTEPIATTO VEGETARIANO

ALLERGENI PRESENTI

①  ARACHIDI 
②  GLUTINE 
③  CROSTACEI 
④  SOLFITI 
⑤  LATTE

⑥  LUPINI 
⑦  MOLLUSCHI 
⑧  FRUTTA A GUSCIO 
⑨  PESCE

⑩  SEDANO 
⑪  SESAMO 
⑫  SENAPE 
⑬  SOIA 
⑭  UOVA 

Se avete particolari intolleranze o allergie alimentari vi preghiamo di  
informare il nostro personale che è a vostra disposizione per 

fornirvi l’agenda degli  allergeni  di tutti i nostri prodotti.



Vi auguriamo 
buon appetito
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ANTIPASTI 
appetizers

NAMBAZIKE
salmone in carpione

pickled salmon 

€ 12,0001

⑨⑪⑬ALLERGENI PRESENTI

SAKE KAWAFURAI
salmone fritto

fried salmon 

€ 12,0002

⑨⑪⑬ALLERGENI PRESENTI

SUNOMONO KOMBU
alghe con aceto e zucchero

seaweed with vinegar and sugar 

€   8,0004

⑪⑬ALLERGENI PRESENTI

SUNOMONO SAKE
salmone crudo, cipolla, aceto e zucchero, 

raw salmon, onion, vinegar and sugar,

€ 15,0005

⑨⑬ALLERGENI PRESENTI

EDAMAME*
fagioli di soia

soy beans 

€   5,0006

⑬ALLERGENI PRESENTI

TARTARE DI SALMONE
salmone crudo tritato

chopped raw salmon 

€ 13,0003

⑨⑪⑬ALLERGENI PRESENTI

SHIYAYAKO
tofu crudo con katsuobushi (petali di pesce)

raw tofu with katsoubushi (fish petals) 

€   8,0007

⑨⑪⑬ALLERGENI PRESENTI

AGADASHI TOFU
tofu fritto con katsuobushi (petali di pesce)

fried tofu with katsoubushi (fish petals) 

€ 12,0008

⑨⑪⑬ALLERGENI PRESENTI

ZUPPA DI MISO
zuppa di alghe e tofu

miso soup (seaweed and tofu soup)

€   4,0009

⑨⑬ALLERGENI PRESENTI
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RAVIOLI 
dumpling

GYOZA* DI MAIALE E VERDURE 6 pz

ravioli alla griglia ripieni di carne di maiale e verdure

grilled dumpling filled with pork meat and vegetables

€  8,0010

②⑩⑪ALLERGENI PRESENTI

GYOZA* DI POLLO E VERDURE 6 pz

ravioli alla griglia ripieni di carne di pollo e verdure

grilled dumpling filled with chicken meat and vegetables

€  7,0011

②⑪ALLERGENI PRESENTI

WONTON* DI CARNE 8 pz

ravioli ripieni di carne di maiale e verdure 

conditi con salsa ponzu

dumplind filled with pork and vegetables 
seasoned with ponzu sauce

€  8,0014

②⑩⑪⑬ALLERGENI PRESENTI

GYOZA* DI MAIALE 6 pz

ravioli ripieni di carne di maiale e verdure 

conditi con salsa ponzu

dumplind filled with pork and vegetables 
seasoned with ponzu sauce

€  8,0012

②⑩⑪⑬ALLERGENI PRESENTI
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WONTON* DI CARNE IN BRODO 8 pz

ravioli in brodo ripieni di carne di maiale e  

verdure con uovo e alghe

dumplind in broth filled with pork and vegetables 
with egg and seaweed

€  8,0013

②⑩⑪⑬⑭ALLERGENI PRESENTI



8

RISO 
rice

KATSUDON
ciotola di riso con uovo ricoperta da maiale* 

impanato e salsa con katsuobushi (petali di pesce)

bowl of rice with egg covered with pork breaded 
and sauce with katsoubushi (fish petals) 

€ 15,0015

②⑨⑪⑬⑭ALLERGENI PRESENTI

TENDON
ciotola di riso con tempura di gamberi*, 

verdura e salsa con katsuobushi (petali di pesce)

bowl of rice with shrimp tempura, vegetables tempura, 
sauce with katsoubushi (fish petals) 

€ 15,0016

②⑨③⑬⑭ALLERGENI PRESENTI



RISO 
rice

CURRY DON
ciotola di riso con manzo*, patate, carote, 

cipolle, curry con katsuobushi (petali di pesce)

bowl of rice with beef, potatoes, carrots,  
onion, curry with katsoubushi (fish petals) 

€ 16,0018

⑨⑬ALLERGENI PRESENTI
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ZONG ZI* 1 pz

riso glutinoso con carne di maiale e castagne 

avvolto da foglia di banana

glutinous rice with pork and chestnuts wrapped 
in banana leaf 

€   5,5021

⑧⑬ALLERGENI PRESENTI

YAKI NUKU DON
ciotola di riso con manzo, cipolla e salsa 

con katsuobushi (petali di pesce)

bowl of rice with beef, onion, sauce 
with katsoubushi (fish petals) 

€ 16,0017

⑨⑪⑬⑭ALLERGENI PRESENTI

TORIYAKI DON
ciotola di riso con pollo*, cipolla, salsa 

con katsuobushi (petali di pesce)

bowl of rice with chicken, onion, sauce 
with katsoubushi (fish petals) 

€ 15,0019

⑨⑪⑬ALLERGENI PRESENTI

GOHAN
riso bianco bollito

boiled white rice

€   3,0020

⑪ALLERGENI PRESENTI
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PASTA 
noodles

SPAGHETTI CON MELANZANE
spaghetti con carne, melanzane, aglio, salsa di miso

classic noodles with meat, eggplant, garlic, miso sauce

€ 13,0023

②⑬ALLERGENI PRESENTI

SPAGHETTI CON FAGIOLINI
spaghetti con carne, fagliolini, aglio

classic noodles with meat, green beans, garlic

€ 13,0024

②ALLERGENI PRESENTI
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YAKI UDON
pasta saltata giapponese con gamberi* e verdure-

con katsuobushi (petali di pesce)

sauteed japanese noodles with shrimps and vegetables 
with katsoubushi (fish petals) 

€ 12,0022

②③⑨⑬⑭ALLERGENI PRESENTI
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RAMEN 
ramen

RAMEN EBI TEMPURA
ramen con gambero* in tempura e alghe

ramen with shrimp tempura and seaweed

€ 16,0025

②③⑬⑭ALLERGENI PRESENTI

RAMEN CON CARNE
ramen con carne di manzo, alghe, uova, erba cipollina

ramen with beef, seaweed, eggs, chives

€ 18,0026

②⑬⑭ALLERGENI PRESENTI

RAMEN CON VERDURE
ramen con verdure, alghe, uova, erba cipollina

ramen with vegetables, seaweed, eggs, chives

€ 15,0027

②⑬⑭ALLERGENI PRESENTI

I RAMEN VENGONO CUCINATI CON i SEGUENTI 
 SPAGHETTI A SCELTA : 

the ramen are cooked with the following noodles by choice: 
 

UDON 
 (spaghetti grossi giapponesi) 

SOBA 
 (spaghetti di grano saraceno) 

SPAGHETTI CLASSICI
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CARNE 
meat

TONKATSU
cotoletta di maiale* impanata

breaded pork cutlet 

€ 10,0028

②⑪⑬⑭ALLERGENI PRESENTI

TORIYAKI
pollo in padella con cipolla

chicken with onion

€ 13,0029

⑪⑬ALLERGENI PRESENTI

TORINIKU NO KARAAGE
pollo fritto

fried chicken

€ 10,0030

②ALLERGENI PRESENTI

YAKI NIKU
manzo in padella con cipolla

beef with onion

€ 15,0031

⑪⑬ALLERGENI PRESENTI

POLPETTE IMPANATE*
polpette di patate impanate ripiene di manzo e carote

breaded potato balls stuffed with beef and carrots 

€   8,0032

②⑪⑭ALLERGENI PRESENTI

DONG PO ROU
pancetta di maiale scottata con salsa di soia, 

salsa di miso, salse speciali e pane giapponese

seared pork belly with soy sauce, miso sauce,  
special sauces and japanese bread 

€ 10,0033

②⑬ALLERGENI PRESENTI 15
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PESCE 
fish

EBI TEMPURA
tempura di gamberi*

shrimps tempura

€ 16,0034

②③⑬⑭ALLERGENI PRESENTI

TEMPURA MORIAWASE
tempura di gamberi* e verdure

shrimps and vegetables tempura

€ 13,0035

②③⑬⑭ALLERGENI PRESENTI

SAKE YAKI
salmone alla griglia

grilled salmon

€ 15,0036

⑨⑪⑬⑭ALLERGENI PRESENTI

TARA YAKI
nasello alla griglia

grilled cod

€ 18,0037

⑨⑪⑬⑭ALLERGENI PRESENTI

SUZUKI YAKI
branzino alla griglia

grilled sea bass

€ 15,0038

⑨⑪⑬⑭ALLERGENI PRESENTI

MIXED SAKANA
pesce misto marinato

marinated mixed fish 

€ 16,0039

⑨⑬ALLERGENI PRESENTI

SUZUKI SAKANA
branzino marinato

sea bass marinated

€ 15,0040

⑨⑪ALLERGENI PRESENTI

SABA SAKANA
sgombro marinato

mackerel marinated 

€ 12,0041

⑨⑪ALLERGENI PRESENTI

TARA SAKANA
nasello marinato

cod marinated

€ 18,0042

⑨⑪ALLERGENI PRESENTI

SAKE SAKANA
salmone marinato

salmon marinated

€ 15,0043

⑨⑪ALLERGENI PRESENTI
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VERDURE 
vegetables

INSALATA DI ALGHE
seaweed salad

€   8,0044

⑪⑬ALLERGENI PRESENTI

TEMPURA DI VERDURA
vegetables tempura

€ 10,0045

②⑬⑭ALLERGENI PRESENTI

VERDURA MISTA SALTATA
sauteed mixed vegetables

€   8,0046

⑪⑬ALLERGENI PRESENTI
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SUKIYAKI 
minimo 2 persone 

 min. 2 people

piatto della cucina giapponese nello stile nabemono (alla pentola). 

Gli ingredienti sono lentamente bolliti al tavolo in una miscela 

di salsa di soia, uovo, zucchero e mirin.  

SURIYAKI
carne di manzo, verdure, funghi, tofu, spaghetti, soia

meet of beef, vegetables, mushrooms, tofu, noodles, soy

€ 58,0047

②⑬⑭ALLERGENI PRESENTI

Japanese cuisine dish in the nabemono style (to the pot). 

The ingredients are slowly boiled on the the table in a mixture 

of soy sauce, egg, sugar and mirin. 
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BEVANDE
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ACQUA NATURALE O FRIZZANTE - bott. 75 cl €   2,50

COCA COLA - COCA ZERO - FANTA - SPRITE - latt. 33 cl €   3,00

THE AL LIMONE - THE ALLA PESCE - latt. 33 cl €   3,00

THE VERDE GIAPPONESE €   3,00

BIRRE
BIRRA CINESE TSINGTAO - bott. 64 cl €   6,00

BIRRA GIAPPONESE ASAHI - bott. 33 cl €   5,00

BIRRA GIAPPONESE ASAHI - bott. 33 cl €   6,00

BIRRA HEINEKEN - bott. 33 cl €   4,00

CAFFÈ E LIQUORI
SAKE - caldo o freddo €   6,00

SAKE - bott. 33 cl € 12,00

SAKE - bott. 72 cl € 22,00

GRAPPA GIAPPONESE €   3,50

LIQUORE DI PRUGNE GIAPPONESE €   3,00

AMARI €   3,00

WHISHY €   5,00

CAFFÈ €   1,50

CAFFÈ DECAFFEINATO €   1,60

CAFFÈ D’ORZO €   1,60
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VINO BIANCO
FALANGHINA BRUT ORO DEL MARCHESE € 20,00

PINOT GRIGIO TRALCETTO € 22,00

VINO ROSSO
NEGROAMARO IGT ILLIVIA € 20,00

REFOSCO FRIULI DOC € 25,00

TIRAMISÙ 
AL THE VERDE

€ 6,00 PIRAMIDE € 7,00 MOCHI 
fragola o the verde

€ 6,00

TORTA AL 
THE VERDE

€ 5,00 DORIYAKI 
the verde o azuki

€ 5,00

SUSHI DESSERT € 5,00

GELATO al the verde 
o riso o soia o grappa di rose

€ 5,00

DOLCI




