
LES SAVEURS GOURMANDES VOUS 

PROPOSE : 

Commande Minimum: 4 par article 
Verrines salées 

• Tartare de saumon (crus ou fumé selon choix du client)

mangue et oignon rouge   2€50 ou 8€ les 4

• Méli-mélo de crabe et pamplemousse 2€50 ou 8€ les 4

• Velouté de carottes et palet de foie gras au spéculoos 4€50 ou

15€ les 4

• Velouté d’avocat, pancetta grillé et cœur d’artichauts 2€50 ou

8€ les 4

• Gaspacho de petits pois et menthe, chantilly au chèvre frais

2€50 ou 8€ les 4

• Compotée de poire vanillé, mousse de fourme de Montbrison

et chiffonnade de jambon crus 2€50 ou 8€ les 4

Brochettes 

• Jambon cru, fourme, poire rôtie 2€ pièce 6€ les 4

• Crevette, St Jacques, mangue poêlée 5€ pièce 18€ les 4

• Magret fumé, raisin et tomme de brebis 2€ pièce 6€ les 4

• Poulet au paprika, abricot et bacon 3€ pièce 10€ les 4



 

2 

 

Mignardises salées     

• Wrap (saumon, thon ou jambon) 2€ pièce 6€ les 4  

• Sablé fourré au fromage et truite fumé 1€50 pièce 5€ les 4     

• Tatin de foie gras et pomme caramélisées 8€ pièce 25€ les 4  

• Tarte tatin aux oignons 1€50 pièce 5€ les 4      

• Burger 3€ pièce 10€ les 4  

 

Plateaux  

• Plateau fraîcheur : 

- Billes de chèvre frais et aromates 

- Tomates caramélisées et sésame  

- Fromage frais, huile d’olive, miel et fruits confits et Toast  

- Bâtonnets de légumes (radis, carottes, concombres, 

tomates) et ses sauces (Boursin, houmous et tzatziki)  

              30€ pour 4 personnes  

 

• Couronne apéritive  

- Mousse de fromage frais, charcuteries  

- Mousse de fromage frais, crevettes et saumons fumé  

                   25€ pièce (env. 10/12 personnes)  
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