
Gnocchetti di patate e rosole con cremoso di gorgonzola
e crumble alle noci

|1,3,7|

Tagliatelle verdi di pasta fresca, burro montato al tartufo 
nero pregiato, asparago bianco di Pernumia e guanciale ssp

|1,3,7|

Pappardelle all’uovo con ragù di lepre e 
crema alle erbe primaverili

|1,7,9|

 Ribs a lenta cottura in salsa BBQ 
|10|

Petto d’anatra cotto a bassa temperatura e
  salsa agli agrumi

|7,9|

Tagliata di manzo ai ferri

Filetto di manzo ai ferri

13 €

13€

Mela in camicia caramellizzata, 
crema leggera al mascarpone e miele |1,3,7|

Tartelletta di pasta frolla, crema vaniglia e fragole fresche |1,3,78|
Tortino al cioccolato con cuore fondente e 

gelato alla vaniglia |1,3,7|
Panna cotta ai frutti rossi |7|

Il nostro Tiramisù |1,3,7|

14 €

18 €

PRIMI

ANTIPASTI
Ovetto BIO cotto a bassa temperatura, su soffice di patata

 agli asparagi verdi, fontina e crumble alle erbe
|1,3,7|

Asparago Bianco di Pernumia, Parmigiano, burro fuso e
il nostro lonzino stagionato SSP

|3, 7|

La nostra battuta di filetto di manzo con agretti appena saltati,
senape e crème fraîche

 |7,10|

SECONDI

CONTORNI DI  STAGIONE  

DOLCI DELLA CASA

Cestino pane aggiunt ivo € 1 ,50

Menù
SOLO SALE E PEPE

Coperto e  pane € 2,00 

12 €

12 €

16 €

20 €

20 €

5 €

4 €

13 €


