


19 Rue du Maréchal Leclerc, 14640 Villers-sur-Mer



A  P A R TA G E R
Les moulettes du 19  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .16 
Crème curry, pickles, câpres, huile de basilic, servies froides

Camembert rôti au thym  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .17 
Pain bucheron

Planche de la Mer   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .26 
Crevette roses, rillettes de thon & tarama

Eperlans à partager  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .16 
Sauce tartare, citron

E N T R É E S
Rillettes de thon maison  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9 
Pain bucheron

Tarama maison  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .11

Caviar d’aubergines maison  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8 
Piment d’espelette, pain bucheron

Melon et Jambon Serrano  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .10 
Sauce vierge, tomates, basilic

Crevettes roses   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .12 
Mayonnaise maison

Eperlans frits  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9 
Sauce tartare, citron

Schrimps   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .15 
Crevettes pannées, wakame, sauce dynamite, oignon pickles, 
cebette 

L E S  M O U L E S
Moules Marinière  17,90
Moules à la crème  19,50

Moules chorizo 19,50
Moules Fourme d’Ambert 19,50

M E N U  E N F A N T  1 4
Tenders de poulet ou Fish & Chips

Sirop à l’eau
Glace à l’eau artisanale

L E S  P L A T S
Tataki de thon mi-cuit   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .28 
Sauce ponzu, sesame, pickles, et duo de mayonnaises

Fish & Chips  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .17 
Sauce tartare maison et citron

Poisson du moment .   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .23 
Sauce vierge servie avec des tagliatelles fraîche

Tagliatelles burrata   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .21 
Sauce vierge, jambon Serrano

Salade du moment   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .19

Entrecôte ≈ 350 gr  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .29 
Race nomande, sauce chorizo ou fourme d’Ambert, frites

Côte de boeuf ≈ 1kg2  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .87 
Race nomande pour 2 personnes sauce chorizo ou fourme 
d’Ambert

Le burger 19   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .19 
Pain croissant, steak haché frais, cheddar rouge maturé, sauce 
maison, oignons, salades

Parmigiana   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .24 
Aubergine, tomate, parmesan, mozzarella, basilic

M E N U  D U  P Ê C H E U R  2 9
Crevettes roses, mayonnaise

Moules au choix
Verre de vin blanc

D E S S E R T S

Brioche perdue du  Petit Pétrin   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .12 
Caramel beurre salé maison, glace vanille

Mousse au chocolat .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9 
Kasha grillé, huile d’olive, piment d’espelette, fleur de sel

Panna Cotta du moment  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8 
et son coulis

Crème brulée du moment   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8

Trio de fromages .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9 

Boule de glace   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,5 
Vanille / chocolat / fraise / pistache

Café gourmand / Thé gourmand   .  .  .  .  .  .  . 12 /14 

Champagne gourmand  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .17 
et son assortiment de dessertsPrix nets en euros TTC - service compris -  carte des allergènes disponible

Viandes origine Normande et France

Garniture supplémentaire +3,50€
Frites, tagliatelles, salade verte




