
La lista de los alérgenos susceptibles de estar presentes en los platos está expuesta en el restaurante.. 
 

 
 
 

Menú en español 
 

¡TODO ES FRESCO Y HECHO EN CASA! 

 

Entrantes : 
• Mejillones gratinados a la provenzal  13€ 

• Verduras rellenas a la provenzal, carne de cerdo y hierbas frescas 13€ 

• Pulpo salteado con ajo y perejil 14€ 

• Risotto de rebozuelos, parmesano y aceite de oliva virgen extra 16€ 

• Cromesquis de patata con queso de cabra, crema de ajo 12€ 

Platos principales : 
• Alioli a la provenzal, bacalao y verduras de temporada 29€ 

• Agnolade a la provenzal, pasta fresca  27€ 

• Filete de ternera Charolais, salsa de pimienta y puré de patatas Vitelotte 36€ 

• Suprema de pintada, mostaza con miel de Provenza y patatas baby 24€ 

• Panceta de cerdo a la parrilla, jugo de hierbas y patatas fritas caseras  24€ 

• Linguine al pistou, tomates confitados y parmesano 22€ 

Quesos y postres : 
• Queso de cabra fresco de las Alpilles, higo fresco y miel de Provenza 14€ 

• Fondant de chocolate, crujiente de masa sablé y aceite de oliva virgen extra 11€ 

• Pera pochada al vino tinto 13€ 

• Crème brûlée de vainilla Bourbon 9€ 

• Crumble de manzana, helado de vainilla 12€ 

 

Plato infantil (menores de 12 años) 12€ : según la inspiración del momento, pregunte a nuestro camarero 
 


