
1) mit Farbstoff, 2) koffeinhaltig, 3) chininhaltig, 4) mit Konservierungsstoff, 5) mit Antioxidationsmittel,  
6) mit Süßungsmittel, 8) geschwärzt, 9) geschwefelt, 11) mit Geschmacksverstärker, 12) hergestellt aus fein zerkleinertem Fleisch,  
13) enthält eine Phenylalaninquelle, 14) mit Stickoxydul, *) gek. Formfleischvorderschinken aus Schulterteilen zusammengefügt.

Alle Preise in Euro inkl. MwSt und Service. Irrtümer und Druckfehler vorbehalten! 

Dolci – Desserts
188 Gelato Misto  5,90
 3 Kugeln gemischte Eiscreme (21)  
 mit Sahne14 (21)

190 Krokant-Becher  6,90
 Nuss-(22c), Schokoladen- und Stracciatella-Eis (21)  
 mit Krokantsplittern (22b), Karamellsauce  
 und Sahne14 (21)

191 Schoko-Becher  6,90
 Schokoladen- und Stracciatella-Eis (21) mit  
 Schokoladensauce (21) und Sahne14 (21)

192 Mickey Maus Eis für unsere kleinen Gäste 2,90
 eine Kugel Eis (21) garniert mit Smarties (21),  
 Zuckerstreuseln und Sahne14 (21)

193 Cassata alla Siciliana  5,90
 sizilianische Eisspezialität (21)  
 mit kandierten Früchten
194 Crème Brûlée (17,21)  5,90
195 Crêpe Suzette  6,90
 Crêpe (15a,21) mit Vanilleeiscreme1 (21)  
 und Orangensauce
196 Tiramisu (15a,17,21)  5,90
197	 Tartufo	Affogato	 	 5,90
	 Trüffeleis (21) mit Espresso übergossen
198 Pana Cotta  5,90
 hausgemachtes Sahnedessert 
 mit Beerensauce

Bevande calde – 
Warme Getränke
211 Espresso Tasse 2,70
212 Doppio Espresso Tasse 3,80
213 Espresso Macchiato (21) Tasse 2,90
214 Espresso Corretto Tasse 3,50
 mit Alkohol

215	 Caffè	 Tasse 3,00
216	 Koffeinfreier	Caffè	 Tasse 3,00
217 Cappuccino (21) Tasse 3,90
218 Latte Macchiato (21) Glas 3,90
219	 Milchkaffee (21) Schale 3,90
220 Heiße Zitrone Glas 2,90
221 Heiße Schokolade (21) Glas 3,90
222	 Grog	Mischgetränk mit 4 cl Rum  Glas 5,00

Tee-Spezialitäten von Eilles
231 Grüntee Asia Superior Glas 3,50
 Ziehzeit 3 Min.
232	 Darjeeling	Royal	 Glas 3,50
 Ziehzeit 2-5 Min.
233 Earl Grey Premium Glas 3,50
 Ziehzeit 3-4 Min.
234	 Rooibos	Vanilla	 Glas 3,50
 Ziehzeit 5-8 Min.
235		Bio	Kamillenblüten	 Glas 3,50
 Ziehzeit 5-8 Min.
236	 Sommerbeeren	 Glas 3,50
 Ziehzeit 5-8 Min.
237  Frische Minze Glas 3,50
 mit Honig & Zitrone
238		Frischer	Ingwer	 Glas 3,50
 mit Honig & Zitrone

Biere & Bier-Mischgetränke (15c)

	 0,30 l	 0,50 l

251 Warsteiner vom Fass 3,70 5,00
255	 König	Ludwig	Dunkel	v. Fass 3,70 5,00
258 Weihenstephan  5,00
 Hefeweißbier vom Fass

257 Weihenstephan  Fl.	0,50 l 5,00
 Weißbier Kristall 
259 Weihenstephan Fl.	0,50 l 5,00
 Hefeweißbier Dunkel
264 Warsteiner alkoholfrei Fl.	0,33 l 3,70
265  Weihenstephan vom Fass 0,50 l 5,00
 Hefeweißbier alkoholfrei
266 Berliner Weiße Fl.	0,33 l 3,80
 mit Schuss rot oder grün1

268 Gespritztes 3,70 5,00
 Bier mit wahlweise Fanta1,5,  
 Sprite oder Cola1,2

Säfte 
 0,20 l 0,40 l

341 Granini Apfelsaft 2,90 4,80
343	 Granini	Orangensaft	 2,90	 4,80
345 Granini Tomatensaft 2,90 4,80
347 Granini Ananassaft 2,90 4,80
349	 Kirsch-Fruchtsaftgetränk	 2,90	 4,80
351	 Bananenfruchtsaftgetränk	 2,90	 4,80
353	 Granini	Rhabarbersaft	 2,90	 4,80
355 KiBa 2,90 4,80
 Kirsch- / Bananen-Fruchtsaftgetränk
357 Saftschorle 2,90 4,80
 Mineralwasser und Saft /Nektar  
 nach Wahl

Prosecco (28) & Champagner (28)

431 Prosecco Superiore DOCG Fl.	0,75 l 27,90
 Valdobbiadene, Marca Oro, trocken
432 Moët & Chandon Fl.	0,75 l	 85,00
 Champagner, brut Imperial
433 Moët & Chandon piccolo Fl.	0,2 l	 27,00
 Champagner, brut Imperial
434	 Prosecco	CA´Vescovo	 Fl.	0,75 l 24,90
 Spumante , trocken
435	 Prosecco	CA´Vescovo		 0,1 l 5,00
 Spumante , trocken

Vini aperti
Offene italienische Weine (28)

Bianco – weiß 0,20 l 0,50 l 1,00 l

274	 Pinot	Grigio	trocken 5,50 12,00 21,90
277 Chardonnay trocken 5,50 12,00 21,90
Rosé 0,20 l 0,50 l 1,00 l

287 Bardolino trocken 5,50 12,00 21,90

Rosso – rot 0,20 l 0,50 l 1,00 l

294	 Primitivo	trocken 5,50 12,00 21,90
300	 Nero	d’Avola	trocken 5,50 12,00 21,90
303	 Lambrusco	 5,50	 12,00	 21,90
 Perlwein, lieblich

Weinhaltige (28) Mischgetränke
309 Schorle rot oder weiß 5,00 9,50

Fragen Sie gerne nach unserer Weinkarte.

Longdrinks
Alle Longdrinks werden mit Softdrink auf 0,20 l aufgefüllt

421 Gin-Tonic3  6,90
 Bombay Sapphire und Tonic Water
422 Wodka-Lemon3,5  6,90
 Absolut Vodka und Bitter Lemon 
423 Whisky-Cola1,2  6,90
 Johnnie Walker und Cola
424	 Cuba	Libre1,2  6,90
 Havana Club 3 J., 1/4 Limette und Cola
209	 Hugo		 	 6,90
 Prosecco (28), Holunderblütensirup1,11,  
 Minze, Limetten und Mineralwasser
208 Aperol1 Spritz  6,90
 Aperol1 mit Prosecco(28)  
 und Mineralwasser
210 Moskito (alkoholfrei)  6,90
 frische Minze, brauner Zucker,  
 Limetten, Ginger Ale1

428 Mojito frische Minze,  6,90
 brauner Zucker, Soda, Limetten, Rum

Erfrischungsgetränke
 0,20 l 0,40 l

311 Pepsi Cola1,2 2,80 4,80
313 Coca-Cola Zero1,2,6,13 2,80 4,80
315 Mirinda1,5 2,80 4,80
317 7Up 2,80 4,80
319 Spezi1,2,5 Mischgetränk 2,80 4,80
333	 Rixdorfer	Fassbrause1 2,80 4,80
321	 Eistee	Pfirsich1 2,80  335 4,80
322	 S.	Pellegrino	 Fl. 0,25 l 3,00
323	 S.	Pellegrino	 Fl. 0,75 l 6,50
 italienisches Mineralwasser
324 Acqua Panna Fl. 0,25 l 3,00
325 Acqua Panna Fl. 0,75 l 6,50
 stilles italienisches Mineralwasser

326 Bitter Lemon3,5 Schweppes Fl. 0,20 l 3,80
327 Tonic Water3 Schweppes Fl. 0,20 l 3,80
328	 Ginger	Ale1 Schweppes Fl. 0,20 l 3,80
329 Malztrunk Kraftmalz1 (15a,c) Fl. 0,33 l 3,80
330	 Orangina	 Fl. 0,25 l 3,80
331	 Orangina	Blutorange1 Fl. 0,25 l 3,80

Liköre, Spirituosen & Bitter
390 Amaretto1 (22a) 2 cl 3,90
391	 Sambuca	 2 cl 3,90
392 Grappa 2 cl 3,90
393	 Grappa	Nardini	Riserva	 2 cl 7,90
394 Tequila Sauza 2 cl 3,90
395 Baileys Irish Cream1,2 (21) 2 cl 4,90
396	 Linie	Aquavit	 2 cl 3,50
397	 Malteserkreuz	Aquavit	 2 cl 4,00
398 Limoncello1 2 cl 3,90
399	 Jägermeister	 2 cl 3,90
400	 Averna	 2 cl 3,90
401	 Ramazzotti	 2 cl 3,90
402 Fernet Branca 2 cl	 3,90
403 Branca Menta1 2 cl 3,90
404	 Absolut	Vodka	 2 cl 4,50
405	 Beluga	Vodka	 2 cl 5,00
406 Jack Daniel‘s 2 cl 5,00
407 Johnnie Walker1 Red Label 2 cl 4,50
408	 Vecchia	Romagna1 2 cl 4,50

Allergenkennzeichnung (rote Zahlen in Klammern) nach Lebensmittelinformationsverordnung:
(15) Glutenhaltiges Getreide (a=Weizen, b=Roggen, c=Gerste, d=Hafer, e=Dinkel, f=Kamut), (16) Krebstiere, (17) Eier, (18) Fisch, (21) Milch, (22) Schalenfrüchte (a=Mandel, b=Haselnuss, 

c=Walnuss, d=Cashewnuss, e=Pekannuss, f=Paranuss, g=Pistazien, h=Macadamia Nuss, i=Queenslandnuss), (23) Sellerie, (24) Senf, (27) Weichtiere, (28) Schwefeldioxid und Sulfit

RomanaTrattoria ®

Unter	den	Eichen	84 d		|		12205	Berlin
Tel.:	030	-	83	22	07	41

Öffnungszeiten: Mo.	-	So.	von	11.00	bis	24.00	Uhr

www.Trattoria-Romana.de

Benvenuti 
Herzlich willkommen!

Der direkte Weg zu uns.



Ergänzungen
81	 Gekochter	Vorderschinken*	 1,50
82 Salami4,5 pikant 1,50
83 Salami4,5 1,50
84 Sardellen (18) 1,50
85	 Thunfisch (18) 1,50
86 Meeresfrüchte (16,27) 2,50
87	 Champignons	 1,00
88 Spinat (21) 1,50
89 Artischocken5 1,50
90	 Zwiebeln	 0,50
91 Peperoni (28) 1,00
92 Kapern (28) 1,00
93	 Oliven8,9 1,00
94	 Rucola	 1,50
95 Mozzarella (21) 1,50
96	 Gorgonzola (21) 1,50
97	 Parmesankäse (21) 1,50
98	 Schafskäse (21) 1,50
99	 Knoblauch	 0,00
100 Scharfe Peperoni Chilischoten 1,00
101	 Büffel-Mozzarella (21) 4,00

Pesce – Fischgerichte
Unsere Fischgerichte werden mit Spinat (21),  
Salatbeilage (24,28) und Salzkartoffeln serviert

161 Filetti di Lucioperca e Salmone  18,90
 Zander-(18)	und	Lachsfilet (18) an Shrimps (16)  
 und Zucchini in Prosecco- 
 Hummersauce (16,21,23,28)

162	 Filetto	di	Lucioperca	alla	Romana	 17,90
	 Zanderfilet (18) an Cherrytomaten  
 in Weißweinsauce (21,28)

163 Filetto di Lucioperca al Limone  17,90
	 Zanderfilet (18) mit Butter (21) und  
 Parmesankäse (21) gratiniert,  
 an Zitronensauce (21,23)

164	 Filetto	di	Salmone	alla	Griglia	 	 18,90
 Lachsfilet (18) vom Grill

165 Filetto di Salmone al Pepe rosa  18,90
	 Lachsfilet (18)	mit	rosa	Pfeffer	 
 an Proseccosauce (21,23,28)

166 Scampi al Forno   22,90
 5 Großgarnelen (16) mit Knoblauch,  
 Kräutern und Weißwein (28) im Ofen  
 gebacken, verfeinert mit Peperoncini  
 und Cherrytomaten

167	 Scampi	alla	Griglia	 	 21,90
 5 Großgarnelen (16) vom Grill auf Rucolabett

168 Scampi al Pepe  22,90
 5 Großgarnelen (16) mit grünem	Pfeffer	 
 an Sahnesauce (21,23)

169	 Orata	alla	Griglia	 	 20,90
 frische Dorade (18) vom Grill

Carne – Fleischgerichte
Unsere Fleischgerichte werden mit Tagesgemüse, Salatbeilage (24,28) 
und Kartoffeln (italienische Art) serviert, außer Nr. 126

121 Scaloppa Milanese  14,90
 paniertes Schnitzel (15a,17) „Wiener Art“

122	 Filetto	di	Maiale	ai	Funghi	 	 14,90
	 Schweinefiletmedaillons	mit	frischen	 
 Champignons an Sahnesauce (21,23)

123	 Filetto	di	Maiale	al	Pepe	verde	 	 14,90
	 Schweinefiletmedaillons	an	grüner	 
	 Pfeffer-Sahnesauce (21,23)

124	 Saltimbocca	alla	Romana	 	 16,90
	 Schweinefiletmedaillons	mit	Parmaschinken	 
 und Salbei an Weißweinsauce (21,28)

125	 Bistecca	alla	Griglia	 	 22,90
 frisches argentinisches Rumpsteak  
 vom Grill an Kräuterbutter (21)

126 Bistecca alla Pizzaiola  23,90
 frisches argentinisches Rumpsteak  
 mit Kapern (28) und Sardellen (18) in  
 Tomatensauce (23) an Spaghetti (15a,17)

128	 Filetto	di	Manzo	alla	Griglia	 	 24,90
	 frisches	argentinisches	Rinderfilet	 
 vom Grill an Kräuterbutter (21)

129	 Filetto	di	Manzo	ai	Funghi	 	 26,90
	 frisches	argentinisches	Rinderfilet	mit	 
 frischen Champignons, mit Weißwein (28)  
 abgelöscht, an leichter Sahnesauce (21,23)

130 Filetto di Manzo Barolo  27,50
 frisches	argentinisches	Rinderfilet	 
 mit geriebenem Parmesan (21)  
 bedeckt an Rotweinsauce (21,23,28)

131	 Fegato	al	Burro	e	Salvia	 	 14,50
 Kalbsleber mit Butter (21) und Salbei  
 in der Pfanne gebraten

132	 Fegato	alla	Veneziana	 	 14,90
 geschnetzelte Kalbsleber mit Zwiebeln  
 in Weißweinsauce (21,28)

134 Petti di Pollo alla Senape  14,50
	 Hähnchenbrustfilet	an	 
 Pommery-Senfsauce (21,23,24)

135	 Petti	di	Pollo	ai	Funghi	 	 14,50
	 Hähnchenbrustfilets	an	frischen	 
 Champignons in Sahnesauce (21,23)

136	 Petti	di	Pollo	al	Gorgonzola	 	 14,90
 Hähnchenbrustfilets	an	 
 Gorgonzola-Sahnesauce (21,23)

Pasta – Nudelgerichte   (15a,17)

40	 Spaghetti	Pomodoro	 	 9,90
 mit Cherrytomaten und Basilikum  
 in Tomatensauce (23)

41	 Spaghetti	Aglio,	Olio	e	Peperoncini	 9,90
 mit Knoblauch, Olivenöl und  
 Peperoncini, scharf

42	 Spaghetti	alla	Carbonara	 	 10,90
 mit Vorderschinken*, Parmesankäse (21)  
 und Ei (17) in Sahnesauce (21,23)

43	 Spaghetti	Bolognese	 	 10,90
 mit Fleischsauce12 (23) aus Rinderhack12

44	 Spaghetti	con	Scampi	 	 14,90
 mit Garnelen (16) in leichter  Tomatensauce (23)

45	 Spaghetti	alla	Marinara	 	 12,90
 mit Meeresfrüchten (16,27) und Knoblauch  
 in leichter Tomatensauce (23)

46	 Penne	all’Arrabbiata	 	 9,90
 kurze Nudeln mit Knoblauch und 
 Peperoni in pikanter Tomatensauce (23)

47 Penne della Casa  10,90
	 kurze	Nudeln	mit	Schweinefiletspitzen,	 
	 Champignons	und	grünem	Pfeffer 
 in leichter Sahnesauce (21,23)

49	 Tagliatelle	Tartufo	 	 17,90
 frische Bandnudeln im Parmesan-Käselaib (21)  
	 flambiert	und	mit	Trüffel	angerichtet	

50	 Tagliatelle	alla	Pasolini	 	 11,90
 frische Bandnudeln mit	Schweinefiletspitzen,	 
 Champignons und Zwiebeln in  
 würziger Tomaten-Sahnesauce (21,23)

51	 Tagliatelle	Vegetariana	 	 10,90
 frische Bandnudeln mit Gemüse  
 in leichter Tomatensauce (23)

52	 Tagliatelle	alla	Romana	 	 11,90
 fr. Bandnudeln mit Hähnchenbruststreifen  
 und Champignons in Tomaten-Sahnesauce (21,23)

53	 Tagliatelle	con	Fegato	 	 11,90
 frische Bandnudeln mit Kalbsleber,  
 Zwiebeln und Cherrytomatensauce (23)

54	 Tagliatelle	con	Salmone	 	 13,90
	 frische	Bandnudeln	mit	Lachsfiletstücken (18)  
 in Hummer-Weißweinsauce (16,21,23,28)

55 Gnocchi alla Caprese  10,90
 frische Kartoffelnudeln	mit Mozzarella (21)  
 und Basilikum in Tomatensauce (23)

56	 Gnocchi	al	Gorgonzola	 	 10,90
	 frische	Kartoffelnudeln	mit	Broccoli	 
 in Gorgonzola-Sahnesauce (21,23)

57	 Lasagne	Romana (21)  10,90
 Schichtblattnudeln mit Fleischsauce12 (23)  
 aus Rinderhack12, im Ofen überbacken

Pizza aus dem Steinofen (15a)

Unsere Pizzen werden mit Tomatensauce  
und Mozzarellakäse (21) belegt

61	 Pizza	Margherita	 	 9,90
 mit frischem Basilikum

62	 Pizza	Travatore	 	 11,90
 mit pikanter Salami4,5, Champignons  
 und milden Peperoni

63 Pizza Parma  11,90
 mit Parmaschinken, Rucola  
 und Parmesankäse (21)

64 Pizza Toscana   11,90
 mit Cherrytomaten, Rucola  
 und Parmesankäse (21)

65	 Pizza	Vesuvio   11,90
 mit Parmaschinken, Champignons  
 und Rucola

66	 Pizza	Calabrese   11,90
 mit pikanter Salami4,5, Paprika  
 und scharfen Peperoni

67 Pizza Pecorino mit Schafskäse (21)  11,90
68	 Pizza	Vegetariana	 	 11,90
 mit Artischocken5, Zucchini,  
 Paprika und Spinat

69 Pizza Giardino  11,90
 mit Blattspinat und Gorgonzola (21)

70 Pizza Pescatore  13,90
 mit Lachs (18) und Crème fraîche (21)

71 Pizza Tonno  11,90
 mit	Thunfischstücken (18) und Zwiebeln

72 Pizza Marinara  12,90
 mit	Thunfischstücken (18)  
 und Meeresfrüchten (16,27)

73 Pizza Paesana  14,90
 mit Garnelen (16), Rucola  
 und Crème fraîche (21)

74	 Pizza	Hawaii	 	 11,90
 mit Vorderschinken* und Ananas

75 Pizza Salame mit Salami4,5  10,90
76  Pizza Calzone  11,90
 gefüllte Pizza mit Champignons, Salami4,5  
 und Vorderschinken*

77	 Pizza	quattro	Stagioni	 	 11,90
 4-Jahreszeiten-Pizza mit Vorderschinken*,  
 Salami4,5, Champignons und Peperoni

78	 Pizza	Formaggi	mit 4 Käsesorten1 (21) 11,90
79 Pizza Napoli  11,90
 mit Oliven8,9, Kapern (28) und Sardellen (18)

80	 Pizza	Funghi	mit Champignons  10,90
80a Pizza Tartufo  16,90
 mit Créme fraîche (21)	und	frischer	Trüffel

Aperitivi
201 Martini (28)  5 cl 4,90
 rosso, bianco oder extra dry
202 Sherry (28) medium oder dry 5 cl 4,90
203 Cynar1 2 cl 2,90
204 Campari1 - Soda  6,90
205 Campari1	-	Orange	 	 6,90
 mit Orangensaft
206 Martini (28) Fiero  6,90
 mit Tonic Water3

207 Prosecco Spumante (28)  0,1 l 5,00
 trocken
208 Aperol1 Spritz  6,90
 Aperol1 mit Prosecco (28)  
 und Mineralwasser
209	 Hugo		 	 6,90
 Prosecco (28), Holunderblütensirup1,11,  
 Minze, Limetten und Mineralwasser
210 Moskito (alkoholfrei)  6,90
 frische Minze, brauner Zucker,  
 Limetten, Ginger Ale1

211a Limoncello Spritz   7,90
 Limoncello mit Prosecco und Zitronenmelisse

Antipasti – Vorspeisen
1 Mozzarella Caprese  6,90
 italienischer Weichkäse (21) mit Tomaten  
 und Basilikum
2 Antipasto all’Italiana (17,18,21,28)   13,50
 Carpaccio di manzo, Vitello tonnato,  Gemüse, 
 Parmaschinken mit Melone, scharfe Salami4,5 
3 Frutti di Mare  11,90
 Meeresfrüchtesalat (16,27) mit Knoblauch  
 und Zitrone
4	 Vitello	Tonnato	 	 11,50
	 Kalbfleischscheiben	mit	Kapern (28)  
	 in	Thunfischsauce (17,18,28)

5	 Carpaccio	di	Manzo	su	Rucola	 	 11,90
 hauchdünne Scheiben vom rohen  
	 Rinderfilet	mit	Champignons 
 und gehobeltem Parmesankäse (21)  
 auf Rucolasalat
6 Prosciutto di Parma e Melone  10,90
 Parmaschinken mit Melone
7	 Funghi	Ripieni	 	 9,90
 frische Champignonköpfe mit Spinat gefüllt  
 und Gorgonzola (21) überbacken
8 Bruschetta (15a)  5,50
 4 geröstete Brotscheiben mit Tomaten  
 und Knoblauch

9	 Formaggio	Misto (21)  gem. Käseplatte  9,90
 auch als Ergänzung zum Wein!

10 Mozzarella di Bufala e Pomodorini (21)  9,90
 Büffelmozzarella	mit	Cherrytomaten,	 
 Basilikum und Olivenöl

10 a	Calamaretti	alla	Romana	(21)  13,90
		 Babytintenfisch	mit	Chili	&	Knoblauch	
 auf Rucolasalat

Minestre - Suppen
11 Crema di Pomodoro  5,90
 Tomatencrèmesuppe (21,23)

12 Minestrone  5,90
 Gemüsesuppe (23) „italienische Art“
15 Crema di Broccoli  5,90
 Broccolicrèmesuppe (21,23)

16 Zuppa di Pesce  12,90
 Fischsuppe (16,18,23,27,28)

Insalata – Salate
Wir servieren unsere Salate mit  
Olivenöl-Balsamico-Dressing (24,28)

20	 Insalata	Mista	di	Stagione	 	 6,90
 gemischter Salat der Saison
21	 Insalata	Rucola	 	 8,90
 Rucolasalat mit Cherrytomaten, Champignons  
 und Parmesankäse (21)

22 Insalata Pisa  9,90
 gemischter Salat mit Schafskäse (21)

23 Insalata Tonno  10,90
 gemischter	Salat	mit	Thunfischstücken (18)

24	 Insalata	Primavera	 	 11,90
 gemischter Salat mit gebratenen  
 Hähnchenbruststreifen
25	 Rucola	con	Fegato	 	 12,90
 Rucolasalat mit gebratener Kalbsleber,  
 Cherrytomaten und Parmesankäse (21)

26	 Rucola	con	Salmone	 	 12,90
	 Rucolasalat	mit	gebratenem	Lachsfilet (18),  
 Cherrytomaten und Parmesankäse (21)

27 Caesar Salad (15a,21)  10,90
 Romana-Salat, Croûtons, Parmesan- 
 Knoblauch-Dressing und Parmesan

– wahlweise mit gebratenen  
 Hähnchenbruststreifen + 4,00
– wahlweise mit gebratenen Garnelen (16) + 6,00

per Bambini - nur für Kinder
117 Pizza (15a) Pulcinella  5,90
 mit Tomaten, Mozzarella (21) und Salami4,5  
 oder Vorderschinken*

118	 Spaghetti (15a,17)	Bambino	 	 5,90
 mit Tomatensauce (23)

119	 Scaloppa	Bambino	 	 6,90
 paniertes (15a,17) Hähnchenschnitzel  
 mit Pommes frites

MONTAG BIS FREITAG (außer feiertags) 

11 – 17 Uhr   

JEDE PIZZA 
nur 8,50 (außer Nr. 70, 73, 78 & 80a)

MONTAG BIS FREITAG (außer feiertags) 

11 – 17 Uhr   

JEDE PASTA
nur 8,50 (außer Nr. 44, 49 & 54)

Unsere Gerichte  

werden alle mit frischen 

Zutaten zubereitet!


