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KUWAN KA

taste of thailand

CATERING
BASIC

Authentische thailandische Speisen,
frisch zubereitet und ansprechend

prasentiert fUr jede Gelegenheit.

AB 30 PERSONEN

e 2 Vorspelsen Wahlen

e 2 Hauptspelsen wahlen

PREIS 25,00€ PRO PERSON



Gui Chai Tord

Gebratene
Schnittlauchkiichlein,
serviert mit Chili-
Sojasauce

Miang Kam

Lalotblatter gefillt mit
Kokosraspel, Limette,
Ingwer, getrocknete
Garnelen, Erdnussen.
Serviert mit palmzucker
SoBe.

:

4 x

E1sen

Tord Man Gai

Gepackene
Hahnchenbdllchen,
serviert mit einer stB-
Sauer Sauce.

Popia Tord

Knusprige
Frahlingsrollen, gefullt
mit Gemuse, serviert mit
einer sUB-sauren Sauce.




Pad Phak

Gebratenes saisonales
Gemuse in einer leichten
Sojasauce.

Gdang Dang

Rotes Curry mit Hdhnchen
und frischem Gemuse in
einer aromatischen
Kokosmilch-Sauce.

Pad
Medmamuong

Wok-gebratenes Hdhnchen
mit Cashewkernen,
Zwiebeln, Lauch und
Paprika in einer
aromatischen Tamarinde
Sauce.

Pad Mie

Gebratene Eiernudeln
mit Gemuse.

Massaman

Massaman-Curry mit
Hahnchen, Kartoffeln,
Erdnissen und
Kokosmilch.

Gang
Kiewwann

Grunes Curry mit
Hahnchen, Gemduse,
gewdlrzt mit frischen
Krautern in Kokosmilch.




