
Le Minot
La base : Pain brioché, salade, tomate, 

pickles et oignons caramélisés, steak de 
bœuf et sauce burger.

Accompagné de frites maison

Salade Cesar.........................................14,00€
Salade verte, tomates cerises et oignons rouges, fi lets 
de poulet croustillants, croûtons de pain, copeaux de 
parmesan, œuf dur et sauce césar
Supplément frites maison 5,00 €

Salade du Minot .....................................16,00€
Salade verte, avocats et suprêmes de pamplemousse,
tomates cerises et oignons rouges, saumon fumé, 
cacahuètes au wasabi et vinaigrette.
Supplément frites maison 5,00 €

Salade Tokyo ........................................16,00€
Salade verte, pomme, avocat, beignets de crevettes, 
tomates cerises, oignons rouges, cacahuètes au 
wasabi et vinaigrette teriyaki.
Supplément frites maison 5,00 €

Fish and Chips ........................................16,00€
Beignets de cabillaud frits accompagnés de frites 
maison. Servi avec une sauce persillée et du vinaigre 
de malt.

Bagel du Minot .......................................16,00€
Pain brioché, salade, tomates, oignons rouges, 
pickles, saumon fumé, avocat et sauce persillée. 
Accompagné de frites maison.

Steak de Thon........................................18,00€
Steak de thon mi cuit accompagné de frites maison 
et salade verte. Servi avec une sauce persillée ou 
mayonnaise maison. 

Tartare de Boeuf ...................................18,00€
Viande de bœuf hachée présentée crue ou poêlée, 
accompagnée de frites maison et salade verte. Servi 
avec une sauce persillée. 

Piece du boucher ......................................20,00€
Pièce du boucher grillée accompagnée de frites 
maison et salade verte. Servi avec une sauce persillée
ou mayonnaise maison.

Oignons Rings ......................................... 5,00€

Croustillants de poulet sauce BBQ ............ 5,00€

Portion de Frites maison .......................... 5,00€

Guacamole et Tortillas ............................ 5,00€

Beignets de crevettes  .............................. 6,00€
Avec sauce persillée.

Portion de Frites maison KING ................ 7,00€
Avec cheddar fondu et bacon.

Le Commissaire .....................................14,00€
Pain brioché, salade, tomate, pickles et oignons 
caramélisés, filet de poulet croustillant, cheddar 
fondu et sauce burger. Accompagné de frites maison.

Le Pere et Fish .......................................16,00€
Pain brioché, salade, tomate, pickles et oignons 
caramélisés, beignets de cabillaud frits, cheddar 
fondu et sauce persillée. Accompagné de frites 
maison.

Le Capitaine ...........................................18,00€
Pain brioché, salade, tomate, pickles et oignons 
caramélisés, steak de thon mi cuit, cheddar fondu et 
sauce persillée. Accompagné de frites maison.

Le Burger du mois ..................................18,00€
Accompagné de frites maison

Steak haché et frites maison
ou 

Croutillant de poulet et frites maison

Parfait citron
et concasse de Palet Breton  ..................... 6,00€

Cremeux Nutella
et concasse de Speculos  .......................... 6,00€

Cheesecake vanille
et concasse de Petit Beurre  ...................... 6,00€

10€
Cheddar fondu ..............2€
Bacon grillé ..................2€ 
Œuf frit ..........................2€ 
Oignons rings ...............3€

Galette de PDT .............4€ 
Double steak .................5€
Foie gras poêlé .............8€ 
Triple steak .................10€    

Agrémente-le avec nos suppléments !!
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LES BOISSONS
CHAUDES

LES ALCOOLS
ET DIGESTIFS

Cafe
Ristretto, Expresso ou allongé  ............................................2,00€

Latté, frappé, Caramel ou Capuccino .................................3,00€

Irish Coffee ................................................................................8,00€

Thes et Infusions ........................................................3,00€

Scotch Whisky Johnnie Walker Black Label 40° 4cl.............5,00€

Irish Whisky Bushmills Black 40° 4cl .................................5,00€

Rhum Sailor Jerry 40° 4cl .....................................................5,00€

Rhum Vieux Agricole Clement 40° 4cl ...............................5,00€

Eau de Vie de poire Williams 40° 4cl ..................................5,00€

 .................................3,00€

 ................................................................................8,00€

 ........................................................ € ........................................................3,00

 ................................................................................8,00

 .................................3,00€ ................................. €3,00

 ........................................................

LES SOFT

LES BIÈRES

Sodas Karma Drinks 30cl ................................................ 5,00€

Limonade citron (avec de véritables citrons de Sicile)
Limonade gingembre (aux saveurs épicées)
Cola (à partir de véritables noix de Kola d’Afrique)
Orangeade
(issue d’oranges de la région de San Luis Potosi, au Mexique)

Jus de fruits  25cl ........................................................... 4,00€

(orange, ananas, pomme, abricot)

Sodas 25cl .......................................................................... 3,00€

Coca Cola
Coca Cola zéro
Ice tea
Perrier

Sirops ..................................................................................... 2,00€

(fraise, grenadine, menthe, pêche, orgeat)

Bud, King of Beers 33cl ........................................................ 4,00€

Brasserie Artisanale Arlésienne BAA 33cl .................... 6,00€
Blonde 4,5° / Ambrée 5,5° / IPA 7°

Brasserie Artisanale la Barbaude Nîmoise 33cl ........... 6,00€
Blonde 5,4° / Blanche 5,4° / Ambrée 5,5°

Brasserie Artisanale La Comédienne Avignon 33cl ............ 6,00€
Blonde 5,5° / Blanche 5° / IPA 6°

Brasserie Artisanale La Sulauze Miramas 33cl ............ 6,00€
Fruité 6,5° / Brune 9° / Triple 8°
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Mas Sainte Berthe, AOP, IGP Les Baux de Provence, 
Blanc, Rouge et Rosé
......................................... 75cl 22,00€ .......................le verre 5,00€

LES VINS
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