Listing des allergénes répondant au réglement INCO n°1169/2011 concernant I'information des consommateurs sur les denrées alimentaires

Date : 12/11/2024

Service : Midi / Soir
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Verdure X
Foie Gras X
CEuf cocotte

Planche Apéritive

Salade Caesar

Salade Champsaur

Salade Chevre Chaud

X XX

Andouillette

X X [X

Jarret

Confit de canard

Planche des Hautes Alpes

Entrecote

X XX

Cabillaud

X (X [X X

X (X[ X X (X (X X X [X X




Linguine Saumon

Linguine Carbonara

Oreilles Ane

Raviole

X X X

Burgers

XX XXX

Boite Chaude

Raclette

Fondue

Tartiflette

X X [X X X X X

Margharita

Napolitaine

Jambon fromage

Provencale

Royale

Chévre Miel

Nona

X X [X X XX X XXX XX X[X XX

XX XX XXX




Calzone

Toscane

Campione

Fermiere

4 Fromages

Campagnarde

X

Italienne

Tatre Feu de Bois

XX XXX XXX

Creme Brulée

Café Gourmand

X

Profiteroles

Fondant Chocolat

X (X [X X X [X X X X X X X

XXX XX
X XX

Légende :
X = Présence

*Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/kg ou 10mg/ litres exprimés en S02

Listing établi a partir des informations communiquées par nos fournisseurs et selon nos recettes, cette information ne tient pas compte des contaminations croisées pouvant avoir lieu chez les fournisseurs et dans nos restaurants
Sécurité Alimentaire- Fiche Allergénes




