dlior bin ich Menasch, huer darf) ich “4 sein.

Johann Wolfgang von Goethe

Wir freuen uns, Dich heute als Gast in unserem familiengeftihrten Gasthaus
begrifRen zu dirfen. Seit September 2011 kochen wir mit frischen, ehrlichen
Zutaten und verzichten auf Fertigprodukte. Sollte es einmal etwas langer
dauern, bitten wir Dich um Verstandnis.

Wie euch bei eurem privaten Einkauf sicherlich aufgefallen ist, sind die Preise

fur Butter, Mehl, Fleisch etc. deutlich gestiegen. Diesen Preisanstieg im Einkauf
sowie die gestiegenen Kosten fur Strom, Gas und naturlich die Lohne missen wir
um wirtschatftlich zu arbeiten, irgendwie auffangen.

Ein Schritt der sich leider nicht vermeiden lasst aber sicherlich verstandlich ist,
denn schlief3lich wollen wir noch viele weitere Jahre flr euch da sein.

Wir wiinschen Dir einen angenehmen Aufenthalt.

Kerstin, Thomas und Aline Richter
sowie die gesamte Kaiserstuben-Familie

Unsere Offnungszeiten

Sonntag, Montag sowie Feiertage - Ruhetag

Dienstag 17.00 Uhr - 22.00 Uhr
Mittwoch 17.00 Uhr - 22.00 Uhr
Donnerstag 17.00 Uhr - 22.00 Uhr
Freitag 17.00 Uhr - 22.00 Uhr
Samstag 11.30 Uhr(-&14.30 Uhr

17.00 Uhr - 22.00 Uhr
Kichenschluss 13.30 Uhr (SA) bzw 20.30 Uhr

Du reagierst allergisch oder leidest an einer Lebensmittelunvertréaglichkeit?
Bitte sprich uns bei der Bestellung an, dann kénnen wir individuell auf die
Inhaltsstoffe der einzelnen Gerichte eingehen.

Eine Liste aller Inhaltsstoffe und Allergene findest du am Ende der Karte. [ |

Preise fiir Speisen & Getranke gltig ab 11.11.2024
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Rotkappchen Sekt Piccolo, 0.2l 4,50 €
Rotkappchen Sekt,, 0,75l 14,90 €
Campari Orange Scl 7,50 €
Vodka Lemon (mit Schweppes).., >°°! 7,50 €
Goldkrone Cola ,Goldi“,,,,, Scl 7,50 €
Gin Tonic ¢ Scl 7,50 €
Fidel Castro (Barcadi & VitaCoIa)[m]SCI 7,50 €
Jack Daniel’s Cola Scl 7,50 €

Déja Vu Tonic

mit Schweppes Tonic 0101

Lillet Wild Berry

mit Schweppes Wild Berry

L0

[0,1,10]

Aperol Rhabarber

A PEKOL mit Rhabarbersaft, Riesling & Soda[o . /e

9(' .
—191 Aperol - Der Klassiker

mal anders mit Riesling und Soda[O "

Martini Fiero
m mitSchweppesTonic[Oj'w]
~ Martini Vibrante okslolfic  ©0¢

mit Schweppes Tonic oder Schweppes Wild Berry[O 110)
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Coca Cola;,;

Coca Cola ZERO ;501217

Fanta Orangenlimonade .

Sprite Zitronenlimonade ..

VitaCola 2392

Saft -pur
(Orange, Apfel, Maracuja, Kirsch, Rhabarber)

Schweppes (0.21) 2310
(Ginger Ale, Tonic Water, Bitter Lemon)

Frih Sport Fassbrause (0,331) 1.4

VitaMalz Malzbier (0,331) 4z

Saftschorle .
schwarze Johannisbeere

Apfel
Maracuja
Rhabarber

Traube (rot)

Kirsche

Milch (kalt)eg

Gerolsteiner Mineralwasser
(Sprudel, Medium & Naturell)

0.2l

2,30 €

2,30 €

2,30 €

2,30 €

2,30 €

2,90 €

3,50 €

2,70 €

1,50 €

Fl. 0,25l
250 €

0.3l

3,20 €

3,20 €

3,20 €

3,20 €

3,20 €

4,10 €

3,80 €

3,80 €

3,80 €

Fl. 0,75l

6,20 €

510 €

510€

510 €

510 €

510 €

6,80 €

6,40 €



Altenburger Brauerei

- dw Qpafczia[/om -

Altenburger
Festbier
5,00 € (0,51

Altenburger
Bock
5,00 € (0,51

Altenburger
Karli’s Kellerbier

5,00 € (0,51

Altenburger
Winterbier

5,00 € (0,51

Das bernsteinfarbene, suffige Bier ist zu jedem feierlichen Anlass
die richtige Wahl. Vollmundig und feinwdrzig.

Traditionell gebraut — auch geschmacklich ein Fest!
Stammwurze: 13,5 %

Alkoholgehalt: 6,0 % vol

Die Farbe: Kupfer. Der Geschmack: kréftig! Es ist vollmundig, rund und
aromatisch warmend mit einer feinen HonigsifR3e. Das hat auch die Jury
bei den World Beer Awards auf den ersten Schluck erkannt und das
Altenburger Bock 2019 mit Bronze ausgezeichnet.

Stammwurze: 16,0 %

Alkoholgehalt: 7,0 % vol

Harmonisch, vollmundig und malzig im Geschmack. Angelehnt an das
traditionelle Kellerbierrezept von Karl, einem der ersten Braumeister in
der Altenburger Brauerei.

Alkoholgehalt: 4,9 Vol.-%
Bittereinheiten: 16 IBU

Farbe: goldorange & ungefiltert
Stammwdrze: 11,5 °Plato

Unser Winterbier ist perfekt fir einen Abend am Kamin, zu einem
guten Essen, wenn es drauf3en stiirmt oder einfach nur zum
gemdutlichen Beisammensein.

Alkoholgehalt: 5,5 Vol.-% "4%
Bittereinheiten: 25 IBU /Lf%
Farbe: kupferrot

%
Stammwiirze: 13,3 °Plato Z\&f W%J

Malzsorten: Pilsner Malz, Melanoidinmalz, Karamellmalz Cﬂdg&\/%



By vouw Toss

Altenburger Premium Pils 0,30l 0,50l
Als - vermutlich - einzige Gaststatte in
den alten Bundeslandern bei uns 3,70 € 5,20 €

frisch gezapft aus dem Hahn

Kdstritzer Schwarzbier vom Fass 0,30l 0,50l
Die Brauerei in Bad Kostritz bei Gera wurde 4,00 € 5,90 €

1543 erstmals urkundlich erwahnt und
gehort damit zu den &ltesten Schwarz-
bierbrauerein in Deutschland

Vita-KO8sti eine Empfehlung des Kaisers 2249 0,30l 0,50l
leckeres Mixgetrank aus der 4,00 € 5,90 €

Ostalgie-Kultcola und
Kdostritzer Schwarzbier

Ty,
AT  Funkoisch 0,201 0,301 0,501
ad Radler (mit Sprite)u2a
‘&uh Kolsch-Cola (mit Coca Cola) 1239 2,20 € 3,30€ 5,00 €
KDLSCH: o Alster (mit Fanta)zz.4
7 Schuss (mit Malzbier) 12
-
@hw@ Bitburger Drive -alkoholfrei- 0.33|
 — aus der Flasche in den Sorten:
Pils 3,80 €
Radler
Benediktiner Weissbier 0,501
auch als Weizen-Mix mit Cola oder Banane mit 5,00 €

',’ i ' 80 Ct. Aufpreis
TBEIIE_ ‘]'k. IMer  Benediktiner Weissbier alkoholfrei
Welssbier auch als Weizen-Mix mit Cola oder Banane mit
80 Ct. Aufpreis




Welildweln
ot domw Avtbmxg@bﬁ]\/(o&a@

STEINROMER

Glas Schoppen Flasche

0,1l 0,25l 0,75l
Grauschiefer Riesling fruchtsiil 3,50€ 7,50 20,50€
Mit einladender, filigraner Rieslingblume verzaubert er —
frischer stRlicher Schmelz
Blauschiefer Riesling feinherb 3,50€ 7,50€ 20,50€
Unser Klassiker mit viel Substanz, Harmonie und Struktur
— feine fruchtige Pfirsichnote, herrlich fillig.
Rotschiefer Riesling trocken 3,50€ 7,50 20,50€
Einladend mit einer wundervollen Riesling Nase — rassig,
mineralisch, komplex.
Grauburgunder trocken 3,90€ 8,70€ 25,00€

Unser Terroir Burgunder per Excellence — feine Lange,
moseltypisch mineralisch.

Weil3wein-Schorle (0,21)
Schorle mit Gerolsteiner Mineralwasser und trockenem WeiBwein (1/1 Mischverhéltnis) 4,50€

[Allergene Hinweis fiir alle Weine und Weinschorlen: O]



Rosé und Rotwein
mdmwAm/owaa_e/oWMoM

Glas Schoppen Flasche

0,11 0,25 0,75l
Rut un Wiess Rotling feinherb 3,50€ 7,50€ 20,50€
Unser Frihlings-, Sommer-, Herbst- und Winterklassiker
— feine Beerentone, fruchtiger Charakter.
Spéatburgunder Rosé trocken 3,90€ 8,70€ 24,00€
Unser Neuer fur den bevorstehenden Frihling/Sommer.
Trocken ausgebaut und harmonisch fruchtig.

Glas Schoppen Flasche

0,2l 0,51 0,751
Der Rote mild 6,20€ 13,90€ 20,50€
Saftiges Fruchtbukett, faszinierende Fruchtaromen —
samtig, geschmeidige Beerennote.
Der Rote feinherb 6,20€ 13,90€ 20,50€
Gute, klare Frucht, geradlinig im Mund, aromatisch mit
einem Hauch Suf3e — duftig,
samtig, feine Beerentdne.
Der Rote trocken 6,40€ 14,50€ 22,00€

Samtig und frisch mit feinen Fruchtaromen schmeckt der
Rote vollmundig und stoffig.

[Allergene Hinweis fiir alle Weine und Weinschorlen: O]
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SOl.anka [AL1,G,LM,1,2,3,4,8,15] 7’95 €

mit ihrem fruchtig, herzhaften und auch sauerlichem Geschmack weckt sie mit Sicherheit
Erinnerungen. Mit Letscho, sauren Gurken, Wurststreifen und Kapern ist es die Kultsuppe
Mitteldeutschlands - dabei hat sie ihren Ursprung in der ehemaligen UdSSR.

Wir reichen Euch dazu frisches, selbstgebackenes Kostritzer Schwarzbierbrot.

Bratwurst-Suppe piciwssa 7,45 €

klare herzhafte Suppe mit Bratwurst-Tropfen und Eierflocken serviert mit unserem
frischen, selbstgebackenem Késtritzer Schwarzbierbrot

w [AL,G,LM,8] 7,95 €

was in ,Westdeutschland" das Ragout-Fin ist, ist bei uns das Wirzfleisch.

Traditionell mit Hihnerfleisch wird es bei uns mit Schweinefleisch zubereitet. Mit aromatischem
Kase Uberbacken, wird das Wirzfleisch mit Zitrone, Worchestersof3e und einer Scheibe
unseres frisch gebackenem Késtritzer Schwarzbierbrot serviert.

Die Thiivingev Bratwurst-Pralinen

Gibt es - vermutlich weltweit - nur bei uns

. = . _
.5 Y Was sind Bratwurst-Pralinen?

B Y Das Innere der Bratwurst (Brat) wird aus dem Naturdarm
Nt lOh o heraus in kleine Kugeln geformt, paniert und dann frittiert.
. e Dadurch wird es aussen schon knusprig und innen saftig.

Bratwurst-Pralinen ,naggsch® ..., 8,45€
9 Pralinen aus original Thuringer Bratwurstbrat zum Naschen und als
Vorspeise dazu unser selbstgebackenes Kdstritzer Schwarzbierbrot

Bratwurst-Pralinen ,..:.s.5 17,45 €

9 Pralinen aus original Thiuringer Bratwurstbrat mit leckerem Sauerkraut nach Oma Christas
Rezept und selbstgemachtem Kartoffelstampf

v Lass noch Platz fur Nachtisch v



ﬁfisch, knackig, gesund und

vorallem nicht langweilig...

... genau so sollte ein Salat sein. Tomatensalat, Radieschensalat,
Rote Bete-Salat, Kohlrabisalat und nattrlich unsere Schiittelgurke
sind nur eine kleine Auswahl an Salaten die morgens frisch je nach
Saison fur Euch gewaschen, geschnitten und mit Essig, Ol, Zitrone,
Salz und Pfeffer verfeinert werden. Als Salatsol3e flr den Blattsalat
verwenden wir ausschliel3lich unsere selbstgemachte Vinaigrette.

Vorspeisensalatw 16615,45 €

knackiger Blattsalat frisch vom Bauernhof Fritzen, dazu dreierlei unserer frisch zubereiteten Salate.

SchUttquurke{M 5.95€

Dill, Senfkdrner und Zeit - fertig ist die Schittelgurke.
Ihr gangiger Spitzname ,Schnellgurke* muss demnach mehr ironisch gemeint sein,
denn erst wenn die Gurke fir mindestens 24 Stunden zieht schmeckt sie am Besten.

Zart und knackiqwm 17,95 €

knackiger, mit Vinaigrette angemachter gemischter Blattsalat frisch vom Bauernhof Fritzen,
dazu unsere frischen, verschieden angemachten Salatvariationen und gegrilltes Hahnchenbrustfilet
sowie eine Scheibe unseres frischen Kostritzer Schwarzbierbrotes

v Denk jetzt schon an den sil3en Abschluss und frag nach unserer Dessertkarte v
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eine Wurst mit langer Geschichte

Die Thiiringer Rostbratwurst, auch Roster genannt, ist eine Wurst aus Schweine-

und Rindfleisch, die typischerweise mit Salz, Pfeffer, Kimmel, Majoran und Knoblauch
gewdlrzt wird. Ahnlich wie beim Kolsch, welches auch geografisch geschiitzt ist gibt es, was die
Gewdrze und Zusammensetzung angeht, regionale Unterschiede.

Unsere Bratwurst kommt aus dem bekannten Stadtchen Apolda und wird von der

ThiiFleiWa, einer Metzgerei mit mehr als 100 Jahren Tradition, hergestellt.

Direkt nach der Produktion wird die ungebriihte, 150 Gramm Wurst schockgefroren

und mit dem Gefriertransport an uns verschickt. Nach dem Auftauen kommt die Roster

dann direkt auf den Grill und wir lassen Sie langsam garen und verleihen ihr dadurch

die perfekte Braune und ihren unverwechselbaren Geschmack.

Welche Beilage darf es zur Bratwurst sein?

mit Pommes 15,45€

[2,3,4,8]

mit Bratkartoffeln .:.s.5 16,95 €
Die Bratkartoffeln werden klassisch aus Pellkartoffeln hergestellt und
mit Zwiebelwirfelchen und mageren Kasslerwuirfeln knusprig gebraten.

mit selbstgemachtem Kartoffelstampf aus frischen Kartoffeln, Butter, Sahne und Muskat
und Sauerkraut nach Oma Christas Rezept.cz:4e19 16,95 €

Ps.: unsere Kartoffeln fir die leckeren Bratkartoffeln und
den Kartoffelstampf beziehen wir vom Bauer Fritzen aus Troisdorf /| Eschmar

Wer ist eigentlich Oma Christa?

Das leckere Sauerkraut nach Oma Christas Rezept mit
ausgelassenem Speck wird taglich frisch zubereitet,

aber wer war eigentlich Oma Christa? Bereits in der Fleischerei

in Auerswalde hat Oma mit angepackt und ihren Bub unterstitzt.

Bei uns in der Thuringer Kaiserstube hatte Oma den wichtigsten
Posten: Qualitatskontrolle. ,Wehe du anderst was an meinem Rezept".

v Vergiss nicht die Vitamine v
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die zweitbeliebteste Grillspezialitiat aus Thiiringen
mit Thomas selbstgemischter Gewiirzmischung - unter anderem bestehend aus Salz, Pfeffer

und gemahlenem Kimmel - mariniertes SChweinenackensteak dazu leckere in Butter

geschwenkte Schmorzwiebeln. In Thiringen ist das Rostbréatel klassisch etwas dinner als bei uns.

Welche Bellage darf es zum Rostbratel sein?

mit Pommes 17,45 €

mit Bratkartoffeln ™ 18,95 €
Die Bratkartoffeln werden klassisch aus Pellkartoffeln hergestellt und
mit Zwiebelwirfelchen und mageren Kasslerwurfeln knusprig gebraten.

mit selbstgemachtem Kartoffelstampf aus frischen Kartoffeln, Butter, Sahne und Muskat
und Sauerkraut nach Oma Christas Rezept.cs:s  18,95€

Du kannst dich nicht entscheiden?

Bratwurst oder Rostbratel iﬁ% Warum nicht alles zusammen?

Mannerteller c,s.s.q 21,45 €

Original Thiringer Bratwurst dazu ein schones saftiges
Rostbratel mit Schmorzwiebeln, serviert mit Kartoffelstampf und Sauerkraut

nach Oma Christas Rezept

Thuringer Allerl€i cs451622,45 € % % %%
ut

kleine Original Thiuringer Bratwurst, 4 Bratwurst-Pralinen,
Rostbratel mit Schmorzwiebeln, dazu Kartoffelstampf und Sauerkra

nach Oma Christas Rezept Q{%% 7%

Extra-Wurst® ,..; 6,50 € ,Du bist nicht du, wenn Du hungrig bist*
eine Originale Thuringer Rostbratwurst ,naggsch* fuir besonders Hungrige

v probier unseren leckeren und frisch gemachten Vorspeisensalat v
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Die Thuringer Klo3e haben viele Namen: in Erfurt und Umgebung werden
die Kl6RRe auch als rohe KI6Re bezeichnet. Im Suhler Raum heil3en sie
Hiites. Im Gebiet um Lauscha werden sie Knélle genannt.

Erstmals tauchte 1808 das erste schriftliche Klof3-Rezept in der Pfarrei
Eichsfeld auf und die Thuringer Klo3e erlangten schnell grol3e Beliebtheit.
Das Festtagsessen hat sich schnell durchgesetzt und so kommt es, dass
auch heute der Spruch

‘awgw@mmﬁw—umﬁ’wv&[/uowmm Gﬁiiﬂv/

nichts von seiner Bedeutung verloren hat.

Da die Herstellung recht aufwendig ist und im taglich a la minute Geschatt
schwer vorzubreiten ist, lassen wir unsere original Thiringer Kl63e

in einer Kl6Rerei in Sonneberg herstellen. Wir figen dann in die rohe,
ungewdirzte Klolimasse noch Gewirze und die typischen gebutterten
Semmelbrosel - bei uns mit unserem slbstgebackenen Kostritzer
Schwarzbierbrot - hinzu und fertig ist der original Thiringer Klof3.

Rinderroulade (a0 24,90€

selbstgemachte Roulade, klassisch gefullt mit Speck, Senf, Zwiebeln
und Gewdrzgurkchen, dazu Kerstins Apfel-Rotkraut und

Thiringer Kl6Re

Mutzbraten 1o 23,90€
saftiger und zarter Schweinebraten aus dem Nacken mit Senf-Zwiebeln-Sol3e, dazu
Tharinger Klo3e und Oma Christas Sauerkraut.

Jungbullenbackchen 26,90€
zart geschmorte Backchen vom Jungbullen mit angebratenen frischen Champignons und
Zwiebeln in ganz viel Sol3e, dazu zwei Thiringer Kl6Re.

Schweineqgulasch 17,90€
zarter Gulasch vom Schwein mit zwei Thiringer Klo3en.

Sauerbraten u.g 24,90 €

zarter Sauerbraten nach Kaiser Art (ohne Rosinen) mit zwei Thiringer KI63en und
Kerstins Apfel-Rotkohl

¥ Vergiss nicht die Vitamine ¥ Giiltig ab 14.10.2025
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Thommys Schinkensiilze covis 18,45 €

drei Scheiben selbstgemachte Schinkensuilze mit Bratkartoffeln, hausgemachter
Remoulade und frischen Zwiebeln.

Steak au Four

ebenfalls ein Klassiker der ehemaligen DDR Kiiche:
saftiges Schweinenackensteak mit Wirzfleisch und Kase tberbacken.

Pommes 19,95 €
Kartoffelstampf 21,45 €
Bratkartoffelnes 21,45 €

3 Spiegeleier:s 14,95 €
leckere Bratkartoffeln (aus Pellkartoffeln gekocht) mit Zwiebel, Frihlingszwiebeln und
magereren Kasslerwirfelchen angebraten und drei Spiegeleier oben auf.

Auf Wunsch auch vegetarisch (Bratkartoffeln ohne Speck)

gegrilltes Hahnchenbrustfilet

zartes und saftiges Hahnchenbrustfilet mit selbstgemachter Krauterbutter.
Pommes 16,45€
Kartoffelstampf 17,95 €
Bratkartoffelnus 17,95 €

Rinderhuftsteak mindestens 300 gr. Rohgewicht

Huftsteak mit selbstgemachter Krauterbutter und in Butter
geschwenkten Schmorzwiebeln.

Pommes 28,45 €
Bratkartoffeln® 29,95 €

v Was ist eigentlich eine Schuttelgurke? v



Schweineschnitzel ,,Wiener Art* .o
Knusprig paniert und in der Pfanne gebratenes Schweineschnitzel.

Pommes 17,95 €
Kartoffelstampf 19,45 €
Bratkartoffelnus 19,45 €

SchweineschnitzgEEn-Raweers Art w

Knusprig r/ und in der Pigaga

mit zwei Sggheleiern.

Passt perfekt zum Schnitzel ...

Kleiner Vorspeisensalat w.s 6,45 €

knackiger Blattsalat mit unserer selbstgemachten Vinaigrette
dazu dreierlei unserer verschiedenen Salate.

BratensoRe .., 2.00 € l7qn
kraftige, selbstgemachte Bratensol3e ” q& 5

_ Cry.
PilzsoRe .., 3,90¢€ &0}79/ g}«
frische Champignons mit Zwiebeln angebraten und mit 6’177
unserer selbstgemachten Bratensol3e abgel6scht ‘?//LOS

s,

PfeffersoBe ..., 3,90 € 4

kraftige Bratensol3e mit Pfeffer, abgebunden mit Sahne

v Lass noch Platz flr Nachtisch, denn es gibt natlrlich noch eine Dessertkarte ¥



Kids-Pommes 4,00 €

Kids-Bratwurst .. 7,00 €
halbe Bratwurst mit Pommes oder Kartoffelstampf

Kids-Schnitzel 8,00 €
kleines Schnitzelchen mit Pommes oder Kartoffelstampf

Thomas&Aline

Bitte habt Verstandnis, dass das ,Kids-Schnitzel“ und die ,Kids-Bratwurst*

ausschlieBlich fir kinder gedacht sind.

Diese Gerichte haben den gleichen Aufwand wie die Speisen fur
Erwachsene. Der geringe Preis wird durch die Hauptspeisen ,subventioniert"

Wie Oma Christa immer sagte: ,, Nur Bares ist Wahres“

Liebe Géaste

seit dem 01. Marz 2025 konnt ihr bei uns nur noch mit Bargeld bezahlen.
Neben den Gebuhren fur uns, welche fir jede Transaktion erhoben werden,

hat es zuletzt bis zu 15 Tage gedauert, bis wir von den Abrechnungsdiensten
das Geld auf dem Konto hatten. Hinzu kommt, der zeitliche Aufwand fur uns als
kleines Familienunternehmen, welches die Buchhaltung bzw Abrechnung mit
diversen Kartenunternehmen mit sich bringt.

Aber zum Gliick befindet sich die Thiringer Kaiserstube ja im
.Bankenviertel von Troisdorf* denn
die VR Bank, Sparkasse und Targo Bank sind nur einen Katzensprung entf  ~*

Vielen Dank flr euer Verstandnis und Unterstitzung

eure Kaiserstuben Familie
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2 Scheiben Kdstritzer Schwarzbierbrot 1,00 €

mit Butter 1,50 €

Portion Schmorzwiebeln 1,50 €
in Butter ausgebratene Schmorzwiebeln

Portion Bratkartoffeln 5,50 €
frische Bratkartoffeln aus Pellkartoffeln mit Zwiebeln und mageren Kasslerwurfeln gebraten

Portion Sauerkraut (mit Speck) 5,00 €

das leckere Sauerkraut nach Oma Christas Rezept

Portion Kartoffelstampf 5,00 €

Portion Apfel-Rotkohl (mit Speck) 5,00 €

Extra Portion Kl6Re 6,00 €

mit extra BratensoRe 7,50 €

Ny
zWis
che
h O/( to ber
Und
Stey,
h

Portionstiitchen Ketchup & Mayonnaise

weiterhin fiir Euch kostenlos

Portionstiitchen Bautzener Senf mittelscharf

Du willst das leckere Kostritzer Schwarzbierbrot auch fur zuhause?

Bestell das Brot bis abends bei uns vor

und dann wird es am nachsten Tag fur

dich frisch gebacken.

Ein Laib wiegt circa 600 gr. und kostet 4,90 €.




Rostfrischer Kaffee aus Troisdorf

Fur unsere koffeinhaltigen Heil3getrdnke verwenden wir Bohnen der
Firma Lowen-Kaffee, welche in der traditionellen Troisdorfer Kaffeerdsterei
Schmitz-Mertens mit Sitz in Oberlar im Trommelverfahren gerostet werden.
Hierbei werden die Kaffeebohnen durch die standige Bewegung rundum
gleichmaliig gerostet. Der langere Rostvorgang und die schonende Steigerung
der Hitzezufuhr gewahrleisten zudem, dass die Bohnen bis in den Kern hinein
gerostet werden. Nur so kdnnen alle Aromen in ihrer ganzen Fille freigesetzt
und in der Tasse zum echten Geschmackserlebnis werden.

Helldgetranke

Kaffee 2,40 €
Cappuccino esa 2,60 €
Milchkaffee ees 3,00 €
Latte Machiatto csa 3,30 €
Espressos 2,30 €
Espresso Machiatto ees 2,60 €
doppelter Espresso 3,40 €

1,50 €

Tee (diverse Sorten/Teebeutel)
5,50 €
Grogg (mit 4 cl Rum)



Nordhauser - Reiche Ernte

Erter

Nordhiuser
i i 2cl 2,80 €
\CHE Egy: milder Kornbrand - mit 30% vol ,
i R P -verschiedene Sorten-

k Mirabelle
! Marille
( ‘ Haselnuss

Williams Birne

- Sauerkirsche
%mmlﬁ Apfel/Birne

Alter Mark vom Riesling feine Spirituose

Eine feine Mischung von floralen und wirzigen 2cl 3,50 €
Anklangen, sowie einem Hauch von Veilchen.
Das Beste vom Besten, unser Mosel-Grappa.

Neu b ej
! Uns in’) S
Ort'im
. : eng
The Nine Springs - 46% vol -
deutscher Whisky aus Thiiringen

2cl 6,00 €

3 Jahre gelagert 4cl 9.50 €

THE NINE SPRINGS

Fiir The Nine Springs Triple Cask kommen drei
verschiedene Sorten Gerstenmalz zum Einsatz.
AnschliefSend reift der Single Malt der Thiiringer Brennerei
in dreierlei Fasstypen: amerikanische WeifSeichenfdsser,
Bourbon- und Bordeauxfdsser.




Spirituosen
wailinBicly wy aus dotv Khoimal 2cl 4cl

Pfeffi Likor 18% 200€ 3,40¢€
Nordhausen
der ,Kultpfeffi®

Heidelbeer oder Brombeere 18% 2,00€ 3,40¢€
Altenburger Schnapsbrennerei

mit Wodka

Schwarzgebrannter 33% 260€ 5,00¢€

Altenburger Schnapsbrennerei
Krauter-Elixier mit 47 Krautern

Klarer 30% 200€ 340¢€
Altenburger Schnapsbrennerei

Krénung ,.Goldi* 30% 200€ 3,40¢€
Altenburger Schnapsbrennerei
milder & harmonischer Weinbrand des des Ostens

Krauter AS 30% 200€ 3,80€
Altenburger Schnapsbrennerei
milder Krauterschnaps

Kimmel 30% 2,60 € 5,00€
Lautergold
milder Kimmellikor

Korn 32% 200€ 3,40€
Nordhausen
Doppelkorn 38% 2,20€ 4,00€
Nordhausen
Stichpimbulibockforcelorum 35% 260€ 5,00¢€

Klosterbrennerei zu Kloster Walkenried

Schierker Feuerstein 38% 260€ 5,00¢€
Bad Lauterberg / Harz

unverandertes Originalrezept von 1908

Krauterhalbbitter

Aromatique 40% 260€ 5,00€
Th. Kramer & Co. Branntwein und Likorfabrik (Neu-Dietendorf)

Magenbitter mit dem Spitznamen ,Aro" oder ,Neudietendorfer

Kommodenlack*

Magenbitter 38% 260€ 5,00€
Lautergold (ungestif3ter) Magenbitter tragt bei Aline den Beinamen
~>chneeschieber” ;-)




A%/gm & ZuAaigA'

Liebe Gaste,

da wir eine kleine Kiiche haben, kann es trotz grof3ter Sorgfalt zu
Kreuzkontaminationen kommen. Nachfolgend findet ihr eine Liste
von kennzeichnungspflichtigen Allergenen. Falls ihr weitere Fragen
habt, sprecht uns bitte gerne diesbeziglich an.

A Glutenhaltige Getreide und -erzeugnisse H3 Walnusse und -erzeugnisse

Al Weizen und -erzeugnisse H4 Cashewnlisse und -erzeugnisse
A2 Roggen und -erzeugnisse H5 Pecanniisse und -erzeugnisse
A3 Gerste und -erzeugnisse H6 Paraniisse und -erzeugnisse
A4 Hafer- und -erzeugnisse H7 Pistazien und -erzeugnisse

B Krebstiere und -erzeugnisse H8 Macadamia- oder Queenslandnisse
C Eier und -erzeugnisse und -erzeugnisse

D Fisch und -erzeugnisse L Sellerie und -erzeugnisse

E Erdniisse und -erzeugnisse M Senf und -erzeugnisse

F Soja und -erzeugnisse N Sesamsamen und -erzeugnisse
G Milch und -erzeugnisse O Schwefeldioxis und Sulfite
(einschlieRlich Laktose) > 10 mg/kg.> 10 mg/i als SO2

P Lupinen und -erzeugnisse

H Schalenfriichte und -erzeugni . .
Schalenfriichte und -erzeugnisse R Weichtiere und -erzeugnisse

H1 Mandeln und -erzeugnisse
H2 Haselniisse und -erzeugnisse

Desweiteren findet ihr nachfolgend eine Liste mit deklarationspflichtigen
Zusatzstoffen.

Unter der Nummer 4 verbergen sich Geschmacksverstarker.

Wir - als Kaiserstube - fiigen keine hinzu, allerdings verwenden wir Produkte
wie zum Beispiel Ketchup, wo durchaus laut Hersteller Geschmacksverstéarker
verwendet werden. Fir weitere Fragen , z6gert bitte nicht und sprecht uns an.

1 mit Farbstoff 11 mit SuRungsmitteln

2 mit Konservierungsstoffen 12 enthéalt eine Phenylalaninquelle

3 mit Antioxidationsmitteln 13 gewachst

4 mit Geschmacksverstarkern 14 mit Taurin

5 geschwefelt 15 mit Nitritpokelsalz

6 geschwarzt 16 mit einer Zuckerart und SufRungsmittel
7 mit Phosphat 17 kann bei UberméafRigem Verzehr

8 mit Milcheiweil3 abfihrend wirken

9 koffeinhaltig 18 mit Nitrat

10 chininhaltig 19 gentechnisch veranderter Rohstoff



	1: Willkommen
	2: Aperitif
	3: Softgetränke 
	4: Sonderbiere
	5: FassBier
	6: Weißwein
	7: Rose&Rotwein
	8: Vorspeisen
	9: Salat
	10: Bratwurst
	11: Rostbrätel/Männer/Allerlei
	12: Klöße
	13: Klassiker
	14: Schnitzel
	15: Kinder- Ecke
	16: Extras
	17: Kaffee
	18: Obstler
	19: Schnaps
	20: Zutaten&Allergene

