% Bl A\peritifs - Longdrinks

Martini bianco 4,90 €
Sherry dry oder medium 4,90 €
Campari! Orange 6,50 €
VW - Vermouth mit Williamsbirne 6,90 €
Aperol! Spritz 7,50 €
Lillet Berry 7,50 €

% B\ orspeisen

08 Portion Schafskase 10,90 €
mit Salatgarnitur, Olivenadl,
dazu Baguette und Butter

15 Gebackener Schafskase 11,90 €
mit Olivendl, Tomaten und Zwiebeln
dazu Baguette?

16 Weinbergschnecken 11,90 €
in Knobluach-Weillwein-Sahnesauce
mit Kase! Uberbacken, dazu Baguette?

IS uppen

21 Tomatensuppe mit Sahnehaubchens 6,90 €
23 Frische Huhnersuppe mit Einlage 6,90 €
24 Gulaschsuppe 7,50 €



BlS late & Vegetarisches

30

31

32

34

Salat mit Garnelen 18,90 €
Frische Salate der Saison, mariniert mit Olivendl

und Balsamico-Essig, dazu gegrillte Garnelen,

Salatkerne und Baguette?

Salatteller "Grafenburg"” 16,90 €
Frische Salate, mariniert mit Balsamico und Olivenol,
dazu Putenbruststreifen und Baguettea

“Salatteller "Champignon” 16,90 €
Frische Salate der Saison mit Balsamico und Olivenal,
mit gebratenen Champignons und Schafskase, dazu Baguettea

Gemuseteller "Adria" 16,90 €
Mediterranes Gemuse aus der Pfanne,
dazu eine Folienkartoffel mit Sauerrahmg

BPLatten fir 2 und mehr Personen

161 Grillplatte (ab 2 Personen) pro Person 24,90 €

Hacksteak, Putenspiels mit Paprika und
Zwiebeln, Schweineruckensteak,

Rindersteak, Speck,

Buttergemuse, Pommes frites und Gemusereis

162 “Grafenburg-Platte”

(ab 2 Personen) pro Person 29,90 €
Rinderfilet, Schweinefilet, Roastbeef,

mit Broccoli

und mediterranen Pfannenkartoffeln

Zu diesen Platten gehort je Person 1 Schale Salat vom Buffet

' Bei Beilagentausch fur Bratkartoffeln, Folienkartoffel
e 0der Speckbohnen berechnen wir 2,00 €.



Bl[isch & mehr

53

55

Lachsfilet!3-Steak 23,90 €
mit Knoblauch-Sahne-Sauce, dazu Salzkartoffeln
Gegrillte Calamari mit Blattspinat, 22,90 €

Salzkartoffeln und frischem Knoblauch in Olivenol

Zu diesen Fischgerichten gehort 1 Schale Salat vom Buffet

BC erichte vom Grill

62

63

65

66

67

68

!

Cevapcici 17,90 €
6 Cevapcici mit Gemusereis, dazu Ajvar und Zwiebeln

Dalmatiner-Teller 18,90 €
3 Cevapcici, 1 Schweinefilet-Spiels, GemuUsereis,
Ajvar und Zwiebeln

Hacksteak “Korsika” 18,90 €
gefullt mit Schafskase, dazu Gemusereis, Ajvar und Zwiebeln
Grillteller 20,90 €

Hacksteak, Schweineruckensteak, 2 Cevapcici,
1 Schweinefiletspiels, Gemusereis, Pommes frites,
Ajvar und Zwiebeln

Zigeuner-SpieR 23,90 €
Rumpsteak, Schweinefilet, Speck, Paprikasauce
und Kroketten!

Piratenteller 23,90 €
Rumpsteak, Putenbrust, Schweinefilet,
dazu Speck, Bratkartoffeln und Buttergemuse

Zu diesen Gerichten vom Grill gehort 1 Schale Salat vom Buffet

Bei Beilagentausch flr Bratkartoffeln, Folienkartoffel
oder Speckbohnen berechnen wir 2,00 €.



B fannengerichte

72

74

76

77

!

Puten-Geschnetzeltes 20,90 €
mit Broccoli, Champignons und Paprika in einer Sahnesauce9,
dazu Butterreis?

Geschnetzeltes “Zuricher Art” 21,90 €
geschnetzeltes Schweinefilet in Champignon-Rahmsauce?,
dazu Rostinchen

Geschnetzeltes Rinderfilet 23,90 €
mit Pilzen und Preiselbeeren in Rotweinsauce?8, dazu
Krokettenl.a

Kalbsleber 22,90 €
mit geschmorten Zwiebeln, Apfelscheiben und Kartoffelpuree
Zu diesen Pfannen-Gerichten gehort 1 Schale Salat vom Buffet

Bei Beilagentausch fur Bratkartoffeln, Folienkartoffel
oder Speckbohnen berechnen wir 2,00 €.

B\ on der Pute

81

82

72

o

Paniertes: Putenschnitzel 17,90 €
mit Butterreis

Putensteak 19,90 €
mit Buttergemuse und Kroketten!?
Puten-Geschnetzeltes 20,90 €

mit Broccoli, Champignons und Paprika in einer Sahnesauce9,
dazu Butterreis?

Zu diesen Puten-Gerichten gehort 1 Schale Salat vom Buffet

Bei Beilagentausch fur Bratkartoffeln, Folienkartoffel
oder Speckbohnen berechnen wir 2,00 £€.



B\ sm Schwein

20
91
92
93
24
95

26

97

!

Schnitzel “Wiener Art” 17,90 €
paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites
Paprika-Schnitzel 18,90 €
mit Paprika-Sauce und Pommes frites
Champignon-Schnitzel 18,90 €

paniertes Schweineschnitzel
mit Champignon-Rahmsauce?,
dazu Pommes frites

Zwiebelschnitzel 18,90 €
paniertes Schweineschnitzel mit geschmorten Zwiebeln,
dazu Pommes frites

Zagreb-Schnitzel 20,90 €
Schweineschnitzel mit gekochtem Schinken*

und Kasel 9 geflllt,

dazu Buttergemuse und Bratkartoffeln

Schweineruckensteak "Pfeffer" 18,90 €
mit Pfeffe-Rahmsauce?, dazu Krokettenl.a
Schweineruckensteak "Knoblauch" 18,90 €

mit Knoblauchsauce, dazu Kroketten?!-2

Filet “Feinschmecker Art” 21,90 €
Schweinefilet-Medaillons, Sauce Bearnaise?
und Krokettenl.a

Zu diesen Gerichten vom Schwein gehort 1 Schale Salat vom Buffet

Bei Beilagentausch fur Bratkartoffeln, Folienkartoffel
oder Speckbohnen berechnen wir 2,00 €.



IS aftige argentinische Steaks vom Crill

131
132

133
134

141
142
143
144
146
147
148
149
150
151
152
153
154
155
156
157
158
159

mit Krauterbutter und einer Schale Salat vom Buffet

Rumpsteak ohne Fettrand - der Klassiker unter den
Steaks - der pure Genuss fiur Steakliebhaber.

Rumpsteak 200 g 29,90 €
Rumpsteak 300 g 36,90 €

Filetsteak - das zarteste Stiick vom Rind mit feiner
Marmorierung und einem Fettanteil von nur 4,5 %.

Filetsteak 200 g 34,90 €
Filetsteak 300 g 41,90 €

Als Beilagen empfehlen wir..

Pommes frites 4,90 €
Kroketten? 4,50 €
Folienkartoffel mit Sauerrahm? 5,90 €
Rostinchen 4,50 €
Gemusereis 4,50 €
Speckbohnen? 5,90 €
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 5,90 €
Broccoli mit Mandelbutters® 5,90 €
Champignon-Rahmsauce 3,50 €
Sauce Hollandaise? 3,50 €
Sauce Bearnaise? 3,50 €
Pfeffersauce 3,50 €
Knoblauchsauce 3,50 €
Portion Ajvar 1,90 €
Portion frische Zwiebeln 1,90 €
Portion gerostete Zwiebeln 3,90 €
Geschmorte Zwiebeln aus der Pfanne 3,90 €
Ein Salat vom Buffet 5,50 €



Bl \rgentinische Steaks mit Bellagen

121
122

125

126

!

Rumpsteak “Zwiebel” 33,90 €
Argentinisches Rumpsteak mit geschmorten Zwiebeln
und Pommes frites

Rumpsteak “Lustiger Bosniak” 33,90 €
Argentinisches Rumpsteak, gefullt mit gekochtem Schinken
und Kase!, dazu Krauterbutter und Gemusereis

Pariser Pfeffersteak 38,90 €
Argentinisches Rinderfilet mit Pfeffer-Rahm-Sauce®9,
dazu Kroketten

Filetsteak Champignon 38,90 €
Argentinisches Rinderfilet mit gegrillten Champignons,
dazu Krokettent:2

Zu diesen Steak-Gerichten gehort 1 Schale Salat vom Buffet

Bei Beilagentausch fur Bratkartoffeln, Folienkartoffel
oder Speckbohnen berechnen wir 2,00 €.

B |ci8e Cetranke

Tasse Café créme 3,20 €
Pot Café créme 4,20 €
Espresso 2,50 €
Doppelter Espresso 3,50 €
Espresso macchiato 3,00 €
Cappuccino 3,80 €
Latte macchiato 4,00 €
Chococino (Kakao mit Kaffee und Sahne) 4,00 €
Glas Bio Tee 3,60 €

Schwarzer Tee, Fruchtetee,
Minze, Kamillentee

Becher Schokolade mit Sahnes9 4,00 €



B oholfreie Getranke

Pepsi-Cola/

Pepsi Zero ohne Zucker!:23:10.12 0,31 3,40 €
7up3 0,31 3,40 €
Schwip Schwap Orangel.2347 0,31 3,40 €
Selters Classic Flasche 0,251 3,20 €
Selters Naturell Flasche 0,251 3,20 €
Selters Classic Flasche 0,751 6,90 €
Selters Naturell Flasche 0,751 6,90 €
Schweppes Tonic Water? Flasche 0,2 | 3,40 €
Schweppes Bitter Lemon3411 Flasche 0,2 | 3,40 €
Schweppes Ginger Ale? Flasche 0,2 | 3,40 €
Apfelsaft Flasche 0,2 | 3,40 €
Orangensaft Flasche 0,2 | 3,40 €
Johannisbeer-Nektar Flasche 0,2 | 3,40 €
Kirschsaft Flasche 0,2 | 3,40 €
Maracuja Flasche 0,2 | 3,40 €

Fruchtsaft-Schorle
Maracuja, Kirsche
oder Johannisbeere 0,41 5,20 €

BDicre

Brinkhoffs No. 12 0,31 3,50¢€ 0,51 5,50¢
Hovels Original® 0,31 3,60¢€ 0,51 5,60¢€
Schlosser Alt? 0,31 3,50¢€ 0,51 5,50¢

Radler - Alster - Krefeldert34a (0,31 3,50 € 0,51 5,50¢€
Jever Fun alkoholfrei vom Fass® 0,31 3,50 € 0,51 5,50¢€

Schofferhofer Weizen?® 0,51 5,50¢€
Schofferhofer Weizen alkoholfrei® 0,51 5,50¢€
Schofferhofer Mix?

Zitrone oder Grapefruit Flasche 0,331 3,50€

Malzbier? Flasche 0,331 3,50¢€



% B ilgre

Baileys®9 auf Eis 4 cl
Juliska 2 cl
Kruskovac 2 cl
Sambuca 2 cl
Haselnuss 2 cl
Berliner Luft 2 cl
Bessen Jenever 2 cl
Q B rauter
Jagermeister 2 cl
Bachmann 2 cl
Fernet Branca 2 cl
Underberg 2 cl
Kimmerling 2 cl
Pelincovac mit Eis und
Zitrone 4 cl
Ramazotti mit Eis und
Zitrone 4 cl
Averna mit Eis und
Zitrone 4 cl
A quavit
Malteser 2cl
Linie 2cl

Jubilaums Aquavit 2cl

6,00 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,00 €
3,00 €

3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €

550 €

5,50 €

5,50 €

3,20 €
3,50 €
3,50 €
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B Spirituosen

Slivovitz 2 cl
Wodka 2 cl
Ouzo 2 cl
Flrst Bismarck 2 cl
Asbach Uralt 2 cl
Williams Birne 2 cl
Grappa 2 cl
Chivas Regal 4 cl
Jack Daniel’s 4 cl
Cognac 2 cl
Gin 2 cl

BC del-Brande

MARZADRO (GGRAPPA

Diciotto Lune 2 cl
4 cl
Trentina 2 cl
4 cl
SCHEIBEL PREMIUM
Williams Birne 2 cl
4 cl
Moor Birne 2 cl
4 cl
Altes Pflumle 2 cl
4 cl

3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,50 €
3,90 €
7,90 €
7,50 €
4,50 €
3,20 €
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\VeiBweine

Grasevina, trocken,

Kroatien 0,21 0,50 €
Grauburgunder, trocken,

Nahe 0,21 06,50 €
Riesling, halbtrocken,

Mosel 0,2 | 6,50 €
Muller-Thurgau, lieblich,
Rheinhessen 0,2 | 6,50 €
Grasevina, trocken,

Kroatien, spritzig und

animierend 0,751 24,90 €

Grauburgunder, trocken, Baden
elegant und schmelzig,

ein klassischer
KaiserstUhler 0,751 24,90 €

R.0sé-\Veine

Benkovac Rosé, trocken,

Kroatien 0,21 6,50 €
WeilRherbst mild,
Pfalz 0,21 6,50 €

2 otweine

Primitivo trocken, Apulien

herrliche Frucht,

ein Gaumen-Schmeichler
0,21 6,50€

Cabernet Sauvignon
trocken, Frankreich
0,21 6,50€

Trollinger mit Lemberger
halbtrocken,

Wurttemberg 0,21 6,50 €
Merlot Spatburgunder
lieblich, Italien 0,21 6,50 €

Postup trocken, Kroatien,
charaktervoll, voller Korper
0,751 38,90 €

Cabernet Sauvignon
trocken, Frankreich
ausgewogen, gehaltvoll,
ein eleganter Franzose
0,751 25,90 €

Primitivo trocken, Apulien
herrliche Frucht,
ein Gaumen-Schmeichler

0,751 25,90 €
Sekt

Glas Sekt
Prosecco 0,11 3,90 €
Hausmarke,
Piccolo 0,21 6,90 €
Hausmarke,
trocken 0,751 Fl. 22,90 €
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