
 

 

GETRӒNKE 
 
 
 
 

ALKOHOLFREI   
         0,2l        0,4l  0,7l 

Coca Cola       € 2,80 € 3,80 

Fanta        € 2,80 € 3,80 
Sprite        € 2,80 € 3,80 
Apfelsaft -und Schorle     € 2,80 € 3,80 
Orangensaft -und Schorle    € 2,80 € 3,80 
Johannissaft -und Schorle     € 2,80  € 3,80 
Mineralwasser Classic oder Medium               € 4,50 
Stilles Wasser                   € 4,50 
 
San Bitter   0,1l      € 3, - 
Crodino    0,1l      € 3, - 
Bitter Lemon    0,25l     € 3,50 
 
BIERE 
         0,3l  0,5l 

Alkoholfrei Weizen (1)        € 3,80 
Alkoholfrei Pils (1)      € 3,00 
Ketterer Pils vom Fass (1)     € 3,80 € 4,40 
Ketterer Export vom Fass (1)    € 3,80 € 4,40 
Ketterer Weizen vom Fass (1)    € 3,80 € 4,40 
Radler Süss oder Sauer (1)     € 3,80 € 4,40   
Hefeweizen Dunkel (1)       € 4,00 
Kristallweizen (1)        € 4,00 
 
SPIRITUOSEN 
          2cl  0,2L 

Averna         € 4,00 
Ramazotti        € 4,00 
Sambucca        € 4,00 
Grappa Nardini 50/60 %     € 4,50 
Amaro Nardini       € 4,50 
Jacky Cola         € 7,00 
Bacardi Cola         € 7,00   
        
 

HEIßGETRӒNKE 
 
Tasse Kaffee        € 2,00 
Espresso         € 2,00 
Latte Macchiato (7)      € 3,30 
Cappuccino (7)        € 3,00 
Heiße Schokolade (7)      € 3,50 
Tee           € 2,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1) Glutenhaltiges Getreide, 2) Krebstiere, 3) Eier, 4) Fisch, 5) Erdnüsse, 6) Soja, 7) Milch (inkl. Lactose) 8) Schalenfrüchte (Nüsse) 9) Sellerie 
10)Senf 11) Sesamsamen 12) Schwefeldioxid und sulfite 13) Lupinen 14) Weichtiere 



 

 

 

 
 

ANTIPASTI & INSALATE  
 
 

TAGESSUPPE         € 5,90 
 

 
ANTIPASTO ITALIANO (1, 7)       € 14,90 
Italienische Vorspeisenplatte 

 
            CAPRESE (1, 7)         € 10,20  

Tomaten, Mozzarella & Oliven 
 

BRUSCHETTA (1, 7)          € 9,00 
Tomaten, Mozzarella, Parmesan & Rucola 

 
INSALATA MARE (1, 2, 4, 9, 13)       € 15,50 
Meeresfrüchtesalat 

 
ANTIPASTO FORMAGGIO (1, 7)      € 14,50 
Kasevariation aus Venedig 

 
 

INSALATE 
 

INSALATA MISTA (1)        € 6,00 
Salatvariationen der Saison 

 
INSALATA ITALIANA  (1, 4)       € 12,50 
Salat, Tomaten, Thunfisch & Zwiebeln  

 
INSALATA  ZINGARA  (1)       € 13,90 
Salat, Hähnchenstreifen, Tomaten, Pilze & Paprika 

 
INSALATA ANGELA (1, 3, 7)        € 12,50 
Salat mit Schinken, Käse, Oliven, Tomaten & Ei 

 
WURSTSALAT (1, 7, 10)        € 11,50 

 
 

Alle Vorspeisen & Salate werden mit Pizzabrot serviert. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1) Glutenhaltiges Getreide, 2) Krebstiere, 3) Eier, 4) Fisch, 5) Erdnüsse, 6) Soja, 7) Milch (inkl. Lactose) 8) Schalenfrüchte (Nüsse) 9) Sellerie 
10)Senf 11) Sesamsamen 12) Schwefeldioxid und sulfite 13) Lupinen 14) Weichtiere 



 

 

 
 

 
 

PRIMI 
 
  

SPAGHETTI BOLOGNESE (1, 3, 9)      € 10,20 
Mit Hackfleischsoße 

 
SPAGHETTI CARBONARA (1, 3, 7)       € 11,50 
Mit Speck, Sahne & Ei 

 
SPAGHETTI FRUTTI DI MARE (1, 2, 3, 4, 9, 13)     € 14,50 
Mit Meeresfrüchten  

 
PAPPARDELLE AI PORCINI (1, 3, 7)       € 14,50 
Bandnudeln mit Steinpilzen & Parmaschinken 

 
PENNE 4 FORMAGGI (1, 3, 7)       € 12,50 
Mit 4 Käse Sorten 

 
LASAGNE (1, 3, 7, 9,)         € 12,50 
Klassisch 

 
TORTELLINI ALLA PANNA (1, 3, 7)       € 12,50 
Mit Schinken & Sahne 

 
GNOCCHI ALLA SORRENTINA (1, 3, 7, 9)     € 11,50 
Mit Tomatensoße, Mozzarella & Basilikum 

 
Penne alla Gorgonzola e Salmone (1, 3, 4, 7)    € 14,50 
Penne mit Lachs und Gorgonzola         

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1) Glutenhaltiges Getreide, 2) Krebstiere, 3) Eier, 4) Fisch, 5) Erdnüsse, 6) Soja, 7) Milch (inkl. Lactose) 8) Schalenfrüchte (Nüsse) 9) Sellerie 
10) Senf 11) Sesamsamen 12) Schwefeldioxid und sulfite 13) Lupinen 14) Weichtiere 



 

 

 
 
 

 
 
 

SECONDI 
 
  

SCALOPPINE AL VINO BIANCO      € 18,90 
Kalbsfleisch in Weisweinsoße & Rosmarinkartoffeln 

 
MILANESE / SCHWEINESCHNITZEL (3)    € 13,90 
Paniertes Schnitzel mit Pommes frites 

 
TAGLIATA DI MANZO        € 25,00 
Rindfleisch mit Rosmarinkartoffeln 

 
Putenfilet al Limone        € 17,90 
Gegrilltes Putenfilet mit Gemüse in Zitronensoße  

 
GAMBERONI AL BRANDY (2)      € 25,00 
Riesengarnelen mit Brandy & gegrilltem Gemüse 

 
BRANZINO/ DORADA (4)       € 25,00 
Wolfsbarsch/ Dorade im Backofen mit Rosmarinkartoffel 

 
 

Alle Hauptgerichte werden mit einem kleinen gemischten Salat 
serviert. 

 
 
 
 

DESSERT 
 

TIRAMISÚ (1, 3, 7)         € 6,50 
Hausgemachte Nachspeise  

 
PANNA COTTA (7)        € 6,50 
Mit Karamell, Schokolade oder Waldbeeren 

 
TARTUFO (3, 7)         € 6,50 
Eis mit Zitronengeschmack oder dunkle Schokolade 
 
Cassata (1, 3, 6, 7, 8)          € 6,50 
Semifreddo (Eis) 
     

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1) Glutenhaltiges Getreide, 2) Krebstiere, 3) Eier, 4) Fisch, 5) Erdnüsse, 6) Soja, 7) Milch (inkl. Lactose) 8) Schalenfrüchte (Nüsse) 9) Sellerie 
10)Senf 11) Sesamsamen 12) Schwefeldioxid und sulfite 13) Lupinen 14) Weichtiere 



 

 

 
 

 
Ristorante & Pizzeria Aurora 

 
Vereinsheim PSG.05 

Herzlich willkommen! 
 
Wir bieten qualitativ hochwertige Speisen und Weinsorten, für alle Geschmäcker von Pasta, frisch 

zubereitetem Fisch und Fleisch bis hin zur traditionellen Pizza aus unserem Holzofen mit rotierender 

Steinplatte. Probieren Sie doch auch mal unsere einzigartige Pizza aus Bio- Kamut oder mit unserem 

Hanf-Teig  

 

Außerdem stellen wir in unseren separaten Nebenräumen (ca. 15 Personen), und Unterhaltung mit 

unserer Kegelbahn zur Verfügung  

 

Selbstverständlich stellen wir unseren rundum Service in unseren Räumlichkeiten auch für 

festliche Gelegenheiten, wie: Hochzeiten, Geburtstage, Taufen, Erstkommunionen, Firmungen (mind. 

80 Personen) zur Verfügung  

 

Melden Sie sich bei Interesse unter der Telefonnummer 07231/72266 

Öffnungszeiten:  Montag   17:00 Uhr - 22:00 Uhr  

   Dienstag   Geschlossen 

Mittwoch - Samstag     12:00 Uhr - 14:00 Uhr  

            17:00 Uhr - 22:00 Uhr  

     Sonn- und Feiertage    12:00 Uhr- 22:00 Uhr 

 

Reservierungen sind erwünscht 

Besuchen Sie uns in der Büchenbronner Straße 107, Pforzheim und überzeugen Sie sich selbst 

 

 Sie finden uns auch in Facebook unter: Ristorante Pizzeria Aurora 
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PIZZA 

          
 
 
PIZZA MARGHERITA (1, 7)       € 9,00      
Klassisch          
 
PIZZA SALAME (1, 7)       € 10,20     
Salami          
 
PIZZA PROSCIUTTO (1, 7)       € 10,20     
Schinke 
 
PIZZA CAPRICCIOSA (1, 7)      € 11,20     
Schinken, Champignons & Artischocken 
 
PIZZA DIAVOLO (1, 4, 7)       € 11,20     
Scharfe Salami, Sardellen, Zwiebeln & Knoblauch 
 
PIZZA TONNO (1, 4, 7)       € 11,20     
Thunfisch & Zwiebeln 
 
PIZZA 4 FORMAGGI (1, 7)      € 12,50    
Mit 4 Käse Sorten 
 
PIZZA SICILIANA (1, 4, 7)       € 12,20     
Schafskäse, Sardellen, Kapern & Oliven 
 
PIZZA AURORA (1, 7)       € 12,20   
Gemüse 
 
PIZZA MISTA (1,7)       € 11,20     
Salami, Schinken & Champignons 
 
PIZZA CALZONE (1, 7)       € 11,20     
Salami, Schinken & Champignons 
 
PIZZA HAWAII (1, 7)       € 11,20     
Schinken & Ananas 
   
PIZZA FRUTTI DI MARE (1, 2, 4, 7, 9, 13)     € 15,20    
Meeresfrüchte 
 
PIZZA PARMA (1, 7)       € 15,20     
Parmaschinken, Rucola & Parmesan  
 
PIZZA CARBONARA (1, 3, 7)       € 13,20   
Sahne, Speck, Ei & Parmesan (Ohne Tomatensoße) 
 
PIZZA ESTIVA (1, 7)       € 13,20     
Rucola, Cherrytomaten & Parmesan 
 
PIZZA MAX (1, 7)         € 12,50     
Hauchdünnes Spanferkel & Paprika 
 
Pizza PSG (1, 7)        € 13,20    
Scharfe Salami, Schinken, Parmesan 
 
Pizza Alice (1, 7)        € 13,20    
Birne, Rucola, Gorgonzola      
 
Pizza Angus (1, 7)       € 15,20    
Rind, Champignons, Cherrytomaten, Parmesan 

 
Alle Pizzen sind mit Tomatensoße und Mozzarella.  
Alle Pizzen enthalten Weizenmehl 
Extra zutaten + €1,50 

  
 

   teig auf Wunsch + € 2,00  
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
1) Glutenhaltiges Getreide, 2) Krebstiere, 3) Eier, 4) Fisch, 5) Erdnüsse, 6) Soja, 7) Milch (inkl. Lactose) 8) Schalenfrüchte (Nüsse) 9) Sellerie 
10)Senf 11) Sesamsamen 12) Schwefeldioxid und sulfite 13) Lupinen 14) Weichtiere 



 

 

 

 

Flaschenweine 
 

Rotweine 
 
Montelliana Merlot (12)        0,75  € 19,90 
Ideal zur Pasta und für Pizza mit Fleischbelag 
 
Baccichetto Merlot (12)        0,75  € 22,00 
Durch den kräftigen Geschmack, eignet er sich perfekt für Fleischgerichte  
 
Montelliana Cabernet (12)        0,75  € 19,90 
Kraftvolles Bouguet und samtig im Abgang  
 
Montelliana Malbech I.G.T (12)       0,75  € 19,90 
Ideal für leichte Gerichte  
 
Nostro Raboso (12)         0,75  € 33,00 
Kraftvoll und fruchtig zugleich, sehr beerig und trocken 
 
Argine Rosso (12)         0,75  € 35,00 
Tief rot in der Farbe und kraftvoll im Geschmack 
 
Campo del Pra (12)         0,75  € 38,00 
Cuvee‘ Carbernet Sauvignon, Merlot & Carbernet Franc. 
 
Amarone (12)          0,75  € 85,00 
Kraftvoll und sanft zugleich, eignet sich zum Fleisch oder zu gehaltvollen Gerichten 
 
Weißweine 
 
Montelliana Chardonnay (12)       0,75  € 19,90 
Trockener, intensiver Geschmack, deal zu Rais, Nudeln und Fischgerichten  
 
Baccichetto Chardonnay (12)       0,75  € 22,00 
Erdig im Geschmack und sanft im Abgang, ideal für Fischgerichte  
 
Montelliana Pinot Grigio (12)       0,75  € 19,90 
Intensiver Duft der an Blumen erinnert, der Geschmack ist voll und trocken 
Ein Wein, der am besten zu Gemüse und Fischgerichten passt 
 
Baccichetto Pinot Grigio (12)       0,75  € 19,90  
 
Prosecchi  
Montelliana Asolo Prosecco 57 (12)      0,75  € 24,90 
Docg Extra Dry (12) 
 
Offene Weine  
 
Malbech (12)        0,25l  € 6,00 
Merlot (12)        0,25l  € 6,00 
Montepulciano (12)       0,25l  € 6,00 
Chardonnay (12)       0,25l  € 6,00 
Pinot Grigio (12)       0,25l  € 6,00 
Rose (12)        0,25l  € 6,00 
Weinschorle (12)       0,25l  € 6,00 
½ Rot, Weiß oder Rose (12)     0,50l  € 9,00 
 
 
Für mehrere Weinarten auf Anfrage  

 
 



 

 

 
 
 
 

APERITIF 
 

 
 
 
              EIN APERITIF IST MEIST EIN ALKOHOLISCHES GETRÄNK, DAS  
                 VOR DEM ESSEN KONSUMIERT WIRD, UM DEN APPETIT  
                 ANZUREGEN UND AUF DIE BEVORSTEHENDE MAHLZEIT       
                                                   EINZUSTIMMEN 

 
ER IST EIN FESTER BESTANDTEIL IN DEN KOCHTRADITIONEN  

DER ITALIENISCHEN KÜCHE 
 
                DER APERITIF HAT ZUDEM EINE SOZIALE FUNKTION UN  
            DIENT DAZU, DEN GÄSTEN DIE WARTEZEIT BIS ZUM 
                SERVIEREN DER SPEISEN ZU VERKÜRZEN ODER ZU                                                    
                  ÜBERBRÜCKEN, BIS ALLEEINGGETROFFEN SIND UND MAN 
                                     SICH ZU TISCH BEGEBNE KANN. 

 
 
 

PROSECCO (12)      0,2    L 6,00 

APEROL SPRITZ (12)      0,25 L 6,00 

SANBITTER PROSECCO 
(12) 

     0,25 L 6,00 

CAMPARI ORANGE(12)      0,25 L 6,00 

CAMPARI SODA(12)      0,25 L 6,00 

Prosecco  Crodino (12)      0,25 L 
     

6,00 

   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 

Unser Kamut-Teig – natürlich, nussig, 
nährstoffreich 

 

 

 

 

 

 

 

 

Für einige unserer Spezialitäten verwenden wir Kamut, 
ein ursprüngliches Urgetreide aus der Familie des 

Hartweizens. Kamut (auch Khorasan-Weizen genannt) 
zeichnet sich durch seinen mild-nussigen Geschmack 

und seine goldgelbe Farbe aus. Der Teig ist besonders 
bekömmlich, enthält von Natur aus viel Eiweiß, 
Magnesium, Zink und Selen – und oft wird er von 
Menschen mit empfindlicher Verdauung besser 

vertragen als herkömmlicher Weizen. 

(Enthält Gluten!) 

 

 

   
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

Weinkarte 
 

 
 

Weiße Weine 
 0,5L Hauswein Weiss oder Rose‘     9,00€ 

       

0,25l   Flasche Flasche Mitnehmen  

 
Rosato Baccichetto   6,00€  17,00€  8,90€ 
 
Fruchtiges Rosé mit zarten Beerenaromen, frisch und lebendig im Abgang. 
 
 
Pinot Grigio Baccichetto  6,00€  17,00€  8,90€ 
 
Leichter, trockener Weißwein mit feinen Zitrusnoten und angenehmer 
Frische. 
 
 
Chardonnay Baccichetto  6,00€  17,00€  8,90€ 
 
Weich und harmonisch mit einem Hauch von exotischen Früchten und Vanille. 
 
 
 
Piave Manzoni    10,00€  28,00€  15,00€ 
 
Eleganter Cuvée mit blumigem Duft und ausgewogener Säurestruktur. 
 
 
Ribolla Gialla    10,00€  28,00€  15,00€ 
 
Frischer Wein mit feiner Mineralität, Zitrusnoten und leichtem Körper. 
 
 
Lugana    10,00€  28,00€  15,00€ 
 
Körperreich und rund mit Aromen von Pfirsich und Mandel, angenehm weich. 
 

 
 
 
 
 

 
 



 

 

 

Weinkarte 
 

 
 

Rote Weine 
0,5l Hauswein Rot         9,00€  
     

0,25l   Flasche Flasche Mitnehmen 

 
Merlot Baccichetto   6,00€  17,00€  8,90€ 
 
Weich und samtig mit reifen Kirscharomen und leichter Würze. 
 
 
Malbech Baccichetto  6,00€  17,00€  8,90€ 
 
Vollmundig und fruchtbetont mit Noten von Waldbeeren und feiner Struktur. 
 
 
 
Aronne Le Rive    10,00€  28,00€  15,00€  
 
Kraftvoller Rotwein mit intensiven Fruchtnoten und langem Abgang. 
 
 
 
Abramo Le Rive    10,00€  28,00€  15,00€ 
 
Ausdrucksstark und würzig mit dunklen Beeren und einem Hauch Vanille. 
 
 
 
Malanotte Le Rive   19,00€  45,00€  29,00€ 
 
Komplex und tiefgründig, mit reifen Tanninen und intensiver Frucht. 
 
 
Pietra Amara Aldeghieri  19,00€  45,00€  29,00€ 
 
Reichhaltig und elegant, mit feiner Bitternote und langem Nachhall. 
 
 
Amarone     Preis variiert von Jahrgang (nur Flasche) 
 
Kräftig und opulent, mit Aromen von Trockenfrüchten, Kakao und Gewürzen. 

 
 
 

Und vieles mehr 
 


