Tapas:

Ensaladilla rusa

Pimientos rellenos
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Patatas bravas 3e
Patatas salsa queso azul 3@
Chistorras a la sidra 2.5
Queso oveja 2.5
Montaditos:

Solomillo de cerdo con foie gras 2.5
Salmoén ahumado sobre crema de eneldo y huevas 253
Roast beef con mayonesa de Dijon 2,5e
Paté de berenjenas con tomates secos y lascas de queso 2@
Solomillo de pollo con cebolla caramelizada y gamba 23
Raciones:

Queso de oveja 6
Jamoén media 8 e racion 12e
Anchoas del Cantébrico 6e
Chistorra de Burgos 8e
Pimientos del padréon 6,5

Berenjenas fritas 6e
Verduras plancha con salsa Romesco pSe
Ensaladas:

Ensalada mixta 6,5¢e
Ensaladilla rusa con melva 45e
Ensalada de pimientos Vo> @
Platos principales:

Rabo de toro con patatas al romero y su propia salsa 10,50
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Carrillera con patatas al romero y su propia salsa 10,5

Albondigas caseras 8e

Secreto 8,5

Pollo plancha con patatas fritas 7,5
Pinchitos pollo o mixtos 8,5

Hamburguesa Angus

(Pan brioche o rustico. Con cebolla caramelizada, queso cabra,

beicon, huevo frito y rucula), acompafiada con patatas fritas caseras y bebida 12¢

Entrecotte ternera (con patatas al romero, mezclum y salsa chimichurri) 17e
Entrecotte lechazo (con patatas al romero, mezclum y salsa chimichurri) 19¢
Gambas al ajillo 8,5
Rosada plancha con patatas fritas y mezclum 8e
Ajo arriero 7.3
Pulpo a feira 12¢
Pescado del dia

Guarniciones:

Patatas fritas caseras

Ensalada verde

Postres:
Banana tropical D @
Postre del dia (brownie, crema catalana) 45e
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