
 

 

 

 

 

 

                Wechselnde Tageskarte 
 

 

 

 

 

 

 
Antipasti 

 Parmigiana Auberginen Auflauf 14,50  
Zuppa di pesce- Fischsuppe mit Fischfilet nach „Galleria Art“14,50 

Straccetti di Anatra Gebratene Entenbruststreifen- 
mit Preiselbeeren, Honig und gehobeltem Parmigiano auf Rucola 17,00 
Misto Galleria Verschiedene Vorspeisen nach „Galleria Art“ 17,50  

Porcini Gebratene Steinpilze auf Rucola und gehobeltem Parmigiano 17,50  
Insalatona mit Ziegenkäse, Rote Bete, Granatapfel, Nüssen Mix und Balsamico Creme 16,00 

 
Pasta  

Calamarata mit Fischragout nach „Arrabiata Art“ 19,50 
Cortecce mit cremige Kalbsbolognese und Parmigiano16,50  

Fettuccine mit Steinpilzen, Mangold und Parmigiano 21,00  
Linguine mit Frischem Thunfisch,Sorrento Zitrone und Sesam 22,50 

Paccheri Rinderfiletstreifen an scharfer Rotweinsauce und Burrata 24,50 
Pappardelle mit Entenbruststreifen, Kürbis, grünen Pfeffer an Orangensoße 19,50 

Orecchiette mit Chili Guanciale Speck, Tropea Zwiebel und gehobeltem Ricotta 16,50 
Panzerotti mit WeißemTrüffel Füllung, gerösteten Pinienkerne an Parmigiano-Creme 24,50  
Ravioli mit Feigen-Gorgonzola gefüllt an Thymian-Honig-Walnüsse und Parmigiano 18,50 

 
Auf Wunsch auch Gluten frei +2€ - Sonderwünsche Werden extra berechnet 

Carne 

Guanciale In Rotwein Geschmorten Kalbbächen 28,50 
Fegato di Vitello Kalbleber nach „Venezia Art“ mit Fettuccine 25,50 

Filetto Mignon Rinderfilet Medaillons mit Steinpilzen an Trüffelsauce mit Fettuccine 35,00 
 Iberico Kross gebraten Schweine Filet mit Baconmantel an Rotweinjus 27,50 

 

Alles Fleisch und Fisch Gerichte werden, wenn nicht anders beschreiben mit Tagesgemüse serviert. 
 

Pesce 
 

Salmone Lachsfilet mit Burrata und Pistazien 32,50  
Lucio Perca Zanderfilets mit Kürbis 29,50 

Tonno Thunfischsteack mit Sesamkruste 32,00 
 

Und viel mehr!!! 
Wir kochen alles frisch für Sie! Wenn es mal etwas länger dauert, bitten wir um Verständnis. 
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