
ANTIPASTI
TAGLIERE DEL CASARO      .......... 18€
Ricotta, Gorgonzola, Bocconcini di Bufala 
DOP fumée, Pecorino Pepato, Roquette 

TAGLIERE DEL NORCINO ............. 18€
Jambon de Parme, Spianata piccante, 
Bresaola Punta d’Anca, Speck, Roquette

PARMIGIANA DI MELANZANE    13€

PIZZE
MARGHERITA      ......................... 11€ 
Tomates San Marzano DOP, Fior di latte, 
Huile d’olive extra vierge

AFFUMICATA      .......................... 14€                              
Tomates San Marzano DOP, Bocconcini 
di Bufala DOP fumée, Basilic, Huile d’olive 
extra vierge

ROMANA .................................... 15€
Tomates San Marzano DOP, Fior di latte, 
Anchois, Câpres, Huile d’olive extra vierge

TALEGGIO E COTTO ................... 18€
Fior di latte, Taleggio, Jambon cuit 
aux herbes (en sortie de four), Poivre, 
Basilic, Huile d’olive extra vierge

ANNIBALE .................................. 18€
Crème d’artichaut, Fior di latte, Taleggio, 
Basilic, Jambon de Parme, Huile d’olive 
extra vierge

REGINA ...................................... 17€
Tomates San Marzano DOP, Fior di latte, 
Jambon cuit aux herbes, Champignons, 
Huile d’olive extra vierge

VALTELLINA ............................... 18€
Tomates San Marzano DOP, Fior di latte, 
Bresaola Punta d’Anca, Tomates cerise, 
Copeaux de parmesan, Roquette, Huile 
d’olive extra vierge

“   APERTO    ”    ***              ................................18€
Tomates San Marzano DOP, Fior di 
latte, Jambon de Parme, Tomates 
cerise, Roquette, Huile d’olive extra vierge

*** Calzone ouvert

VEGGIE ...................................... 17€
Tomates San Marzano DOP, Fior di  
Latte, Aubergines - Courgettes - Poivrons 
grillés, Tomates cerise, Champignons de 
Paris, Basilic, Huile d’olive extra vierge 

DIAVOLA ................................. 17,5 €
Tomates San Marzano DOP, Fior di  
Latte, Spianata piccante, Ricotta,  
Roquette, Huile d’olive extra vierge 

QUATTRO FORMAGGI      ......... 17,5 €
Ricotta, Fior di latte, Gorgonzola,  
Taleggio, Huile d’olive extra vierge

SALSICCE   E   FRIARIELLI............17,5 €
Fior di latte, Saucisse Mantovana, 
Friarielli, Copeaux de Parmesan, Basilic, 
Huile d’olive extra vierge

STRACCIATELLA      ................... 18 €
Tomates San Marzano DOP, Tomates  
cerise, Stracciatella, Basilic, Roquette, 
Huile d’olive extra vierge

TARTUFATA ............................. 22 €
 

Jambon de Parme, Huile d’olive extra 
vierge

CALZONE DI AUGUSTO ............. 16 €
Fior di Latte, Jambon cuit aux herbes, 
Ricotta, Basilic, Tomates San Marzano 
DOP, Roquette, Huile d’olive extra vierge

CALZONE DEL CASARO ............ 18 €
Fior di latte, Ricotta, Gorgonzola, Taleggio, 
Bresaola Punta d’Anca, Huile d’olive extra 
vierge

TIRAMISÙ AU VERRE  ...................  8€

CALZONE NOCCIOLATA* ............  8€

PANNA COTTA .......................... 7€

SGROPPINO ............................... 12€
Vodka, Sorbet Citron,  Prosecco, Zeste 
de Citron

* Pâte à tartiner bio sans huile de palme

DOLCI@

14, rue Victor Massé 
75009 Paris

+33 (0)1 42 40 03 64

contact@augusto-paris.com

www.augusto-paris.com

Augusto_Pizzeria



BOISSONS

APEROL SPRITZ ...............................9€

GIN TONIC ..................................... 11€

NEGRONI ....................................... 11€

EXPRESSO MARTINI .................... 11,5€

AZTECA
Tequila - Liqueur de Mangue -
Jus de Citron Vert............................ 12€

VIRGIN SPRITZ ................................ 8€

VIRGIN AUGUSTO
Jus de Fruits - Sirop de Myrtille .......... 8€

KIR ...................................................7€

MARTINI ......................................... 6€

RICARD ........................................ 4,5€

KIR VENETO .................................... 9€

BIERE PERONI ..................................5€

BIERE ARTISANALE ......................... 7€

LIMONCELLO ................................. 6€

AMARETTO .................................... 6€

GRAPPA ......................................... 7€

ESPRESSO / DECA ........................ 2,9€

CAPPUCCINO .............................. 4,9€

MACCHIATO ...............................  3,2€

COCA COLA / COCA ZERO .............5€

ICE TEA ........................................... 5€

ORANGINA ..................................... 5€

SCHWEPPES TONIC / AGRUMES..... 5€

JUS DE FRUITS
Orange - Pomme -
Abricot - Ananas ........................... 4,5€

EAU PLATE 0,5L / 1L ........... 4,5€ / 6,5€

EAU PETILLANTE 0,5L / 1L .. 4,5€ / 6,5€

  

 

 

 

 

 

 

 

           

           

COCKTAILS SOFTS

APERITIFS

DIGESTIFS

CAFES

VINS

PROSECCO DOC TREVISO 
Glera - Veneto................................7 / 29

LAMBRUSCO EMILIA IGT 
Lambrusco - Emilia Romagna..............30

ROSATO BASILICATA IGT                
Aglianico - Basilicata................. . 7,5 / 32 

ROSATO PUGLIA MAIOLICHE IGP
Primitivo - Puglia........................ 6,5 / 28

 

CALABRIA ROSSO IGT 
Gaglioppo - Calabria...................... 7 / 32

NEGROAMARO SALENTO IGT  
Negroamaro - Puglia .................. 7,5 / 38

 

ROSSO PUGLIA JOHE 
Primitivo / Aleatico - Puglia............ 7 / 32

NERO D’AVOLA DOC 
Nero d’Avola - Sicilia................... 6,5 / 29

 

           
GRILLO SICILIA DOC
Grillo - Sicilia ................................... 6,5 / 28

PECORINO D’ABBRUZO DOC
 Pecorino - Abbruzo .................... 6,5 / 28

           
VERMENTINO DI SARDEGNA DOC
Vermentino - Sardegna ..................... 7 / 30

FIANO SALENTO IGT 
Fiano - Puglia ............................ 6,5 / 29

LES BULLES LES ROSÉS

LES ROUGES LES BLANCS


