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Vorspeisen:



Hauptgdnge Fisch:

Seezunge Preis nach Gewicht
im ganzen gebraten ,nach Miillerin Art“ Pariser Kartoffeln
und Salatteller der Saison
Bachforelle 20,50
gebraten nach ,Miillerin Art‘, Petersilienkartoffeln und Salatteller der Saison 1,3
Filet vom Heilbutt 24,00

in der Eihiille gebraten auf feiner Pommery-Senfsauce, Pyramide von Butterreis
und Salatteller der Saison

Filetstiick von der Dorade 26,50
an einer Safransauce auf mediterranem Grillgemiise und Rosmarinkartoffeln

Hauptgdnge Gefliigel

Gefiillte Putenbrust 24,00
mit Sauce Hollandaise, MarRtfrischem Gemiiseallerlei und Kartoffelkroketten

Barbarie Entenbrust 23,50
im eigenen Safft geschmort, EntenRraftsauce, Apfelrotkohl und Thiiringer K/ofe

Indonesisches Chicken Curry 23,50
mit Zitronengras, Cocosmilch und Joghurt, gebratenes Nizzaer Gemiise und
mediterraner Gemiisepolenta

Hauptginge Schwein:

»Dominikanerpfanne’, 24,00
Medaillons vom Schwein gebraten, bedeckt mit sc. Bearnaise,
Champignon a la Creme und Rgstzwiebeln, Rostkartoffeln ,nach Art des Hauses’,
Salatteller der Saison

Schnitzel vom Schwein 23,00
nach , Wiener Art*, mit Wiirzfleisch iiberbacken Kart«yffelkrok,etten und
Salatteller der Saison

Filetgoulasch ,Stroganoff" 23,50

vom Rind und Schwein mit seiner Garnitur, im Topf serviert, Mand'eIEroccoﬁ,
und Krduterkartoffeln

1) mit Konservierungsstoffen 2)mit Farbstoffen 3)geschwefelt 4)geschwarzt 5)Roffeinfialtiy  6) mit Sifungsmitteln 7)enthilt eine Phenylalaningquelle
8) Chininkalti
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