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Vorspeise
Badridjani

Pkhali Variation

Zart gebratene Auberginen Röllchen

mit würziger Walnusspaste und

Granatapfelkernen                   10, 9

Hausgemachte Gemüse-Walnuss-

Pasten aus Spinat, Roter Bete und

Bohnen, mit Granatapfelkernen 12, 9

Käseplatte
Ausgewählte Käsesorten mit Honig

und frischen Weintrauben – süß-

herzhafter Genuss für

Käseliebhaber.                             12, 9

Soko Suluguni
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fermentiertes Gemüse

Champignons mit georgischem Käse

überbacken                                12,, 5

Blini mit Rind & Pilzen
Pfannkuchen gefüllt mit zartem

Rindfleisch und Champignons  10, 5

Blini mit Pilzen, Käse
Hausgemachte Pfannkuchen mit

Pilzen und Käse       10, 5

Teiggerichte
Brot Puri homemade

Chatschapuri Megruli

2, 9

Überbackener Pizzateig mit Feta- und Suluguni-Käse  13, 9

8, 9

Chatschapuri Adjaruli
ÜBoot-förmiger gebackener Teig mit würziger

Käsemischung, Eigelb und zerlassener Butter             16, 9

Chatschapuri KartuliEso
Saftiges Rinder- und Hähnchenhack, kombiniert mit

Käse, überbacken im traditionellen Brot.                    18, 5

Königliches Chatschapuri
gebackener Pizzateig mit reichlich AN mehreren

Schichten vom georgischen Käse.                              16, 5

Lobiani
Fladenbrot mit würziger Bohnenpaste – vegan und

nahrhaft.                                                                   11, 9

Party Adjaruli 
Bootförmiges Käsebrot mit rohem Ei und Butter      29, 9

Ostri im Brot
gRindergulasch im Bootförmigem Pizzabrott           21, 9

Khinkali
Kalakuri
Khinkali mit Schweine-Rind-Füllung

Mochevuri
Khinkali mit Rind-Hähnchen-Füllung

Pilz-Käse Khinkali
mit saftiger Pilz-Käse-Füllung

                                                                                   2, 5

Warme Hauptgerichte
Kartuli ESO Fleischplatte
Lammkotelett, Kücken, Kalb- & Schwein Schaschlik,

Georgische homemade Würstchen,                          29, 9

Tschachochbili im Ketsi
Hähncheneintopf mit Tomaten und Kräutern           14, 9

Tschanachi
Kalbfleisch mit Gemüse, langsam geschmort, würzig  16,9

Odzhachuri
Aus der Pfanne  Schweinefleisch mit Kartoffeln und

Gemüse                                                                      13 9

Lobio Amolesili
Bohneneintopf mit Kräutern, gemahlenen Wallnüsse –

nahrhaft und vegan.                                                  13,5

Tabaka
Knusprig und würzig gebratenes Küken                   14,9

Kharcho Megruli
Würziger georgischer Rindfleischeintopf mit Reis,

Kräutern &  Walnuss-Tomaten-Sauce                        16, 9

Oraguli

Chkmeruli .
Gebratenes Hähnchen in cremiger Knoblauch-Sahne-

Sauce                                                                          16,5

WildLachsfilet mit Zitronensause & Grillgemüse.        16, 5

(für 2–4 Personen)



ქ ე

Salate
Salat Adscharien

Salat Tbilisi

Tomaten, Gurken, Paprika & frische

Kräuter – verfeinert mit Walnüssen

und Granatapfelkerne              10, 9

Zarter Rindfleischsalat mit roten

Bohnen, frischen Kräutern,

Zwiebeln & Walnuss-Dressing    12,9

Tscharchlis Salati
Rote-Bete-Salat mit Walnüssen,

Knoblauch, georgischen Gewürzen

& getrockneten Pflaumen         10 9
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Mzwadi VOM Schwein
würzig marinierte Schweinelachsstückchen und 

feurig gegrillt                                                           15, 9

Mzwadi Kalb
würzig marinierte zarter Kalb und feurig gegrillt    16, 9

Soßen
auf Paprika-Knoblauch-Basis

                                                                                  2, 9

Beilagen
Svanuri Kartoffeln
Kartoffeln nach Svaneti-Art – mit regionalen Kräutern

verfeinert.                                                                   5, 3

Pommes

Khinkali in Brühe
Kleine Khinkali in klarer Brühe, leicht, sättigend        7, 9

Cremesuppe des Tages
Kürbis, Champignon, Linsen wechselnd & aromatisch  6,9

Torte Napoleon
Blätterteigtorte mit feiner Vanille Creme, leicht süß,

luftig. & mit ganz viel Liebe                                          7, 8

Homemade Kuchen des Tages
Täglich frischer Kuchen: Käse-, Apfel-, Apfelkuchen    4, 8

Medowik Honigtorte
Feine, hauchdünne Honigböden, geschichtet mit zarter

Sauerrahmcreme                                                         7, 8

Salat Zesar

Georgische Version des Caesar-

Salats mit Hähnchen, Croutons,

Parmesan & Hausdressing          12,, 5

KuPATI
Georgische homemade Bratwürste, Würzige saftig    16, 9

Lammkoteletts
Gegrillt mit tradizionellen Gewürzen, dazu ein däftige

Reis                                                                             18 9

Adjika rot

Adjika grün

Sazebeli

Tkemali

Grüne Kräutersauce mit  Koriander

Würzige Tomatensauce mit Kräutern 

Kirschpflaumensauce, fruchtig-säuerlich

Tzatziki Joghurt-Gurken-Sauce mit Knoblauch

Makhvali Brombeersauce

Gemüsereis                                                                                   5, 9

                                                                                   4, 5

Suppen

Desserts


