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Vorspeise

SYNBIUBJVANY

ZART GEBRATENE AUBERGINEN ROLLCHE
MIT WURZIGER WALNUSSPASTE UND
GRANATAPFELKERNEN 10,9

PKHALI VARIATION
HAUSGEMACHTE GEMUSE-WALNUSS-
PASTEN AUS SPINAT, ROTER BETE UND
BOHNEN, MIT GRANATAPFELKERNEN 12, 9

KASEPLATTE

AUSGEWAHLTE KASESORTEN MIT HONIG
UND FRISCHEN WEINTRAUBEN — SUSS-
HERZHAFTER GENUSS FUR

KASELIEBHABER 12,9

SOKO SULUGUNI

CHAMPIGNONS MIT GEORGISCHEM KASE
UBERBACKEN 12,5

FERMENTIERTES GEMUSE 89

BLINI MIT RIND & PILZEN

PFANNKUCHEN GEFULLT MIT ZARTEM
RINDFLEISCH UND CHAMPIGNONS 10, 5

BLINI MIT PILZEN, KASE

HAUSGEMACHTE PFANNKUCHEN MIT
PILZEN UND KASE 10,5

Teiggerichte

BROT PURI HOMEMADE

CHATSCHAPURI MEGRULI
UBERBACKENER PIZZATEIG MIT FETA- UND SULUGUNI-KASE 13,9

CHATSCHAPURI ADJARUL]
UBOOT-FORMIGER GEBACKENER TEIG MIT WURZIGER

2,9

KASEMISCHUNG, EIGELB UND ZERLASSENER BUTTER 16, 9

CHATSCHAPURI KARTULIESO

SAFTIGES RINDER- UND HAHNCHENHACK, KOMBINIERT MIT

KASE, UBERBACKEN IM TRADITIONELLEN BROT. 18,5

KONIGLICHES CHATSCHAPUR

GEBACKENER PIZZATEIG MIT REICHLICH AN MEHREREN

SCHICHTEN VOM GEORGISCHEN KASE. 16,5

LOBIANI

FLADENBROT MIT WURZIGER BOHNENPASTE — VEGAN UND

NAHRHAFT. 11, 9

PARTY ADJARULI (FUR 2-4 PERSONEN)

BOOTFORMIGES KASEBROT MIT ROHEM EI UND BUTTER 29,9

OSTRI IM BROT

GRINDERGULASCH IM BOOTFORMIGEM PIZZABROTT 21,9
Khinkali

KALAKURI
KHINKALI MIT SCHWEINE-RIND-FULLUNG

MOCHEVURI
KHINKALI MIT RIND-HAHNCHEN-FULLUNG

PILZ-KASE KHINKALI
MIT SAFTIGER PILZ-KASE-FULLUNG
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Warme Hauptgerichte
KARTULI ESO FLEISCHPLATTE
LAMMKOTELETT, KUCKEN, KALB- & SCHWEIN SCHASCHLIK

GEORGISCHE HOMEMADE WURSTCHEN, 29.9
TSCHACHOCHSBILI IM KETSI

HAHNCHENEINTOPF MIT TOMATEN UND KRAUTERN 149
TSCHANACH|

KALBFLEISCH MIT GEMUSE, LANGSAM GESCHMORT, WURZIG 169
ODZHACHURI

AUS DER PFANNE SCHWEINEFLEISCH MIT KARTOFFELN UND
GEMUSE 139

LOBIO AMOLESILI

BOHNENEINTOPF MIT KRAUTERN, GEMAHLENEN WALLNUSSE —
NAHRHAFT UND VEGAN. 135

TABAKA
KNUSPRIG UND WURZIG GEBRATENES KUKEN

KHARCHO MEGRULI

WURZIGER GEORGISCHER RINDFLEISCHEINTOPF MIT REIS,
KRAUTERN & WALNUSS-TOMATEN-SAUCE

149

16,9

ORAGULI

WILDLACHSFILET MIT ZITRONENSAUSE & GRILLGEMUSE. 16,5

CHKMERULI .

| GEBRATENES HAHNCHEN IN CREMIGER KNOBLAUCH-SAHNE-
| SAUCE 165
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Salate
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TOMATEN, GURKEN, PAPRIKA & FRISCHE

KRAUTER — VERFEINERT MIT WALNUSSEN
UND GRANATAPFELKERNE 10,9

SALAT TBILIS

ZARTER RINDFLEISCHSALAT MIT ROTEN
BOHNEN, FRISCHEN KRAUTERN,
ZWIEBELN & WALNUSS-DRESSING 129

SALAT ZESAR

GEORGISCHE VERSION DES CAESAR-
SALATS MIT HAHNCHEN, CROUTONS,
PARMESAN & HAUSDRESSING 12, 5

TSCHARCHLIS SALATI
ROTE-BETE-SALAT MIT WALNUSSEN,
KNOBLAUCH, GEORGISCHEN GEWURZEN
& GETROCKNETEN PFLAUMEN 109

Mzwadi - Schaschlik

MZWADI VOM SCHWEIN
WURZIG MARINIERTE SCHWEINELACHSSTUCKCHEN UND

FEURIG GEGRILLT 15.9
MZWADI KALB

WURZIG MARINIERTE ZARTER KALB UND FEURIG GEGRILLT 16,9
KUPATI

SVANURI KARTOFFELN
KARTOFFELN NACH SVANETI-ART — MIT REGIONALEN KRAUTERN

GEORGISCHE HOMEMADE BRATWURSTE, WURZIGE SAFTIG 16,9

LAMMKOTELETTS VERFEINERT. 53
GEGRILLT MIT TRADIZIONELLEN GEWURZEN, DAZU EIN DAFTIGE CEMUSERELS 56
REIS 189

| POMMES 45

suppen

KHINKALI IN BRUHE
KLEINE KHINKALI IN KLARER BRUHE, LEICHT, SATTIGEND 7.9

*?  CREMESUPPE DES TAGES

ADJIKA ROT  AUF PAPRIKA-KNOBLAUCH-BASIS KURBIS, CHAMPIGNON, LINSEN WECHSELND & AROMATISCH 69

ADJIKA GRUN GRUNE KRAUTERSAUCE MIT KORIANDER

SAZEBELI WURZIGE TOMATENSAUCE MIT KRAUTERN DeSSGI‘tS

TKEMAL]I KIRSCHPFLAUMENSAUCE, FRUCHTIG-SAUERLICH TORTE NAPOLEON
TZATZIKI JOGHURT-GURKEN-SAUCE MIT KNOBLAUCH | ATTERTEIGTORTE MIT FEINER VANILLE CREME, LEICHT SUSS,
MAKHVAL|  BROMBEERSAUCE LUFTIG. & MIT GANZ VIEL LIEBE 7.8

HOMEMADE KUCHEN DES TAGES
TAGLICH FRISCHER KUCHEN: KASE-, APFEL-, APFELKUCHEN 4, 8

MEDOWIK HONIGTORTE

. FEINE HAUCHDUNNE HONIGBODEN, GESCHICHTET MIT ZARTER
- SAUERRAHMCREME 7.8




