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MARGHERITA| 10€

sauce tomate, mozzarella, fior di latte, huile d’olive. Après cuisson : basilic frais.

P I Z Z A S  -  L E S  C L A S S I Q U E S

 RÉGINA | 13€
sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignon brun

frais, olives noires, huile d’olive. Après cuisson : basilic frais.
4 FROMAGES| 14€

sauce tomate, mozarella fior di latte, gorgonzola AOP, chèvre, reblochon.sauce tomate, mozarella fior di latte, gorgonzola AOP, chèvre, reblochon.

CHÈVRE MIEL| 14€
crème fraîche, mozzarella fior di latte, chèvre frais. Après cuisson : miel,

prosciutto crudo, noix.
crème fraîche, mozzarella fior di latte, chèvre frais. Après cuisson : miel,

prosciutto crudo, noix.

 VESUVIO| 15€
sauce tomate, mozzarella fior di latte, spianata piccante, n’duja, oignons

rouges, poivrons. Après cuisson : basilic frais.

P I Z Z A S  -  L E S  B U L M A SP I Z Z A S  -  L E S  B U L M A S

NAMEK | 15€
pesto basilic, mozzarella fior di latte, saumon fumé, huile d’olive. Après cuisson :

parmigiano reggiano AOP, pignons de pin.

VEGETA’L | 16,50€
sauce tomate, mozarella fior di latte, poivrons, aubergine. Après cuisson : tomates cerises,

pousse de roquette, olives taggiasca, pignons de pin, parmigiano reggiano AOP.

 MUTEN-RÖSHI | 18€
crème fraîche, mozzarella fior di latte, champignons bruns frais. Après cuisson :

pesto, prosciutto crudo, burrata, huile de noisette, crème de balsamique.

P I Z Z A S  -  L E S  S U R - M E S U R E *
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SAVOYARDE | 15€
crème fraîche, mozzarella fior di latte, reblochon, pomme de terre, lardons,

oignons rouges.
crème fraîche, mozzarella fior di latte, reblochon, pomme de terre, lardons,

oignons rouges.

 CALZONE | 15€
sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons bruns

frais, olives noires, huile d’olive. Après cuisson : basilic frais.
sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons bruns

frais, olives noires, huile d’olive. Après cuisson : basilic frais.

Nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes. La liste complète est disponible sur demande auprès de notre équipe.

ÉTAPE 1 : CHOISISSEZ VOTRE BASE | 10€

sauce tomate ou crème fraîche + mozzarella fior di latte.
pesto basilic + mozarella fior di latte.

ÉTAPE 2 : CHOISISSEZ VOS TOPPINGS

(*les deux étapes sont obligatoires pour les pizzas sur-mesure.)

VIANDES ET

OEUFS

POISSONS

FROMAGES

BACON 3€

BOEUF HÂCHÉ 3€

JAMBON BLANC 3€

JAMBON DE

DINDE 3€

LARDONS 3€

N’DUJA 2€

OEUF 1€

PANCETTA 2€

PEPPERONI 3€

POULET MARINÉ

3€

SPIANATA

PICCANTE 3€

SAUMON MARINÉ 4€

THON 4€

LÉGUMES

AUBERGINE 2€

CHAMPIGNONS BRUNS

FRAIS 2€

POMME DE TERRE 1€

POIVRONS 2€

ROASTY 2€

OIGNONS ROUGES 1€

OLIVES NOIRES 1€

AILS ET FINES HERBES

2€

CHEDDAR 2€

CHÈVRE 2€

GORGONZOLA AOP €

RACLETTE 2€

REBLOCHON AOP 2€

APRÈS-CUISSON
BURRATA 4€

GRAINES DE COURGES

1€

HUILE DE NOISETTE 1€

HUILE DE TRUFFE 3€

MIEL 1€

MORTADELLE 3€

NOISETTES 1,5€

NOIX 1,5€

OLIVES TAGGIASCA 1€

PARMIGIANO

REGGIANO AOP 1€

PIGNONS DE PIN 1€

PISTACHES 1€

PROSCIUTTO CRUDO

3€

RICOTTA 1,5€

TOMATES CERISES 1€

M E N U  E N F A N T S  ( - 1 2 A N S )M E N U  E N F A N T S  ( - 1 2 A N S )
 12€

un sirop 
une pizza Bambino fromage ou jambon/fromage 

une boule de glace


