
Destille    

Schwarzbrennerei 
ESSEN – TRINKEN – MUSIK  

 

03.02.2026 

Eine Auflistung der verwendeten Zusatzstoffe u. Allergene können Sie an der Theke einsehen. 

 

 

 
UNSERE VORSPEISEN und für den kleinen Hunger 

 

 
„Vorher…. Oder nur so“ 
versch. Aufstriche mit Brotkorb       € 8,50 

 

 

 

„Scampis a la Gosch“ 

Garnelen/gegrillt/hausgem. Knoblauchdip/Baguette    € 13,50 

 

 

„kleiner Feldsalat“      
mit Ziegenfrischkäse und Croutons/Baguette     € 11,00 

 

 

 

„Speck-Lauch-Rührei“ 

auf Vollkornbrot          € 9,50 
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Salate und mehr… 

 

 

 

 

„Salat und Rind““ 

gem. Salat/gebratene Rinderstreifen/gebr. Champignons   € 18,50 

 

 

 

„verrückte Geiss“ 
Gem. Salat/Ziegenkäse/Cranberry/Nüsse      € 15,50 

 

 

„Hasenfutter“  
bunter gemischter Salatteller       € 12,00 

 

 

 

„„Räucherlachsteller“ 
Reibekuchen/kl. Salat        € 23,50 
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PASTA und MEHR  

 

 

„Aus dem Alpenland“ 
Käsespätzle/Speck/Tomatenwürfeln/zweierlei Käse/Kräuter/kl. Salat  € 17,80 

 

 

 

„Krautspatzen“ 
Spätzle/Streifen v. Kassler/Sauerkraut/zweierlei Käse    € 16,50 

 

 

 

„Hirtenpasta“ 

Pasta/Tomatensugo/gebröselter Schafkäse/frische Kräuter   € 15,50 

 

 

 

 

„Seefahrerpasta“ 
Pasta/Olivenöl/Zwiebelchen/Tomatenwürfel/Taggiasca-Oliven/ 

Sardinenstücke         € 17,50 

 

 
 

„Winterpasta“ 
Pasta/Lauch/Rinderhack/Sahne/Käse/Kirschtomaten    € 17,80 
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Vom Grill und aus der Pfanne 
 

 

„Bauerngröstl“ 
Speck/Schweinefleisch/Kartoffeln/Würstchen/Spiegelei/kl. Salat  € 18,50 

 

 

„aus dem Schwabenland“ 

rahmige Linsenspätzle/Speck/Wienerle/Kröuter     € 14,50 

 

 

„Geschnetzeltes vom Geflügel“ 

in Kräuterrahm/Gemüsereis/kl. Salat      € 19,50 

 

 

 

„Schnitzel à la Meier“ 
vom Eifelschwein/Zwiebeln/2 Spiegeleier/Pommes    € 20,50 

 

 

„Steak der Woche“ 
argent Rumpsteak//Pommes/kl. Salat      € 28,50 

- mit Kräuterbutter         €   2,00 

- mit Zwiebeln         €   3,00 

- mit Pfefferrahm         €   3,80 

 


