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NOS ENTREES

Demi-douzaine d’cscargots au beurre a lail et aux herbes
6 Schnecken mit Krauterbutter — 6 snails with herb butter
9.20€

Quiche aux lc'gumcs, salade de mache
Gcmﬂsckuchcn, Fcldsalat m\/cgctable Pic, [amb’s lettuce
[ ntrée: 9.90€ Flat: 19.80€

Cakc salé aux noix, olives et lardons Fumés, salade de mache
Hcrz['lafter Kuchcn mit Ni]ssen, Olivcn und gcréucher'l:cm Spcc‘cg ]:clclsalat

5avorg cake with walnuts, olives and smoked bacon; lamb’s lettuce

8.50€

Veloute glacé de Pctits Pois a la menthe, éclats dcjambon sec

Kaltc ErbscnsuPPc mit Minze und gctroclcnctcn Schinkcns’cilclccn

CI"Ii”CCI pea and mint velouté with dried ham Picccs

8.50€

Bol de salade de mache avec ses tomates cerises, vinaigrette maison

Schiissel [Feldsalat mit T omaten und hausgcmac['xtcr \/inaigrcttc

Bowl of lamb's lettuce salad with tomatoes and homemade vinaigrette

4.50€

NOTRE MENU ENFANT

Jusqu’é 2 ans
Faire de saucisse de Strasbourg, Spétzle aux herbes

Bou]e vanille, chanti”y, Smarties

11.50€

| aliste des allcrgéncs est disponiblc et peut étre consultée sur demande



NOS PLATS

50t~|’3—-laissc de Poulct {:agon Bouchée ala Reine, Spétzlc aux herbes
(.5aucc créme aux chamPignons de Faris, carottes, qucncllcs de volaillc, vol au vent)
Kc‘jniginpastctc gcmcij”t mit Héhnchcn—-rilzgcschnctzc]tcm, 5Pétz|c

Crcamg chicken and mushroom vol au vent, Spétzlc

24-.00€

Choucroute au Ricsling garnie de ses 5 viandes, pommes vapeur

(Saucisse de Strasbourg, saucisse fumée, Poitrine salée, Poi’crinc fumée, collet fume)

(Gamiertes Saucrkraut im Ricsling mit 5 Flcischsortcn, Salzkartoﬁccln
Sauerkraut cooked with Kicsling wine, 5 kinds of meat, boiled potatoes

20.50€

«Flcischnaka»

E_scargots de viande au bouillon, salade de mache

Fleischnaka mit Rinderbrithe serviert, ]:cldsalat
Flcischnaka served with beef stock and lamb’s lettuce

19.00€

Munstifflette forestiere, salade de mache
(SP’étzlc aux herbes, sauce créme aux champignons des bois, lardons fumés, Munstcr)
5Pétzlcauﬁau{: mit Wa]dpilz, Spcckwﬁrf:c]n, Salnnesoﬁe und iiberbackenem Mﬁnsterkése; Fc]dsalat

5Pétzlc with wild mushrooms cream sauce and bacon, baked with Munstcr chccsc; Jlamb’s lettuce

22.00€

Filct de truite saumonée, sauce créme au Ricsling, pommes vapeur
Forellenfilet mit Ricslingso[’)c und Salzicartoﬁcln
Trout fillet with Kicsling cream sauce and boiled potatoes

22.50€

Jarret de porc braisé, sauce moutarde a l'ancienne, pommes sautées
Geschmorte Schweinshaxe mit Senfksrmern SoBe, Bratkartoffeln
Braised Pork shank with wholc—grain mustard sauce, and Pan—~1cricd potatoes

24.50€



NOS DESSERTS

Tarte du moment, chanti”y
]:rijchtetértchen, SCHagsalmc ———Tart of the moment, whiPPcd cream

7.20€

Kougc“woP{:glacé Artisanal arrosé au Marc de Gcwurztraminer} chanti”g
Eis~Kugc”10£ Schlagsahnc —— ]ccd Kougclho{:, whiPPcd cream

9.60€

Mousse au chocolat au lait aux éclats de chocolat noir, cha nti”g

Sc['aokolaclcnmoussc, Schlagsahnc — Chocolatc mousse, whiPPccl cream
9.20€

Sorbet citron ou framboise arrosé
2 boules citron ou framboise arrosées au Marc de (Gewurztraminer
8.60€

Douceur aux graines de chia et lait de coco, purée de fruits, chanti”g

Fuclcling mit Chiasamcn und Kokosmi]ch, Fruclﬂtpiircc, SCHagsahnc

Coconut chia Pudcling, fruits puree, whiPPcd cream
9.90€
Café¢ liegeois
2 boules caf¢, boule vanille, expresso, chantilly

9.10€



