Chicken Manchow Soup




STOPNIE OSTROSC

tagodne (No spicy/Mild) v S
Srednio ostre (Medium spicy/ Mittelsd 7 7
Ostre (Spicy/Scharf) o S

ZUPY| SOUPS [ SUPPEN !

Wegetarianskie / Vegetarian [ Vegetarische

1. TomatoBasil Shorba (250 ml)

( Zupa pomidorowa ze $wieza bazylia ) 12 7}
( Tomato soup with fresh basil )
( Tomatensuppe mit frischem Basilikum )

2. Vegetable Manchow Soup (250 ml)

( Warzywa gotowane w bulionie z zasmazanym tofu i dodatkiem czosnku oraz chilli ) 13 z{
( Vegetables boiled in broth, served with tofu, garlic and chilli)

( In Buillon gekochtes Gemiise mit gebratenem Tofu, Knoblauch und Chili )

3. Daal Shorba (300 ml)

( Zupa z zottej soczewicy z imbirem oraz indyjskimi przyprawami ) 1 z}
( Soup of yellow lentil with ginger and Indian spices )

( Suppe aus gelben Linsen mit Ingwer und indischen Gewiirzen )

Niewegetarianskie [ Non vegetarian [ Nicht vegetarische

4. Chicken Basil Shorba (250 ml)
( Zupa pomidorowa ze swieza bazylia i mielonym kurczakiem ) 14 7}
( Tomato soup with fresh basil and minced chicken )

( Tomatensuppe mit frischem Basilikum und Hahnchen-Hackfleisch )

5. Chicken Manchow Soup (250 mi)

( Warzﬁwa gotowane w bulionie z zasmazanym tofu

| dodatkiem czosnku oraz chill i kurczaka ) 14 74
( Vegetables boiled in broth, served with tofu,

garlic, chilli and chicken )

( In Buillon gekochtes Gemiise mit gebratenem Tofu,
Knoblauch, Chili und Hahnchen )
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Paneer Tikka

Allo Tikki
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INDY)SKIE PRZEKASKI |/ STARTERS |
LWISCHENMARLZEITEN

PRZEKASKI PODAWANE 5SA Z ZIELONYM SOSEM Z MIETY, KOLENDRY
ORAZ ZIELONEGO CHILLI [ STARTERS ARE SERVED WITH GREEN CHUTNEY [

ZWISCHENMAHLZEITEN SIND MIT GRUNER SORE AUS MINZE, KORIANDER UND GRUNE CHILI SERVIERT
Wegetarianskie [ Vegetarian [ Vegetarische

6. Vegetable Samosa (2 szt. /2 pcs)

( Trojkatne kruche pierozki nadziewane ziemniakami i zielonym groszkiem,

podawane z dwoma sosami-na ostro | na stodko ) 14 Z} /
( Triangular dumplings stuffed with potatoes and green peas, served

with two sauces-spicy and sweet )

( Dreieckige knusprige Piroggen mit Kartoffeln- und griinen Erbsen-Fiillung

servierte mit zwei Sofsen - scharfer und stifser )

1. Vegetable Pakora (200 g)
Panierowane warzywa smazone na ?lebnkim thuszczu ) 14 7}

Breaded vegetables fried in deep fat
( Paniertes Gemiise gebratenes im tiefen Fett )

8. Paneer Pakora (200 g)

( Indyjski ser paneer, panierowany i smazony na gigbokim tiuszczu ) 17 z{
( Indian paneer cheese, breaded and fried in deep fat )

( Panierter und gebratener im tiefen Fett indischer Paneer-Kase)

9. Paneer Tikka (200 g)

( Szasztyk z sera peneer, papryki, pomidora | cebuli, marynowany w indyjskich

przyprawach i pieczony w piecu Tandoori ) 24 zl- F/
( Paneer cheese skewer with pepper, tomatoes and onions, marinated in Indian

spices and baked in a Tandoori oven )
( Schaschlik aus Paneer-Kase, Paprika, Tomaten und Zwiebeln in indischen
Gewdirzen mariniert und im Tandur gebacken )

10. Allo Tikki (200 g)

(Smazone kotleciki ziemniaczane z przyprawami indyjskimi)

(Fried potato chops with Indian spices) 15 z n/
(Gebratne Kartffeln-Chips mit Indischen Gewiirzen)

Niewegetarianskie [ Non vegetarian [ Nicht vegetarische
1. Indian Palace Pakora Plater (18szt. | 18 pcs)

( Mix: panierowanych kawatkow krewetek, kurczaka, warzyw, ryb i sera paneer

smazonych na gtebokim tluszczu, serwowane z sosem na ostro z mietg i zielonym 40 }
chilli - green chutney oraz z sosem na stodko - brown chutney ) Z
( Mix: breaded pieces of prawns, chicken, paneer cheese, vegetables, fish fried in

deep fat, served with green chutney and brown chutrey)

( Mix: panierte Shrimpssticke, Hihnchen, Gemiise, Fisch und Paneer-Kase
gebratene im tiefen Fett, serviert scharf mit der Sofse mit Minze

und mit griinem Chili - Green Chutney und siifS mit der Sofse - Brown Chutney )
12. Indian Palace Mix Tikkas Non- Veg (18szt. / 18 pcs)

( Mix grillowanych kawatkow kurczaka, baraniny, ryb, owocow morza )
( Mix of grilled pieces of chicken, lamb, fish and sea food )
{

Mix aus den gegrillten Hahnchenstiicke, Lammfleisch, Fisch, Meeresfriichte )
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TandoriiPrawns Lasoni Jhinga




13. PrawnsPakora (6szt. / 6 pcs)

Panierowane krewetki smazone na glebokim tiuszczu )
Breaded prawns fried in deep fat)

( Panierte Shrimps im tiefen Fett gebraten )

14. Chicken Pakora (300 g)

( Soczyste kawatki panierowanego kurczaka, smazone
na gtebokim tuszczu )
( Juicy pieces of breaded chicken, fried in deep fat )

( Saftige panierte Hahnchenstiicke, gebratene
im tiefen Fett)

15. TandoriiPrawns(6szt./ 6 pcs)

( Krewetki marynowane w jogurcie i indyjskich

przyprawach z pieca Tandoori )

#Shrlmp marinated in yoghurt and indian spices
rom Tandoori oven )

( Shrimps in Joghurt und indischen
Gewdirzen mariniert und im Tandur gegrillt )

16. Lasoni Jhinga (6szt. / 6 pcs)

( Krewetki marynowane z czosnkiem, serem | przyprawami
indyjskimi z pieca Tandoori )

( Prawns marinated with garlic, cheese and Indian spices,
served from Tandoori oven )

( Shrimps mit Knoblauch, Kase und indischen Gewdirzen mariniert und
im Tandur gegrillt )

17. Mutton Seekh Kebab (250 g)

Kawatki mielonej baraniny, gnlr:}wane; w piecu Tandoori )
Pieces of minced mutton, grilled in the Tandoori oven )

( Hammel Hadkfleisch-Stiicke im Tandur gegrillt )
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18. Chicken Malai Tikka (350 g)

( Grilowane kawatki kurczaka, marynowane z serem i jogurtem,
0 delikatnej nucie kminkuJ

( Grilled chicken marinated with cheese and yoghurt and with
slight addition of cumin )

( Gegrillte Hahnchenstticke, marinierte mit Kase und Joghurt
mit zartem Geschmack von Kiimmel )

25zt

19. Chicken Tikka (300g)

( Kawatki piersi z kurczaka marynowane w ostrych

przyprawach, grillowane w piecu Tandoori ) 26zt S
( Pieces of chicken breast marinated in hot spices,

grilled in Tandoori oven )
( Hahnchenbruststiicke in scharfen
Gewdirzen mariniert und in Tandur gegrillt )

20. Chicken Lolly Pops (6 szt / 6 piece/ 6 stiick)

( Luzowane skrzydetka kurczaka serwowane

w formie lizaka z ostrym sosem syczuanskim) 25 ZI'
(Slack chicken wings served in the form

of a lollipop with spicy Sichuan sauce)

(Lockere Hiihnerfliigel in Form eins Lutschers

mit wilrziger Sichuan-Sauce)
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Chicken Malai Tikka
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HAUPTGERICHTE ~

DANIA GEOWNE PODAWANE SA Z INDYJSKIM RYZEM BASMATI LUB
Z CHLEBKIEM PLAIN NAAN [ MAIN COURSES ARE SERVED WITH BASMATI
RICE OR PLAIN NAAN

HAUPTGERICHTE SIND MIT INDISCHEM REIS BASMAT| ODER
MIT PLAIN NAAN BROT SERVIERT

Wegetarianskie [ VVegetarian [/ Vegetarische
21. Malai Kofta (350 g)

( Serowo-ziemniaczane pulpeciki podawane w kremowym

sosie z orzechéw nerkowca ) 26 7}
( Cheese and potato meatballs served in a creamy

sauce with cashew nuts )

( Kase-Kartoffelnfleischklofse mit Cremesofse
aus Cashewniisse serviert )

22. Khadai Paneer (350 g)

( Kawatki indyjskiego sera paneer serwowane w sosie

7 papryka, pomidorami i cebula ) 30 7 / |

( Pieces of paneer cheese served with pepper,
spinach and garlic sauce )

( Indische Paneer-Kase-Stiicke mit der Sofse
mit Paprika, Tomaten und Zwiebel serviert )
23. Paneer Chilli (350 g)

Tradycyjny indyjski ser z chilli, cebulg i papryka w sosie sojowym ) 4 4
g Traditional Indian cheese with chilli, onion pepper served in a soya souce) 30 zt ‘/ /

( Traditioneller indischer Kase mit Chili, Zwiebel und Paprika mit Sojasofse )

24. Paneer Palak (350 g)

(Kawatki sera paneer podawane w sosie szpinakowo-czosnkowym ) 31zt ,-J
( Pieces of paneer cheese served with spinach and garlic sauce )

( Paneer-Kase-Stiicke mit Spinat-Knoblauch-Sofse serviert )
25. Paneer Tikka Masala (350 g)

( Pieczony w piecu Tadoori indyjski ser paneer podawany :
w sosie pomidorowo-cebulowym z dotatkiem swiezego imbiru) 31 z} ,«/
(Indian paneer cheese baked in Tandoori oven served with

onion-tomato sauce and fresh ginger )

( Indischer Paneer-Kase mit Tomaten-Zwiebeln-Sofse
mit frischem Ingwer im Tandur gegrillt)

26. Paneer Makhani (350 g)

( Kawalki sera w pomidorowym, kremowym sosie z orzechami nerkowea ) 32 7}
( Pieces of paneer cheese in tomato sauce with cashew nuts )

( Kase-Stiicke mit Tomaten-Cremesofse mit Cashewniisse serviert )
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2]. Mix Veg Curry (350 g)

Mieszanka warzyw w sosie z orzeechow nerkowca ) 29 Z{ ,,J |
Mixed vegetables in sauce from cashew nuts )

( Mix aus Gemiise mit Cashewniisssofse )

28. Dal Tadka(350 g)

( Zolta soczewica gotowana z czosnkiem, imbirem,cebula i kminkiem ) 28 7} ,‘/
( Yellow lentils cooked with garlic, ginger, onion and cumin )

( Gelbe Linse mit Knoblauch, Ingwer, Zwiebel und Kiimmel gekocht )

Niewegetarianskie [ Non vegetarian | Nicht vegetarische

29. Indian Palace Spedial ﬂ) 00 g)

( Mieszanka krewetek, kurczaka, baraniny i sera Paneer

W zerwonym sosie, podawane z zottym ryzem ) 45 7} J
( Mix of prawns, chicken, lamb, paneer cheese

in red sauce served with yellow rice )
( Mix aus Shrimps, Hahnchen, Lammfleisch und Paneer-Kase
mit roter Sofse mit gelbem Reis serviert )

30. Chicken Madras (350 g)

( Kurczak gotowany w indyjskich przyprawach oraz mleczku

kokosowym w aromatycznym sosie pomidorowym) 33 zl r:ﬁZ/
( Chicken cooked with indian spices and coconut

milk in aromatic tomato sauce)
( Hahnchen mit indischen Gewiirzen
und Kokosmilch mit aromatischen Tomatensofse gekocht )

31. Chicken Vindaloo (350 g)

Kawatki kurczaka gotowane w sosie ostro-kwasnym ) 34 Z{ //J
Chicken pieces served in a spicy-sour sauce )

( Hdhnchenstiicke mit Scharf-Sauer-Sofse gekocht )
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32. Chicken Shaikorma (350 g)

Kawatki kurczaka gotowane w kremowym sosie z orzechow nerkowca ) 34 7}
Chicken pieces cooked in a creamy sauce made from cashew nuts )

( Hahnchenstiicke mit Cremesofse aus Cashewniisse gekocht )

33. Chicken Masala (350

( Kawalki kurczaka w sosie pumigumwu- cebulowym z dodatkiem imbiru ) 34 71
( Chicken in tomato and onion sauce with ginger )

( Hahnchenstiicke mit Tomaten-Zwiebel-Sofse und Ingwer als Zusatz serviert )

34. Chicken Tikka Masala (350 g)

( Kawatki piersi z kurczaka z piaca Tandoori, podawane w sosie

pomidorowo-cebulowym z dodatkiem swiezego imbiru. ) 33 Z} _ -
( Pieces of chicken breasts from Tandoori oven, served in eﬁ{/J

a tomato and onion sauce with addition of fresh ginger)
( Hahnchenbruststiicke im Tandur gekocht,
mit Tomaten-Zwiebel-Sofse und Ingwer als Zusatz serviert )

35. Chicken Palak (350 g)

( Kawatki kurczaka gotowane w sosie szpinakowym z dodatkiem

czosnku, zielonej papryczki chilli oraz imbiru ) :
( Chicken Fieces cooked in spinach sauce with garlic, 33z /

green chilli pepper and ginger )
( Hahnchenstiicke mit Spinatsofse mit Knoblauch, griiner Chili
und Ingwer als Zusatz gekocht )

36. Chicken Curry (350 g)
E Kawatki kurczaka w sosie z orzechow nerkowca z curry ) 32 71 : /
Pieces of chicken in sauce made from cashew nuts with curry )

( Hahnchenstiicke mit Cashewniissesofse mit Curry als Zusatz serviert )

37. Butter Chicken (350 g)

( Marynowane kawatki kurczaka grillowane w piecu Tandoori

W pomidorowym, kremowym sosie z orzechami nerkowca ) 34 7}
( Marinated pieces of chicken grilled in Tandoori oven,

in tomato cream sauce with cashew nuts )

( Marinierte Hahnchenstiicke mit Tomaten-Creme-Sofse
mit Cashewniisse im Tandur gegrillt)

38. Kadai Chicken (350 g)

( Kawatki kurczaka podawane w sosie z papryka, pomidorami i cebula ) 32 z{ /
( Chicken pieces served in sauce made from peppers, tomatoes and onion )

( Hahnchenstiicke mit Paprika, Tomaten und Zwiebel serviert )

39. Chilli Chicken (350 ga

Soczysty kurczak smazony z chilli, cebula i papryka w sosie sojowym ) 35 7} //
Juicy chicken fried with chilli, onion and capsicum served in soya sauce ) a3

( Saftiges Hahnchen mit Chili, Zwiebel und Paprika mit Sojasofse gebraten )
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40. Lamb Madras (350 g)

( Baranina gotowana w tradycyjny sposob, podawana z aromatycznym
sosem pomidorowym i dodatkiem mleczka kokosoweqo )

( Lamb cooked in a traditional way, served with

aromatic tomato sauce and coconut milk )

( Lammfleisch nach traditioneller Art gekocht, mit aromatischer
Tomatensofse und Kokosmilch als Zusatz serviert )

41. Lamb Palak (350 g)

Baranina podawana na sosie szpinakowo-czosnkowym )
Lamb served in a garlic-spinach sauce )

( Lammfleisch mit Spinat-Knoblauch-Sofse serviert )

42. Lamb Masala (350 g)

( Baranina serwowana w sosie pomidorowo-cebulowym z dodatkiem imbiru )
( Lamb served in tomato and onion sauce with ginger )

( Lammfleisch mit Tomaten-Zwiebel-Sofse und Ingwer als Zusatz serviert )

43. Lamb Vindaloo (350 g)

( Kawalki baraniny gotowane na sosie ostro kwasnym )
( Lamb pieces cooked in a tomato spicy-sour sauce )

( Lammfleischstticke mit Scharf-Saure-Sofse gekocht )

44. Lamb Rogan

Baranina gotowana w aromatycznym sosie curry )
Mutton cooked in aromatic curry sauce )

( Lammfleisch mit aromatischer Currysofse gekocht )

45. Lamb Shaikorma

Kawatki baraniny w kremowym sosie z orzechow nerkowca )
Lamb pieces cooked in a creamy sauce made from cashew nuts )

( Lammfleischstiicke mit Cremesofse aus Cashewniisse serviert )

46. Lamb Kadai

( Baranina gotowana w tradycyjny sposob podawana w sosie
z papryka, pomidorami i cebula )

( Lamb cooked in a traditional way served with sauce

made from pepper, tomatoes and onion )

( Lammfleisch nach tradtitioneller Art gekocht,
mit der Sofée mit Paprika, Tomaten und Zwiebel serviert )

ﬂl-l—lﬂl

--.-_ e i ey — i ey TETEECEN L& b =1 = = | I_I---

= -

39 zi

39 zt

39 zt

39 zt

39 zt

39 zt

39 zi

5,



47. Prawns Curry

Krewetki w sosie z orzechow nerkowca z curry ) >
E Prawns served in sauce with cashew nuts with curry ) 42 Z{ fj

( Shrimps mit Cashewniisssofse mit Curry serviert )

48.Prawns Masala

E Krewetki w sosie pomidorowo- cebulowym z dodatkiem imbiru ) 44 7} / |
Prawns in tomato and onion sauce with ginger ) -

( Shrimps mit Tomaten-Zwiebel-Sofse und Ingwer als Zusatz serviert )

49. Kadai Jinga (300 g)
E Krewetki serwowane w sosie z kolorowa papryka, pomidorami i cebula ) 42 7} /
Prawns served in a sauce with peppers, tomatoes and onion )

( Shrimps mit Sofse mit buntem Paprika, Tomaten und Zwiebel serviert )
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DANIA GLOWNE _

/ AROMATY(ZNEGO RYZU

| MAIN COURSES

OF AROMATIC BASMATI RICE/

HAUPTGERICHTE
AUS AROMATISCHEM BASMATI-REIS

PODAWANE Z RAITA - JOGURT Z OGORKIEM | MIESZANKA INDY|SKICH PRZYPRAW
[ SERVED WITH RAITA - YOGHURT WITH CUCUMBER AND MIX OF INDIAN SPICES |

MIT RAITA-JOGHURT MIT GURKEN UND MIX AUS INDISCHEN GEWURZEN SERVIERT

Wegetarianskie [ Vegetarian [ Vegetarische

50. Vegetable Biryani (400g)
( Aromatyczny ryz basmati z mieszanka warzyw

| kawatkami indyjskiego sera paneer ) 33 Z* : /
( Aromatic basmati rice with mix of vegetables .

and paneer cheese )
( Aromatischer Basmati-Reis mit der Mischung
aus Gemuse und indischen Paneer-Kase-Stlicke )

Niewegetarianskie [ Non vegetarian /[ Nicht vegetarische

51. Lamb Biryani (400 g)

Aromatyczny ryz basmati z kawatkami marynowanej baraniny ) 41 zl' _ / '
Aromatic basmati rice with pieces of marinated lamb ) y

( Aromatischer Basmati-Reis mit marinierten Lammfleisch-Stiicke )

52. Prawns Biryani (400 g) ;
( Aromatyazny ryz basmati z kawatkami krewetek ) 42 zl- /
( Aromatic basmati rice with pieces of king's prawns ) ;

( Aromatischer Basmati-Reis mit Schrimps-Stticke )

53. Chicken Biryani (400 g)

P
( Aromatyczny ryz basmati z marynowanym kurczakiem ) 37 Z{ /
( Aromatic basmati rice with marinated chicken)

( Aromatischer Basmati-Reis mit mariniertem Hahnchen serviert)
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TRADYCYINE INDYJSKIE PIECZYWO
[ TRADITIONAL INDIAN BREADS/

TRADITIONELLES INDISCHES BROT

Wegetarianskie [ Vegetarian [ Vegetarische

54. Plain Naan (100 g)

( Tradycyjne indyjskie c‘:uecszn z maki pszennej,

pieczone w piecu Tandoori ) 8 71
( Traditional Indian bread made from wheat flour,

baked in the Tandoori oven )

( Traditionelles indisches Brot aus Weizenmehl,
im Tandur gebacken )

55. Butter Naan (100 g)

( Tradycyjne indyjskie pieczywo z maki pszenne,

pieczone w piecu Tandoori, podawane z mastem ) 9 z{
( Traditional Indian bread made from wheat flour,

baked in the Tandoori oven, served with butter )

( Traditionelles indisches Brot aus \Weizenmehl,
im Tandur gebacken, mit Butter serviert )

56.Garlic Naan/ Coriander Naan (120 g)

( Tradycyjne indyjskie pieczywo z maki pszennej,

pieczone w piecu Tandoori, podawane z mastem, czosnkiem | kolenra ) 12 zl
( Traditional Indian bread made from wheat flour,

baked in the Tandoori oven, served with butter and garlic / coriander )

( Traditionelles indisches Brot aus Weizenmehl,
im Tandur gebacken, mit Butter und Knoblauch [ Koriander serviert )

57. Lacha Paratha (110 g)
( Warstwowy chlebek z maki petnoziarnistej z pieca Tandoori,

podawany z mastem ) 12 z4
( Layered bread with wholegrain flour from Tandoori oven,

served with butter )
( Schichtbrot aus Vollkornmehl,
im Tandur gebacken, mit Butter serviert )
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TRADYCYINE INDYJSKIE PIECZYWO
Z NADZIENIEM [STUFFED NAAN/

TRADITIONELLES INDISCHES BROT
MIT FULLUNG

Wegetarianskie [ VVegetarian / Vegetarisches

58. Aloo Kulcha (300 g)

( Indyjskie pieczywo pszenne nadziewane ziemniakami

| mieszanka przypraw, wypiekane w piecu Tandoori ) 12 zl
( Indian bread made from wheat flour, stuffed with potatoes

and mix of spices, baked in Tandoori oven )

( Indisches Brot aus Weizenmehl, mit Kartoffeln
und Gewiirze-Mischung gefiillt, im Tandur gebacken )

59. Onion Kulcha (200 g)

( Indyjskie pieczywo pszenne nadziewane ziemniakami

| cebula, wypiekane w piecu Tandoori ) 12 z
( Indian bread made from wheat flour, stuffed with potatoes

and onion, baked in Tandoori oven )

( Indisches Brot aus Weizenmehl, mit Kartoffeln
und Zwiebel gefullt, im Tandur gebacken )

60. PeshwariNaan (200

( Indyjskie pieczywo pszenne ﬂat?EIEWHHE serem paneer

i bakaliami, wypiekane w piecu Tandoori ) 14 z{
( Indian bread made from wheat flour, stuffed with paneer cheese

and delicacies, baked in Tandoori oven)

( Indisches Brot aus Weizenmehl, mit Paneer-Kdse
und Backobst mit Niissen gefiillt, im Tandur gebacken )
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MENU DLA DZIECI [ KIDS MENU
[ KINDER MENU

61. Frytki / French fries / Pommes frites (150 g) 10 zi
62. Paluszki rybne / Fish fingers / Fischstabchen (200 g) 17 zk
63. Chicken with chips (200

(Nuggetsy  frytkami) ey 18 zt
( Chicken nuggets with chips )

( Hiihner-Nuggets mit Pommes frites )

DODATKI [ ACCOMPANIAMENTS / BEILAGEN

64. Papad (4szt. [ 4 pes/ 4 St
E Chrupigce, indyjskie chipsy z soczewicy z kminkiem, serwowane z zielonym chutney ) & zl
Crispy Indian chips made from lentil with kumin, served with green chutney )

( Knusprige, indische Linsen-Chips mit Kiimmel, mit griinem Chutney serviert )

65. Raita (250 g)
E Jogurt z ogorkiem | mieszanka |nd~?5klth przypraw ) 7 Z}

Yoghurt with cucumber and mix of Indian spices )
( Joghurt mit Gurke und indischen Gewtirze-Mischung )

66. Mix Raita (250 g)

{Jngurt z mieszanka warzyw i indyjskich przypraw g 8 7}
Yoghurt with mix of vegetables and Indian spices

( Joghurt mit Gemiise und indischen Gewiirze-Mischung )

67. Steam Rice (200 g)

E Bialy ryz basmati ) 8zt
White basmati rice )

( Weifser Basmati-Reis )

68. YellowRice (200 g)
( Smazony ryz basmati z kurkumg ) 12z

( Fried basmati rice with turmeric )
( Gebratener Basmati-Reis mit Kurkuma )

69. Green Chutney(80g)

( Tradycyjny indyjski sos z zielong papryczka chilli, mieta i kolendra) 4 7}
( Traditional Indian sauce with green chilli pepper, mint and coriander)

( Traditionelle indische Sofse mit griinem Chili, Minze und Koriander )

70. Brown Chutney (80g)

( Tradycyjny indyjski sos na stodko z owocow tamaryndowca, na stodko ) 4 zl
( Traditional Indian sweet sauce made from tamarind fruit)

( Traditionelle indische SofSe aus Tamarinde Friichte, siifs )

71. Satata z dodatkami

7z
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DESERY [ DESSERTS [ NACHSPEISEN

72. Hot Gulab Jumun (100 g)

( Mleczne kulki w ﬁurqwm kardamonowym syropie ) 12 7}
(CFEE]FH‘,." milky balls in a hot cardamom syrup )

( Milchkugeln in heifSem Kardamomsirup )

73. Mango Kulfi (100 g)
ETrad\,ﬂcwne indyjskie lody o smaku mango)
Traditional Indian mango flavoured ice cream ) 12 Zi

( Traditionelles indisches Eis mit Mango-Geschmack )

NAPOJE INDYJSKIE /INDIAN BEVERAGES
| INDISCHE GETRANKE

74. Mango Lassi (0,21)

fTradywjn)lt orzezwiajacy napdj jogurtowy o smaku mango ) 13 zi
Traditional, refreshing, mango flavoured yogurt drink )

( Traditionelles erfrischendes Joghurtgetrank mit Mango-Geschmack)

75. Masala Chaai

( Indyjska herbata parzona z mlekiem, cukrem, imbirem, cynamonem i kardamonem ) 10 z{
( Indian tea brewed with milk, sugar, ginger, cinnamon and cardamon )
{

Indischer Tee mit Milch, Zucker, Ingwer, Zimt und Kardamon aufgegossen )
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NAPQOJE GORACE
[ HOT BEVERAGES |

WARME GETRANKE

76. Herbata [ Black Tea / Schwarzer Tee 1z
71. Espresso 6z
78. Espresso ~Double 8 zi
79. American - Long 8 zt
80. Cappuccino 9z
81. CaffeLatte 12z

NAPOJE ZIMNE [ COLD BEVERAGES/
KALTE GETRANKE

82. Pepsi, Pepsi Bez Kalorii, Pepsi Wild Cherry, Pepsi Lime7 Up, 5 7}
Mirinda Orange, Lipton Peach, Lipton Green Tea,
Schweppes Tonic (butelka szklana 200 mi)

83. Pepsi, Pepsi zero cukru, Pepsi Wild Cherry, Pepsi Lime, 7 Up, 6z
Mirinda Orange, Mirinda lemon,Mirinda pear, Schweppes Tonic,
Mountain Dew, Lipton lemon, Lipton peach, Lipton Green Tea,
Lipton Green Tea Lime&Mint, Lipton Strewberry & Crenbrry,
Lipton Double Ice (butelka plastikowa 500 ml)

84 Pepsi, Pepsi Bez Kalorii, Pepsi Wild Cherry, Pepsi Lime, 7 Up,

Mirinda Orange, Mountain Dew, Lipton Lemon, (purle 330 ml) 6zt

85. Woda | Water [ Mineralwasser
Krystaliczne zrodto - niegazowana [ gazowana (but. szklana 200 ml) 5z
Krystaliczne zrodto - niegazowana [ gazowana (but. plastik 500 ml)

86. Soki Toma (butelka szklana 200 ml) 5 7}
(pomaranczowy, grapefruit, jabtko, czarna porzeczka, pomidorowy)

87. Soki Toma (butelka plastikowa 330 ml) 6z}
(pomaranczowy, jabtko, czarna porzeczka)

88. Mohito big / grofder 14 z}

89. Mango Mohito big / grof3er 16 z




